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EPIGRAMMA DI MARZIALE

Tibi porrigentur uvae

et nomen pira quae ferunt Syrorum,

et quas docta Neapolis creavit,

lento castaneae vapore tostae.
Marziale

Traduzione: Se vorrai le leccornie del fine pasto, ti saranno dati grappoli di uva passa, le
pere che chiamano di Siria e quelle castagne cotte a fuoco lento, creazione della dotta

Napoli.






DELLA AGRICOLTURA DI M. GIOVANNI TATTI LUCCHESE: -
PAGINA 162, 1561

C ASTAG N A,

--So wo lecaflagne frutto notifiimo & tutts Italia,
¢ [imilmente gli arbori,che le producono. Delle quas
li,come che apprefJo a gli antichine fufJero di diucrfe
[pecie, e diduserfi nomi, tratti a compiacenza per ls
NHe,  piuparte dailuoghi, donde [i portauano, nondimeno

O in Tofcand folo fono le domeftiche, ¢ le [aluatiche,
"N Lc domefliche facilmente fi mondano,efono di quea
Jte in prezzo quelle che [i chiamano marroni, per effer
molto piu groffe,er molto piu belle dell'altre » Nelle
montagne;ouc i ricoglie poco grano , fi [eccano in fu
)va,. le.grati al fumo, ¢ pofcia fi mondano, ¢ faffenc faris
o na,laquale ualentemente fupplifce per farne pane, Gli
arbori fono utilt per le fabriche delle cafe,per far traut,correntiytauole; doghe, e
cerchi da botti,ma per legna da fuoco fono del tutto inutili. Amano molto pini
Caftagnile montagne, che le pianure perche di lor natura fi godono del freddo.
Et per qucfto [i uede,che molto piu allignano al [ettentrione,¢ allopaco,che al=
trouc.Riftagnano le caftagne,e mafime le fecche, ualentemente i flufli flomaca
li,cr- del corpo,er uagliono agli fputi del fangue. Pcfte conmele, ¢r con fale,fi
applicano utilmente in fu il morfo del can rabbiofo, Rifoluono le durezze delle
mammelle,impiaftrateui [ufo con accto,e7 farina d'orzo, Prouocano al coito,per:
effer molto uentofe.Mangiate abondantemente ne i cibi,fanno dolere la tefta, ge=
s/ 2

nerano uentofitd, fliticano il corpo, ¢ fono dure da digerire, M quelle che s'are
roftifcono fotto all cencre yimettono &ffai del nocumento loro , mangiate pofcia
con pepe, e con [ale,oucr con Zuechero, Seriffe delle callagne Galeno ¢l 1 v
delle facultd dei cibiycofi dicendo. Le caftagne temgono il principato tra tutte
le fortidelle ghiande , &7 quefie fole tra tutti s frutti faluatichi danno nutrimento
« corpo degno di memoris. Ma é perd d auertire , che [e ben dice qui Galeno,
¢he clle d mno copiofo nutrimento,non perd [i lodano ne i cibi cotidiani - Percios
che,Jecondo che pur riferifce cffo Galeno al libro della dicta fottile, mangiandofi
le caftagne lefJe,0 arvoftite,oucramente fritte, [empre fono cattine, € molto piv,
fi mangiano crude, liche parimente cenfrrmo eglimel libro de cibi, che
. . d:adaoghddc firallegradi
Lx'C alcuni adi i  Giowe, firallegraditere
r mfaﬁ%&% freddi,er fi pianta dalle witte radici, & dal fome . Maé
piu ficuro modo dalle piante , perche produrrdil frutto dopo due anni. Si piants
dallo equinottio,non [olo da i rami,ma anchora dalle uiue radiciconte gli oliui. Si
feminano le caftagne, ms non come le mandole,cr le noci,ma con la punts ¢r par
te aguzza che guardi difopra uerfo d ciclo,
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CASTAGNO. (Castanea vesca) Il castagno e uno degli alberi pio pre-
ziosi delle nostre foreste per la tua altezza, nel suo «spello, per la qualita
del suo legno, per la copia e bonta delle sue frutta, per la proprieta che ha di
crescere nelle sabbie, ove molti altri alberi non danno che una debole vege-
tazione dimodoché non si pud mai moltiplicarlo di troppo. E indigeno
all'Europa e proprio alle valli delle montagne di secondo ordine, cioé a
quelle che servono di confine alle biade ed alla maggior parte degli articoli
di sussistenza. Pare che natura I’abbia collocalo io quella zona, affinché gli
uomini possano abitarla, imperocché senza di esso grandi tratti di paese ri-
marrebbero deserti. Sprezza i freddi degl'inverni piu rigidi, ma pero non al-
ligna nel settentrione ed anche nei climi un po'freddi, non da che frutta di
mediocre qualita, il che avviene per cio che entrando in fiore assai lardi,
domanda nella state un forte grado di calore. Trovasi quindi ottimamente
collocato nelle valli poste sulle alte montagne delle parti meridionali d'Eu-
ropa, le quali sono bensi coperte di neve sei mesi dell'anno, ma molto calde
nella state. Abbonda quindi moltissimo nelle montagne della Spagna e d'l-
talia, nonché in Sardegna e nella Sicilia.

Volendo lasciare la moltiplicazione dei castagni farsi coi soli mezzi del-
la natura, questa specie di alberi diverrebbe ben tosto assai rara, perciocché
le castagne che cadono dagli alberi, e che dovrebbero servire di germe ad
altre piante, vengono ricercate da molti animali e sono inoltre soggette a
gelarsi ed a perdere cosi la facolta loro germinativa, quando non siano cu-
stodite nella terra o sotto la neve; contribuisce pure a impedirne la moltipli-
cazione la circostanza che il suolo di quei castagneti che danno la maggior
copia di frutta e quasi sempre coperto d'erba, e vi si fanno pascolare i be-
stiami. Non vedesi quindi nascere quest'albero spontaneamente che nei bo-
schi cedui ove le molte foglie cadendo coprono c difendono le frutta, e i
giovani rimessiticci dal freddo e dal caldo che nuocciono loro dei pari, ed
in generale egli é all'agricoltore che spetta I'occuparsi nella propagazione
dei castagni.

Il castagno si moltiplica con margotti o con quei rimessiticci che sorgo-
no spesso dalle sue radici quando queste vengono ferite nel rivoltare la terra
od a bella posta; cosi anzi si acquistano le buone specie; in generale pero si
riproduce quest'albero dalla seminagione, innestando poscia le piante otte-
nute; quando si brama trarre partito dal suo frutto. La seminagione si fa o
sul luogo ove le piante debbono rimanere, e questa si adotta il pio delle vol-
te quando si vuol formare dei cedui o piantare delle foreste; o in semenzai il
che suol farsi pei castagneti.

E cosa oggidi riconosciuta doversi scegliere per la semina le castagne
piu grosse e di miglior qualita se si ha in mira di trar profitto dal frutto; o di
quelle specie che danno alberi di maggior grandezza se ai desidera approfit-



tare del legname o del carbone da esso prodotto.

Parleremo prima del modo di seminare i castagni nei boschi cedui, nelle
foreste e nei sementai, poscia parleremo del modo di governane i castagni e
finalmente tratteremo a parte dei vantaggi che si ottengono dal suo legname
e dalle sue frutta.

Seminagione nei boschi cedui.

Preparati il terreno, se é incolto, collo sradicarne i cespugli e sotterrarne
le erbe mentre sono in fiore, ma prima che abbiano prodotto i semi. Alcuni
praticano la incinerazione, ma questo metodo € costoso e puo divenire inu-
tile se succede una forte pioggia che lavando il suolo gli tolga i sali che vi
si erano prodotti.

La seminagione pud farsi o appena caduta la castagna dallalbero, cioé
in autunno, o dopo trascorso 1’inverno. Il primo metodo sembra preferibile,
quantunque non sia senza inconvenienti, maggiormente assomigliandosi a
quello seguito dalla natura» Per seminare quindi io autunno, la terra dovra
essere stata rivoltata fino dall'inverno precedente e di nuovo nell'anno per
due altre volle, Una in settembre, l'altra alla fine dottobre, e si scegliera tm
momento per la semina in cui la terra non sia troppo bagnata, acciocché le
castagne non ammuffiscano perdendo la facolta di germinare.

Volendo seminare dopo l'inverno a indispensabile aver cura di conser-
vare le castagne, e se si vogliono seminare queste in solchi o sull'orlo di
fossi occorre anche di farle germinare. Caduta appena la castagna dall'albe-
ro, se la separa dal suo riccio, trasportasi sul granaio in luogo esposto ad
una corrente d'aria, e lasciasi ivi stesa sul pavimento per vani giorni, ac-
ciocché perda I'eccesso di acqua di vegetazione che contiene. Le castagne
mettonsi poscia in grandi ceste o casse il cui fondo si e coperto di paglia o
di sabbia, disponendole in guisa che v'abbia successivamente sovrapposto
uno strato di castagne ed uno di paglia o di sabbia. Si puo anche formare
una specie di cassa sul pavimento stesso de] granaio, avvertendo in tal caso
che le frutta non tocchino i muri i quali potrebbero comunicar loro unumi-
dita che sarebbe molto nociva. Per guarentire le castagne dal gelo giovera
coprire il tutto di paglia. Alcuni accostumano invece di conservare te casta-
gne scavando una fossa in un luogo asciutto ed esposto al sole, e riempien-
dola di strati alternali di loglio di castagno o di ricci e di castagne. Colmasi
questa fossa con circa 3 decimetri di letta battuta perché non vi penetri il
gelo. Quest'ultimo metodo pero espone talora le castagne a gravi danni a
cagione dellumidita. Durante I'inverno il frutto cosi conservato germina e
getta la sua radicetta. Tostoché la stagione il permette, se lo leva con pre-
cauzione dalla sabbia, per non danneggiarne la radicetta, e si pone in panie-
ri su graticci per portarlo al luogo ove si deve porlo in terra.



In tre maniere si possono seminare i castagni, In file regolari, a volo, e
sull'orlo di piccole fosse. La prima ha il vantaggio di lasciare quella distan-
za uniforme che si conviene fra l'una e l'altra pianta, il che agevola il riem-
pimento degli spazi vuoti con propaggini o con piantoni. Vi e pero l'incon-
veniente che se le talpe o i topi attaccano i castagni, distruggono ben presto
tutta il filo. Non e certo quale sia la distanza piu conveniente alle piante di
castagno; si e trovato pero utile quella di tre piedi, ponendo una fila ad ogni
tre solchi fatti coll'aratro, nel qual modo ai ha il vantaggio di ottenere molti
piantoni in eccesso che si possono levare al secondo o terzo anno e per di-
radare gli alberi e per sostituirli a quelli che fossero periti. Le castagne met-
tonsi in terra a due a due, avvertendo di porle colle loro radicette allinsu.

La seminaggione che si fa slanciando le castagne in volo, é piu spiccia-
tiva, ma meno regolare.

In qualunque ai queste due maniere siasi fatta la semina, fa d’uopo erpi-
care piu volte il terreno affinché la terra degli orli dei solchi ricada e copra
esattamente le castagne.

La terza maniera e preferibile alle due prime. Sulla terra rivoltata ed er-
picata segnansi con una funicella e con pioli varie file ad uguali distanze,
ed in queste si apre ad ogni 2 (?) metri una piccola fossa quadrata larga 22
in 27 centimetri ed altrettanto fonda. Collocasi una castagna presso a cia-
scuno dei quattro angoli delle fosse, e la terra che si leva da questa serve a
coprirle, ed essendo bene sminuzzata, il frullo germina facilmente, viene al-
la superficie senza fatica e la radicetta ha la maggior facilita di sprofondarsi
a fittone; la piccola fossa rimasta aperta, mantiene I'umidita e conserva la
terra vegetale che vi conduce l'acqua piovana e le foglie disperse dai venti,
diventando cosi un deposito di terriccio. Quando gli alberi sono giunti ad
un anno di eta, lasciasi quello del quattro che promette miglior riuscita, e
gli altri levansi di terra, avvertendo di non danneggiare le radici di quello
che deve rimanere.

Seminagione nelle foreste.

La sola differenza consiste nel maggiore spazio da lasciarsi fra le pian-
te dei castagni, il quale nelle foreste giunge talora fino da 10 a 14 metri; se
non che ognun vede non poter certo esser utile il dissodare un terreno a tal
uopo come si pratica pei boschi cedui.

Ordinariamente quindi si riducono in foreste questi boschi cedui che le-
vandovi varie piante per diradarli dopo quattro anni, altre dopo otto acmi ed
altre ancora piu lardi, quando i rami degli alberi lasciati cominceranno a
toccarsi. Le piante cosi levate si adoperano per trapiantarle ove occorra o
per farne pali, cerchi, legna da bruciare ed altri simili usi. Quando seminan-
si 1 castagni collo scopo di ridurli in alberi d'alto fusto, conviene scegliere



quelle specie che danno piante di maggiore grandezza.

Seminagione nei semenzai.

Quanto dicemmo sulla prima e sulla terza maniera di seminare i casta-
gni é applicabile Ii semenzai, i quali possono, invero, riguardarli come bo-
schi cedui, se non che si ha di loro una cura maggiore. Devono questi stabi-
lirsi sopra un terreno sminuzzato, posto possibilmente in riva ad un ruscel-
lo, e riparato» dai venti con siepi vive e con alberi collocati ad una certa di-
stanza. Disponesi la terra in porche e vi si pongono le castagne in file dirit-
te, distanti circa 8 decimetri I'una dall'altra, a un decimetro di profondita,
col germe all'insu, in autunno o alla fine dinverno se la terra @ molto consi-
stente e compatta.

Il concimare la terre dei semenzai sarebbe cosa oltre modo nociva, im-
perocche il giovane arboscello crescerebbe in vero piu vegeto e bello, ma
passando poi nel terreno magro ove lo si deve trapiantare, non trovando piu
allora il primo nutrimento, languirebbe e prenderebbe difficilmente.

Quelli pero che fanno commercio di alberi usano concimare la terra,
poco loro importando se questi riescano o no, il che pero deve considerarsi
come una frode ed una sofisticazione.

Bisogna aver cura di sarchiare le erbe coltivate, di innaffiare se accado-
no grandi siccita, di rivoltare la terra perlomeno nel marzo e nell'agosto, di
liberare il fusto principale dai piccoli rami che vi crescono intorno. In capo
a quattro anni si hanno alberi di circa due metri di altera e di 3 a 4 centime-
tri di diametro vicino alle radici, i quali si possono levare per piantarli ove
devono stare. Le trapiantagioni si fanno o subito dopo la caduta delle foglie
o0 in febbraio od in marzo; Bosc preferisce la prima stagione perché: 1°. si
puo scegliere il giorno della trapiantagione e cogliere per conseguente il
momento in cui la terra non sia né troppo bagnata né troppo asciutta; 2°. il
naturale abbassarsi della terra smossa nel trapiantamento fa che dorante il
verno questa si unisca alle radici in guisa da non lasciar verun vuoto. 3.°
L'acqua delle piogge e delle nevi, filtrata per la terra smossa, penetra piu
profondamente nel suolo al di sotto delle ridici dellalbero, e vi mantiene
una umidita che riesce preziosa, massime se la primavera e la state non fu-
rono piovose. Al contrario nelle trapiantagioni fatte dopo I'inverno l'umidita
sfugge facilmente da una terra smossa di fresco e se non sopraggiungono
delle piogge restano dei vuoti fra le molecole della terra e le radici per cui
queste cominciano a guastarsi, non potendo esse trarre dalla terra veruna
sostanza, se non sono a contatto con quella. Inoltre se i mesi di febbraio o
di marzo sono soverchiamente asciutti od umidi come spesso accade, il
suolo leggero non ha allora piu consistenza ed il terreno compatto, se e
asciutto, riducesi in glebe e, se e umido, si assoda e diviene vieppiu com-



patto, e, dovendosi trapiantare ad ogni costo, bene spesso I'operazione falli-
sce.

| castagni piantansi come tanti gli alberi da frutto, senza porre letame
nella fossa ove si mettono. Usasi tagliare il fittone. Tagliatisi anche gli al-
beri a capitozzo perché i remi non ispossino il fusto, e getti piu presto radi-
ci. Si mettono nei terreni sabbionosi, granitici od argillosi, ma non mai in
quelli calcarei® o paludosi ove non riescono mai bene.

Del modo di governare i castagni.

Quando l'albero é trapiantato o cresciuto sul luogo ad una certa altezza,
domanda alcune cure, massime mentre € ancora giovine. La prima a piu es-
senziale consiste net coprirne il fusto di spini per impedire che gli animali
vadano a fregarsi contro gli alberi, e che vi si appoggino atterrandoli col lo-
ro peso. Alcuni li circondano di paglia per guarentirli dal sole, ma cio nuo-
ce piu che non giovi, rendendo la corteccia debole e troppo sensibile alle
impressioni dell’aria quando si leva la paglia. Nel mese di giugno si devono
scalzare alquanto perché la terra riceva le acque piovane. Quando divengo-
no piu forti € d’uopo levar loro i rami morti, sopprimere quelli ingordi, ed
accorciare quelli che nuocciono allo sviluppo degli altri.

Il modo di governare i castagni varia pel rimanente, secondo che si mira
od ottenerne il legname o le frutta. Nel primo caso le cure sono minori, im-
perocché oltre a quelle generali antecedentemente indicale riduconsi a ri-
mondarli dei rami inferiori a misura che cresce il loro tronco e che si esten-
dono i rami superiori, la quale operazione non e forse neppur essa assolu-
tamente necessaria, giacché vediamo anche gli abeti e le quercia delle fore-
ste spogliarsi da sé dei loro rami inferiori.

Quegli alberi che si coltivano per ottenere le frutta abbisognano di esse-
re innestati, cio che si pratica al principio di aprile su tutti gli alberi di 5a 6
anni, non che su quelli sui quali innesto degli anni antecedenti non riusci
bene, e sui rimesticci delle piante vecchie. Nell’innestare i castagni é
d’uopo avvertire che alcune specie di essi trovano meglio nei luoghi alti ed
alcuni altri in riva ai ruscelli; quindi giovera scegliere quelli che piu si con-
vengono al luogo. Percio fa d'uopo avere due o tre alberi innestati della mi-
gliore specie, ai quali levansi rami ogni due anni sul principio di aprile,
serbandoli al solo oggetto di servire per I'innesto. Puo questo farsi in varie
maniere, ma la migliore si & quella a becco di flauto la quale riesce infalli-
bilmente se si ha I'avvertenza un mese dopo di visitare ogni pianta innesta-
ta, e di levare a mano i getti e rami selvatici che spostano ed affogano i ra-
mi NUOVi.

Tutti sanno che le frutta del castagno vengono alle cime dei suoi rami e

! In effetti sull'Appennino cresce benissimo sui terreni calcarei! (Nota E.Mori)



che la parti di questi coperta dagli alberi vicini non da frutta, ed & quindi ta-
le nozione che si dee prendere a guida nel modo di regolarlo. Nei luoghi al-
ti, il castagno trovando un’aria libera, i suoi rami dispongonsi quasi da sé
nel modo che si conviene, ma nei luoghi bassi e d'uopo aiutare la natura
nettandolo dai rami bassi accio si allunghi ¢ la cima possa stendere libera-
mente i suoi rami.

| castagni innestali non danno raccolti di qualche entita che in capo a 4
0 5 anni, ed il loro prodotto va sempre aumentando d'anno in anno fino
all'eta pitu avanzata, della quale difficilmente si fissa il termine. Quando
I'albero e gia vecchio e comincia a decadere, lasciansi uno o due rimessitic-
ci perché gli succedano, e tagliasi lI'albero per adoperarne il legname se e
sano, o bruciarlo se & cavo o fesso. Non tutti pero gli alberi possono rinno-
varsi in tal guisa con rimessiticci, ma ogni anno fa d’uopo fare alcune pian-
tagioni nuove per conservare il castagneto.

| castagni vanno pero molto soggetti alla carie e se ne trovano alcuni
che hanno la parte interna del tutto vuota per effetto di questa malattia, la
quale in vero non influisce menomamente sulla quantita né sulla qualita
delle frutte prodotte, ma molto danneggia il legname che diviene con cio
quasi inetto a qualsiasi uso. Per impedire che la carie avanzi, accostumasi
in molti luoghi di rammassare delle ginestre ed altri combustibili e dar loro
fuoco nella cavita stessa dellalbero; il che si continua finché la superfice in-
terna sia compiutamente carbonizzata. Rarissime volte accade che il casta-
gno perisca per questa operazione che sospende sempre l'effetto della carie.

Quando un castagno muore di vecchiezza, converrebbe sostituirvi un
albero d’altra spedo essendoché il terreno Si trova spossato; tale avvertenza
troppo spesso si trascura. | castagni durano vari secoli.

Prodotti del castagno in legname. La difficolta di trovate castagni ben
dritti, e la proprieta di quest’albero di essere quasi sempre vuoto dellinter-
no quando e giunte ad una certa eta, lo rendono di poco o verun uso
nell’arte del falegname e nella costruzione della fabbrime. Inoltre i suoi
strati annui essendo talora molto soggetti a separarli, in tal caso il legno ri
scheggia, e, diremo quasi, si sfoglia facilmente, cio che lo renderebbe di
breve durata se si adoperasse nelle fabbriche?.

Non pero é da credersi che questo legname ni da tenersi in poco conto.
Somiglia esso molto al legname di quercia, del quale pero costa un terzo di
meno ad ugual volume; il suo colore € un po'meno scuro, e incupisce meno
pel contatto dell’aria. Le sue proprieta di putrefarsi molto difficilmente nel-
la terra o nell'acqua, di lasciarsi facilmente fendere nella sua lunghezza, e

21l fenomeno della "cipolla" & accentuato epiante che crescono sulle pendici a mezzogiorno;
nelle pendici a nord & molto piu raro, a parita di altre condizioni (Nota di E. Mori)



di essere molto elastico, lo rendono attissimo a molti usi e principalmente
per la costruzione dei bottami, non gonfiandoci né restringendosi che poco
o nulla per I'umidita, per condotti dacqua sotterranei, cerchi da botte, perti-
che, pali, ecc.

Da esperimenti fatti in America da Scheldon e Silliman risulta che la
corteccia ed il legno del castagno danno una sostanza attissima alia concia-
tura ed alla tintura. La corteccia di castagno contiene il doppio di tannino di
quella di quercia e quasi il doppio (ciog, come 1,857 a 1) di materia colo-
rante del campeggio. Il cuoio preparato con questa sostanza € piu fermo,
pit solido ed anche piu flessibile. La corteccia del castagno é la miglior
materia per la fabbricazione dellinchiostro; congiunta al ferro diviene nero-
azzurrastra. Il liquore che si estrae dalla scorza sembra azzurro, ma diviene
nero pel contatto dell'aria. Nella tintura ha piu affinita per la lana che il
sommacco, e differisce pochissimo da questo e dalla noce di galla, che anzi
esige minor grado di cottura del primo. Il colore che se ne ottiene € inalte-
rabile per I'azione dell'aria e della luce.

Si puo anche ottenere dalla corteccia di castagno un estratto molto ana-
logo al cacciu, ed il prof. Dcwey trovo che da un quarto piu di quello di ge-
latina; il sapore & uguale, sennonché quello dell'estratto di castagno € un
po'acido.

Considerato come legna da bruciare, il castagno € poco stimato, perché
non da fiamma, si annera e scoppietta, e si consuma prontamente. 1l suo
carbone é inferiore a quello della querce per le fonderie del ferro, ma & mi-
gliore pei fornelli alla catalana.

Frutta del castagno. Le castagne sono un eccellente prodotto, inagrirne
nei paesi meridionali d'Europa. Se ne conoscono molte varieta; le piu sti-
mate sono quelle che diconsi marroni e distinguonsi per la maggiore loro
grossezza e per la piccolezza dell'occhio. In Italia la coltivazione dei casta-
gni e estesa in molti luoghi come nelle province Venete, in Bassano e in
Este; in vari paesi di Lombardia e del Piemonte; in Toscana, nel Casentino,
nel Mugello, nei monti Pisani, nel Pistoiese nel Pictrasantino e nella Luni-
giana; in varie parti della Romagna; nella provincia supcriore e inferiore
Sanese. Giusta una statistica fatti saran sessant'anni, laToscana dava nelle
annate inedie 800.000 staia circa di castagne all'anno; attualmente se ne
esportano da essa per ordinario 120.000 quintali metrici. In Francia, il Li-
mosino ne somministra enormi quantita, la maggior parte delle quali con-
sumasi per farne biscotti o stracciate, e pel nutrimento dei bestiami. Nell'al-
ta Vienna 400.000 tornature di terra sono piantate di castagni, e calcolando
il raccolto di una tornatura di 20 a 24 sacchi di 60 libbre per ciascheduno ,
il raccolto totale ammonterebbe a 480.000 quintali metrici. Le Cevenne e i
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dintorni i Lione ne danno pure in gran copia. Perche le castagne abbiano
tutto il loro sapore, perché ai conservino piu lungamente bisogna coglierle
quando tono affatto mature ed aspettare quindi che cadano naturalmente. In
alcuni paesi pero vengono abbacchiate, cioe atterrate a gran colpi di pertica
quando sono presso a cadere, il qual ultimo metodo non dee adottarsi che la
dove vi ha luogo a temere che sopraggiungano le nevi prima che siansi rac-
colte le castagne.

Quando queste sono sul suolo, cadutevi naturalmente o pei colpi del
bacchio, vanno alcune femmine con bastoni forcuti per rastrellare le foglie
che nascondono le castagne nelle cavita rimaste fra i sassi e per battere ed
aprire i ricci caduti insieme colle frutta. Quando ne hanno empiuti alcuni
panieri che portano seco, le vuotano in grandi sacchi che trasportansi al
seccatoio. Volendole invece conserva fresche, abbanchiansi moderatamente
prima che siano mature, cioé prima che i ricci si aprano da sé, e trasportami
coi loro ricci e si ammucchiano in un monte detto ricciaia, all'aria aperta o
sotto ad una tettoia a mano a mano che fa di bisogno. In tal modo si ha il
vantaggio, che il frutto migliorasi anziché deteriorare, ma dopo un mese al
piu e sempre d'uopo sdiricciarle. Una umidita moderata giova alla conser-
vazione delle castagne fresche per un cerio tempo, percio a tal fine e utile
impedire che si evapori quell’'umidore che hanno tali frutta appena raccolte;
ponendo percio le castagne coi loro ricci in mucchi al I'aria, in stanze basse,
in botti, nella sabbia o in simili guise, nei quali modi perd non possono
conserrarsi molto a lungo, imperocché contraggono un cattivo sapore e co-
minciano a germinare od a putrefarsi. Per la stessa ragione non si possono
conservare nelle cantine ove la temperatura piu alta di quella atmosferica
ne accelererebbe la perdita. Accumulate cosi in luoghi asciutti, in mucchi di
tanta grossezza da non riscaldarsi di soverchio, e stratificate con sabbia,
come dicemmo, possono conservarsi fresche per qualche mese. Giova pe-
raltro saper cogliere il momento opportuno di levarle, poiché lasciandole
troppo a lungo in monte, le castagne impiolano, come dicono i pratici, vale
a dire, vegetano e talliscono in conseguenza. Parmentier proponeva, per
conservarle fresche piu a lungo, di farle seccare al sole 7 a 8 giorni, o di
farle bollire per un quarto d'ora, poi seccare nel forno, a quali mezzi di rado
si possono adoperare, il sole avendo poca forza al momento in cui si colgo-
no le castagne, e le grandi caldaie, i forni ed il combustibile rendendo il se-
condo metodo troppo incomodo e dispendioso.

Le castagne pero che si vogliono conservare a lungo disseccansi, cio
che si pratica esponendole al fumo ed alla fiamma, essendosi osservato che
quello seccate noi forni sono men buone.

L'edificio ove si seccano € un quadri lungo, alto cinque a 6 m, di lar-
ghezza e lunghezza proporzionate al raccolto annuo diviso in due piani da



una fila di travi che sostiene alcuni graticci tatti di bacchette, cinque deci-
metri al di sopra dei quali vi l'uscio del piano superiore. Se vi hanno fine-
stre queste detono chiudersi, allorché le castagne sono nel seccatoio, e la-
sciansi soltanto alcuni bachi in alto dei muri pei quali possa sfuggire il fu-
mo.

Quegli che é particolarmente addetto a questo edificio o seccatoio, vi
mantiene il fuoco e invigila giorno e notte per consertarlo al punto necessa-
no; se fosse troppo vivo darebbe alle castagne piu basse un tinta rossastra
ed un sapore di bruciato. Questo operato deve essere a portata di una tinoz-
za dacqua per ispegnere immediatamente le faville che si attaccassero alle
tavole, mediaste un canovaccio posto in cima ad un bastone e che rimane
sempre tuffalo nella tinozza pronto a tal fine. Quando si é disposto uno stra-
to di castagne su tutta la superficie dei graticci, accendesi nella parte infe-
riore del seccatoio un primo fuoco per farle sudare, poscia a mano a mano
che avanza il raccolto, accendesi due, tre o quattro fuochi, secondo la gran-
dezza dell'edifizio, per riscaldare ugualmente tutta I'estensione dei graticci.
Non bruciatisi che legna che diano poca fiamma e molto fumo e per pro-
durne di piu copresi il fuoco coi ricci dell'anno precedente che serbansi a
quest’oggetto. Potrebbesi senza dubbio costruire seccatoi piu perfetti, ma
riuscirebbero piu costosi. Le castagne si imbianchiscono nella parte inferio-
re dell'edilizio; e questa serve poscia di stalla od ovile; mettonsi allora sui
graticci le foglie e i fascinaggi di ramoscelli che devono servire nel verno
di strame e di cibo alle capre; in primavera levatisi i graticci dalle travi e vi
si stabiliscono quelli pei filugelli. A mano a mano che recatisi al seccatoio
altre castagne stendonsi al di sopra di quelle che vi erano dapprima; in tal
modo diseccandosi gradatamente, benché il fuoco sia lo stesso, ciascuno
strato essendo tosto piu riscaldato quanto piu e basso, di modo che quelle
raccolte le prime sono quasi secche, quando le piu alte cominciano a suda-
re. Tre o quattro giorni dopo terminato il raccolto delle castagne, si rivolta-
no; due uomini con pale di legno aprono una straduccia fra le castagne vi-
cino ad uno dei lati piu corti del seccatoio, la riempiono di castagne dello
strato superiore che coprono con quelle del fondo di un nuovo solco fatto
parallelo ai primo; gettano anche in questo delle castagne superiori e conti-
nuano in tal modo fino a che tolte le castagne siano rivoltate. Allora non si
fa che un solo fuoco, il quale cangiasi spesso di luogo pel corso di otto
giorni, dopo il qual tempo le castagne sono alle ad imbianchirsi, il che si
conosce dal vedere se ta castagna riesce dura sotto al dente e se l'invoglio
rompevi facilmente soffregandolo fra te dita.

In Toscana e nella Romagna seccansi le castagne sopra un pavimento
riscaldato per disotto, nel qual modo non contraggono odore o sapore di
fumo, come col metodo precedente»
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Le castagne secche non ai conservano mai col loro guscio e neppure
colla pelle cui dicesi roccia che togliesi sempre colla battitura, la quale «i
pratica nei snodi che ora vedremo.

Varie maniere ai usano per battere le castagne:

1. Nei sacchi. Questi sacchi sono aperti ai due capi; hanno 55 centimetri
di circonferenza e un metro di lunghezza. Mettesi nel mezzo di questi sac-
chi circa una mezza mina di castagne. Due uomini stando in piedi I'uno in
faccia dell’altro tengono il sacco ad ambe le mani, lo innalzano d'accordo e
lo battono sopra un ceppo alto 70 centimetri, posto in mezzo ad essi, che
dicesi il pestatoio. Dopo ani trentina di colpi, uno dei battitori va al muc-
chio e prende un'altra misura di castagne, e 1’altro versa quelle del sacco in
un crivello tenuto presso di lui da un altro operaio» Quando i sacchi comin-
ciano a rompersi, tagliami a meta e si fanno cucire insieme le due aperture.
Un crivellatore basta per due paia di battitori, e mette due misure ad un trat-
to. Non tutte le castagne riescono perfettamente bianche dopo queste prima
battitura; per staccare quella pellicola rossastra che serbano per la maggior
parte, ripolesi l'operazione, ma battendo eon maggior forza e un numero
minore di colpi. Le castagne snettate misuransi e portatisi nel magazzino
ove cernisconsi nei giorni di pioggia per essere dappoi poste in vendita.

2. Pei piccoli raccolti adoprami gli zoccoli che rompono meno le casta-
gne. Sano questi grossi zoccoli la cui suola di legno € grossa 5 centimetri,
cinta d'una lama di ferro dentata a sega nella parte inferiore, e tiene tredici
denti appuntiti lunghi 8 centimetri e di 5 millimetri in quadrato alla loro ba-
se, intagliati sugli spigoli ad intaccature. Quattro uomini pongonsi in piedi
questi zoccoli ed entrano in una cassa larga 7 decimetri e lunga due e mez-
z0, piena per tre quarti di castagne, le quali eglino fanno passare e soffre-
garsi sotto ai loro zoccoli.

In capo a 10 minuti o tutto al piu un quarto d'ora, le castagne sono sgu-
sciate, vengono crivellale da due uomini mentre se ne preparano delle altre.

3. Adoprasi anche per sgusciare od imbianchire le castagne uua mazza
costruita appositamente; il quale & un disco del diametro di circa 4 decime-
tri e grosso un decimetro, al di sopra del quale é nel centro un manico lungo
due decimetri, e che va munito al di sotto di denti quadri di legno duro di
forma piramidale, e di 3 decimetri di lato. Ammonticchiansi le castagne nel
mezzo del seccatoio; sei a otto uomini armati di queste mazze, fanno il giro
di questo mucchio, e camminano sulle castagne che sono all'intorno batten-
dole. Un uomo tiene loro dietro ed allontana con una pala di legno, le ca-
stagne il cui guscio é rotto. Quando tutte le castagne sono cosi battute, cri-
vellatisi e si battono di nuovo nei sacchi.

In Lombardia usasi porre le castagne in una pila concava di legno di ca-
stagno o di noce. Sulla parte anteriore di queste pila alzansi due stanghe che



sostengono una traversa, sulla quale mettesi uno a sedere. Esso alza ed ab-
bassa coi piedi un piccolo pestello che scorre congegnato lungo le due
stanghe e va colla punta cerchiata e dentata di ferro ad urtare sulle casta-
gne; le quali per tal urto siri sgusciano e si dirocciano compiutamente.

La polvere che risulte dalla trivellatura serve di cibo al bestiame, tro-
vandovisi spesso dei pezzi di castagne.

Molti ed estesissimi sono gli usi delle castagne, essendo esse molto nu-
tritive, sicché in alcuni paesi gli abitanti vivono quasi interamente di
quello frutto, il quale inoltre si fresco che diseccato forma l'oggetto d’un
importante commercio. Descriveremo qui le migliori maniere di prepararle
per servire all'uomo di cibo, quindi accenneremo agli altri usi fattisi di ees-
se, trattenendoci piu particolarmente sull applicazione loro alla fabbricazio-
ne delio zucchero.

Le castagne fresche si preparano in due modi, cioé allesse, nel qual caso
diconsi ballotte, succiole, balogie o tiglie, od arroste, prendendo allora i
nomi di bruciate o di caldarroste.

Le castagne allesse preparansi semplicemente cucendole, vestite col to-
ro guscio o spogliate di esso, in acqua cui si aggiungono talvolta del sale,
delle foglie di sedano, di salvia od altro, secondo il gusto di chi dee man-
giarle. Nel Limosino, formano gran parie del nutrimento dei villici e del
popolo; si preparano in un modo particolare, la cui descrizione, fatta da De-
smareta, merita di essere qui inserita,

" Si cominci, dallo spelare le castagne, levando loro il guscio, e questa
operazione vien fatta nella vigilia del giorno, in cui si ha deciso di far cuo-
cere le castagne. | servitori nelle case particolari, e gli operai nelle gastal-
die, ti occupano di questa cura per tutta la giornata antecedente.

" Distaccano essi assai facilmente con un coltello il guscio a pezzi; ma
ben diversa e la faccenda per la pellicola interna o roccia, aderente alla so-
stanza della castagna, e come incollata sopra di essa, perché questa si insi-
nua nelle piu profonde sinuosita del frutto, e ne riveste la superficie. Ecco
la pratica adoperata per i spogliare la castagna di questi roccia , chiamata
tonno nel Limosino.

" Si metta a tal uopo dell'acqua in un vaso di ferro fuso (non essendovi
famiglia in quella provincia che non possieda un si comodo utensile di cu-
cina), si riempie quel vaso fino alla meta circa, e quando lacqua & bollente,
vi si mettono con uno schiumatoio le castagne spelate nel giorno innanzi.
L’acqua non vi deve essere troppo abbondante, perché se eccedesse la su-
perficie delle castagne, renderebbe incomoda la operazione dello spogliato-
re. Il vaso lasciato viene sul fuoco, e con lo schiumatolo si vanno rivoltan-
do le castagne, fintanto che I'acqua sia penetrata nella sostanti della roccia,
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e prodotto vi abbia una enfiatura che la rimuova dal corpo della castagna;
per conoscere il punto preciso m cui cio avviene, si levano dal vaso alcune
castagne, e si comprimono fra le dita;| quando la compressione le fa scivo-
lare, lasciandole spoglie di tutta la roccia senza che occorra verun'altra cu-
ra, si ritira tosto il vaso dal fuoco, e si procede all'operazione di spogliare le
castagne da questa pellicola onde sono coperte, mediante uno strumento
composto di due regoli quadrati disposti a guisa di croce di Sant'Andrea, e
che girano sopra un asse che li attraversa nel punto in cui s'incrocicchiano.
Due braccia dalla stessa parte hanno delie intaccature nei loro spigoli. In-
trodueonsi queste braccia nel vaso, in cui sono le castagne e vi si fanno gi-
rare ora aprendole ora chiudendole mediante le altre due braccia. Eseguen-
do rapidamente quest'azione, le castagne si spogliano quasi interamente
dalla roccia.

" Le castagne si levano poi dal vaso con lo schiumatoio, e si collocano
In certa quantita sopra una, grata; e questa una specie di crivello a buchi
larghi, la cui tessitura e formala da due file di sottilissime liste di legno di
castagno, la quali sono intrecciate fra loro ad angolo retto in forma di
stuoia, e disposte alla rispettiva distane, di quattro in cinque linee, larghez-
za ordinaria dei buchi delta grata. Nello stendere sopra quella grata le ca-
stagne bisogna cercare, rivoltandole, che terminino di spogliarsi dei loro
tanno o coll'attaccarsi alle ineguaglianze della grata, o passando pei buchi;
si gettano poi le castagne in un piatto, si scuote la grata per levarvi quella
roccia, che puo restarvi attaccata nelle sue cavita; vi si rimettono delle altre
castagne, e si replicano te medesime operazioni, finché tutte le castagne
siano successivamente passate sopra la grata.

" Dopo tutte queste manipolazioni le castagne sono imbiancate, ma non
cotte, ed anzi si ha f attenzione di moderare il calore dell'acqua, affinche la
roccia resti soltanto ammollita; mentre lI'azione dello spogliatore e quella
della grata sulle castagne, che sentito avessero un principio di cottura, le ri-
durrebbe in briciole, che si disperderebbero passando per i buchi della gra-
ta, cio che produrrebbe sulla totalita una perdita notabilissima,

" Si passa quindi alla cottura delle castagne; si getta via allora lI'acqua
rimasta nel vaso, perché nel breve tempo, tu cui le castagne si trovarono in
quell'acqua, le comunicarono unamarezza insopportabile®. Si getta quindi
sulle castagne imbianchite dell'acqua fredda, si lavano per toglier loro il re-
sto della roccia e di quell'acqua amara, che avessero potuto conservare; si
rimettono nuovamente nel vaso di ferro fuso, ben lavato dapprima, e vi si
aggiunge dell'acqua, in cui si é fatto sciogliere un poco di sale. Alcuni ado-

3 Non é vero, salvo forse che in questa particola procedura, che l'acqua di cottura delle casta-
gne sbucciate sia amara; le castagne possono essere tranquillamente lasciate in essa fino a
che sia tiepida e le castagne possano essere ulteriormente lavorate e liberate dalla pellicina in-
terna. (Nota di E. Mori)



prano l'acqua calda, altri si contentano delia fredda; anche la quantita d'ac-
qua non é sempre uguale; ma crediamo, che per questa seconda operazione
sara meglio l'adoprare dell'acqua calda, in quantita pero assai limitata.

" Quando il vaso é stato riempiuto di castagne con tutte queste attenzio-
ni, viene accostato al fuoco, ove deve bollir, per alcuni minuti; cio basta per
dare alle castagne un grado conveniente di cottura, e per terminare di
estrarre la parte amara onde sono impregnate; indi si versa per inclinazione
I'acqua fuori del vaso, trattenendo le castagne col coperchio del vaso. Que-
stacqua € di un colore carico assai, e di un sapore assai amaro*; essendo
nondimeno salata, alcuni la mettono da parte per economia, e la conservano
per servire con una piccola aggiunta di sale all'operazione del giorno ap-
presso.

" La cottura delle castagne viene terminata collocando sopra un fuoco
mite il vaso, ove non sono piu che le castagne senz'acqua; si facilita questa
cottura contornando il coperchio d'una tela grossa, che concentra il calore, e
si fa girare il vaso, perché presentando tutti i suoi lati all'azione del fuoco,
rendasi eguale la distribuzione del calore in tutta la massa delle castagne.

" In forza di queste cure, le castagne perdono quell'acqua estrattiva e
soprabbondante, onde erano penetrate; e di mano in mano che si prosciuga-
no e si cuociono acquistano un gusto, che non hanno mai quelle cotte con la
roccia a nera, meno quelle che si fecero cuocere sotto la cenere.

Si levano dal vaso dopo un certo tempo, per evitare che acquistino un
gusto di bruciato, attaccandosi alle pareti interne del vaso. Quelle che toc-
cano quelle pareti sono piu ricercate dai ghiotti per essere piu tostate, e me-
glio privale ella loro acqua estrattiva; e par la ragione contraria, quelle che
si trovano nel centro del vaso, sono meno buone e vanno tutte in pezzi per
non aver acquistato una certa consistenza. Tanto queste che quelle si co-
prono con una tela piegata a tre o quattro doppi, lasciandovi da una parte
una piccola apertura, per poterne prendere di mano in mano che si vanno
mangiando.

" Questa e la pietanza destinata alla colazione, e forma uno spettacolo
gradevolissimo la vista degli operai di un podere raccolti intorno ad uno di
questi panieri coperti: il silenzio che fra essi regna, e l'attenzione, con cui
ciascuno d’essi leva per di sotto alla tela le castagne, scegliendo sempre le
piu rotonde, riputate le migliori, formano un quadro amenissimo.

" Oltre al vantaggio di sviluppare il sapore zuccheroso delle castagne,
questa preparazione ne ha due altri: consiste il primo nel dare le castagne
sprigionate dalla loro roccia, in istato da mangiarsi con maggior comodo; e
di fatto, se dar si volessero, agli operai le castagne con tutta la loro roccia,

4 Non so come fossero le castagne dell'epoca, ma non & vero che I'acqua sia molto amara; &€ un
po' astringente e contribuisce a dare un sapore gradevole alle castagne lesse. (Nota di E.Mori)
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in vece d'un quarto d, ora, questa colazione durerebbe unora e mezzo o
due: che se inoltre si dispensassero le castagne cotte con la loro roccia, si
avrebbe una notabile diminuzione, perché tutta la parte delta castagna che
rimarrebbe attaccata alta roccia nello spellarle a mano ed affrettatamente,
sarebbe una perdita. Si comprende adunque facilmente il motivo che adot-
tar fece generalmente questo metodo in un paese ove il consumo delle ca-
stagne é tanto considerabile.

" Benché, I’acqua in cui preparate furono le castagne, sia amara, con-
servata viene nondimeno colla sua roccia e con alcune briciole della so-
stanza farinosa delle castagne, che vennero staccate per I'operazione dello
spogliatore e della grata, a fine di darli ai porci da ingrassarsi i quali I'ama-
no con trasporto, e si pretende anzi che il lardo dei porci, ai quali data ven-
ne regolarmente quest'acqua per alcun mesi, acquisti on buonissimo sapore,
specialmente se vi si aggiunga una piccola quantita di castagne.

Le castagne arroste si preparano facendole arrostire sulla fiamma in una
padella di ferro o di terra bucherata, sotto la cenere calda o nell'abbrustitoio
in cui si torrefa il caffé. Prima pero di arrostire le castagne, € d'uopo farvi
un taglio che penetri fino al bianco di esse accio non scoppino sbalzando da
lungi e portando anche seco cenere e carboni accesi, se cuocionsi sotto la
cenere.

Il miglior modo di preparare le bruciate & con I'abbrustitoio del caffé o
con un utensile simile a quello, avendosi cosi castagne cotte pit uniforme-
mente. Inoltre lasciandone una senza taglio, questa quando scoppia avvisa
che la cottura e compiuta, e in tal guisa si € sicuri di non averle troppo cotte
né troppo poco.

Le castagne allesse vengono anche date per cibo ai bestiami che ne sono
assai ghiotti e pei quali sono un ottimo cibo; talora mescolarsi anche alcune
manciate di farina di castagne colle frutta e colle erbe che si danno ai maia-
li. Le castagne soppeste e torrefatte vennero proposte qual succedaneo del
caffe. Acciacate nell'acqua e fatte fermentare danno un liquore vinoso, dal
quale puo trarsi dell'acquavite colla distillazione.

Le castagne secche vengono in molti paesi recate al mulino da grani ed
ivi ridotte in farina, la U quale, pigiata in casse o in vasi ben chiusi, puo
conservarsi per vari anni, e serve a preparare una specie di polenta molto
nutritiva.

L'oggetto pero che piu interessa l'industria fra gli altri usi delle casta-
gne, dopo quello di servire di cibo agli uomini ed agli animali, e di dare
origine ad un esteso commercio, si € il zucchero che si puo estrarre da esse



e a questo ora particolarmente ci occuperemo.

Fino dal 1780, Parmentier, facendo l'analisi delle castagne, aveva osser-
vato come queste contengano del zucchero; ma Guerrazzi di Livorno ri-
chiamo particolarmente l'attenzione su tale prodotto nel 1811, al momento
cioé in cui il sistema continentale obbligava a cercare d'ogni parte mezzi di
sostituzione d'altre sostanze al zucchero di canna che non poteva aversi;
una fabbrica di zucchero di castagne venne istituita in Firenze dallo stesso
Guerrazzi in unione al professore Gazzeri. Benché oggidi le circostanze
siano mutate e gli immensi progressi nella coltivazione delle barbabietole e
nell'estrazione del zucchero che esse contengono, scemi di molto l'interesse
relativamente al zucchero di castagne, tuttavia la grande quantita di tale
prodotto, che puo dare questo frutto, la facilita di estrazione, e quella non
minore di coltivare il castagno in terre dalle quali non si potrebbero ottene-
re altri prodotti, devono farci dolere che non siansi continuate le ricerche
del Guerrazzi, i cui risultamene ti vennero riconosciuti per veri da diversi
chimici italiani e da D'Arcet e Alluaud.

In Toscana, da 100 parti di castagne secche se ne estrassero 64 di zuc-
chero in polvere e 44 di sciroppi che ne diedero 14 di zucchero. La quantita
di questi prodotti ottenuta in Francia fu alquanto minore, ma tuttavia osser-
vabilissima per la sua importanza.

Daremo dapprima la descrizione del metodo di preparare questo zuc-
chero praticato dal Guerrazzi, la quale trarremo dall'eccellente Corso di
Chimica economica del professore Giuseppe Giulii, opera divenuta oggidi
molto rara e pur troppo quasi sconosciuta fra noi, poscia indicheremo il me-
todo seguitosi in Francia per lo stesso oggetto.

" Si devono avere, dice il Giulii, delle castagne ben asciutte e polite
esattamente, in ispecie dalla membrana che le riveste; queste si devono
contundere, ma non ridurre in polvere, come erroneamente ha scritto qual-
cuno, perche, oltre alla maggior difficolta di sbarazzare il zucchero dagli al-
tri principi solubili nell'acqua, per averlo puro, formandosi eoo polvere, o
farina una pasta, questa dovrebbesi rigettare come inutile senza farne alcun
profitto. Se non piace dividerle grossolanamente, si possono impiegare an-
che intere, e l'effetto € il medesimo. Per ogni parte di esse se ne infondono
due d'acqua nel vaso destinato alta prima operazione; passate sei ore si
estrae questa acqua, e vi si unisce altra acqua eguale di peso alle castagne,
che vi si tiene insieme per lo spazio di tempo sopraccennato; decorso que-
sto nuovo spazio ai tempo, si toglie questa seconda acqua, e se ne pone al-
trettanta, che vi si lascia soggiornare per egual tempo; e cosi in diciotto ore
viene ad essere eseguita tutta I'operazione diretta a separare il zucchero
contenuto in questi prodotti del castagno. Per non lasciare umide le casta-
gne, accio in seguito non si alterino, si pongono dentro una sacchetta fatta
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di tela rada, e col torchio se ne spreme tutto il liquido che contengono, e poi
si termina asciugandole col distenderle in luoghi asciutti e caldi, nei quali
sia rinnovazione di corrente d'aria, se non si puo ottenere il medesimo effet-
to esponendole alla azione del sole. Tanto la prima, quanto la seconda e la
terza acqua dell'infusione si uniscono all'altra avuta dalla compressione del-
le castagne, e si pongono a bollire in una caldaia; e I'ebollizione si protrae
fino a tutto che questo liquido non si e ridotto ad un quarto dell'intera mas-
sa; allora si leva dal fuoco, e si filtra facendolo passare attraverso di un
panno di lana di tessuto molto forte. Si torna a far bollire il liquido passato
pel filtro fino a che non é giunto alla consistenza di sciroppo, che segni 40
gradi dell'areometro di Baumé. Il sciroppo ottenuto si pone dentro del vasi
aventi una superficie molto estesa, e si agita nei primi giorni con una spato-
la di legno, in modo che vi si unisca molt“aria atmosferica: passati i primi
quattro giorni, comparisce la cristallizzazione, ed allora & necessario so-
spendere l'agitazione con la .spatola; ed Ila fine di 12 giorni il zucchero e
interamente cristallizzato, Si riunisce insieme, ed ha l'aspetto d'una pasta; si
pone dentro dei sacchi di panni di lana , ¢ col torchio si estrae tutto I'umido
mucillaginoso contenuto nel zucchero, e dentro il sacco resta un bellissimo
mascavate colorito di giallo dalla residua mucillaggine, che tuttora € unita
al medesimo. Si depura questo zucchero lavandolo con una piccola quantita
d'acqua, la quale discioglie la mucillaggine, che lo colorisce; e si separa in
seguito col torchio. Questa seconda operazione si ripete fino a che il zuc-
chero non é divenuto bianco.

" 1l zucchero raffinato e cristallizzato stride sotto i denti, & dolcissimo,
pud impiegarsi come quello di canna per tutti gli usi della vita, non escluso
quello d'unirlo al caffé; ma non devesi dissimulare che ha sempre I'odore
della sostanza dalla quale deriva, che crediamo essergli comunicalo dalla
piccola quantita di fecola che va associata al medesimo. Le castagne, le
quali hanno servito per dare il zucchero, allorché sono asciutte, si riducono
in farina, che unita a quattro quinti di quella di grano, da un pane buonissi-
mo: ma ognun vede, che alla bonta di questo pane non puo contribuire la
farina delle castagne, egualmente che non puo alterarne la qualita atteso la
sua piccola dose; e pero sotto questo aspetto non pud considerarsi come una
sostanza economica, Se per altro s'adopera per I'ingrasso del bestiame ¢ as-
solutamente utile l'uso che se ne fa allora; laonde le castagne che hanno
servito alla fabbricazione del zucchero, debbono in preferenza destituirsi a
tal uopo, piuttosto che per qualunque altra cosa.

Parliamo ora parlare del metodo adottalo in Francia per la estrazione del
zucchero.
Le castagne fresche del Limosino perdono diseccandoli 55 % circa; 45



di materia secca ne danno 36 di frutta secche spogliate della roccia.

Tre parti di queste castagne soppeste, messe in una tinozza vennero
stemperate con 4 parti di acqua a 12°, se ne trassero 6 ore dopo 3 parti e 3/4
d'acqua un poco acida e che segnava 8°,5 sull'areometro pei sali di Baume.

Altre quattro parti d, acqua diedero 5 ore dopo un liquore un poco acido
che segnava 3°

Le quattro parti d'acqua adoperate inseguito riuscirono leggermente aci-
de né segnarono che 1°,5: un‘altra simile quantita non diede piu che 1°; tre
parti adoperate per un ultimo lavacro segnavano soltanto O.

Il residuo spremuto e seccato fa un 66 % del peso delle castagne secche.

I liquidi tenevano in sospensione una certa quantita d'amido che li rende
viscosi quando face facevansi riscaldare: questo si depone interamente la-
sciandoli in quiete.

Il primo liquido conteneva molta albumina; il quarto ne aveva una
quantita appena valutabile e l'ultimo nulla; mescolati insieme questi liquidi
e saturatili con un po'di creta, fecesi bollire per saturarli. L'albumina coagu-
landosi basto a produrre questo effetto senza che occorresse veruna aggiun-
ta; si fece bollire il liquido per concentrarlo e quando si fu ridotto a 10, se
lo filtro, poi seguitassi a concentrarlo sino a 38° e se lo agito continuamente
fino a che tu raffreddato per introdurvi piu aria che fosse possibile; lo sci-
roppo deposesi poscia in un luogo caldo e se io agitd ogni giorno per age-
volare la cristallizzazione; in capo a 15 giorni cominciaronsi a scorgere dei
cristalli che crebbero fino al vigesimo settimo giorno. Siccome eransi invi-
schiate nello sciroppo, cosi vi si aggiunse un po'di acqua e assoggettassi il
tutto at torchio. Il prodotto diede 6,86 di zucchero per cento del peso della
castagna secca del commercio che contiene dieci per cento di acqua; 0 6 5
di castagne secche d'un bel mascavato appena grigiastro.

Giova tagliare in tre o quattro fette te castagne che si seccano per trame
il zucchero, prima di portarle al seccatoio, piuttosto che pelarle; guando so-
no secche basta agitarle in una cassa ottagona per istaccarne la roccia che
separasi poi facilmente col crivello; in tal guisa le acque di lavacro trarreb-
bero seco meno amido, e il poco da esse contenuto deporrebbesi in breve.
Siccome quasi tutto il zucchero e lI'albumina contengonsi nelle prime acque,
cosi € inutile di lisciviare te castagne fino a 0° , a meno che gli sciroppi in-
cristalizzatibili non dessero abbastanza d’alcoole per procurare un profitto,
0 che l'estratto che rimarrebbe altrimenti operando nella castagna non le
impedisse di ridursi in torta e che convenisse levarlo per dare loro le qualita
a cio necessarie, Ad ogni modo per aver meno liquido da evaporare, torne-
rebbe sempre utile fare tutti i lavacri suindicati e serbare separate le acque
de! due ultimi a fine di adoperarle in seguito pei primi lavacri sopra altre
castagne nuove.
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L'agitazione dello sciroppo agevola notabilmente la cristallizzazione.

Supponendo che una meta soltanto dei raccolti del Limosino si desti-
nasse alla, fabbricazione del zucchero, ridotta col disseccamento e 86 mila
quintali metrici essa darebbe 592 mila libbre di mascavati, 5,766000 di fa-
rina e 2,.822000 di melassa. Le roccie, il cui peso giungerebbe 22 quintali,
servirebbero a riscaldare le stufe, e le loro ceneri darebbero grandi quantita
di potassa.
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PREFACE

(est acec une sorte d'émation pieuse que j’écris cette
préface. Le Chdtaignier! Nest-ce pas, pour ceux qui
tiennent au DPlateau central, Uarbre divin ? Celui qui
retient sur les flancs de nos collines la terre nourriciére,
st parcimoniensement mesurée aux pays granitiques ;
celui qui protége de ses ombrages le meelleux tapis de
Mousse ont se gardent, pour les sources limpides, les
caux tombeces du ciel ; celui qui, durant toute son exis-
lence, donne géndrensement,sans compler, sans rien exi-
ger en retowr, Ualiment qu’on pourrail appeler Ualiment
national dans notre Limousin ; celwi, enfin, qui, apreés
sa mort, forme de son bois incorruplible le soutien de
nos maisons : encore refuse-t-il de mourir, et quand il
a été coupé en pleine viguenr, quand son tronc éoidé
devient incapable de soutenir ses lourdes branches,
laisse-t-tl jaillir sur le sol de jeuanes el robustes pousses
qui'le maintiennent. Le Chdlaignier est bien eraiment
pour les régions qu'il abrite de son épais feuillage,
Parbre-pére; autrement précieux que le Chéne, qui fut
vénéré de nos ancétres, il mérite notre culte atiendri ;
ce n'est pas la force qu’il représente, c'est tout ce que
dans la nature nous considérons comme constituant par
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essence le bon et le bien : il s)ymbolise tout ce que la
naix nous donne : la richesse ol la sécurité.

Aussi n'ai-je jamais traversé cette vallée de Cornil
oni, en un péle~-méle chaotique. s'entassent en monta-
gnes les cadavres de nos Chdlaigniers, sans éprouver
Uémotion doulourcuse que ferait naitre Uossuaire des
victimes de quelque grande calastrophe.

Et ces tristes débris représenteraient bien réellement
une catastrophe, si nos payvsans nly prenaient garde.
Toute croupe de colline déboisée st falalement un ter-
rain dont la terre vegétale descendra, tol on tard, dans
la vallée el s'en ira peut-élre, de la, dans la mer, L'ar-
bre esl, en effet, remplace par la broussaille aprés un
intervalle plus o moins long ol une cullure maigre-
ment rémundératrice ; dans la broussaille on met (e
troupean quia bientol fini de londre toat ce qui essaye
de pousser ala surface dua sol ; el la, chaque pluie
entraine un pew de la terre jadis moassue que retenail
le Chditaignier; ¢a et la apparait le rocher: et la roche
nue et stérile a pris la place du bois oft voletaient les
Oisean.x, ot butinaient les Abeilles, o, avant le labeur
du jour, Uhumble bordicre venail cueillir le (iépe par-
fumé et I'Oronge a la robe dorde. (est ce qui attend,
a bréve échéance, ces communaux si nombreux encore
en cerlains cantons limousins oit les arbres ne poussent
pas parce que toul ¥ est permis anx Moatons, qui déeo-
rent ainsi, sinon. en herbe, duw moins en Brayére, la
Jortune da paiore.

M. J.-B3. Lavialle a donc fait une wuore de reconnais-
sance en méme temps qu'une belle el bonne auovre en
élevant au Chdtaignier le monuwment pour lequel il a
bien voulu nous demander une préface. (est un ser-
vice nouyeau que ce oaillant aura rendu @ son pays.
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Notre laborieux et distingué compatriote nous fait con-
naitre le Chitaignier el la Chdtaizne sous tous leurs
aspects. Quiconque aura lu son livre saura tout ce
qu'un ami des arbres peut desirer savoir sur Uun des
arbres qui méritent le plus d'avoir des amis. Déja,
avant d’avoir paru, le volume manuscrit a été U'objet
des plus flatteuses récompenses ; ce sont la les pronos-
tics du brillant succés qui attend Uouvrage imprimé et
qui s’ctendra, sans doule, sur son frére « Le Naoyer »,
actuellement en préparation.

Nos souhaits a M. Lavialle d’avoir autant de lec-
teurs qu'un bois de Chitaigniers laisse tomber de Chd-
taignes ; nous formons ce vwu, non pas dans lUintérét
de M. Lavialle, mais dans celui de ses lecteurs qui
fermeront son livre plus instruits qu’auparavant. A
M. Lavialle, nous souhaitons encore de voir prospérer
les ceuvres utiles et nombreuses qu’il a entreprises: elles
font honneur au corps tout entier des instituteurs
auquel il appartient.

EpMmonp PERRIER

Paris, le 19 décembre 1905.
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CHAPITRE PREMIER

DESCRIPTION DIJ GENRE. PRINCIPALES
ESPECES DU CHATAIGNIER

Les Chataigniers (Cas(anea), sont de grands et beaux arbres
de ’hémisphére boréal des deux mondes. Toutes leurs varié-
lés se rattachent it sept espices,

Cependant Bana.on réunit & c¢e genre, & lilre de sections,
les Castanopsis (Don.) et les Collwcarpus (Miq.), plantes des
régions chaudes de I'Asie. Mais ncus n’adoptons pas cette
classification, et cela d’autant moins ¢u'il nous est impossible
d’acclimater, en Europe, les espéces exotiques qu’elle annexe,
espéces qui ne présenlent guére d’intérét pour nous, bien
que leurs fruits soient comestibles. Tels sont le C. Javanica
(Hook.), le C. Argentea (Hook.), le C. indica, (Roxb.), etc.



LE CHATAIGNIER

I. — Garactéres généraux.

Tourxerort place le Chalaignier dans la seconde section
de la dix-neuvieme classe qui, d’aprés ce naturaliste, comprend
les arbres et les arbrisseaux a flcurs en chatons, dont les fleurs
miles et les fleurs femelles sont sépardées et sur le méme pied.
Le célebre Linyt: le classe dans la Monoéeie polyandrie, le
réunit au genre du Hétre, Iau ou I'ayard, et le nomme
« Fagus Castanea ». Apaxsox vient ensuile : Il est le premier
qui expose la classification nalurelle des plantes; il fait du
Chataignier le type de la famille des Casfanées. Antoine-Lau-
rent de Jussieu, de Canponrk, A. BroxaNiarp, rangent cet
arbre dans la famille des Amentacées.

D’autres savants, modifiant encore les classifications précé-
dentes, le mellent dans les Quercinées, (de Quercus, Chéne);
Linorey le classe dans les Corylacées (dont le Coudrier, Cory-
lus), est le type. Enfin, Ja pluparl des meilleurs bolanistes
actuels, notamment MM. Gaston Bonsien et de Lavexs, con-
linuant & perfectionner les travaux de leurs prédécesseurs, et
d’accord avee A. Riciarn et ExpLicuer, remplacent les Cas-
tances ou (uercinées, ou Corylacées, par les Cupuliféres (du
latin cupula, pelite coupe, ct ferre, porter), dont le fétre, fe
Chene, le¢ Chataignier, le Charme el le Coudrier sont, dans
nos pays, les végélaux principaux.

C'est done cette derniere elassilication qui nous parail la
plus exacte, aprés examen minulicux des arbres dont on avail
fait, aulrefois, la grande famille des Amentacées, el d’aprés
Fétude approfondie du Chataignicer, vraic Cupulifére, présen-
tanl les caractéeres généraux suivants :

Fleurs. — Monoiques, les miles en glomérules formant de
longs chatons dressés, caducs el placés sous Paisselle des feuil-
les inférieures; fleurs femelles, (portant souvent (uelgues fleurs
miles i leur parlie supéricure), réunies par deux ou trois i la
base des chatons méles ou a Pextrémité des rameaux, en glomé-
rules sessiles, entourés d’un involvucre fructifére épincux,
coriace, accressent, enveloppant un i quatre fruils rangés céle
a cote,

Pruits. — Akénes ayant un péricarpe coriace, mince, brun
foncé, de forme lantol plan-convexe, tuntét anguleuse, lantit



PRINCIPALES ESPECES 9

arrondie. L’intérieur est constitué par unc matiére farineuse
blanche et ferme.

Feuilles. — Alternes, simples, pétiolées, penniversées, den~
tées et accompagnées de petiles stipules latérales et fugaces.

La graine mise en terre, le germe se développe aux dépens
de la substance des colylédons, qui pourrissent dams le sol
aprés avoir été ¢puisés par le jeune plant.

L’organisation du Chadlaignier a une grande analogie avec
celle du Chéne. Les fruits fournissent un aliment abondant et
substantiel pour 'homme et les animaux. Le bois a une
grande valeur pour la tonnellerie, la charpente, la menuise-
rie, cle. ; on en exlrait de 'aleool méthylique et des matiéres
tannantes et colorantes. Le Chitaignier est non sculement
un arbre {ruilier et unc essence forestiére, c¢'est aussi un
végétal précicux pour l'ornementation des pares et des jar-
dins paysagers.

II. — Espéces.

1° cASTANEA SILVESTRIS (Baumy), Chataignier sauvage
ou des bois.— Croit ct s¢ mulliplie de lut-méme dans les {oréts
de Pancien continenl; est remarquable par sa vigueur et parla
bonne qualité de son bois violel ou presque noir; bogues peu
nombreuses, exigudéset trés vertes jusqu’a leur chute ; fruits tout
& fail petits et luisants; feutllage clairsemé et vert foncé, couleur
qu'il conserve jusqlu’:\u moment de sa chute qui est fort tardive ;
tronc ¢éleve, branches obliques. — Llurope.

Rozien présume que celle espéce aurait donné naissance
toutes les autres.

20 ¢, VULGQARIS (l.avarck), Chataignier commun ou Cha-
taignier cultivé,synonyme de . vesca((Gertner), de C. sativa
(Miller), de €. macrocarpa (Ghiataignier a gros [fruits). I1 déri-
verait du précédent,

C’est I'espiee la plus répandue et la plus importante du
genre, colle dont les variétés sont les plus nombreuses et les
plus parfaites.

Comme nous consacrons cette étude au C. rulgaris, son his-
torique et sa description bolanique y sont 'objet de chapitres
spéciaux.
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3* ¢. FOLIIS LANCEOLATO-OVATIS-TOMENTOSIS (Mien),
Chataignier 4 feuilles velues. — Feuilles ovales en forme de
fer de lance, velues en dessous, en dentelures aigués; chalons

minces el noueux : « amentis /lllf()”)llb », dit Miller, — 12 urope.

1* c. HUMILIS RACEMOSA (Batiix), Petit Chataignier 2
grappes. — Bogues nombreuses, disposées au nombre de 8 a 12
sur un lilel commun, a le\trcmlte des rameaux; fraits pehts et
d'un goiit peu agréable ; bois de trés mauvaise qualité, Espece
demi-naine, mswmhante. — Lurope.

5° ¢. AMERICANA (Swet), [C. americana (Miller), en anglais:
American chesnul], Ghataignier d’Ameérique, appelt, aussl
Chataignier de la Caroline. — « Type américain du C. saliva,
mais plus rustique; il posséde quelques caractéres qui l'ont fail
considérer comme espcce par plusieurs auteurs (1), »

Transporté en Europe vers 1750, par le pére Prumier, il
fut multipli¢ dans les pépinieres de Versailles, 11 ressemble
au Chataignier commun, mais ses dimensions moyennes sont

plus grandes.

Bogues trés grosses, épaisses, fort épineuses, contenantl qua-
tre (,h.ltalgnes plus ])Llllcs que celles du Chataignier commun
el peu farineuses; fruil médioere, mais plus doux. que celui du
Chataignier sauvage d’Kurope: feuilles larges, tres luisantes et
ulabreq bois de premitre qualité, presque incorruptible, so-
llde élasthue résislanl aux alternatives de Phumidité et de la
sccheresse . en Amérique, on en fait des pieux el des barricres
qui durent plus de cinquante ans, on le préfére au Chéne pour
Ja confeclion des bardeaux, seulcmmt, a cause (lc la grandeur
de ses pores, 1} ne fournit un merrain propre qu’a (,nnlemr des
marchandises s¢ches ; écorce meilleure que celle du Chéne pour
la teintureric et la tannerie. — Amérique du Nord.

6* c. gaPonica (Proor), Chataignier du Japon, synonyme
de . Chinensis (Hask), de (€. siricta (Blum), Chataignier
dressé,— Iruils de grosseur moyenne el de boune quahu, Icml
les tres brillanles plm petiles que chez les aulres espéces (exceplé
le C. punula), dents régulicres pclmlc assez courl. ~ Arbre (rés
fertile, produtsant | fort " jeune, n’atleignant pas les proportions
des prccedenls mais plus rustique et plus résistant aux [roids, —
Asic, (Chine et surlout Japon),

Cette espéce intéressante mérite d’étre étudiée, acclimatée,

(1) Dictionnaire pralique d’'Horliculture el de Jardinage, par Nicnotsox,
traduit de ’Anglais par S, MorreT, cle, Doin ¢ditour, Paris 1901,
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sélectionnée et répandue tant pour fa production du fruit que
pour I'ornementation des pares el des jardins paysagers (1).

7° ¢. pumiILA (M), (C. pumila, Lamarck), synonyme de
Fagus pumila (Linné),Chataignier nain, vulgairement appelé
Chincapin ou Chitaignier de Virginie. — Croil dans’Améri-
que septentrionale. — I'leurs d’un vert jaunitre, {loraison en juil-
let.— Bogues verles, épineuses, s’ouvrant en deux valves,réunies
par bouquets de cing & six suspendues a ’extrémilé des rameaux.
Chaque involvucre ne contient qu’un seul fruit globuleux, non
acumingé, de la grosscur d’une Noisette, de meilleur gout que
les Chataignes des autres espéces ; maturité en septembre.
Feuilles lancéolées, ovales, velues en dessous, bordées de dents
obtuses, surmontées d’une pelite pointe. Croissance irréguliére ;
écorce raboleuse et éeaillée; trone robuste. — Amérique du Nord.

I aire de végétation du Chincapin est comprise entre la
riviere de Delaware et celle des Arkansas; il fructific dans
lous les terrains, bien qu’il préfére un sol frais ct fertile ; son
hois, trés recherché, en Amérique, pour les poteaux et les
clotures rurales, est dur, luisanl, compact, et s¢ conserve en
lerre pendant plus de gquarante ans,

Toutes les parties de cette plante sont petiles comparative-
ment & celles des autres Chataigniers. Ce curieux végétal,
importé en 1699, ne dépasse gudre quatre metres de hauteur ;
1l est cultivé dans les parcs des environs de Paris comme
arbre d’ornement. Il craint les fortes chaleurs el résiste aux
grands frouds,

.

I.es Chataigniers a feuilles panachées, ceux i feuilles découpées,
larges, lortueuses, longues, pendantes, ne sont pas des espéces
particuliéres, mais des variétés ornementales presqus_toutes
issues du C, stlvesiris (Bauhin), cl du C. vulyares (Lam). La
panachure est eausée par une maladie de Parbre, elle est due
foune vraie chlorose gquamaleurs el horliculteurs savent pro-
duire artificiellement.

Le C. auro-maginatis (Hort.), & feuillcs margindes de jaunc;
le C. alho-marginatis (Hort.), & feuilles marginées de blanc,

(1) Nous créons une pépinitre de Chitaigniers et dc Noyers pour 1’¢-
tude comparalive de plusicurs espécos de ces arbres feuitiers comme
porte-grefics cl sous le rapport de leur résistance aux maladics, ctc.

.
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le C. crispa vel cochleata (Hort.), a feuilles coupées, créne-
lées et souvent disposées en forme de cuiller; le C. pendi-
folia (Hort.), & feuilles pendantes, Jongues de 25 & 30 centi-
metres; le C. asplenifolia (llort.), A feuilles d’Asplénium, et
le C. helerophilla dissecla (Hort.), & feuilles découpées en
segments filiformes, sont les plus belles variétés de cette
catégorie de Chataigniers magnifiques, spécialement destinés
a 'ornementation. On les multiplie par la greffe.




CHAPITRE 11

HISTORIQUE ET ETUDE BOTANIQUE
DU CHATAIGNIER COMMUN. CHATAIGNES
ET MARRONS
CHATAIGNIERS CELEBRES

I. — Le Chataignier commun. — Terrains et climats
qui lui conviennent.

PriNE et OLivier pE Serrgs croyaient le Chitaignier com-
mun, Casltanea vulgaris, originaire de la Sardaigne. Les
savants modernes ¢t Burrow, le premier, ont rectifié cette
erreur en ¢lablissant que cet arbre ct les autres espéces du
genre ont végélé toujours dans la plupart des lieux ol ils
croissent encore. La paléontologie nous en révele Uexislence
antédiluvienne. La flore fossile nous moutre sur les phylli-
thes des grés éocenes de Belleu, prés de Soissons, el ailleur.,
desempreintes de feuilles de Chataignier fort bien conservées.

Epovarp Lamy possédail un gros morceau de Chataignier
fossile, trouvé vers 1833, prés de Marlhon (Charente), dans les
limites du terrain perimitif (1). M. Pumiserr Laranbg, le
savant président de la Sociélé seientifique el archéologique
de Brive, en a aussi un échantillon recueilli, par lui-méme,
dans les grés du trias, aux Sauliores,commune de Donzenac,
(Corréze). It 'on voil dans une vitrine du musée de Brive
un remarquable fragment (0 m, 70 de long. sur 0 m. 15 de
larg.) de Chataignier silicifié provenant de Vic-sur-Cére
(Canlal). Sur ce bois fossile, on dislingue, parmi les couches

(1) Voir le Bulletin de la Société Royale d’ Agricullure de Limoges.
année 1839,



Fi6. 1. — Branches de Chflaignicr en fleurs (Exalade).

D'aprés une pholographie de M. P, Cujardin-Beaumetz,
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concentriques, des lacunes réguliéres qui, lorsque le végétal
vivait, furent occasionnées par le phénomene de la roulure,

L]
. &

On rencontre le Chataignier sous les climats tempérés de
I'Europe, de I’Asic et de 'Amérique; on ne le trouve guere
dans les régions septentrionales placées au-deld du 52¢ degré
de latitude. Un climat un peu chaud donne de la solidité &
son bois el de la qualité¢ au fruit.

Les terrains primitifs, riches en potasse, les amas volcani-
ques, les sols formés par les détritus de ces roches plus ou
moins altérées el décomposées, les étages inférieurs des ter-
rains secondaires sont favorables au Chataignier, Ce n'est que
dans ces lerrains silnds dans la zone movenne, au-dessus de
la région de la Vigne et au-dessous de 600 métres environ
d'altilude, 14 ot croissent vigoureusement Ajones el Fougbres,
que cet arbre acquiert tout son développement. La France,
I'’Angleterre, 'Allemagne, I'Autriche, le Portugal, P'Espagne,
la Sardaigne,)’Ilalie, la Sicile,la Grece, ele. ont leurs pentes
et leurs vallées, lorsqu’elles sont dans des conditions sem-
blables, peuplées de Chataigniers.

n France, la Bretagne, le 1laut et le Bas-Limousin, I'Au-
vergne, le Lyonnais, les Cévennes, le Jura, les Pyrénées, la
Covse, une portion des Basses-Alpes, du Var et des Vosges,
sonl les contrées ol le Chitaignier prospére.

Mais les coteaux granitiques du Plateau central surtout,
sonl en quelque sorle sa «terve promise » : « Li son immense
et verdoyant feuillage trouve une fraicheur vivifiante dans
I'hamidilé de 'atmosphére el de fréquentes pluies disposent
ses racines & 'absorptlion des sucs néeessaires & son alimen-
tation (k. 1..). »

Cel arbre aime les terres légeres, profondes, sableuses ou
silico-argileuses, ferrugineuses, & sous-sol (riable (luf); il sc
plail sur les eroupes [raiches, mais non trop humides, ct
dans les combes tourndes au nord et au levant; il redoute les
exposilions du midi el du couchant, les sols compacts el
marécageux Iui sont contraires; il ne réussit pas dans les
lerrains caleaires ou trés chaulds; il cst sensible aux froids
du printemps et résiste géndralement & ceux de Vhiver; il
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craint également les grands vents pluvieux et le soleil bra-
lant, desséchant, bien qu'un ¢été chaud et assez long lui soit
favorable,

Pour muwir ses {ruits, le Chilaignier a besoin d’une cha-
leur soutenue et prolongée plutdt que forte. Clest vers le
commencement d’aoit qu’a lieu le grossissement des ovules,
aussi est-ce une époque crilique pour la Chitaigne. Un mois
d’aotit humide el froid nuit & son développement, tandis que
les pluies de septembre et des premiers jours d'octobre la
font grossir. Un mois de septembre sec et chaud compléte
la maturité et augmente la qualité de la récolte.

Le Limousin est de tous les pays de IFrance celui qui, par
son so] et son climat, réunit Loul ce qui peul assurer la pros-
périté du Chataignier, aussi s’y propage-t-il naturellement.

Voicl, en détail, ses caractéres botaniques:

CASTANEA VULGARIS (Lavarck), Fleurs paraissan{ en méme
temps que les feuilles ; fleurs staminées et fleurs pistillées sur
le méme arbre, mais séparées quoique sortant du méme bouton,
Fleurs miles cn longs chatons jaunilres, compacts, linéaires,
ininterrompus ; calice ou involvucere i cing ou six divisions p -
fondes, renfermant huit ou vingt étamines placées sur un disque
glanduleux ; chalons miles presque de la longueur des feuilles.
Fleurs femelles jumais en chatons, attachées souve .t & la base
du chaton des miles, réunies une & lrois dans un involvacre qui
les enveloppe, et consliluées chacune parun ovaire i siyle tres
court el & cing ou six stigmales. — Iloraison au commence-
ment de 'été, exhalant une odeur spermatique {rés prouoncée,
assez désagréable, Le Chitaiguier fleurit quand la tempéralure
alleinl une moyenne de 17 i 18 degrés, Pollen trés abondant et
recherché par les Abeilles: il fournit un miel un peu coloré,
mais bon,

Fruit ne s’ouvranl pas, & graine ordinairement unique, volu=
mineuse, dépourvue dalbumen, mais formée de deux grands
cotylédons plissés, trés [éeulents (la Chataigne), provenant d’un
ovaire inféré divisé en six loges qut contiennent chacune deux
ovules ; de ces douze ovules généralement un seul se développe.
Les Chitaignes, au nombre de une a ¢uatre, sont enlources de
bractées de forme particuli¢re composanl une cupule appelée
pelon, hogue ou hérisson, qui les enferme complétement. Celte
bogue, hérissée extéricurement d’épines fortes et drucs, pro-
'vient d’un involvucre contenant un petit groupe de {leurs
femelles dont quelques-unes seulement se sonl développées.
Ordinairement un ou deax fruils avortent.

La cupule, un peu moins grosse que le poing, s’ouvre en
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qualre valves & la maturité du fruil. L’'amande de la Chilaigne
est enveloppée dans une sorte de chemise appelée lan: pellicule
rougedlre, fort astringente, qui entre dans les sinuosilés de
'amande et qui est recouverle elle-méme d'une écorce ou
eau coriace formée du calice conservé et constiluant I'enve-
loppe extérieure du fruit, peau ou pelure assez épaisse, encore
tapissée inlérieurement d’'une couche d’une espéce de moellenx
duvet, — [Fruit herméliquement clos.

La pelure,ou’tunique de la Chétaigne, est luisante, miroitante
et colorée d’une teinle formée de blond, de brun et de noir fon-
dus ensemble et produisant des tons particuliers qui, au [lruit
méme, emprunlent leurs noms : chilain, marron. La partic
inférieure, opposée aux styles, qui font sailhe au-dessous, pre-
sente une surface moins foncée que le reste du péricarpe, et non
vernie, en lorme de plaque bien délimitée : c’esl 'ombilic par
o le fruit adheére & I'involvucre jusqu’au moment de la matu-,
rité, Souvent chaque fruit contient deux ou irois germes sépa-’

. rés par une membrane.

P
g, 2. — Feuilles, hogues ¢l Chilaignes de la variélé Bourrue
(Quelques fruils sont coupds en deux),

D’aprés une photographie de M, I°, Dujardin-Beaumetz

Les Chataignes maurissent.et lombenl i la fin de seplembre
¢t pendani octobre. Une somme de 2200 degrés environ de
chaleur ¢sl nécessaire pour mirir ces fruits.

Feuilles alternes, sans poils, fermes, luisants, vert clair, lan-
céolées, ovales, poinlues, environ (rois fois plus larges gue lon-
gues (12 & 20 centimetres de long); garnies d’un double rang de
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nervures latérales paralléles, profondément dentées en scie ;
dents écartées et nervures saillantes; pétioles simples, en forme
de fer de lance.

Les feuilles se conservent parfaitement fraiches et propres
sur I'arbre, jusqu’au moment de leur chute.

Tronc trapu;écorce lisse, noiritre ou olivitre, chez les jeunes
sujets, grise, gercée, rugueuse el moussue sur le corps des anciens

arbres.

Le Chataignier vil plusieurs siécles : il ¥ e¢n a qui ont plus
de mille ans. Chez les vieux arbres, le lronc vermoulu, creux,
ajouré, ouvert, n'existe que par I'écorce A laquelle adhérent
les plus jeunes couches d’aubier. Cela n’empéche point ce
végétal de vivre et de produire parfois des branches énormes
fournissant un bois trés sain et de premiére qualité pour I'ou-
vrage. Le pied de ce patriarche de la chataigneraie est entouré
souvenl d’une cépée toulfue, éclose sur le collet des racines,
d’oiv s’échappent de vigoureux rejetons parmi lesquels il
arrive qu’on choisit (¢t Von a tort) celui qui remplacera le
vieil arbre.

Racines forles, ayanl une tendance & pivoter et & s’enfoncer
profondément dans le sol.

Port. Arbre grand et vigoureux, & la fois majestucux, élé-
gant et gracieux, aux frondaisons superbes. — Hauteur
moyenne : 17 métres. Vaste cune, branches longues et éla-
lées, ramure abondante et robuste, s’¢tageant graducllement
et donnant une envergure énorme an Chataignier.

Les chatons des fleurs miles sont trés nombreux, allongés
ct cylindriques ; les cupules (bogues ou hérissons), épincuses
cn dehors ¢t d’une couleur verdalre, penchent a Pextrémilé
des rameaux qui ondulent mollemenl sous action du vent.

Feuillage peu attaqué par les insectes, riche, ramassé, cha-
toyant, presque impénélrable & la pluic et au soleil. Végétal
plein d’ampleur, ensemble arrondi de courbes régulitres ot
moutonneuses imitant le plug souvent un immense parasol ¢n
forme de dome colossal.

Arbre providentiel, d’'unc croissance des plus rapides, aux
fondements profonds, au tronc élrange, & la téte somptucuse,
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aux bienfaisantes elfluves, aux fruits innombrables, nourris-
sants et délicicux.

[I. — Les Chataignes dans 1'Antiquité. — Principales
variétes.

La Chataigne est connue depuis 'antiquité la plus reculée.
Le nom de Casfanea, qui lui fut donné par les anciens Grecs,
est celui d’une ville de Thrace (1) aux environs de laquelle
les Chataigniers végétaient vigoureusement et ot ils croissent
cncore. VIRGILE el Di1onore v SiciLe la nomment « Noiwx cas-
lanéique » (2), de nos jours les Arabes ’appellent « Castal »,
les Allemands « Castant » et les Italiens « Caslagno », dési~
gnation qui lui est conservée dans la plupart des idiomes de
la langue d’oc, notamment dans les « parlers » de Auvergne-
el du Limousin.

Le nom de « Marranes » que lui attribuent les Espagnols,
ressemble i celui de « Marron », que nous affectons & la
variété de Chataigne la plus apprécice des gourmets. Ce nom,
d’aprés Lavy ne Lacoarenie (3), tiverait son ¢tymologie de-
Marronea, autre ville de Thrace, située comme Castanea (1),
pres des cotes de la mer Noire,

.
o

Les Romains connaissaienl huit espéces de Chitaignes qui
portaient ordinairement le nom de leur lieu d’origine. Leurs.

(1) Ancienne province du novd de la Gréce, dont le territoire forme
aunjourd’hui la Bulgarie ct la Roamdlic.

12) « Ipse ego cana legam lenera lanugine mala

« Caslaneasque nuces, mea (uas Amaryllis amabat »
(Virgile, Eglogue 11, 51° ¢t 52° vers).

Les Romains tieaient beaucoup de Chillaignes des environs de Catane,
¢ Pouille, et ils en recevaient de Calane, port de Sicile, ot Pon embar-
quail les fraits vécollés  sue les penles de IEtna : Les noms de ces
deux villes ne sont peul-cétre pas étrangors d colui de « Noix casta-
néiques ».

(3) Evovarn Lany vi Lacuavensi: Essai monographique sur le Chitai-
gnier, br, de 64 pages, impr, Chapoulaud, Limoges, 1860,

(4) Il existait autrefois ¢t il y a encore une autre localité appelée Cas-
lanea, en Asic Mineure, dans I'ancienne Lydie. Aussi plusicurs savants,
(Ch. Louandre, 8. Motlet, cte.), croient que la Chitaigne est originaire du
royaume de Ceésus,
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caractéres sont mal délinis dans les ouvrages qu'ils nous ont
laissés : les Leucena, récollées en Créte sur le mont [da, les
Tarenlines,les Napolitaines,les Salariennes ctles Lyonnaises(1)
étaient fort eslimées. L'empercur Tibére préférait celles de
Sardaigne, nommées « (zlands de Sardes » par le grec Diosco-
rIDES. A RRome, on désignait les meilleures Chataignes sous
le nom général de « Balanni », PLINE nous apprend que loules
celles d’'une qualiié médiocre, appelées « Coclivas » et « Lopu-
lares », élaienl le parlage du peuple et des pourccanx. Le
dicton : « Il n'y a rien de nouveau sous le soletl », se¢ trouve,
ici, juslifié une fois de plus.

C’est done par le fruil que nous allons essayer de classer
les principales variéiés francaises issues, par la cullure ou
par hybridation, du Chalaignier commun. Il nous est impos-
sible d’en donner une nomenclalure exacte, el méme un pen
élendue, parce qu’elles n’ont poinl cncore recu de noms
scieuntifliques. IYautre parl, il existe une inliniié de variétés de
Chataignes, et la méme esl diitéremment nommée suivant
les localités.

Malgré les siécles éeoulés depnis Vépoque olt cGerivait
Pillustre naiuralisie latin, malgré les progres des sciences el
de Pagriculture, nous sommes {oujours aussi peu fixés que
les (Girecs et les Romains sur les carvacleres dislinelifs des
nombreuses variélés de Chalaignes, aucun ouvrage spéeial
n’a encore ¢té fait sur ce sujet, et ce que disait, il y a plus
de soixante ans, un distingué botauiste limousin, est loujours
d’actualité et méritc d’8tre rappelé : « En labsence d’une
honne synonymie on s'égare facilement parmi les cing ou six
noms que parfois, dans un seul département, on impose & la
méme espéce. Insuile comment (rouver des ecpressions qui
rendent fidélement les nuances légéres qui séparenl cerlaines
variélés ? Un lel travail de classification, présenlant d’immen-
ses difficullés, exigerait plusieurs années d’études assidues,
el peu d’hommes aujourd’hui se résigneraient a atlendre ausst

(1) Ns tiraicnt celies-ci du pays des Allobroges, aujourd’hui le Dau-
phin¢, d’'on viennent les Marrons dits de Lyon.
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longtemps le pric des investigations auxrquelles ils auratent la
palience de se livrer. (Lamy de Lachapelle).

Pour ces molifs, nous sommes obligé de nous contenter
des notes, tres compléles sur les Chalaignes du Vivarais et
des Cévennes, que M. F. Rigaux, le savant professeur dépar-
temental d'agriculture de la Lozére, a bien voulu nous don-
ner, des rensecignements que M. de Presles, le courtois et
distingué vice-président de la Société d’agriculture de la
Dordogne, nous a fournis sur les {ruits du Périgord, et des
observatious (ue nous avons recueillies en Limousin. A ces
documents nous ajoutons les déductions qui découlent de la
comparaison de diverses remarques extraites des ouvrages
scienlifiques les plus autorisés en Ia malicre.

L 4
e o

Toutes les variétés de Chataignes se rattachent A deux
groupes principaux : les Chitaignes proprement diles et les
Marrons,

1. Chataignier proprement dit. — Iruils un peu longs el
aplatis, avanl une peau extéricure assez épaisse, un peu velue,
d’une couleur généralement brun foncé ou brun norritre ;
peau intérieure ou tan, ¢galement épaisse et pénétrant dans les
replis de Namande qui contient trés souvent deux ou trois ger-
mes séparés par une forte membrane. Involvucre renfermant
ordinairement deux a quatre fruits.

Arbre tres rustique, peu exigeant quant ala qualité du ter-
rain et donnant une produclion plus réguliere el beaucoup plus
abondante que le Chitaignicr Marronnier.

2. Chataignier Marronnier. — [ruits distingués par leur
saveur Lrés line, el recherchés des gourmels. Les Marrons ont
nne coque peu ¢patsse ; pellicule intéricure Lrés mince ne péné-
(rant pas dans fa chair ; amande ne formant le plus souvent
qu'un germe, Involvuere ne renlermanl qv’un ou deux fruits
tres arrondis, 'une couleur plus claire que celle de la Cha-
taigne, cl i ombilic moins développé que dans celle-ci.

Arbre moins prolilique et moins robuste que le Chataigmer, &
produclion irréguliére ; est assez difficile pour le choix du
terrain,

*
* &

: ' 1“ CHATAIGNES. — Voici par ordre alphabdtique, les varié-
- tés - frangaises- qui sont les plus connues ou qui mérilent
d’¢leg propagées : -
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Aiguillonne. — Maturité de deuxiéme époque. Fruit gros,
long et pointu, de couleur marron trés foneé, de premicre qua-
lité, mais se conservant peu a I'élat verl, il est presque exclu-
sivement aflectié o Ta dessiccalion, Cest la meilleure des Chatai-
gnes séches des Cévennes. Arbre tres prolilique, ne réussissant
que dans les terrains profonds, substantiels et humides.

Ce fruil est exporlé en Auvergne pour I'alimenlation.

Angalade ou Egalado, ou Marron-Batard. — Chillaigne grosse
et aplatic du Périgord ; a la couleur du vrai Marron, mais
lui est inférieure en qualité, bien gu'elle soil plus velumineuse
que celui-ci, Larbre est Lres rustiqueet charge beaucoup.

Baissiére. — .Assez tardive, Fruil gros, rouge, trés tin. Celte
Chitaigne a peau mince, ne conlenant qu’un scul germe, imite
beaucoup le Marron. IFeuilles de grandeur movenne, Arbre de
plaine, aimant a ¢tre abrité; il fournil un bois de mauvaise
qualité trés sujet a la roulure et & la caric. — Limousin,

Baumelle., — Chitlaigne tardive, .grosse el assez bonne,
Arbre trés prolifique aflectionnant les hauteurs el surtout les
terrains mouvants el crevassés, — Lozere.

Besse. — Chitaigne hitive, ronde et noire, de grosseur
moyenne: godt laissant i désirer, Elle se conserve fraiche pen-
dlanL longtemps. Arbre robuste aimant les terrains secs et
élevés,

Ce fruit, de la Lozére, est acheté en vert par les Auver-
gnats.

Beuliajue ou Beulio ou Bouliague. appelé¢ aussi Juliaque. —
Pelons aux ¢pines tres longues, Chataigne norritre, aplatic,
énorme, la plus grosse de loules ; présentation superbe, mais
fruit aqueux et de dernicre qualité, plein de sinuosilés qu'un
tan épais.pénetre dans les moindres replis, rés véreux et exces-
sivement tardil, I'ceuilles lancéolées-avales, assez minces, Bel
arbre wimant les terrains chauds, chargeant bien, mais ne
réussissant pas régulierement. Bois peu estime,

Cetle variété, auxapparences trompeuses, commence {4 dis-
paraitre, du moins en Limousin.

Bleuet. — Bogue exactement en forme de Ilérisson, laissant
tomber & maturité, . trois excellenles Chéataignes, — (Haule-
Vienne). '

Boucasse ou Bouchasse. — Presque lardive. Fruil de gros-
seur moyenne, & maturité irréguliére, & chair molle el mau-
vaise. Arbre trés robuste, au port élevé, aux branches obliques
ct ¢lancées. Bois de premiére qualité.
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Cette variété sauvage est peu difficile sur le choix du ter-
rain et de l'exposition. Elle est surtoul cultivée en taillis,
dont les jels, particulicremenl flexibles, servent & fabriquer
des cercles el des éelisses de premier choix. — Cévennes.

Boudininque. — Excellente vari¢lé de la Lozére, presque aussi
délicate que le Marron. On Ja consomme beaucoup en purée et
on I'’emploie de préférence dans la confection du boudin. Arbre
peu fertile.

Bourrude-Précoce. — Chitlaigne hitive assez grosse, rousse et
velue, excellente seche @ c’est dans cel état qu’elle est exportée
a Marseille et & Toulon. Arbre préférant les bas-fonds, les
ravins — Lozcre,

Bourrue. — Bogue aux piquants trés nombreux, assez longs,
forl enchevétrés, mais relativement peu raides ; hérissons énor-
mes, intéricurement tapissées de poils épais el bien argentés
recouvrant un cuir un peu plus mince que celur des bogues des
autres variétés. Chilaigne brun foncé, lrés grosse, allongée-con-
vexe, & poinle duveleuse ; la meillenre de loules celles du Bas-
Limousin, souvent préférée au Marron. Chair [erme el rés
sucrce ; fruil excellent pour la  dessiccation. Maturite de
deuxicme époque. 1"enilles terminales des rameaux fructiféres
veloutées en dessous et plus piles aussi sur e revers ; clles
sont plus coriaces que les feuilles nférieures ; celles-ci, moins
épaisses, onl les dents teés échancrées. Feuillage superbe,
Arbre (reés beau et de taille movenue, en forme de dome régu-
her, char‘gcmlt énormément ; récolte manquant rarement ; bois
mou, de médincre qualité.

Cetle intéressant> variélé, quoique peua difficile sur le choix
du lerrain ct de Pexposition, crainl les pays trop froids. Elle
donne son maximum de rendement gquand elle esl enllivée,
soit en massifs sur des coteanx pen inclinés, exposés anlevanl,
soit, de prélérence, en hordure des terres labourées, ou en
avenue, & proximitd des exploitations rurales. Elle est assez
accessible & la maladic.

Il y a une centaine d’années qu'un paysan des environs de
Juillac (Corriéze) rencontradans la foret de Born (1), non loin de
I'étang et des forges dvwiméme nom, an milieu d'une elairitre,
& coté des Chénes et des arbres sauvages, un trés beau (Cha-

(1) Forét quise trouve entre Juillac (Corréze) et Hautefort (Dordogne’.
e doit son nom au lieu de Born actucllement ruiné el recouvert par
Ja fulaie. C'est )4 qu'élait le chileau ol naquille célébre guerricr brouba-
dour : Bertrand de Born.,
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taignier pliant sous le faixdes fruils superbes arrivés & matu-
rité. Ce Chalaignier semblail étre venu 1d comme par hasard.
Le paysan, en homme bien avisé, emporta ses pleines poches
de Chataignes pour micux les examiner... Il fut si satisfait
qu'il revint des le printemps suivant chercher de la greffe,
Telle est Porvigine de la Bourrue, Chataigne exquise, des
micux cotées sur les marchés de Bordeaux, Paris et Londres,
variélé presque inconnue, il v a 80 ans, et ui, maintenant,
est de plus en plus cultivée et répandue, car elle justifie sa
bonne 1¢éputation.

Caniaude 0u Ganiaude ou Gagniodo. — Malurité de deuxiéme
époque. Chalaigne tres brune, fort grosse, i pointe duveleuse,
de bonne qualité, excellente pour la dessiecatton. C’est la plus
recherchée en Périgovd, pour Pengraissement des Pores,

Castaneiron. — Tardive, murissant ordinairement a la fin
d’oclobre. IFruit petit, assez bon. Arbre franc de pied, produc-
Lif, trés robuste et de haute altitude. Bois de bonne qualité.
— Cévennes,

Chataigne commune ou Chit, ordinaire. — l'ruil médiocre, pelit
el plat, se rapprochant de la Chitaigue sauvage, mais excellent
pour le s¢chage et pour Fengraissement des Pores, Bogues con-
lenant ordimairement cing Chitaignes. Arbre trés productif,
vigoureux el rustique. Variélé se reproduisant par le semis ;
bois de premiere qualité. Malurité de denxieme époque, —
Limousin et Périgord.

Chataigno de Cors, appelée aussi Sauvage des Cars. — Tardive.
Fruit moyen, bon el se conservant trés bien. Arbre de fertilité
passable, & bourgeonnement presque tardil, mais suje\ grand et
vigourcux s¢ reproduisant par le semis. Bois de bonne qualité.
— Limousin,

Clapisse. — Demi-hitive. Grosse, une peu plate, presque
noire et tres bonne. Bogue légérement plate contenant au moins
deux [ruits, Arbre lertile, réussissant bien dans les vallées.
Bois de qualité passable. — Cévennes,

Combale. — Chilaigne de deuxicme époque. lérisson renfer-
mant deux fruils gros, demi-sphériques, i écorce mince, miroi-
tante ¢t peu foneée. Amande contenant plusieurs germes; chair
de bonne qualité, Avbre productif, cultivé daus I’Ardeche, aux
environs de Privas, et dans la Corréze (canton d’Argentat),

Corrive (de Corrua, jc tombe), ou Carive. — Demi-hilive,
Pelons moyens contenant deux Chalaignes; cuir épais; piquants
moyennement touffus, peu enchevélrés, assez longs et raides,
Fruit brun foncé, de grosseur moyenne, allongé, rugueux, de
longue garde, adhéranttrés peu déssa maturitéd son iavolvucre
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~et s’en détachant alors au moindre souffle du vent. Chair savou-
reuse, recouverle d'un tan facile a enlever. Le pelon s’ouvre de
lui-méme pour donner passage 4 deux ou trois Chitaignes. Si
Pon ne peut la ramasser aussitol apres sa chute, qui a lieu plus
de quinze jours avant celle des femlles, elle risque de se gater
dans la chataigneraiec méme, fante d’abri conlre les intempéries:
elle géle facilement et les rayons du soleil la font se racornir.
Elle est fréquemment piquée par la Jarve ou ver de la « Carpo-
capse » dont eul est déposé sur la fleur femelle au moment
“de la {loraison, Fleurs vert jaunitre, chatons lrés nombreux
plus courts que ceux des autres variétésel disposés a 'extrémite
des rameaux. Feuilles movennes, tendres, trés acuminées el &
dents espacées. Arbre atteignant une grande ¢lévation (1) el ne
réussissanl que dans les bons terrains exposés au Nord. Bois
reu accessible & la gelée et @ la roulure, et presque daussi
l)onne qualité que celui du Chataignier sauvage, — Limousi,
Coutinelle ou Coulinelle. — Demi-hitive. Fruit de movenne
grosseur, joli, lisse el luisant 5 chair ferme et cavourcuse. (Yest
la Chataigne la meilleure des Cévennes. Bel arbre (appelé aussi
(entil), aux feuilles grandes, plus vertes en dessus qu'en des-
sous. Cetle variélé préfere les coteaux; on utilise souvent
aussi en proupes de quelques sujels pour ombrager les hiti-
menls de la ferme. Mais comme cet arbre met plus longtemps
que les autrex pour atteindre toul son développement, on n'en
ereffe guere plus maintenant. Bois ferme, & grain serré, de pre-

meer choix pour la tonnellerie. — Lozere el Cévennes,
Embourgneyre — Chiilaigne trés précoce, moyenne, noire el

velue, de qualité médiocre. OUn fa fait sécher; elle est exportée
en Auvergne pour la nourriture du bétail, Arbre trés robuste
ct ferlile préférant une exposition froide. — Lozére.

Espétarelle. — Tardive. I'ruit petit,de seconde qualité. Arbre
de coteaux, rustique et fertile. Bois assez estimé, — Cévennes,

Evirouliére. — Chitaigne plale & peaun rougeilre striée de
noir, destinée surtout & la dessiccation. Arbre gigantesque attei-
gnant souvent une hauleur de 27 métres. Bois de boune qualilé,
Variété commune dans les environs de Sainl-Yricix (llaute-
Viennc).

Exalade ou Ejalade ou Ejalado. — Isl hiilive. Pelons au cuir
épais, recouverts d’aiguilles grosses, longues el raides; deux
Chataignes ala bogue, I'ruit gros, aplati, luisanl, savoureux,
se rapprochant du Marron. Feuilles petiles, vertes et étroites ;
celles qui terminent les rameaux & [ruits sont un peu plus lon-
-gues et encore plus lancéolées que les inféricures, en oulre,

(1) C'est sans doute & cause du développement du Chitaignicr Corrive,
que le Pic-verl choisit de préférence cet arbre, aux robusles rameaux,
pour y batir son nid,
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clles ont sur le revers une couche épaisse de {rés court et fin
duvet d’une couleur vert cendré. Arbre généreux, peu élevé,
lent & former son bois el ayant une tendance a étendre hori-
zonlalement ses branches ; rameaux touflus.

On aintérét d’en grefler dans les combes bien siluées et
sur les bordures des champs. L'FEralade est une bonne et
belle Chataigne commerciale du Limousin et du Périgord,
mire souvent dix jours avant les autres variétés marchandes
de ces régions et, par suite, trés avantageuse pour la vente
précoce.

Feuillade, — Ildlive. Bon et gros [ruit des Cévennes. Arbre
de vallées.

Feuillargeoune. — lixtra-hative. Bogues pelites, recouverles
de piquants louffus, courts et acérés, Fruil pelit, excellent, bien
pletu, trois ou qualre a la bogue, peau luisante et trés fine,
[Feuilles petites et hien vertes: celles qui terminent les rameaux
fructiferes sont particulicrement étroites, ¢paisses el ont la
face inférienre {out & fail pubescente et d'un velouté verdatre
argenté, Arbre résistant aux gelées, vigourcux, élancé et Lrés
productif ; rameaux obhques, sveltes et peu touflus, Ce Chitai-
anier réussit bien partoul, mais de préférence au midi. Bois de
premidre qualité et fort souple. — Limousin.

Figalette ou Figaretto. — 'I'r¢s précoce, Fruit pelit, mais de
premiére qualité, excellenl ausst pour la dessiccation et se
dépouillant alors complétement. Feuilles petites, d’un vert jau-
nilre. Arbre tres productif. Cette variélé des Gévennes est ana-
logue & la IFeuillargeoune du Limousin,

Fourcat, — Demi-tardive. I'ruit moyen ct médiocre. Arbre
peu produclif, assezgrand, croissant dans loulesles exposilions,
surloul au Nord. Variéte se reproduisanl de semis, Elle est
précicuse pour faire des plantations de taillis au sepientrion,
— (i¢évennes.

Ganebellonne. — Maturilé de deuxiéme épogue. Fruil gros,
brun fonee, plat, {épicarpe trés épais; Chilaigne se conservant
longlemps fraiche; clle est excellente pourla dessiceation. Arbre
de plaines, assez fertile. — Dordogne,

Garautche. —- ’ré¢coce. Fruit plat, petit cl médiocre; bogues
conlenant jusqu’a eing Chitaignes. Arbre trés fertile, se repro-
duisant de semis, Bois estimé, — Vivarais.

Géne-longue .ou Jeanne-longue. — Maturilé de deuxi¢me
¢poque. Lruil gros, un peu allongé et trés fin, fort recherché a
I’état frais. Arbre craignant la sécheresse, mais donnant un trés
grand rendement pourvu qu’il soit placé dans un sol privilégié,
profond et bien engraiss¢. On le cultive surtout dans les bas-
fonds. — Lozcre et Cévennes,
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Gougiouse, — Tres tardive. Chitaigne brun foncé, moyenne,
excellente, & tan peu adhérent a Pamande. Arbre prolifique
prospérant dans les vallons, — Cévennes.

Grande-6pine. — Maturilé de deuxiéme époque. Lruit de
maoyenne grosseur et de forme assez allongée. La Grande-épine
est ainsi nommée parce que son brou est armé de grands
piquaats, beaucoup plus longs que ceux des bogues des aulres
variétés. — Dordogne.

Grosse-noire. — Bogue bien marginée en croix, aux piquants
peu touflus, mais longs et acérés recouvrant un cuir épais. Celle
bogue reste fermée meéme apres sa chute ; elle contient au plus
tros Chitaignes qu’on extrait & Paide du pied ou du rateaun,
Fruil précoce, gros, i peau presque noire; amande peu savou-
reuse, mais se conservant bien ; lan facile a oler. Arbre exces-
sivement élevé et dont les jeunes rameaux sont trés anguleux,
Bois assez bon,

Cette Chataigne du Limousin el du Périgord, convienl
pour l'exportalion; elle est tres rechevehée pour la dessicea-
tion, car elle rancit moins vite que les aulres variélés.

Grosse-Rouge ou Rousse. — Malurilé de premicre époque,
Chitaigne grosse, ronde, a la peau luisante, d’un rouge vil
éclatant, moins hilive que la Corrive, mais tout aussi honne ct
se conservanl bien; lan trés adhérent ; base large, solidement
fixée a la bogue : elle tombe le plus souvenl enveloppée de
celle-ct qui est difficile a ouvrir ¢t contient ordinairement trois
fruits. Feuilles larges ; chatons tres allonges el peu nombreux ;
branches ¢talées horizontalement, téte arrondie. Arbre robuste
prospérant dans les terrains les plus ingrals. Bois peu estimé. —
Limousin,

Grosse-verte. — Iris lardive el par suite sujelle a geler,
Bogues volumineuses aux ¢pines courtes el tres raides. Cha-
taigne fort grosse i pelites mouchelures jaunitres sur fond nair;
chair molle, & saveur d’abord assez fade, mais prenant un gont
trés sucré et fin quelques semaines apres la réeolte, Fruit tom-
bant souvent avant sa maturité el en ayant Pécorce blanche,
Celle Chilaigne se conserve longtemps a 'dtal vert, elle est
excellente pour le séchage, Feuillage glaugue. Arbre trés pro-
duetif, grand, ¢levé et d’un beau porl, Varicté robusle réussis-
sant surtout a 'exposition du nord. Bois de bonne quantité, —
Limousin,

Groussaudo. — Plus arrondie, presque aussi grosse que la
Beuliaque, mais un peu plus ferme, de meilleure garde et & tan
assez mince ; amande ne conlenant qu'un seul germe. Quoique
peu savoureuse, celle Chétlaigne est fort recherchée des conli-
seurs., — Limousin,

Janfau, — Tres précoce, mais de qualité médiocre ; bonne
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pour la dessiccation, Arbre trés productif donnant chaque année
une récolte abondante. Ge Chalaignier résiste bien a la mala-
die. — Limousin.

Malabre. — Chalawigne assez commune dans le Haut-Limou-
sin, Couleur Dbrune, amande trés farineuse, tan légérement
adhérent & la chwr; bogue peu volumineuse, ne contenant
guére qu'un seul fruit flanqué de chaque coté de deux autres
Chitaignes avortées (1).

Celle variété el la Bourrue sont les plus recherchées pour
faire les « hoursées » ou « bhoursades » ou « peluches », Cha-
laignes bouillies dont sont trés {riands les enfants.

Malespi ou Malespine. — Tardive. Grosse et excellente Chi-
taigne des Gévennes a hérisson pourvu de piquants trés raides
el pénétrants (d'ott son nom patois de mal espino « mauvaise
¢pine »). Ienilles larges el vert foneé. Arbre fertile et de haute
altitude aimant & ¢tre cultivé autour des fermes,

Moundicouns, — Chillaigne grosse, qualité médiocre, peau et
lan trés ¢pais, Iruit se conservant longtemps i 'état frais.
Arbre fertile,— Sud-est de la Corréze, Cantal et Cévennes.

Nouzillarde ou Nouzillade ou Nouzillard. - Grosse et excel-
lente Chataigne avant la forme d’une Aveline. Elle est souvent
vendue comme Marron, (Uest la variété la plus estimée du Poi-
lou. 1l ne faul pas la confondre avee I'Oztllarde de Touraine,
quiest un {ruil bon a4 manger, mais petit et d’espéce plutot
sauvage. Le Nouzillard est cultivé aussi en Limousin,

Olivonne. — Muril géncralement dans les premiers jours
d’octobre. IFruib de grosseur moyenne. Arbre tres productil,
mais ne réussissant gucre an-dessus de £00 metres d’allitude, —
(i¢vennes.

Paradone. — Tardive, bonne et assez grosse. Arbre productis
a cultiver sur les coteaux. Bois estimé pour la tonnellerie. —
(i¢vennes.

Pélégrine. — Malurité de deuxieme époque. Fruit moyen,
brun fouce, de premicére qualité, 'un des meilleurs de la Lozére
et des Gévennes. Veuilles verl foneé, Iégerement ployées en
dessus. Arbre Lres rustique peu sensible & la gelée blanche. Le
Pélégrin, produil passablement s'il végete dans un sol pauvre,
mais 11 donne un rendement quadruple quand il est cultivé
dims les bonnes lerres qui entourent les {ermes el hameaux,

Pelonne ou Pelouno. — Maturit¢ de deuxiéme ¢époque. Excel-
lent [ruit au goit fin, & ’écorce dure et noiritre. Cette Cha-
laigne, de grosseur moyenne,tombe dans sa bogue qui ne s’ouvre

(1) Les fruits avorlés consislent en peaux aplalies comme des semelles
de souliers, les deux ¢otés se touchent et ont parfois Ja forme d'une
petite cuiller 5 on les appelle pantoufles, gdches et cuillerons.
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que sous la pression du pied ou du rilean apres avonr préala-
blement fermenté en tas durant une quinzaine de jours: Glest
pourquoi celte variélé est dénommée LPelonne. Llle est de
bonne garde, on peut la conserver verte jusqu'en janvier. Arbre
productif et hois de bonne qualité. — Périgord.

Petite-noire ou Negriero. — Méme qualité et mémes carac-
-leres que ceux de la (zrosse-noire, excepté que le fruit esl un
peu plus précoce el plus petit, quoique de grosscur moyenne, et
que le tan de cette Chiltaigne reste adhérent apres dessiecation.
La bogue qui n'a souvenl qu'un seul fruit n’en contient
-Jamais plus de trois. — Limousin et Périgord.

Cette variété est tres recherchée pour le séchage et pour,
P’engraissement des Pores. Ce Chataignier charge heaucoup
en pays cullivé, mais il ne réussit pas dans les exposilions
méridionales; il n’y fait pas « d’acbre » et ses fruils v sont ver-
moulus ; les pentes douces lourncées vers le nord hui con-
viennent particulierement : ta) il devient giganlesque el
quoique greffé, il produit un bois de bonne qualilé. Nous en
avons vu qui ont fourni de 28 & 32 stices de bois de brasse.

Petite-rouge ou Pradeau. — Malurité de deuxieme époque. Fruit
rouge, moyen, excellent en ver(, imite Ie Marron ; amande ron-
delette, ue conlenant qu'un seul germe. Chataigne sujette a la
vermoulure, mais trés bonne pour le séchage, tin non adhé-
renl. Arbre de plaine, grand cl ferlile, aimant les terrains chauds,
_~ Limousin et Périgord.
 Petite-verte ou Empeu.— 'T'r¢s Lardive. Bogues pelites an cuir
épais, bien recouvert de piquants longs el entreméleés. 'ruits
petits, tombant le plus souvent avee 'éeorce blanche, Feutlles
trées minces, lancéolées-ovales, d’un beau vert, fuce supéricure
luisanle, [euilles terminales des brinditles [ruiticres plus longues,
olus élroites el moins verles,surtoul en dessous, que les leuilles
Anlérieures. La Pelite-verte estexcellente pour la dessiceation;
séche, elle se dépouille trés aisément de Lonles ses enveloppes,
aussi est-clle hicn blanche et des meilleures pour le commerce.
Arbre trés fécondja la téte d’une belle forme ronde,au leuillage
toulfu restant trés longtemps adhérent aux ramcaux dans un
parfait élat de fraicheur. Bois de médiocre quahté. — Limousin,

Peyrejonte. — Lixtra-hitive, Iruit moyen, luisant ¢t lonyg.
’assez bonne ualilé, réservé pour la dessicealion. Les éleveurs
.de I'Auvergne en achélent de grandes quantilés pour nourriren
hiver les Vaches laititres, etc. Arbre préférant les hauteurs.
Bois excellent pour la lonnellerie. — Lozére.

Poyroulette. — Chiillaigne la plus précoce des Cévennes.
mirissant souven! pendant la premiére quinzaine de septembre,
Fruit moyen el assez bon. Arbre remarquable par ses longues el
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grandes feuilles ; il est trés rustique el quoique peu difficile
pour le terrain et 'exposition, il préfére les bas-fonds, Variété
cullivée surtoutl a Peyrolles (Gard),

Pialone ou Pialome. — Maturité de deuxiéme époque. I'ruit
cros el bon, excellent pour la dessiccation et se dépouillant faci-
lement, Arbre trés fertile & condition d'étre cultivé et fumé,
Cetle varélé réussit surtoul autour des exploitations et en bor-
dure des terres labourées, — Cévennes.

Pingaude ou Piongaudo. — .Amande moyenne, bien nourrie,
fendant souvent la pean; bogue volumineuse el trés piquante
abritant trois fruils a écorce tres velue : chair {ferme, farineuse,
tan facile & enlever, La Chitaigne tombe avec le pelon dont on
ne Uextrail pas Loujours ais¢ment, Bois médiocre. — Limousin,

Plate. — Assez hitive. Frmt, gros, plat, de mauvaise qualité,
se conservant peu. Arbre croissant dans les vallées humides et
les has-fonds des Cévennes, Dois médiocre,

Platette. — Tardive. Trés grosse, couleur marron clair non
rayé. Cetle Chituigne, la meilleure de la Lozére, peut se con-
server fraiche pendant forl longlemps. Arbre exigeant un bon
fonds,

Portalonne ou Portelonne ou Pourtalouno. — Assez hitive.
I'ruit gros, rond et de couleur chitain clair doré. Chétaigne de
bon gotit, se vendant bien, quoique difficile & conserver, Cet
avhre tres lertile, originaire du Poilou, eslt cultivé beaucoup
en Périgord,

Pourrette. — Maturilé de deuxieme époque. Iruit moyen,
rond avee de peliles rayures, Excellente Chatamgne surtout a l’état
sce ; [raiche, elle se conserve mal. Est exporlée & Marseille.
Arbre prospérant au bord des ruisseaux car sa végélation exige
heaucoup d'eau.

Printaniére. — 'Tres hialive. Fruil moyen, rondelel el peu
savoureux, remarquable sculement a cause de sa grande préco-
cité, Cet arbre, peu fertile, est cultivé en Limousin et dans la
la Seine-et-Oise.

Riveraine ou Riviéresse. — Demi-tardive. Fruits pelits, assez
bous, donnés par un arbre trés fertile aimant & croitre le long
des ruisscaux, — C(évennes,

Robeyrisque ou Rabeyrisque. — Maturité de deuxiéme épo-
que, Ghitaigne grosse, a peau brun foneé el luisanie ; amande
excellenle. Arbre généreux dans les vallées et sur le bord des

rivicres, car ¢’est la qu'il réussil le mieux. — Lozére, Ardéche,
(i¢vennes,

Roussette. — Assez hilive. Chataigne ronde, moyenne, a épi-
carpe ray¢ de rouge cl de noir ; amande assez bonne et ne
contenant le plus souvent qu’un seul germe. Arbre productif
cultivé surtout en Périgord,

Royale-Blanchére. — La plus hilive des Chitaignes de la Dor-
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dogne : On la récolte ordinairement au commencement de sep-
tembre. I'ruit trés brun, trés gros, un peu camus et fort bon,
mais ne se conservant pas longtemps. Bel arbre pyramidal aux
feuilles el aux hérissons un peu blanchitres.

Royale-Héléne. — Chitaigne assez précoce. I'ruil de grosseur
moyenne, un peu camus ¢l dassez bonne gualité ; en sortant
de son brou il est lisse et gluant. — Dordogne.

Saint-Clos. — Tres précoce. Iruil noir et pelit récollé dans
la Dordogne.

Balése. — [liative. I'ruil moven et ban. Arbre peu fertile, o
feuilles vert foncé en dessus et vert trés pile en dessous, Cha-
taignier affectionnant les vallées basses. — Cévennes.

San-Guirale. — l'ruil gros, excellent, & peau fine el se conser-
vant facilement. — Canton de Maurs,

Soboiyo. — Grosse Chialaigne rouge, (rés fine du canton de
Maurs (Cantal). Elle se dépouille tres facilement, est exquise
grillée.

Soulages. — Maturité de premiére époque. Chilaigne movenne
et de qualit¢ passable. Arbre peu productif, mais avant e
mérile de prospérer dans les vallées humides ¢t dans les prai-
ries, — (¢vennes.

Triadonne. — Malurité de premicre époque. Fruil assez gros,
un peu plat ct de bon godt des Cévennes. Arbre trés prolifique,
aux fewlles longues, trés acuminées et d’un vert jaunitre,
Variélé trés rustique, préférant les vallees hasses.

Tuscone. — Malurilé de premicre époque. Chalaigne grosse
et bonne, Chalons énormes ¢l nombreux, Ifeuilles un peu jau-
nitres en dessous. Arbre fertile 4 cultiver sur les coleaux el sur
les platcaux. — Gévennes,

Verdalo. — Tardive. Tres vrosse Chéataigne dont la bogue
adhére fortement d P'arbre; amande i chair fine, mais divisée en
plusieurs germes. Celle variclé est fa plus cotée sur le marehe
de Maurs (Cantal).

Verdiére ou Chataigne de fer. — I’resque tardive. Tres grosse,
brune, rayée de noir ; fruil de bon gout, s¢ conservant long-
temps a l'élat [rais, fort recherché pour l'exportation. Cette
Chataigne est ainsi appelée parce que Uarbre qui fa produit
conserve ses feuilles vertes plus longtemps que les aulres
variéles 5 elles est analogue i la Grosse rerle du Limousin.
Arbre chargeant beaucoup. — Dordogne,

*
L

Voici, d’ailleurs, par région, la répartilion des variélés
ci-dessus, et autres, en les classant par ordre de valeur. (Tou-
tefois les contrées sont rangées alphabétiquement) :

Ardéche (Vivarais) et Lozére : Coulinelle, Pdlégrine, Pla-
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tetle, Pourretle, Aiguillonne, Besse. Baumelle, Peyrejonte,
I'igalette, Embourgneyre, Combale, Geéne-longue, Malespine,
Fourcal et Robeyrisque.

(litons encore le Chataignier Arlendin qui atteint un grand
développement ; le Ferrid, qui se plait dans les sols ferrugi-
neux et produil un fruit de forme assez bizarre, mais délicat
el parfumé; la Bouche-rouge et Ia Sardonne, grosses Chatai-
anes imitant Ie Marron; le Pierre-Jean, qui est par excellence
I'arbre des terrains maigres et rocailleux; le Bon-arbre, le
Guasqués,le Michelin et le Chourlel, qui sont fertiles dans les
bons terrains enlourant les mas ou métairies; la Plerre-
Manche, qui est trés précoce ; le Négret, qui est fort robuste;
la Raste, la Planconne, UAfachonne, la Drigonne, la Bianéze,
In Nouziérolle, la Boumone etla Clarespine, quisont des fruits
de qualité tres inférienre, réservés au bétail.

Cantal (canton de Maurs) : Verdalo, Soboiyo, San-Guirale et
Janfau.

Notons aussi U'(Mhouribe, qui est la plus hative du canton
de Maurs ; la Tsanfouno, Chataigne de moyvenne grosseur,
donnée par un arbre {écond ; la Limousine, bon fruil duve-
teux, de couleur foncde.

Cévennes : (livonne, Paradone Robeyrisque, Pialone, Feuil-
lade, ‘I'viadonne, Tuscone, Pevroulette, Gougiouse, Boudinin-
que, Clapisse, Espétarelle, Sonlage, Boucasse, Moundicoune,
Garautche, Salese, Plale el Caslaneiron,

On y trouve dantres Chataigniers portant les noms de
Vignasse, Secarllouse, Hougette, Rousselle, IFerméne, Bonne-
hranche, Menette, Pointue, Clastringue, Mazelelte, Chataigne
d"Ayues, Blanguelle, Souheyranne et Barbue. Mals ces varié-
lés sont moins vépanducs et généralement de qualilés infé-
rieures aux premicres,

Limousin : Bourrue, Exalade, Corrive, Malabre, Grosse-rouge
Pelite-rouge, Girosse-noire, Petile-noire, Grosse-verle, Petite-
verle, Groussaudo, Pingaude, Feuillargeoune, Chalaigne
ordinaire, Chataigne des Cors, Bleuet, Evirouliéro, Beulia-
que, Moundicoune et Janfau.

(‘cs vingl sortes de Chiataignes sont trés cultivées en
Limousin. On les y trouve d¢parses dans les propriétds par-
ticulitres. Quelques autres variotés d’ordre inférieur s’y ren-
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contrent aussi, savoir: la Barriéro, qui vient sur un arbre
gigantesque; la Barbare de Champnétry, remarquable par sa
précocité ; la Caussine, qui est tres précoce; la Piale, sorle
de petit Marron; la Grillacoise, qui est excellente grilice ;
la Jaseltn,la Saurvage de Raferie, fruit plat et allongé; la Sau-
vage du Mas, qui est trés productive : la Gadine. se récoltent
surtout dans la Ilaute-Vienne. La Hative-naire, la Hitive-de-
mat, les Humineaux rour, la Grosse-latronne ct la Pella-
{iére, sont des fruils assez médiocres, des parties montagneu-
ses de Varrondissement de Tulle et du sud-est de celui
d’Ussel.

Périgord : Royale-Blanchere, Rovale-Iléléne, Grande-épine,
Caniaude, Verle ou Verdiere, Angalade ou Marron-batard,
Pelonne, Rousselte, Portalonne et Saint-Clos.

Poitou, et autres contrées : L.a Nouzillarde ¢t la Chilaigne de
Luzignan sont renommées dans la Vienne; CAvant-Chilaigne
est un fruit précoce, mais médiocre de la Vendée ; UOzillarde
esl une petite Chataigne de la Touraine: la Dauphinoise
est un excellenl produit du Dauphiné. Dans le Rhone on
trouve la Boucharde, honne Chataigne de grosseur moyenne;
la Pelousette, fruit assez petit d’un avhre fertile, el la Grosse-
Clafarde, vendue comme Marron.

.
s o

Arbres de plaines et vallées : Baissi¢re, (iombale, Salése, Gou-
giouse, Robeyrisque, Géne-longue, Riveraine, igalelte,
Pourrette, Plate, Soulages, Triadonne, Clapisse, Bonrrude-
précoce, euillade, Olivonne, Peyrouletle, Ganebellonne.

Arbres de coteaux : Bourrue, Coulinelle, Paradonne, Bau-
melle, Malabre, Exalade, Espétarclle, Royale-Blanchére,
Chataigne des Cors, Angalade ou Marvon-batard, Garaul-
che, Petite-noire, Boucasse, Pélegrine, Ieulllargeoune, Cor-
rive.

Arbres de haute altitude. — Malespine, Tuscone, Peyreponte,
Corrive, Castaneiron, Grosse-rouge, Grossc-noire, Petile-
noire, Grosse-verte, Petitc-verte, Verdalo, Embourgneyre,
Fourcat. '

k 4
¢ *®

Les variétés : Bourrue, Exalade, Géne-longue, Baissicre,
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Alguillonne, Petite-rouge, Pialone, Platette, Coulinelle,
Pélégrine et Malespine, réussissent surlout dans les bous
fonds, & bonne exposition et en lisicre des terres.

Le Janfau, la Gougiouse, la Pélégrine, la (irosse-noire, la
Petite-noive, la Grosse-verte et la Petite-verte sont trées
résistantes a la maladie.

Variétés hatives (par ordre déeroissant de précocité) : Avant-
Chataigne, Pevreponte, Peyrouletle, Embourgneyre, Bour-
rude-précoce, Besse, Feuillargeoune, Printaniére, Corrive,
Royale-Blauchére, Saint-Clos, Rovale-Hélene, Grosse-rouge,
Janfau, Pelite-noire, Soulages, Salesse, Plate, Triadonne,
Tuscone, Figalette, Feuillade, Clapisse, Olivonne, Exalade,
Portalonne, Grosse-noire, Roussetle.

Variétés tardives (par owdre croissant): Géne-longue, Para-
done, Lspétarelie, Malespine, Baumelle, Beuliaque, Bais-
siere, Gouglouse, Castancivon, Verdalo, Pelite-verte.

Nota. — Nous crovons inutile de nommer les variétés dont
la maturilé arrive en deuxicme époque et qui ne sont ni hali-
ves, ni tardives,

Chataignes les meilleurss pour consommer vertes. — Exalade,
Bourrue, Rovale-Blanchére, Verdalo, Soboiyo, Platette, Bou-
dininque, Grosse-rouge, Pelite-rouge, Coulinelle, Nouzillarde,
Malabre, Baissieve, Malespine, Corrive, Pélegrine, Ghataigne
des Cors, Géne=longne, San-Guirale, Clapisse, Pelonne,
Combale, Robeyrisque, Triadone.

Chataignes les moilleures pour consommer sdches, — Bourrue,
Aiguillonne, Peveeponte, Figaletle, Kmbourgneyre, Gane-
hellonne, Bowrrude-préeoce, Caniaude, Grosse-noive, Petite-
noire, Pourelle, Janfau, Evirouliére, Petite-verle.

*
‘e

Toules ces dénominations, d’origine laline oun romane,
moutrent que ces nombreuses variélés sont cultivées depuis
un temps immémorial. La plupart de ces noms, trés anciens,
n'ont gucre de racine dans le frangais moderne: ils tirent
leur étymologic du latin et quelquefois de la langue que par-
laient nos péres au Moyen-Age.
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2° mARRONS. — Les Marrons les mieux connus ¢t les plus
estimés sont : B

Marron de Lyon. — C’est le plus connu et le plus beau. Fruit
reconnaissable & sa teinle rouge d'or, trés gros, arrondi, bien
savoureux, Arbre cullivé dans le PForez et dans le canlon de
Condrieu {Lyonnais),

Marron du Dauphiné. — IFruil gros, rond, parfumé, d'excel-
lente qualité, mirissant vers le milieu d’octobre. Arbre & feuilles
trés luisantes, cultivé dans les vallées, sur la lisiére des prairies
et aulour des fermes.

Celte variété a ¢té imporlée dans la Lozére et dans les
Cévennes, dont elle constitue 'un des meilleurs produits ; on
'y cultive sous le nom de Dauphinoise,

Marrons de la Corréze. — l.c Marron des Angles, (localilé pros
de Tulle), est un fruit de grosseur movenne a enveloppe brune,
douce el luisante; seconde peau réduile en une mince toile ne
s'incrustant pas dans les nervures de Pumande, laquelle est de
couleur jaune paille; goiit exquis. Bogue ne contenant que les
deux fruits extrémes, celui du milieu ayant avorté. Arbre {res
rustique el prodnisant considérablement.

L.e Marron de Saint-Hilaire, (autre commune prés de Tulle),
est un fruil moins gros el moins {in que le précédent, mais Var-
bre est Lrés robuste el productil.

Marrons du Périgord. — l.¢ Vrai-Marron cst un ({ruit presque
rond, tombant dans sa bogue d’ou il faut Pextraire. Quoique
plus tardif et plus pelil que le Mareon de Lyou, il v’en est pas
moins exquis. Arbre assez fertile.

L.e Couriando de la Dordogne : (Pest le Marron sauvage, sc¢
reproduisanl identiquement par le semis. I est plus gros que
le Marron vrai auquel il ressemble heancoup par la forme et par
le godl @ Fruit moyeu, arrondi, jaune hrun, de premicre qua-
lité.

Marron d’Agen on d’Aubray. — Tres bon [ruil, le plus gros de
tous, de forme arrondie plus targe que longue, Bogue ne con-
tenant qu'un seul Marron au lica de deux ou trois,

Marron du Luc, de Saint-Tropez ou de la Garde-Freinet, dans
le Var, sont les meilleurs et les plus répulés de tous.

Marrons de ’Ardéche ou du Vivarais, — Celui des environs de
Viviers est un fruil lardif, moyen, colelé, &t poinle duveleuse ;
sa chair est extra-fine ¢l sucrée, mais Parbre qui le donne esl
peu fertile et redoute les gelées printaniéres. Lc Marron de
Vesseaux sl plus gros ct plus précoce que le précédent, il esl
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recherché pour la confiserie, tandis que le Marron de Saint-
Fortunat esl consomme grillé,

Marrons de la Lozére. — L.c Marron de Rlanchamp, (prés de
Villefort), est un fruit hatif, mirissant dans les premiers jours
d'octobre ; il esl trés gros, d’une couleur marron clair luisant et
rayé; pellicule interne tres mince. Cel excellent fruit peul se
conserver jusqu'a la fin mai, Il est tres recherché pour le_l con-
fiserie : on l'expédie & Clermont-Ferrand, Paris et Marseille ou
il est vendu comme Marvon de Lyon. 1l est coté, selon choix,
sur place, de 10 francs & 20 [rancs I'hectolitre.

Marrons de Bugey. — Sonl analogues & ceux de Lyon et ven-
dus comme tels.

Marrons de Provence. — Sont ¢galement trés succulents et
presque aussi bons (ue ceux du Lue et de Saint-Tropez.

Marrons de Nantes, de Redons. du Mans, de Lude, etc. — Sont
hons, mais de qualité assez inférieure aux precédents.

-

* >

C'est tout ce que nous savons sur les nombreuses catégo-
ries de Chitaignes et de Marrons. Nous regrettons de ne pou-
voir micux les déferminer ef en donner une liste plus com-
plete, liste quiil nous serail d’ailleurs rmpossible d’établir el
cela d’autanl plus ue chaque jour on en découvre de nou-
velles variélés, plus ou moins dignes de la culture, et que
Pon propage par la grefle souvent méme sans leur avoir
donné de nom.

[l en esl des Chataignes comme des Blés el encore sont-
elles plus difficiles & connaitre que les diftérentes sorles de
I'romenl, d'Orge on de Seigle. Toujours est-il qu’il faudrait
avoir I'wil exered de nos paysans pour saisir les nuances par-
fols impereeptibles qui séparent les diverses sortes de Chatai-
gnes, 5L ¢’esl une chose¢ vraiment exlraordinaire que ces
bonnes gens sachent si bien reconnaitre chaque Chalaigne
dans un las, et une variélé d’arbre dans un bois, sans jamais
pouvoir nous indiquer comment ils y parviennent.

[lI. — Chataignier et paysan.

Puisque nous venons de faire allusion au paysan, il esl

naturel que nous cilions ce joli paralléle dit & un écrivain
corrézien :
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« Je ne traverse Jamais nos grands bois de chataigniers
limousins, sans voir 1 I'image la plus vivante du paysan.
L’homme des champs est dans le monde moral ce que le
chataignier est dans le régne végélal.

« Chataignier ¢t paysan vivent partoul et s’accommodent
de tout, du sol le plus maigre et le plus désolé¢, tourné au
midi ou au nord, en plaine ou en pente, peu importe. Cha-
taignier et paysan sont replets ct Lrapus, peu élégants de
forme, mais ancrés au sol par de profondes racines. Le chéne
sera quelquefois renversé par la tempéle que le chitaignier
tiendra debout. Eventré par la foudre, privé de sa plus forle
mature, le chitaignier pousscra encore, reverdira, fleurira
et donnera son fruil, comme le payvsan son labeur, malgré
toutes Ies angoisses de 'ime el les meurlrissures du corps.
Un paysan éclopé et les reins demi-rompus, trouve encore
le moyen de diriger la charrue dans les champs; un bras en
écharpe el les doigls en compote, il pourra encore mandeu-
vrer la béche et Je hoyaa. Toul le monde, enlin, s’abal un
peu sur l¢ paysan comme les bacherons sur le chitaignier,
et 1l ne faut pas ¢tre surpris que chilaigniers ef paysans
donnenl leurs fruils de meéme facon: enlourés d'¢pines !

« Quand tout esl vermoulu ¢l tonthe en poussiere jaunalre,
dans cec gros tronc d’arbre, une jeune pousse apparait aux
pieds, droite el vigoureuse; ¢'est le jeune rejelon perpéluant
le chitaignier sans fin. (Dest aussi le paysan, vivant, durant,
se perpétuant du fond de sa misere ef de ses sueurs: le pay-
san sans héritier n'exisle pas. (M.-M. Gorse) (1), »

IV. — Chataigniers célébres.

Les Chataigniers les plus célebres sont cenx de la Corse,
parce qu’ils onl joué un grand el glorieux role. Seuls ils ont
suffi & assurer la nourriture el la séeurilé des habilanls de
I'tle, anx époques historiques durant lesquelles ceux-ci com-
haltaient pour leur indépendance : « Youlez-vous réduire les
Corses ? Coupez les Chaltaigniers! » disait un Corse, le maré-
chal Sébastiani. Ce fut jadis par un moyen identique, en

. (1) Au Bas Pays de Limosin, ¢ludos ct tableaux parl'abb¢é M.-M, Gorse,
docteur cn Lhéologic, un volums in-8, Ernest Leroux ¢diteur, Paris 1896,



Fig. 4. — Chilaignier muolilé par l'orage.

Daprds une pholographie de M. 1*. Dujardin-Beaumets,
§
Nota, — Cel arbre, déjh dgé, estun rejeton sorti d'une vieille souche sur laquelle en
voil encore de jeunes pousses. Fuviron, & mi-hanteur dut tronc, on remarque V'anneat
de greflage.

.
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brilant les vastes forcts olt dominaient les Chataigniers, que
César parvint i subjuguer les Lémoviees indomptables,

Actuellement encore cel arbre est la vie de la Corse. Elle
lui doit son climat si cuvic. 30.000 hectares de chitaigneraics
couvrent ses coleaux, fournissent presque la nourriture exclu-
sive du peuple et constituent la principale ressource des
insulaires qui ont renoncé & la culture du sol. On rencontre
méme, dans l'inlérieur de lile, des vieillards qui affirment
n’avolr jamais mangé de pain.

Cultivé isolément. le Chataignier acquiert parfois des pro-
portions considérables. Les exemples suivants prouvenl ¢lo-
quemment la longévité et la puissance de végétation de cel
arbre de premiere grandeur parmi les rois de nos foréls.

Le Chataignier de I'Etna, en Sicile (Castagno di centi Cavalli),
si souvent décrif dans les réeits de vovages, surpasse en gros-
seur tous les végélaux connus, méme les monstrucux Bao-
babs. Son trone, qui est ereux, a 15 métres de circonférence.
Un petit village est bhati sous ses rameaux dont le feuillage
aurait abrité, jadis, pendant un orage, la reine de Naples,
Jeanne d’Aragon, cl toule sa suile comprenant cenl cava-
liers. Sa frondaison mesure 53 métres de contour et sa hau-
teur 18 métres.

Les autres Chataigniers les plus remarquables sont :

Chataignier de la Sierra Gardunha, prés de la route de Fun-
ddo, & Aleongosta (Portugal), dont le lrone, & un milre dn
sol, posstde 18 mebres de tour el offee un ereux de 3 mélres
de profondeur ; '

Chataiznier de la Nave (cn Sicile), 18 mclres de circonférence;

Chataignier de Camponario, prés d’Achada (tle de Madére) -
circonférence, 11 m, 60 & un meétee du sol. I1 renferme une
chambre carvde de 1 m. 70 de largeur sur 2 meétres de hau-
teur. Cetbe chambre est munie d’une fenélee de 0,60 >0 m, 10,
[1a 50 métres de haul. '

Chataignier de Médoux, pris de Bagneres-de-Bigorre @ lrone
lisse el trés droit; circonférence,4 m. 30 ; hauteur, 40 mélres.
Est remarquable surtout en ce que ses premicres bhranches
ne commencent qu'a 30 métres du sol, o

Chataignier de Sancerre (Cher), dont la base, a hauleur
d'’homme, a 18 métres de tour. On croit gu'il a plus d'un mil-
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liecr d'années, car il est fail mention de cet arbre dans des
chartes trés anciennes : au xme siécle, 1l portait déja le nom
de « Gros-Chataignier ». Il continue & donner des fruits ct
son tronc est encore assez =ain.

Chataignier de Nay-Sucé (Loire-Inférieure) qui, & 2 m. 60 du
sol, atteint 12 molres de circonférence. Cet arbre, quoique
creux, aurail jusqu’ici résisté A la maladie ayant frappé plu-
sieurs Chataigniers situdés dans ses environs.

Chataignier de Drouilly-les-Hayes (Eurc-et-Loir), a7 m. 70 de
lour.

Chataignier de Caouche, commune d’Arengosse (Landes). Cet
arbre magnifique, isolé dans un champ appartenant au baron
Gérard, & un mélre du sol mesuce 6 m. 60 de circonférence.
Le tronc, qui a été jadis étété, n'alteinl que 2 m. 50 de hau-
leur, point d'olt partent six ¢énormes Dbranches garnies de
rameanx vigoureux et touffus. Ce Chalaignier couvre une
superficie de sept aves, il a 30 meétres de hauleur.

Chataignier d'Esau, en Dauphiné : Arbre toujours fertile,
avant de I & 2 melres de circonférence.

Chataignier de Chavanne, pris de Thonon (ITaute-Savoie), a
15 metres de tour et 30 meétres de hauleur.

Chataignier d> Neuve-Celle, prés d’Evian (Suisse),a 11 métres
de circonférence. Déji, an xvo siéele, il abritait un ermitage.

Chataiznier d’Esery, prés d Annecy, en Savoie, a 9 m. 60 de
lour el aurait 900 ans d'dge.

Chataignier de Troubois, village de Lugrin (llaute-Savoie), a
7 mélres de circonférence.

Chétaignier d’Albaretz (l.oire-Inféricure), mesure 8 metres de
lour et plusicurs de ses branches, recourbées vers la terre
onl, pris racine ¢l forment de véritables arbres.

l.c Chataignier Bralé, de¢ Montmorency, est également célé-
hre. (P6tait Varbre de prédileclion de Jean-Jacques Rousseau
qui aimail heaucoup a éerire ef & se reposer sous son ombre.

LY
.« 0

Non moins fameux sont les Chataigniers de Robinson, prés
Sceaux, par les guingueltes & trois étages installées sur leurs
mailresses branches : Ce sont de fort beaux arbres. « Mais
que porlent des frails élranges. On récolte en effet dans leurs
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feaillages, des sirops, des bocks de biére, des verres de cham.
pagne et d’aulres rafraichissements vartés. On y enlend méme
roucouler des tourterelles, mais qui ne ressemblent pas & celles
de nos hots, qui n’onl pas le méme plumage, ni, dil-on, la
méme innocence el la méme fidélité (1). »

Mais & ceux-1a combien sont préférables les Chataigniers
dgés de trois el méme qualre siecles, dépassanl cing metres
de circonférence, qu'on rencontre encore assez {réquemment
en Limousin! De bonnes vieilles gens nous ont dit maintes
fois en avoir vu, dans levr jeune lemps, quelques-uns de
prodigicux dont les trones avaient deux métres de diametre
et donnant chacun jusqu’d vingt hectolitres de Chataignes
durant les bounes années. Un Chataignier coupé du coté de
Limoges, raconte Lamy pr Lacuiperik, donna 60 métres de
fortes ot larges planches el fournit, en outre, une bille de
0 m. 80 d’¢quarrissage sur 6 métres de longueur; un autre,
d’espéce sauvage, procura deux tirants de charpente de
0 m. 33 de colé sur 11 metres de long.

Ce sont des arbres sacrés, ces bienfaileurs d'un grand
nombre de générations. Leurs vastes trones, ereusés par les
ans, portent encore souvent des rameaux vigoureux el servenk
de refuge aux petils hergers qui y irouvent un abri nalurel
contre les ardeurs du soleil, le vent ct la pluie.

Nous nous souvenons, qu'il y a trenle ans, un de ces
immenses Chataigniers exislait au milicu des landes du
« Gros Chastang », situées entve Pompadour, Fuillac (Cor-
reze) et Sainl-Cyr-les-Champagnes (Dovdogne) : bergers et
hergéres de lrois communes se réunissaient sous son ombrage,
les dimanches, au printemps ¢t en été. lls y dansaient la
bourrée au son de la muselte, O les jolies sctnes! Quel
ravissant et poctique paysage?...

(1) Discours prononcé par M, Féliz Vintéjouzx, (Président de la Com-
mission d'examen i 'Ecole de Saint-Cyr, Président de I'Association Cor
rézicunc de Paris), au Diner de la Chilaigne,. le 8 février 1899.




DEUXIEME PARTIE

Culture du Chataignier

CHAPITRE III
MULTIPLICATION DU CHATAIGNIER

On multiplic le Chataignier par le semis de la graine ou
C:hataigne et I'on reproduit toutes ses variétés par la greffe.
Nous nous entreticndrons de la greffe au chapitre suivant,
consacré & I'élablissement des chitaigneraies. (Voir page 60.)

Choix des semences. — On ne¢ doit semer que les Chatai-
gnes les plus saines,

Les grosses Chitaignes sont prétérables pour oblenir de gros
fruils : & cause de T'influence du sujet sur le greffon, et en
procédant par des sélections successives, on améliorera les
rariétés, ‘

Il nous semble rationnel de semer, pour avoir du bois, les
petits fruits des grands Chataigniers sauvages : ceux-ci sont
plus vigourcux que les arbres geeflos, il parait évident qu’ils
doivenl reproduire des sujets semblables & cux-mémes. _}

On trouve quelguefois, dans les bois, des Chitaigniers sau-
vages pliant sous le poids de fruits nombreux, gros ¢t excel-
lents, Ce sont des variélés nouvelles, hybrides sans doute,
producleurs direels qu'on aurail ntérét & propager parle .
semis, ciar on obtiendrail & la fois de beaux arbres, de beaux
et bous fruils.

Epoques des semis. — Stratification des graines. — 1l y
a des époques pour semer ; [° Aussilot que lo fruit est lombé -
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de I'arbre, (¢’est en somme celle de la nature). 2° En février
ou mars, dés que I'on n’a plus & craindre les fortes gelées.
Seulement on doit avoir préalablement les soins de s tratifier
la semence el de la préserver du froid.

Pour semer avant I'hiver, laterre est défoncece dés le prin-
temps précédenl et, de préférence, au moment oi la plupart
des plantes soni en fleurs. On enfouit ces plantes qui, en
pourrissant, forment un hon engrais; d'autre part, en évile
par cetle opdération la germination de mauvaises graines
attendu qu’elles n’ont pas cu le temps de se former, de murir
et de se disséminer.On donne ensuite deux profonds labours,
I'un en septembre et 'aulre fin octobre; puis, en novembre,
on profite d'un moment on la terre n'esl ni trop seche ni
trop mouillée, pour vy mettre Ja semence. Les semis d’au-
tomne sont a préconiser sur les terres ¢levées.

Pour semer aprés I'hiver, on strafifie les Chilaignes quand
elles ont perdu l'exces de leur cau de végétation. Celte déper-
dition s’obtient en récollant les fruits aussilol quwils sont
tombés de T'arbre el en les metlant immédialement sur un
plancher exposé 2 un courant ’air : On les v laisse pendant
trols semaines ¢nviron en ayant la précaulion de les remuer
plusieurs fois, durant ce temps, pour les empécher de
s'échaufler.

Pour stratifier les Chataignes, on dépose en plein air, sur
une aire saine, assez ¢Glevée, des couches allernalives de
semences el de sable plutot sec qu’humide; on recouvre l'es-
pece de molle, ainsi formée, d’une certaine épaisseur de sable
ou de terre dgalement séche ; on abrile d'un toit de paille
dont le sommel est surmonté d'un pot & fleur on d'un autre
vase renversc ; un fossé esl établi tout anlour dela bulte. 11
faut bien éviler de laisser pénélrer Phumidité dans In masse,
ce qui engendrerail la corruplion des Chitaignes dont les
germes moisiraient.

On peut aussi opérer la stralificalion dans un grenier, mais
ce n'est pas & recommander. Si la masse est appuyée contre
les murs, ceux~-ci peuvent engendrer I'humidité ; si I'hiver

est rigoureux, les Chalaignes -gélent malgré le sable, & moins
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(quon ait recouvert le touk d'une forle couche de paille ;
casuite le plancher est exposé & se giter, et puis, si Pon a
des semis importants a faire, ce procédé n'est guére pra-
lique & cause des inconvénicats occasionnés par le trans-
port, la manulention el le séjour dans ua grenier d’une assez
grande quantité de Chataignes, de sable et de paille. Un
miire cube de ces matieres est en outre une surcharge con-
sidérable pour un baliment.

Micux vaul stralifier en cave stche el bien acérée que dans
nn grenier. -

Au grenier el a la eave, nous préférons la soulieyre céne-
yole : Les cullivateurs des Cévennes choisissent un endroib
sec, bien exposé au soleil ; ils ¥ creusent un trou dont ils
aarnissent le fond avee des brindiltes et des feuilles séches
de Chalaignier; ils remplissent en disposant successivement
des fruits et des lits de feuilles ; ils recouvrent avec de la
lerre battue en épaisseur sullisante pour garanlir les Chatai-
anes de Ja gelée, Telle esl la soutieyre, disposilion intelli-
gente, mais qui ne vaut poinl cependant celle que nous don-
nons en premier lieu.

Une stratification bien conduite garantit les graines de la
gelée, de Ta pourriture et des aulres accidents ; elle hate
leur germination; elle permet de retrancher avant le semis
Pextrémilé développée du radicule, ou pivot, opération qui
favorise la formation des racines latérales et de leurs ramifi-
calions, ¢e qui, par suile, assurera davantage la reprise des
plants lors de lear transplanlation.

sn {ovrier-mars, des (ue les fortes gelées ne sont plus &
redouter, on conlie les semences & une lerre meuble, non
fumde, mais bien neltoydée.

Les semis de printemps sonl préférables dans les sols bas,
vallées el plaines ol le froid est & craindve, '

Maniéres de semer. — On stme & la volée ou en lignes.

La méthode a la volée est la plus expéditive, seulement la
dissémination est irréguliére : 1l en résulte des espaces a
¢claireir el des vides & combler. On laboure pour recouvrir
la semence qui doit &tre enterrée uniformément & une pro-
fondeur de six & huil centimetres.
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Nous avons vu répandre & la volée, sur {riche ou jachére,
des Chataignes jusqu’a 15 el méme 20 hectolitres par hectare..
Arrivaient ensuite des ouvriers qui, commencant par le coté
le plus bas de la parcelle, en piochaient toute la surface,
arrachalent Ajoncs et Bruyeres, retournaient le gazon, piéli-
naient et tassaient le sol derriére eux, et recouvraient ainsi
grossierement la semence & mesure qu’ils avancaienl. Cette
méthode doit étre abandonnée, car, outre le grand gaspillage
de graines qui en résulte quand il s’agil de semis & demeure,
elle ne donne jamais que de « piglres » résultats.

Le mode d’ensemencement en lignes est préférable pour
les grosses graines (Faines, Glands, Chilaignes, etc.). Il a
I'avanlage, pour les taillis, de préparer la distance uniforme
qui doil se trouver entre chaque rangée de cépée ; partout il
facilile les soins d’entretien.

Selon I'étendue des semis, on trace les lignes au cordeau
et & lahoue ou bien i la charrue,(ou micux encore i Paraire),
cn donnant la profondeur voulue, ¢t 'on séme dans la raie
qu'on recouvre ensuite avee Finstrument qui a servi a la tra-
cer. (Voir page 4t.)

Soins 4 donner aux semis. — [l est nécessaive de passer
la herse sur les semis pour bien niveler le lerrain alin de
recouvrir exactement loutes les Chataignes. Apreés cela il est
utile de lasser légérement le sol sur les graines avec le rou-
leau en bois pour que celles-ci soient micux en conlact avee
la terre et y puisent plus facilemenl 'humidilé indispensable
& leur bonne et promple germination.

Il serait bon de répandre une mince couche de feuilles ou
de fumier usé, ¢’est-a-dire un léger paillis, sur les semis pour
empécher le sol de s¢ desséeher sous Pinfluence de la séche-
resse et de se dureir sous Jaction des pluies, (Celte précau-
lion, essenliellement proteclrice, n'est facilement applicabie
qu’aux semis en pépiniére),

Unc bonne cloture préservera le semis des ravages du
hétail. Les soins d’entretien consistent en neltoyages cl
cn binages effeclués plus souvent pendant les premidres
années. _ -

Les mauvaises herbes sont trés nuisibles aux jeunes Cha
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taigniers. lls croissent mal et se rabougrissent quand elles
ne sont pas soigneusement extirpcées.

Semis sur place oua demeure. — Le semis sur place ou
semts & demeure a pour objel la formation des taillis et des
foréts. On ne peut procéder ainsi pour I'établissement des
chalatgneraies,ou plantations fruitieres de Chataigniers, parce
qu'il n’est ni pratique, ni méme possible, ici, de semer I'ar-
bre ot il doil croitre, bien que 'la transplantation soit un
pis-aller. 11 n’y a d’exception que dans le cas ol 'on trans-
lormerait une vaste pépiniere en chataigneraie ;, cela arrive
parfois. mats alors le terrain n’est pas resté improductif, il a
donné « son revenu » par les plants qu'on en asortis en y
laissant, cependant, les sujets nécessaires pour sa nouvelle’
destinalion, (A Varlicle fallis, nous reparlerons de semis
demeure. Voir page 75.)

Des peépiniéres. — La pépinicre est 'endroit spécial ot
on seme des arbres et olt on les éleve. Avbres fruitiers, fores-
liers el d’ornement subissent dans la pépinicre une culture
préparaloire rationnelle jusqu’au moment oit il convient de
les enlever pour les metlre & demeure.

I1 y a deux sortes de pépinieres : la pépiniére proprement
dite, consacrée aux semis, et la pépiniére batardiére destinée
au repiquage des sujels apres la premicre, la seconde ou la
lroisiéme année de végdétation,

Toul propridtaire d'une exploitation rurale lant soit peu
importante doil avoir, dans son domaine, pour les arbres.
{raitiers, les forestiers et méme ceux d’agrément, une pépi-
niére mixle, (Cest ainsi que nous nommons celle qui aurait un
carrd aflectd aux semis el un aalre aux transplantations. Cette
pepinicre, donl Pélendue est proportionnée aux besoins de la
wétairie, fournit des sujets d'authenticité non doutcuse et plus.
rustiques que ceux que procure généralement le commerce.

L]
LN ]

On établit la pépini¢re sur un lerrain meuble, frais, assez
fertile, un peu éloigné (A cause des Rats) des batiments de
Pexploitation, abrilé des grands vents et préparé comme il a
¢16 dit précédemment. (Voir page 40).« Il faut bien se garder,
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dit 'abb¢ Rozier, d’amender la terre de la pépiniére; je con-
viens que la végélation du jeune arhre serait plus forte, plus
vigoureuse ; mais comme il est destiné & étre un jour planté
dans un terrain maigre,el ne {rouvant plus alors celle premiére
nourriture, sa reprise serail difficile el sa végélation lanquis-
sanle. Il faul laisser la ressource perfide des amendements aux
marchands d'arbres, & qui il importe fort peu que, dans la
sutle, Uarbre réussisse ou non, pourva gu’ils le vendent el en
relirent de ('argent. Les seuls soins que la pépiniére extge, son!
de la tenir tres propre, de la débarrasser de toule planle para-
site, el dans le cas d’une sécheresse, de lui accorder, & la ri-
queur, quelques arrosements (1). » Nous connaissons des cul-
tivateurs limousins qui praliquent ces excellents principes.

Quelques propriélaives font leurs pépinieres dans des ler-
rains peu profonds, & sous-sol rocheux oit le pivot de l'arbre
ne peut pénéirer. Le développement des racines latérales esl
favorisé ¢l par suite la reprise du végétal, lors de la plantation.
Mais si cetle pépinitre esl exposée a la sécheresse on risque
de n’oblenir que des planls chétifs et trés rabougris,  Les
jeunes plants de Chalaignier, comme ceux du Chéne, sont
robustes dés leur naissance, mais ils ne prosperent pas a
’ombre, el, plus que ceux-ci, ils sont sensibles au froid.

On seme les Chataignes 40 m. 40 de dislance dans des raies
droites tracées du nord au sud et sépardes les unes des autres
par un intervalle de 0 m. 60, Pour éviter des « manques » on
et souvent les semences deux & deux. I1 faut alors 835 Cha-
laignes par are, ce qui fail environ 8 & 10 hectolitres pour
ensemencer un heclare.

Certains agriculteurs sement en poqueis de trois Chataignes,
Cela nous parait dispendicux. Un seul fruit donne souvenl
naissance a deux ou ftrois arbres parce que son amande con-
lenail plusienrs germes. On dispose la Chalaigne, la pointe
(quidou) en bas, car ¢'est par i que sort le radicule, Le jeune
végétal germe aux dépens des cotylédons du {ruil reslés en
terre. La tige se développe trés peu pendant la premiére

(1) Diclionnaire Universel d'Agriculture, par unc socié¢té d’agriculteurs,
ct rédigé par 'abbé¢ Rozier, 10 volumes in-4, illustrés, Paris, rue ct holel
Serpente, 1800,



MULTIPLICATION DU CUHATAIGNIER 45

année, landis que son pivot fait le contraire et s’enfonce pro-
fondément dans le sol.

Un an apres la levée on dédouble les plants.

En méme temps que la Chitaigne on peul aussi semer du
Gland. Pour cela on alterne les lignes de chaque essence. Le
Chalaignier, croissant plus vite que le Chéne, sera enlevé
plus tot et finira par laisser toule la place & celui-ci, et la
pépiniére pourra, ensuile, étre lransformée en garenne. Seul
le Chéne mérite d'dtre associé au Chataignier dans une pépi-
niere et aussi pour la formation de taillis mixtes. Quant aunx
autres arbres ils ne doivent pas figurer a colé du Chataignier:
ils lui porteraient tort.

.

Au bout de deux ans, s’tls ont atleint une grosseur con-
venable, on ofe les plus beaux plants en prenant bien soin de
ne pas endommager leurs racines, Ce repiquage doit se faire
en aulomne @ le plant développe toujours quelques racines
avant I'hiver el cela Iui constilue une avance précieuse. On
racconreil le pivol s'il ¥ a lieu ; on rabat les branches laté-
ales el Pon repique dans des fossés en lignes les jeunes Cha-
laigniers & un meétre en lous sens, Ces fossés doivent 8tre
onverts quelques semaines aavance pour que leur sol puisse
< bonifier, se fertiliser sous 'action bienfaisante du soleil et
des agents almosphériques; la terre la meilleure, rejetée au
[ond, est employée aulour des plants, 'autre, sert & combler
la parlie supéricure de Ia tranchée. Le repiquage avantage
considérablement les vacines et, par conséquent, donne de la
foree & Parbre, ce qui en assurera la veprise lors de la mise
en place délinilive.

.

* 8

On laisse les plants en pépini¢ére pendant qualre & six ans
durant lesquelson supprime, chaque année, les rameaux laté-
raux avanl la montée de la séve du printemps. Sans cel
smondage les arbres pousseraient en broussailles, se rabou-
ariraicnt, ne vaudraient presque rien, tandis que cette opé-
ration forlifie leur tige qui grandit alors perpendiculairement.
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I faut planter le jeune Chataignier & demeure aussildl quil
a atteint les dimensions satisfaisantes pour y dtre placé pro-
fitablement. (V. page 51.)

Pour que la végétation des arbres s’accomplisse dans de
bonnes condilions, il est essenliel que le terrain des pépinie-
res soit remué et désherbé deux fois par an.

+

. o

Iy a des cullivaleurs qui ne font point de pépiniére? ils
se contentent de planler & demeure les sauvageons qu'ils
trouvent dans les bois, et il leurarrive souvent des mécomples.
Ces mécomptes ne se produiraient pas si les intéressés se
bornaient & ¢économiscr la pépinitre de semis, si, recueil-
lant des sauvageons beaucoup plus jeunes que ceux qu’ils
cmploient, ils les repiquaient el les soignaient d’abord, comme
il vient d’8tre exposé, au lieu d’établir directement des cha-
laigneraies avec des sujets ordinairement de mauvaise venue,
4 racines défectueuses et & tige mal conformée.




CHAPITRE 1V'

ETABLISSEMENT DES CHATAIGNERAIES

Le Chataignier étant cultivé dans un double but : comme.
arbre fruitier ct comme arbre forestier, nous allons, dans ce
chapitre, nous enlretenir de I'élablissement de chataigne-
raies, le suivant scra consacré a la création des laillis.

[ faut faire les Chataigneraies nouvelles sur des terres
neuves. — Un lerrain convenable ayant 6té choisi, 1l s'agit
de bien le planter, que ce soil bruyére, lande ou terre qu'on
veuille transformer en chitaigneraie ; car il ne saurait étre
question de remettre des Chitaigniers dans e méme sol, &
la place de vieux arbres que leur vétusté, leur dibilité ont
rendus improductifs el dont elles ont molivé Parrachage. Non
seulement cenx-ci ont épuisé la lerre dans laquelle ils ont
si longtemps végéld, mais comme en Lémoigne La Quin-
mnie (1) el comme Tont prouvé, depuis, Pavex et d'aulres
illustres savants, le vieit arbre a en quelque sorte infecté,
empoisonné le sol en y exsudanl des malicres dcres qui ne
sauratent élre digérdes par son jeune successear. De plus, quel.
ques débris de sa vieille écorce, restés dans le sol, n'auraient-
ils pas pu former unc léycere couche de lanin, substance
délétére qui, se propageant pea & peu par les spongioles des

(1) Témoigaag: appuyé par losier : « Quant 4 la plautation d'un nou-
vol arbre dans la méme fosse d'un autre qui y est mort, M. de ia Quin-
tinie dit que le nouvel arbre quon y plante, sans changer la terre, périt
A cause d’une impression cl d'unc odeur de mort laissée par son prédé-
cesseur, C'¢tait 'opinion de son temps. » Diclionnaire universel d'Agri-
cullure, par une société d'agriculleurs, rédige par I'abbé Rozier. 10 vol.
in-4°, Paris 1800, ‘
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racines, dans le {issu vasculaire de l'arhre nouvellement planté,
ne manquerail pas de Uallérer ou méme de le faire périr (1), »

En oulre, pour les arbres, comme pour les autres végétauy,
une rotation simpose, el pour Je Chitaignier il est rigoureu-
sement nécessaire d'observer le principe de alternance des
cultures sans quoi 'on va au-devant de insueces @ I faut
donc faire les chalaignerates nouvelles sur des lerres neu-
ves, ’est-ii-dire n’ayant plus produil de Chiataigniers. « Les
vieilles terres dont les fumures amoncelées dans le sous-sol
ne sont plus accessibles aux céréales, fourniront les ¢léments
d’une luxurianle végéialion'anos arbrestandis que le sol des
vieilles futaies couverl d’humus et de détritus végétaux, per-
mettront de créer d'excellentes lerres arables (D IscorNg). »
— A condition de les chauler, de les amender. —

Préparation du terrain. — Quand ils eréent une chitai-
gneraic sur une bruyére, certains cultivateurs peu intelhgents,
se conlentent de faire de pelils trous aux endroits voulus et
d’y planter les arbres sans donner, auparavant, ni guére
apres, aucune fagon au terrain : Svstéme « & la diable » éco-
nomie de temps et de peimne mal spéeulés,

En aucun cas il ne fanl procéder it I'écobnage : celle opé-
ration détruit hien les mauvaises herbes, mais elle est funesle
parce qu'clle hrale 'humus principal élément de la fertilité
du sol.

Les résultats sont bien différenls et autrement rémunéira-
teurs, quand Ja lande, si caillouteuse ful-elle, a ¢Lé préala~
blemenl défoncée, qu’herbes et Bruyeéres s’y trouvent assez
profondément enfouies; quand la cullure d’une plante sar-
clée a précédé la plantation; quand les trous de 1 mélre &
1 m. 50 de colé{ou-de diametre, siles excavalions sont circu-
laires), sur une profondeur de 0 m. 60 4 [ meélre suivanl
Iépaisscur du sol,ont 6té ouverls (2) plusicurs mois d’avance

(1) Ohservations de M, Payen sur l'action qu'exerce le lanin sur les
racines des plantes, Annales des Sciences naturelles, (No do janvier 1835,
page d.)

(2) Sans cntamer les sous-sols compacts ou argileux gqui pourraicnt
conserver l'eau et enlrelenir une humidité malsaine, capable méme de
fairc pourrir les racines du Chélaignicr,
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cb que la lerre extraite a été déposée, au bord de chaque
fosse, en deux tas sépards dont 'un est fait avec la meilleure,
L'ouverture des trous longtemps avant la plantation, en favo-
risant la division et 'aéralion de la terre, est une cause de
fertilisation, ensnite it en résulte une greande avance de
ravail quon apprécicra surtout au moment de la mise en
place.

S1 le sol, qu’on transforme cn chittaigneraie, est trop stérile
pour se préler a la culture des céréales ou des plantes four-
vagéres pendant les dix ou vingt premiéres années de plan-
Lation, (tant que les arbres n’ont pas acquis les trois quarts
de leur accroissement), il serait alors dispendieux de défon-.
cer tout le terrain : il suffit, en ce cas, d’oter les broussailles
¢l de pratiquer des trous bien condilionnés.

Epoques de la plantation définitive ou « mise en place ».
— Un grand nombre de propriétaires préférent planter en
automne aussitol aprés la chute des feuilles surtout s'ils ont
lerminé les gros travaux des champs (labours, semailles).
« Nous avons, alors, disent-ils, le choix du jour, car il nous
est plus facile qu'an printemps de saisir I'instant ou la terre
est ni trop séehe, ni trop mouillée, pour lui confier nosarbres.
Le tassement se fail micux autour des racines, qu’aprés I’hi-
ver ¢t le lerrain remué avant cette saison, laissant pénétrer
prolondément les eaux des pluies el des nciges, conserve
plus longtemps Phumidilé si nécessaire & la reprise du jeune
Chalaignier. Puais 1l arrive souvent (ue les mois de février et
de mars sont trés secs ou trés pluvieux, inlempéries extrémes
¢galement funesles anx plantations nouvelles. Si nous atten-
dons Papproche du printemps, pour planter, nous risquons
done de manquer celte opdration. »

D’aulres agriculteurs trouvenl que « la plantlation d'au-
tomne expose lrop longlemps 'arbre non repris & ses trois
ennemis @ le venl, le mouton, le padtre. » Mais ces dangers
ne sont-ils point permancnts ? Les cultures bien tenues ct
suvveillées en sont ordinairement préservées.

Plus un lerrain est sec et maigre, plus il est nécessaire de
planter de bonne heure. Les plantations tardives, de fin mars
ct avril, sont loujours trds aléatoires; elles réussissent rarve-

4
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ment, excepté dans les sols compacts et humides et pour
quelques essences autres que le Chataignier.

.

. @

En 1883, nous avons créé une nouvelle chataigneraic dans
notre propriété de P...,prés de L....(Corréze) : une Jande d’un
hectare soixante ares, éloignée du centre de P'exploitation,
fut, a cel cffet, travaillée comme nous avons dit et nivelée.
Elle comprend des ¢tendues de natures différentes, les unes
plus légéres ou & sous-sol plus humide que les autres. 1l fai-
sait bean temps depuis deux semaines quand nous commen-
¢cdmes & planter ; c’élait pendanl la premiére quinzaine de
novembre : ¢’il n’ent plu abondamment le second jour de ce
travail, nous I'aurionsachevé sans interruption. Nouns y avons
procédé en commencant par le haut de la parcelle, partie
qui en comprend le sol le moins dense. Les intempéries ef
d'autres circonstances nous empécherent de teeminer alors
celle plantation qui ne ful reprise et finie qu'an mois de
février suivant, aprés Ja cessalion des grands froids.

Ce travail avanl ¢éi¢ bien conduit, les plants choisis et
employés dans le meillenr élal possible, nous n’avons ewn &
déplorer la perle d’aucun arvbre. Leur végétation s'est effec-
tuée depuis, sans accidents. Cependant nous avons remarqué
que les Chataigniers plantés en aulomne sont devenus phus
vigoureux que ceux mis en place & la fin de Phiver : ils
paraissenl avoir une avance de un & deux ans sur les aulres.
Pourtantils furent extraits de la méme pépinicre et ils élaient
idenliques avant 'arrachage.

Celte observation est confirmée par M. A. pu Brevin, qui
préconise I'antomne comme saison la plus favorable pour la
plantation des arbres & feuilles caduques @ «.. Les jeunes
arbres développent quelques racines pendant I'hiver ; ils
prennent possession du sol et se défendent alors beancoup
mieux des premiéres sécheresses du prinlemps (1). »

Ainsi il y a avantage A planter les Chataigniers avani I'hi-

(1) A. du Breuil. Principes généranx d’arboricullure. G. Masson, &di-
tcur, Paris, 1889.
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ver, de bonne heure méme, tandis qu'on court des risques si
I’on attend la fin du froid.

Age et choix des plants. — En Limousin on fait quelque-
fois des plantations avec des Chitaigniers un peu forts, igés
de 10 & 1f ans, alleignanl méme plus de vingt centimeétres
de circonlérence ¢t n’ayant pas besoin de tuteurs. Il y a
davantage de difficultés & arracher de tels plants et & leur
conserver loutes leurs racines; la mise en place est aussi plus
dispendieuse. Cela réussissait autrefois, mais nous ne sommes
plus an temps oi il suffisait de « piguer » en terre un sar-
ment pour avoir un superbe pied de Vigne, aujourd’hui, hélas,
il faul beaucoup plus de précautions et pour la Vigne et pour
les arbres.

Plus un arbre est Agé et fort, plus sa reprise est lente et
difficile, sans compler les aulres inconvénients qui en dérivent,.

Abstenons-nous done, quand nous le pouvons, de planier
des sujets de 10 ans el au-dessus. Formons nos chadtaigne-
raies avee des plants de 6 & 8 ans, sclon la force qu’ils ont
quand on les ole de la pépiniére ou ils doivent avoir séjourné
environ eing & six années depuis leur repiquage. N'utilisons
(que ceux d Pécorce d’une couleur grise ou vert taché de
blane, qui ont les racines en bon état et Ie pivot peu déve-
loppé, dont la lige est droite, bien conformée, haute de
2 m. 50 & 3 melres, ef d'un dinmétre presque régulier attei-
gnant 4 & 5 centimolres.

Espacement des Chataigniers. — Piquetage. — Les Chi-
taigniers, ¢lant par excellence des arbres de plein vent, sont
placés & 10, 12 (4, I8 ou 20 métres de distance les uns des
autres ¢l méme un peun plus, quand ils sont plantés dans de
hons Lerrains, sur des sols frais et profonds, car ils v acquie-
rent un grand développement.

Dans les silualions bien adérées, exposdes an vent et au
soleil, sur les collines et les hauts plateaux, ils doivent &tre
plus rapprochés que dans les plaines et les vallées. Les arbres
de coteaux sont plus arrondis, plus trapus que ceux des bas-
{fonds.

Le Chataignier porte ses fruits extérieurement, & I'extré-
milé des ramecaux. Vu A la distance de 50 métres, un beaun
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sujet 15016 ressemble asscz & une sphére couverte d’une sorte.
de toison formée de chalons ou de bogues. Les arbres de
vallées n'ont pas souvent cet aspect : ¢’est quils ont besoin
de s’¢lever pour aller au-devant des agents almosphériques,
aussi leur porl est-il généralement plus ¢lancé et parfois
méme pyramidal.

Il vy a donc moins d’inconvénients & concentrer davanlage
les Chataigniers sur les croupes des montagnes, sur les payvs
et surtout dans les terrains secs et maigres. Si dans ces der-
niers lieux ils profilenl moins bien qu’ailleurs et deviennent
moins grands, & plus forle raison est-il nécessaire encore
gu’ils y soicnt assez dépais pour résisler au vent et & l'exees-
sive chaleur. Un espacement de 8 & 10 metres est alors sufli-
sant.

Pour Pécartement & adopler, il faul tenic compie de la
situation du sol, de sa nature, du ¢limat, ¢l des exigences de
la variété & planter. Les varidlés de Chataigniers offrent de
grandes dilférences entre clles comme geandenr moyenne de
Parbre, ruslicilé, ete.; il y en a qui donnent lewr maximum
de rendement sur les pentes, les autres ne réussissent bien
que daus les vallons, d’anives, sur les plaleaus, cle. Les
arbres plantés en borvdure des lerres, chemins, routes, doi-
vent élre plus rapprochés les uns des autres que ceux cn
massifs ; les Chalaigniers mis sur une scule ligne seront
encore moins 6loignés que les sujets disposés en avenue.
Par exemple, un éceartement de 16 mélres en  massils sera
réduit & 12 métres pour une avenue et & 10 melres, s'il ne
g'agil que d'un rang simple.

-

. .

Quel que soit I'espacement adopté, il y a lieu de procéder
au piquelage, ¢’est-d-dire de marquer par un piquet, & demi
enfoncé dans le sol, la place ou doit élre creusé le trou de
plantalion, celle qu’occupera la tige du Chataignier. Il faut
veiller 4 ’observation exacte des mesures et & la syméirie des
alignements, symétrie qui doit étre rigoureusement appliquée
aux fosses et conservée ensuite.

Pour le piguetage, on évitera bien des tdtonnements et des
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pertes de temps, en ajoutanl a P'usage du cordeau 'emploi
de I'équerre, des jalons ¢t de la chaine d'arpenteur.

Déplantation ou extraction de la pépiniére.— On extraira
les Chalaigniers de la pépiniére avec tous les soins possibles,
d'autant plus que leur reprise n’est pas toujours favorisée
par la nature du terrain, le plus souvent presque stérile, et
qu’ils sont, par suite de leur isolement, trés exposées aux
détériorations, Les racines d’arbres arrachés sont beaucoup
plus sensibles a la gelée que la tige el les rameaux, puisque
un froid de 2 4 3 degrés au-dessous de zéro suffit pour les
désorganiser. (Vest par un lemps doux, sans vent ni pluie,
(qu’il convient de déplanter les jeunes Chataigniers pour les
mettre & demeure.

Pour les enlever de la pépiniére, du bois ou du taillis, on
ouvre, en commencganl par Pune des exteémités de la ligne
Larbres, une tranchée dont la profondeur (0 m. 60 & un
metre) dépasse celle des racines, Iinsuite on fouille au-des-
sous de celles-¢ci en minant le terrain de maniére d détacher
fa lerre sans loucher au chevelu, el 'on souléve, puis on tire
chaque plant sans endommager ses racines.

St Parrachage est mal fail, les divisions des radicelles dis-
pavaissent et avee elles les poils radicaux ou absorbants, qui
sont les organes nourriciers de la planle. Cette suppression
brutale ou maladroite est trés nuisible & la reprise du Chatai-
anier. « Conservons donc le plus possible le chevelu des
racines par une déplantation bien conduile (P. GiLuix). » On
s’occupe immdédiatement ensuite de la planlation a demeure.

Habillage des Chataigniers. — On procede & Phabillage
du plant avant de le conlier au sol, ¢’esl-a~dire qu’on rafrai-
¢hit les racines desséehdées ou déchirées pendant Parrachage
ou le transpori, en en supprimant les parties gatées.

Pour faire celle opération on rabat, & 'aide d'une bonne
serpette, chaque racine endommagée, en tranchant jusqu’a la
parlic bien saine, immédiatement au-dessus du point ol la
blessure a ¢i¢ faite. Si le pivot, dont une partie a dua étre
supprimée, lors du repiquage, esl encore trop long, on en
cnléve de nouveau le cinquitme ou le sixi¢me.

I1 esl essentiel que les scetions soient bien nettes, qu’clles
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soient exéculées en biais et en dessous, de lelle facon que la
surface de la coupure repose bien a plat sur la terre.

L’habillage, pratiqué avec discerncment, facilite la cicatri-
sation des plaies faites aux racines et provoque la formation
et le développement de leurs ramifications.

Si 'on néglige celte opération, des chancres se formeront,
ils envahiront les organes radiculaires et les arbres mowrron!
ou végeteront misérablement. De malheureux plants resteront
avortons loute leur vie faute de cing minutes consacrées i
leur habillage.

L’arrachage et Vhabillage entrainant la destruclion d'une
partic des racines, il en résullerait un manque d’équilibre
dans la végétation si Pon n’y obviail en retranchant, en hige
¢t en branches, I'équivalent des racines supprimées. 7

Mais il ne faul pas imiler les gens qui élétent compléle-
menl Varbre et le réduisent ainsi 4 I'élat de simple pieux.
Cetle mutilation produil les pives effets : elle relarde consi-
dérablement la reprise duChalaignicr, quand elle n’occeasionne
point sa perle. Il suffil, pour rétablir Péquilibre de la séve,
d’enlever, avee un outil hien tranchant les rameaux blesseés
ou brisés et de raccourcir, d’un tiers de leur longueur, les
branches saines et la Lige. On opére sur les rameaux d’un an,
el, e moins possible, sur cenx de deux ans. |

Mise en place ou plantation définitive. — Avant de mel-
tre Parbre & demcure, il est bon de pratiquer le pralinage de
ses racines, ¢’est=-d-dire de les tremper, aussilot apres IPhabil-
lage, dans un baquei rempli d'un mélange de bouse de vache,
de cendres, de suic, de terreau, dargile, de purin el d’eau.
Celte houillie doit élre assez dpaisse pour adhérer fortement,
aux racines. Llle favorise considérablement la rveprise du
Chataignicr.

Les trous faits comme il a élé dil, (voir page 18), on en
pioche le fond pour Pameublir et 'on commence par y met-
(rc une couche de Bruycre ¢t de délritus formés de Fougéres,
de feuilles ¢l de paille; on ajoule quelques pelletées de
bonne terre et 'on plante I'arbre en élalant bien ses racines
sur lesqueiles on met le reste de la meilleure terre, assez pul-
vérisée, que 'on tasse légérement avec la main, Les plan-
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teurs soigneux dressenl en méme temps un solide futeur de
deux mélres & coté du Chataigoier. Le (ufeurage n’est pas
nécessaire quand le diameétre des plants dépasse quatre cen-
Limétres et lorsqu’ils occupent un endroit & 'abri des vents
violents el non {réquenté par le bétail,

Le Chataignier est disposé au milicu de la fosse de telle
sorle que le collet, ¢’est-a-dirve le point intermédiaire entre la
tige et la racine, soil au niveau du sol. Dans les terrains secs
ou Iégers on plante de facon que le collet de Parbre soit 4 5
oit 10 centimelres au-dessous de ce méme niveau. 1l est juste
de tentr comptle du tassement, mais I'expérience prouve que
tout végélal planté trop prolondément manque de vigueur
el de fécondite.

Le planleur achéve de combler le lrou avec la plus mau-
vaise lerre en Otanl Ja pierraille qu’il accumule provisoire-
ment au pied de Parbre pour le consolider davantage. Il
altache le plant & son tuleur avec un lien de paille arrangé
de maniere & former coussinet ; il donne un coup de béche
on de hoyau sur les bords de la fusse el sur les endroits piéli-
nes, el, finalement, il verse un arrosoir d’cau sur le pied du
Chataignicr st louiclois la lerre est trop légeére, alin d’en
déterminer le glissement autour des racines. Clest préférable
que de secouer l'arbre en le plantant, parce qu’en I’agitant
on change la disposilion qu'on avail déja dounéde & ses
racines,

St l'on ne peut planter le méme jonr tous les arbres arra-
chiés, on mel en jauge, & Iabri, ceux qui restent.

Inconvénients des plantations irrégulidres. — Il est
déplorable de rencontrer des plantations faites sans goi,
sans ordre, présentant des surfaces inoccupées & coté d'autres
trop toulfues: Les acbres y poussent irrégulicrement ; les uns
sont Lrop rapprochds, les aulres clairsemés; Pair, la lamiére,
la chaleur, les pénétrent inégalement. Tout cela est loin de
favoriser la végélalion et la fructification. |

La beauté d’une chitaigneraieet I'intérét du cultivateur com-
mandent de planter avec symétrie, suivant de grandes lignes
droites formant des allées régulidres quon oriente autant
que possible du nord au sud : Le bois est ainsi ouvert au
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soleil el ferm¢ aux vents d’ouest et d’est. Les agents atmos-
phériques s’y réparlissenl alors convenablement ; les arbres
y croissent plus uniformément et arrivent & couronner leur
tige de ces gigantesques houppes, si profiliques, dont les
manteaux de chalons ou de bogues imitent d’immenses et
laineuses toisons.

Plantations en carrés. — Dans les chitaigneraies plantées
en carrés, chaque arbre est le centre Cde quatre perpendicu-
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Fig. 5. — Plantalion en carrés,

Pour micux cxaminer ceite figure, il faut. disposer le livre de facon
que son cOté droil soit en bas. : '
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laires (A (1) et de quatre carrés CABA, donl les angles sont
occupés par un Chataignier. Celui-ci a pour proches voisins
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Fig. 6. — Plantation en quinconces.

Nota. = Tour mieux examiner cetle figure, il faut disposer I¢ livee de facon

que son c¢Olé droit soit en bas,

(1) Abstraclion faile des perpendiculaires résultant de la rencontre en

C des diagonales BCB,
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les arbres AAAA, placés au sommel des cotés adjacents CA,
des carrés, et pour seconds voisins plus éloignés les autres
quatre Chataigniers BBBB, plantlés & I'extrémité opposée des
diagonales dont il habite le milicu C.

Cette disposition est préférable & la plantalion confuse,
sans alignement, seulement elle a un inconvénient : chaque
Chataignier n’y est pas i égale distance de se¢s huit voisins,
cela nuil & son développement. 1l en résulle aussi une perte
de terrain.

Plantations en quinconces.— Dans les plantalionsenquin-
conces, les plants font vis-i-vis au milicu du vide des ran-
gées paralléles & celle donl ils font partie. Chaque arbre est
le cenlre d'un hexagone régulier donl ses voisins occupent
les angles. Les Chataigniers sont séparés les uns des autres
par des dislances, parfailement égales, formant les cotés de
briangles ¢quilaléraux,

La mélhode des quinconces, employée de lemps immémo-
rial par les bons jacdiniers pour les Choux et les Salades, est
celle qui convient le mieux pour planter les Ghataigniers ¢n
massils. Pour des distances séparalives égales el des espaces
de méme élendue, il faut davantage d’arbres que par le sys-
téme des carrés. Les quinconces permeitent les labours dans
trois directions. En outre, les Chilaigniers s’y trouvent dans
la sttuation la plus favorable & I'équilibre de leur végdétation,
a leur croissance normale «¢i harmonicuse. « Chague arhre

Fspacement Numbre de plants par hectare
des e —— T p—

], : X
Plants cu carrés cu quinconces

oy SN

20 métres 35 N
18 m, J0 3
15 m, a4 ol
12 m, 69 81
10 m. 100 115
400 460
.11 1,255
2,000 2.870
10.000 11.495
40,000 45,980
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esl aw mitieu d’une éloile formée par six alignements, de
sorle qu’il peul élre complétement saturd de tous cotés par

'air, la chaleur, la lumiere (FPélix Vinanin). »

Plantations en bordures. — Arbres isolés, — On plante
encore les Uhdtaigniers sur les lisiéres des champs et des
prés bordant les routes oulongeant la propriété d’autrui. On
en fail aussi des allées ombreuses couvrant les chemins d’ex—
ploitation. Ces planlations réussissent toujours hien, elles sont
forl aérées ; les labours el la fumure des terres leur sont pro-
litables; les caux des pluies apporlent aux racines des arbres
les matieres fertilisantes (u'elles ont dissoules en lavant la
voie publique ou le chemin de service. Ces Chataigniers
donnent presque ehaque annde d’abondantes récoltes. On pré-
tend que la poussicre dex routes favorise la [écondation des
fleurs el par conséquent la fructification.

Cependant, lors de la plantation, 1l v a ici des précaulions
q prendre. Nous voulons parler de I'exéeution de la loi du
20 aont 1831 (Code rural, arl. 671, 672 el 673). Il n'est permis
d'avoir des arbres pres de la limile de la propriété voisine
qua la distance prescrile par les réglementls parliculiers
actuellement existants ou par des usages constants et recon-
nus, et, & défaul des réglements et usages, qu’a la distance de
deux méires (acl. 671); le cultivaleur sur la propriété duquel
s'avancent les arbres du vowsin peut contraindre celui-ci &
les couper, 1l a le droil de trancher les racines qui avancent
sur son héritage, et les fruils tombdés naturellement de ces
arhres lul appartiennent (art. 673).

* »

Les arbres isolés sonl ceux qu’on planie dans les terrains
inculles, seuls ou par pelils groupes, partout ot ils ont quel-
que chance de pouvoir vivee. Nous connaissons plusieurs
(:hataigniers isolés qui sont superbes ; quelgues-uns s’éle-
vent vigoureuscmenl méme cnlre des rochers dont les fentes
sonl occupées par de [orles racines, qui, & notre grand éton-
nement, semblent avoir fait éclater lapierre, el puisent, con-
tee toute altente, une séve féconde dans un sol de la plus
ingrate apparence.
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Soins & donner aux jeunes plantations. — lintourer le¢
‘pied des arbres, dans un ravon de un metre, d'un paillis
grossier simplement fait avec des tiges de Bruyeres d’Ajoncs,
_de Genéts, ete., sur lesquelles on dispose quelques branches
d’Aubépine blanche ou noire, en fixanlt le lout avee des cro-
chets de bois piqués dans Ia leree ; dresser aussi quelques
rameaux garnis de piquants, antour du corps des plants, sonl
des précautions excellenles pour conserver an sol sa frai-
cheur, en faciliter aération, empécher le terrain de faire
croie, & sa surface,le préserver du pidtinement du bélail et
‘garantir le Chalaignier da frottement des animaus,

Quand les arbres sont bien pris, au prinlemps suivant, on
ote la paille et Ia pierraille amoncelées antour de feur lige ;
on coupe les rejelons qui peuvent avoir poussé an pied ; on
donne avec la beéche ou la houe (lranchie), nn léger labonr
ou binage de 0 m. 10 3 0 . 12 au plas, de profondeur, de
fagon & éviter de blesser les radicelles nouvellement émises,

Pour remplacer le paillis, lorsque la planialion vepose sur
un sol plat, on établit une cuvetle assez large autour de cha-
que Chataignier. Siceux-ci sont dans un pays en pente, on
disposec un bourrelel de lerre en conlre-bas de Parbre.
Cuavette ou bourrelet s'imposcul surtoul dans les terrains
secs : ils ont pour mission de retenir les eaux de pluie alin
d’enlretenir une humidité salutaive aupres des racines.

Une pralique funeste aux plants est celle qui consiste a
mellre sur leur base, pour les chausser, dans Pespoir d assu-
rer lenr reprise, une montagne de lerre, Cela empéche lex
racines de bénéficier des agents almosphériques el de se
vivifier a leur contact. Privées d’air et d'hmmidité elles pour-
rissent et, par suite, Uarbre Janguit ¢l meurl.

I faut vedler & ce que la surlace du teerain soil hiea nel-
“toyée ¢t ameublie aulour du jeune Chatagnier dans wn dia-
metre an moins égal & la hauleur de sa Lige,

Les cullures inlercalatres, (nous en parlerons plus loin,
“voir page 70), sont trés avantageuses aux jeuncs plantations.

II. — Greffage.

Pour obtenir des fruits abondants et de qualité supoéricure,
on grelfe le Chataignier sur lui-méme, en pied ou sur tige.
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On a essavé plusicurs fois de 'enler sur d’autres arbres.
JLessences diflérentes, mais de la meme famille. Les tentatives
faites sur le 1étre n’ont pas réussi; celles opérées sur le Chéne
n'onl donné jusqu’ici que des résultats insignifiants.

En 1831, un pépinicriste du jardin botanique de Metz,
nommé Sivox, greflait un Chataignier sur Chéne ; en 1837,
I'Académie royale de celte ville appréciait ainst cetle décou-
verle : « Nous citons comme digne de remarque le Chilaignier
greffé sur Chéne par M. Simon. Celle innovalion peut offrir a
la culture du Chalaignier des chances de succés en remplacant
le pied délical de cel arhre alimentaire par les racines robustes
dun arbre qut saccommode (rés hien de nos lerres (1)... »

Iln 1838, M. Javmarp, suivant I'exemple de Smmow, greffa
aussi plusicurs Chalaigaiers, dans la pépiniere départemen-
tale de 1o Gironde, en opérant sur de jeunes plants de Chéne
semés en place ou nouvellement repiqués. On les grefle, dit
M. Cuarces Dacrer (2), rez de lerre, en fenle ordinaire ou sur
bifurcation il esl alors préférable de greefler sur bifurcation.
Ll existe un assez bel exemplaire de ce genre greffésur Chéne,
au jardin botanique de Dijon, »

MM. Cir. Navoin, Maxive Corzu, ok Vinyonrin, L. HENry,
el aulres praticiens éminenls, ont réalisé souvent la grefle
exéeulée par Siton el Jaumanrp, sans obtenir de résuliats
permettant de recommander, tant soit peu, ceite pralique.
Nous avons vu, el en terrain granitique, deux Chataigniers
depuis longlemps greflés sur Chéne @ ces arbres ressemblaient
& des sauvageons chélifs et stériles.

Quelgues agronomes recommandent, mainlenant, d’essayer
le greffage du Chilaignier, non sur Chéne commun ou Rou-
vie (Quercus Robur, Linn.), ni sur ses variéiés (Chéne pédon-
culé, ele.), mais, de préférence, sure le Chéne aquatique om
Cheéne des marais (Quercus palusteis Durot), grand et bel
arbre pyramidai, i éeoree lisse,Opaisse, el & feuilles caduques,
de 'Amérique du Nord, importé en France ot il commence &
étre répandu, cl qui veul un sol frais et trés profond. Or ils
ne rélléchissent point, qu'en raison de cettc exigence, le

—

(1} Extrait du Moniteur de la Propriété et de U Agriculture,Paris, 1838,
(2) L'art de greffer par Charles Baltet, G, Masson ¢éditeur, Paris, 1900,



62 LE CHATAIGNIER

Chéne aquatique ne peut guere servir de porte-grefles dans
les autres lerrains moins humides et de nature silicense o
réussit trés bien le Chalaignier. Ensuile, rien n’a prouvé
encore, faute d’essais assez anciens et nombreux, ce que vaul
ce greflage, alors que sur Chene Iouvre, situé dans des con-
ditions de végdlations idenliques & celles du Chataignier.
¢’est-a~dire en sols siliceux contenant moins de 3 0/0 de
calcaire, la greflfe n’a donué « presque rien qui vaille. »

Aussi, ne voyvons-nous dans le greffage du Chalaignier sur
Chéne, qu’un fait curicux de physiologie végétale qui, malheu-
reusement, est loin d'élre avantageux pour la fructification et
méme pour la production dn hois, Si, les nombrenses expé-
riences faites a cel égard eussent, au contraire, produil des
rendements tant soit peu encourageants, on aurait pn le mul-
tiplier jusque dans les terrains calcaires o, grice & ce pro-
cédé, la culture du Chataignier serail devenue pralicable et
rémundératrice. [t est inutile d'y penser (1),

Quant { la reconstilution des chalaigneraies dans Ies con-
trées envahies par la maladie de "encre, qui est une aflection
des racines, du moment que le genre Chéne doil dtre éearle
comme porte-grelies, nous pouvons nous adresser aux Chatai-
gniers exoliques d'Amérique, de Chine ou du Japon. Ceux-ci,
comme les cépages américains, peuvent offrir une grande
résistance au mal ou y étre réfractaires, Resle & savoir, encore,
comment la greffe se comportera sur ces ossences. Ce n'est,
tout au plus, que dans une douzaine d'années que nous con-
mencerons & &lre fixés sur ce sujet que nous meltons prati-
quement & I'étude. (Voir page 233).

En attendant, continuons & grefler sur le Chataignier ordi-
naire.

*

. @

La greffs en flate, failc en mai, est le mode de greffage qui

(1) Telle était aussi I'opinion d'OL1vier pE SennEs © « Aucuns cnlent le
chastaignicr sur le chesne ot il se reprend ; mais le peu de profit qu'il y
faict, nous incite de ne tenir nul conte do telle curiosité. Sur lui-mesme,
non ailleurs, veut eslre inséré le chastaignier : non plus regoil-il aucun
autre arbre, tout meslinge lui des-agréant. » — Le Théilre d'agricullure
el Mesnage des champs, tome 11, Paris, 1803,
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réussit le micux pour le Chataignier ; il donne la soudure la
plus parfaite. C’est celui que les agriculteurs du Limousin
emploient exclusivement pour reproduire et multiplier toutes
Jes variélés cullivées dans ce pays.

[.es autres procédés de greffage qui conviennent au Chatai-
enier, mais & des degrés moindres, sont : en avril, la fente
simple, la fente avece ceil enchissé, la fenle sur hifurcation, la
fente anglaise et en placage & langlaise ; en mai, la greffe en
couronne ; en aott et seplembre, celle & écusson.

La grelle en fente west pas si résistante au vent que celle
en flnte el se soude moins bien, aussi est-elle tres peu usitée
pour le Chataignier. On ne Papplique gutre que pour utili-
ser les greffons venus de loin et dont 1'écorce, trop adhérente
an bois, ne permel point le greffage en sifflet.

[.a greffe & éeusson est celle qui donne les moins bons
résullats.

Greffage en pépiniére. — Les arboriculteurs, les spécia-
listes qui eultivent pour le commerce, greflent en pépiniére,
en pied ou sur tige, des Chataigniers 4gés de quatre et méme
trots ans. Les méthodes q'ils emploient de préférence sont,
it départ de la séve, la grefle en placage & l'anglaise, et, en
aoil-septembre, I'écussonnage. Ils greflent aussi, en fenle
sur bifurcation ou lourche, les sujets qui ne sont pas trés

‘r 3 1
aI0s,

Greffage en place. — Les agriculteurs greffent trés rare-
mend en pépiniere ; ils ont plus d’avantages & faire celte opé-
ralion en place, trois ou quatre ans aprés la plantation défini-
bive du Chatargnier, alors qu’il donne des pousses vigoureuses
el trapues, et qu’il a alleint une grosseur suffisante pour pou.
vair supporter le poids dn greffenr el de son échelle.

n Limousin, nous n’avons jamais vu grefler le Chataignier
aulrement q’en flale, grelfe dite aussi en canon, en anneau,
en luyau, en stfflet ou au chalumeau (al charamel), « en rai-
son de la ressemblance que l'on trouve, quant au mode de
détacher le grellon, avec la maniére d’obtenir des flates rus-
liques, des chalumeaux, au moyen de tubes ou de tuyaux
d'écorce (Gut. Barter) ». « 1l parait qu’un jeu d'enfant a pro-
curé la premicre idée de cette greffe (Rozier). »
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Les greffes en flule appartiennent & la classe des greffes
par gemma, ccill ou bouton, divisées en denx groupes. Le
premier comprend la série des grelfes & écussons, el le
second, celle des greffes en flate, savoir: la grefle en flile
Jefferson, la greffe en flite sifflet ella greffe en flile de faune.
Seules, les deux derniéres nous inléressent, ici, parce que ce
sont celles qu'on affecle au Chataignier.

Préparation des sujets pour la greffe. — En {évrier, ou
mars, deux ans apres leur mise en place, on prépare les arbres
pour le greffage qui ne leur sera appliqué que 'année sui-
vante, ou méme (et de préférence) deux ans plus lard. 1 vaul
mieux ue les sujels soient bien enracinés el en pleine vigueur.
Pendant que la séve est en repos, on les rabal & 2 m. 50 ou
3 metres de hauteur. Pour celte taille plusicurs usages sont
en vigueur.

Ily a des cultivateurs qui suppriment tonles les branches
de Parbre, ils Pémondent en quelque sorle en Létard, pour
lui faire émelire de nouvelles pousses qu’ils ne grefferont que
dans deux années. D’autres, laissenl une, deux, ou trois bran-
ches d’appel de séve, ou « tice-séve », qiils relvancheront
au prinlemps suivanl, en méme Ltemps quils enléveront les
jets gourmands ou nuisibles & ceux qu’ils choisivont alors,
pour en faire des porle-greffes au bout d’ine annde encore de
végétation. I)’antres, enfin, en rabatlant les sujets, conservent
quatre ou cing des plus beaux rameanx et des micux placés,
pour y poser la grefle en temps opportun, Le Lroisieme ol
surtout le second de ces modes de préparalion, sonl ceux qui
nous paraissent les meilleurs et les plus rationnels,
~ On grefle quelquefois sur des branches d’un an, mais, régle
générale, c'est sur du bois de deux ans (1) qu’on opére le
greffage avec des cylindres d’éeorce porlant un ou deux yeux
ou bourgeons recueillis sur des pousses de meéme dge, de
pareil diamétre, de forme réguliere, & I'éeorce lisse el lacile
a détacher.

D’habitude, on recueille les greffons sur un pelit nombre

- (1) Les yeux de deux ans, surtout coux de la base des rameaux-grof-
fons, sont préférables pour avancer la mise A fruit de 1'arbre,
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d'arbres de choix recepés une ou deux anndes auparavant
pour produire les jels nécessaires. Il faul uliliser les greffons
aussilot qulils onl ¢Lé séparés du pied-mére, excepté quand il
<‘agit de variétés hatives 1 dans ce cas, il y a avanlage de les
couper une huitaine de jours avant le greffage ct de les enter-
rer & 'ombre, dans du sable humide, afin d’en retarder la
végétalion au profit de celle du sujet, car il est nécessaire que
la séve de celui-ci soit légérement en avance sur celle
du greffon.

Exécution de la greffe. — C’cst au mois de mai, au
moment ol la séve est abondanle, qu'on exécute le greffage
du Chataignier. Un temps see, doux, calme, couvert, convient
parfailement (le vent du midi est défavorable). L’opérateur,
muni d’une serpette et d’un seau contenant les rameaux-gref-
lons, dont Pextrémité inférieure plonge dans 'cau, monte sur
une ¢échelle (I’échelle double vaut mieux), coupe proprement
les pousses inutiles; il tranche a4 quelques centimétres de
leur base les rameaux destinés & porter la greffe (il faut s’ap-
pliquer & placer les greffons aussi prés (ue possible du corps
de I'arbre) ; il enléve un tube d’écorce de 0 m. 06 et 0 m. 08 de
long; il choisit un rameau-greffon de la méme grosseur inté-
ricure que le sujet, détache un anneaun muni d’'un & deux
houtons et I'ajuste & la place de celui qu’il a précédemment
enlevéd au sujet. 11 a soin de faire coincider exactement la
base du greffon avec 'écorce du sujet, puis il recouvee les
plaies avee du mastic & greflee. Mais les meilleurs praticiens
ne mettent ici aucun enduit. On ne ligature jamais.

Les bons greffenrs n'olilisent que la partie inférieure de
chaque rameau grelfon, ils rejettent le veste du cylindre des
qulils onl olé deux on Leois bagues de greflage. Outre que les
rameaux daétachés en bas peemettent de grefler plus court
avee un plus grand nombre d’veux, Pobservation et Pexpé-
ricnce ont démontré que les bourgeons d’en haut sont moins
bons pour la prodaclion du fruit et qu’ils ont une tendance &
engendrer beaucoup de bois. Si une sélection judicieuse
n’étail praliquée, le but de la greffe serait donc incompléte~
ment atteinl, car acbre tendrait & revenir & son état primitif
¢t se rapprocherail du Chataignier sauvage.
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La greffe en flite de faune est presque la méme
que la précédenle, saufl que le greflon est un tube
plus long parce quil porte un plus grand nombre
d’veux, puis dans celle-ci on ne coupe pas P'écorce
du sujel, on se¢ conlenle de la diviser verlicale-
ment en laniéres qu’on rabat vers la base du porle-
grefles et qu’on reléve ensuite sur le greffon, lors-
qu’il a été juxlaposé, en évitanl d’en recouvrir
les boutons. On ligalure avec du raphia, en ser-
rant trés peu ; le plus souvent meéme, au lieu de
ligaturer, on fait & la serpette, sur le sujet, immé-
diatement au-dessus de lannean de greffage, un
petit bourrelet de hois qui s’oppose & toul glisse-
ment de la bague.

Fia. 7.
Finalement, on supprime extrémilé durameau.  Grelte en

. . , . sifflet (1.
sujet au-dessous de la greffe, el opération est Ler- ™ (’

minée.

Ce greffage ne vaut pas le préeédent. La fliate de faune esl
tres rarement adoptée pour le Chalaignier, on n’applique
cette greffe qu’exceplionnellement el aux sujets les plus
vigourcux. Alors on se borne & greffer en un seul endroit, en
tige et non latéralement.

La greffe en flale n’a que le défaul d’exiger un peu plusde
temps, el méme &’ habileld, que les aulres svslimes de grellage,
mais elle est la plus résistante, la plus solide et la plus pro-
ductive de toules celles qqron peul appliquer au Chatargnier.

Soins A donner aux greffes. — 11 reste encore & éhourgeonner,
a palisser, a tailler.

On enléve, en juin et aofil, loutes les pousses nouvelles
¢trangeres aux greflons, & moins qu'ils n’aient avorté (2), el
Ion tuteure soigneasement celles qu’ils ont émises, en les
attachant au fur el & mesure de leur développement a de soli-
des bagueltes ou 4 des rames de bois résistant qu’on fixe

—

{1) Figure extraile du livre de M. Ap. Beuram « Les arbres fruiliers. »
J.-B. Bailli¢re ct fils éditeurs, Paris.

(2) Lorsque la greffe ne réussit pus, on laisse alors sc développer les
plus beaux jets pour regreffer au bout de deux ans,
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préalablement & la tige de arbre avec une ligature d’osier, etc.

La plupart des plantcurs conservent au moins, & chaque
(:hataignier, trois ou quatre greffons., Nous préférons faire
autrement : si, par exemple, cing anncaux de greffage ont
réussi, dés le prinlemps suivant nous en rasons deux,
puts, un peua plus tard, c’esl-d-dirc deux années aprés la
areffe, nous raballons complélement tous les autres, en ne
gardant que celui qui est placé le plus prés du corps de I’ar-
bre, & condition qu’ll soit bien conformé. Nous enlevons
¢galement tous les chicols et les gourmands, sauf un de ceux-
i que nous laissons pour faire ¢quilibre 4 la séve de I'uni-
que grelle réservée, gourmand gue nous dterons, & son tour,
en lemps voulu.

Il est évident que le Chataignier vreprend sa forme natu-
relle grace & cette méthode qui permet de reconstituer sa fle-
che. Nous évitons aussi 'éclosion de branches gourmandes
dont I'¢lagage, quand il est retardé ouw mal fait, occasionne
loujours des accidents préjudiciables & Parbre.

I’6coree ne larde pas a recouvrir complétement la blessure
occasionnée par le greflage. La grelle s’identifie & Parbre,
Il w’en reste de trace apparente qu’un léger renflement cir-
culaire qui se forme & l'endroit oul Popération a été prati-
quée, renflement auquel on conserve 'appellation d’anneau
de greffage.

Nous nous appliguons donc, dés le début, & élablir la char-
pente de Parbre et & facililer son développement rationnel.
Nous tenons comple des habitudes de chaque variété et nous
considérons encore le licu ou le Chataignier est planté. Un
arbre de plaine ou de vallon a particulicrement besoin de
<"dlever et de poindre, il ne doil pas ¢lee traité tout A fait
comme un Chataignier de coleau, ete...

Importance des bonnes variétés de Chataignes.— On
doil s'appliquer & ne rechercher, & ne multiplier que les
bonunes variétés. Elles sont préférables pour 'alimentation de
I'homme et des animaux, clles produisent plus que les autres
et ont un prix de vente considérablement supérieur & celui
des Chataignes sauvages ou de qualité inférieure. On élimi-
nera avec soin lous les arbres qui sont difficiles & acclimater
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et ceux qui ne produisent que des fruits médiocres, de mau-
vaise garde ou trop tacdifs. Il est bon aussi de greffer des
Marronniers sur des sujets vigoureux croissant en de bons
fonds ou bordant des terres situées dans une exposilion pas
trop froide.

Il faut absolumenl s’attacher & la production des [ruits de
luse destinés & la consommation urbaine et au marché dex-
portation. Nous sommes, en France, sous ce rapport, dans un
état d'infériorité, et il n’est pas flattenr, ni lueratif pour nous,
que presque toute la Chataigne commerciale de choix soit
fournie par la Haule-Italie (V. page 98). Nous ne connais-
sons point les quantilés exacles qui nous viennent de 13, mais
elles sont considérables et d'une valeur certainement tres
importante : elles alimentent exclusivement, aujourd’hui, la
confiserie parisienne, elc.

Le cullivateur assorlira son domaine de Chataignes de diver-
ses sortes et de précociiés différentes, de telle facon que cha-
que année puisse lui donner, autant que possible, une récolte
choisie et moyenne. Pour la Chataigne, comme pour les
arbres fruitiers, on a observé que les variétés, méme les plas
productives, n’atteignent guére que tous les deux ans, le
maximum de leur rendement.




CHAPITRE V
ENTRETIEN DES CHATAIGNERAIES

On lit daos le Grand Dictionnaire de Pierre Larousse (1) :

De tous les arbres forestiers, le Chadtaignier est peut-étre
celui qui, & tout age, demande le plus de soins, et il est plus
exigeant encore lorsqu'on le cultive pour ses fruits ; mais il
paye ses soins avec usure... En Alsace, on plante les Chédlat-
gniers (res espacés et dans cet intervalle on cultive, pendant
un an ou deux des Pommes de terre. Cette culture, loin d’étre
préjudiciable au massif, lorsque la récolle se fait avec les pré-
cautions néeessaires, lut esl au conlraire trés avanfageuse, car
les travaux, binages, sarclages qu'elle exige, profitent aux jeu-
nes plants.

Rien n’est plus vrad, bien que 'on voil, méme en Limou-
sin, la pluparl des chiataigneraies grossicrement élaguées, aban-
dounées & elles-meémes el donnanl, malgré ce manque de
soins, de fort beaux revenus, revenus ui scraient quadru-
plés si elles élaientl enlrelenues rvaisonnablement. D'autre
parl, nous en voyons aussi dont les arbres meurent, faule
d'avoir ¢lé cullivés., Les propriélaires, comptant sur la
vigueur ¢t la générosité de leurs Chataigniers, ont oublié que
lout a une fin, que le sol, & force de donner des [euilles, du
bois, des Chalaignes el du gazon, sons rien recevolr en com-
pensation, linit par s’¢pniser, et gue, forcément, les arbres
périclitent el périssent, C'est ce qui falalement arrive aux
plantations d'essences quelconques qui, depuis longtemps,
ont 6té pareillemenl négligées: le jour on les radicelles d’ar-
bres voisins se rencontrent, leur derniére chance d’existence
disparatt.

A1) Grand Dictionnaire du NI1X- siéele, 17 vol, grand in-4°, Pavis, Librai-
ri¢ Laroussc.
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Lacomposition chimique des diflérentes parties ¢t des fruils
des végélaux, nous montre qu’ils enlévent au sol une grande
quantité de substances diverses fournies, les unes par des
minéraux, les aulres par des matiéres organiques. Le terrain
contient bien, presque inépuisablement, un petit nombre de
ces éléments, mais il est indispensable de lui restiluer ceux
qui finiraient par disparaiire s’ils n’étaient entretenus ou
renoivelés régulicrement. Au chapitre des maladies dues i
I'épuisement du sol (v. pages 2{t & 247), nous complétons
eetle parlie de 'entretien des chalaigneraies, en traitant des
engrais qui leur conviennent.

Cultures intercalaires. — kkn Limousin, comme en Alsace,
les meilleures chataigneraies sont celles ot les arbres sont
trés espaceés (de 12 4 20 métres el méme plus) el qui sont
soumises a des cultures intercalaires non seulement pendant
deux ou trois ans aprés la plantation ou le greffage, mais
durant vingl, trente et méme guarante ans, ¢’esl-d-dire jus-
qu'au momenl ot le développemenl des Chilaigniers ne per-
met plus aux Pommes de terre ou au Seigle des rendements
sulfisants pour halancer au moins les frais de fumure, de
semence el de main-d’ccavee oceasionnés par ces cultures
supplémentaires. Néanmoins, on continue ensuile les fagons
par deux lahours croisés, exdcutés, le premier en mars,avanl
le développement des bourgeons, et le second en juin, par
des cultivaleurs expérimentss, 11 esl évident qu’un mauvais
ouvrier comprometirail, rien qu'en un seul labour, Loute une
plantation. Le cullivaleur prudent conduil sa charrue lente-
ment, de maniére & ne pointcanser de déchirares aux racines,
et il ne fait usage que d’une simple binelte pour nelloyer el
ameablir le terrain forinant le pourlour des arbres, ¢’esl-a-
dire, du sol situé sous la projeclion verticale de leurs rameaux.

Elagage des Chataigniers. — L¢ Chalaignier ne se taille
pas, seulement il est ¢lagué, ou émondé de lemps en lemps,
(et élagage consiste a abatire les branches chiffonnes et les
gourmands. [l est nécessaire d’y procéder Lous les ans, d’abord
parce que les blessures occasionnées par la suppression des
Jeunes rameaux sont presque insignifiantes et se cicatrisent
rapidement, et parce qu’on maintienl micux Farbre dans une
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végétation réguliere ; il est ensuite plus facile de diriger sa
fleche et de former sa tete, tant au poinl de vue fructifére que
sous le rapport de la production du bois de travail. Un Cha-
laignier toulfu comme un Pommier ou ¢lancé comme un Peu-
plier est un vilain arbve : d'un coté, un coup de vent peut
briser sa tigo, de l'autre, ses branches privées d’air et de
lumicre ne produisent presque rien et se desséchent tout en
¢puisant le sujet. Un tronc unique, droit comme un fat de
colonne ct des branches symétriques bien dégagées, conve-
nablement ¢tagées, et garnies de rameaux A fruils étalés en
plein air, tel est Paspect que doit présenter un Chataignier
dont I’élagage est hien conduit.

* ¥

Comme celut du Nover, I'élagage du Chataignier doit se
faire aussitot apres la chule du fruit. « Le bois mort se dis-
tingue alors parlaitement. Les rameaux une fois abattus, on
a durant Uhiver tout le lemps disponible pour en faire les
charrois (I°¢lix Vidalin), » Il n'y a rien de pire & la prati-
que barbare de ces sottes gens qui, en avril ou mai, ébran-
chent, & tort ou a travers, de pauvres arbres méritant un tout
antre traitement. Les résultats de ce massacre ne se fonl
cuére altendre. Non seulement la séve accumulée depuis
Paulomne dans les branches enlevées est perdue, mais celle
(qui coule des cicalrices les empéche de se fermer et occa-
sionne des plaies amenan! la pourriture. Pourriture entrete-
nue el aggravée par des chicols stupidement laissés, qui
enlraineront fatalement la perie du Chalaignier, ainsi que
nous le démonlrerons aux articles Roulure ¢t (zélivure,

Un ¢lagage modéré el raisonné s’impose: nettoyer arbre
intérisurement en enlevaul toul ce qui est stérile ; favoriser
la formation el le développement régulier de la t8te; émon-
der tous les rejets silués sur le collet de 'arbre et sur son
tronc au-dessous de Panncau de greffage ; faire des sectlions
bicn netles ol aussi rapprochées que possible du lronc ou de
la branche-mére, recouvrir de suite la plaie avec de I'onguent
de Saint-Fiacre (mélange de 2/3 terre glaise avec 1/3 bouse
de Vache) ou de tout autre engluement; oter les Mousses el
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autres végétaux parasites, sont les soins que ne doil jamais
négliger un cultivateur soucieux de son honncur profession-
nel et de ses inléréls.

Etétage des vieux Chataigniers. — Rajeunissement des
Chataigneraies. — Des ¢lagages énergiques rajeunissenl,
du moins pour quelque temps, les vieux arbres. Si Iététage
est généralement funesle aux sujets jeunes el vigoureux, il
ne présente pas d’inconvénients pour les Chalaigniers sur
leur déclin ; on peat le leur appliquer sans crainte quand on
espere parvenir, par ce moyen, {4 renouveler leur éte déeré-
pite ct slérile. 11 est vrai cependant que la nouvelle jeunesse,
la fécondité, « la gaillardise » qu'on leur rend ainsi n'ont
(qu’une duorée éphémere.

On étete en enlevanl proprement chagque mat un peu
au-dessus de 'annean de greflage ; on recouvre les coupures
avec de I'onguent de Saint-Fiacre sur lequel on dispose
encore deux ou trois couchex de gazon, Généralement le
(:halaignier, ainsi rajenni, ¢émel des pousses vigourcuses ¢l
féecondes pendant une dizaine d’années encore. Puis le trone
achéve de se vider, la production se ralentit, el linalemenl
tarit, lorsque le corps de 'arbre s’est réduit i sa plus simple
expression, ¢est=d-dire i une ¢eorce fantdomalique.

Nous ne sommes poinl partisan du remplacement des
anciens arbres par des rejetons sorlis de vieilles souches,
rejetons qui paraissenb vigourenx avani d'étre greflés, mais
qui donunent de médiocres résultals ensuite. s ne font que
des arbres de courle durée, et cela pour des causes bien
nalurelles sans doute : leurs jeunes racines ne peuavenl pros-
pérer & la place on dautres onl végéte en épuisant le sol
qui, par surcroii, ¢st encombréd el empoisonné par les débris
des premicres.

Chataigneraies exploitées pour le bois de travail. — l.cs
Chataigoiers qui croissent dans un terrain propice, el qui
sonl soumis de longue main & un ¢lagage opéré avee discer-
nemenl, font des arbres de belle venue. lls produisent de
heaux fruils el fournissenl un bois recherché pour Pouvrage.
Le moment finit par acriverolt e bois cesse de profiler: on le
rcconnait lorsque la produclion des fruils décline. Il faut
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alors procéder, sans relard, & I'exploitation de ces arbres.
On aurail tort d’attendre que leur cime commencat & se flé-
trir, indice qui prouve que la carie du lronc a gagné la tige
cf les maitresses branches.

L’arriére-saison est préférable pour abattre ces arbres.
D’apres les gens du métier, les arbres coupés en décroissance
de lune ne sont pas aussi exposés a la vermoulure, leur bois
est plus solide, plus nerveux, et peut porter davantage de
poids que celul des sujets abattus au croissant. D’aprés
M. Cohadon-Potlier, ¢héniste émérite et marchand de bois
au Monti-Dore (Puy-de-Dome), qui a recueilli de nombreuses
obhservations dont il a vérifié et remarqué Dexactitude, les
arbres & fruils ronds, tels que le Nover el le Chataignier,
veulent étre abaltus en pleine lune et en lunc décroissante,
el de préférence par un venl du novd,

L'influence de la lune sur la végétalion, ele., est un fait
indéniable, prouve par Pexpérience et démontré seientifique-
nenl aussi,

Mal fait aux Chataigneraies par l'écobuage. — Quant i
praliquer I'écobuage dans les chdlaigneraies sous le prétexte
v faire venir du Bl¢ et soi-disant aussi pour cultiver cette
céréale, ¢’est un pis-aller qui leur est dix fois plus préjudi-
ciable qu’un abandon complet. Le feu détruil ce qui peul
resler de malicres nulribives pouvané &lre absorbdes par les
racines el il desséche souvent celles-ci et les arbres mémes.
A coté de~ Chalaigniers les bonnes lerves ne manquenl point
qui ne donnent que le quart des vécolles qu’elles produiraient,
<1 elles ¢laient fumées comme il convient el travaillées d'une
manicre inlelligente :

« Fpuiser el lamber les chitaigoneraies, dit Friux Vioan, c'est
par trop barbare. Gelle agriculture de sauvages, dernicre tra-

dition de nos peres les Gaulors, est sans excuses, »

Cloture des Chataigneraies. — Il est inulile de cloturer
les chataigneraies du eolé des prés el des terres qui, avec
elles, font partic d'un mé ne héritage. Les haies vives sont
nuisibles par leur ombre et leurs racines, puis elles arrétent
Pécoulement des caux. Ce n'est que sur les lisieres bordant
la propri¢té d'autrui, ou des chemins, qu’il peul y avoir avan-
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tage & ¢tablir de bonnes haies d’Acacia ou de Charme pour
protéger le bois contre le maraudage, ou les ravages des
troupeaux, et pour opposer une barricre & la fuite des feuil-
tes chassées par le vent.

En Limousin, on ne cloture guére les chataigneraies. Un
fossé les s¢pare simplemenl, le plus souvent, du domaine du
voisin. Cependant il nous parait utile de garantir parfois la
chataigneraie par une barriere formée d’un triple rang de
bonne ronce arlificielle, cloture peu cotleuse et suffisamment
protectrice contre le gros bélail.

Entretien des Chéataigneraies par les bergers. — [.0
regretté Firix Vipany, 'un des meilleurs agronomes e la
Correze,auleur d’un excellent ouvrage (1), donne aux hergers
des conseils qui s’appliquent & la protection et & Pentreticn
de toutes sortes d’arbres et particulicrement du Chataignier.

« Lnfants qui gardez les troupeaux dans les bois, ne prenes
point un méchant plaisir & balancer la cime des jeunes arbres,
a meurtrir leur tendre écorce. Mais trompez plutot les ennuis
de vos longues heures de gardage, en raclant la mousse para-
sile, qui s’altache aux troncs, pour absorber leur séve. Enlever
avec vos couteaux la hroussaille qui croit a leurs pieds : épar-
gnez vos injures & ces uliles chitaigniers. Vous leur devez vos
meilleurs déjeuners. Prolégez-les contre la dent meurtricre des
brehis, des chévres et des anes du troupeau. N'accéléres pas la
ruine qui les menace de toules parts. Ne contribuez pas & pré-
cipiler sur nous toutes les calamités du déboisement. »

(1) Agriculture du Centre de la France. 2 vol, in-12, Librairic agricole
de la Maison rustique. Paris, 1885.



CHAPITRE VI

TAILLIS ET FUTAIES

Création des taillis. — Coupes. — Entretien. — LA ol le
lerrain esl trop sec, trop maigre pour permettre au Chatai-
enier de donner des récoltes suffisantes, mais ol cet arbre
laissé & I’¢tat sauvage produira du bois en abondance, il faut
créer des facllts. On doit y consacrer de préférence les par-
celles les plus accidentées ct les moins acccessibles situées
sur les penles, si rapides soicnt-elles, qui dévalent jusqu’au
fond des ravins.

Aulant que possible, on prépare le sol par un défriche-
ment. Ony incorpore la semence en opérant comme 1l a été
dit au chapitre des semis, excepté que Pon séme beaucoup
moins épais que pour faive une pépinicre. 11 est nézessaire de
bien extirper les mauvaises herbes, Bruycres, Ajoncs, FFou-
ceres @ le Chalaignier, & ses débuts, exige un sol trés propre.

Les semis en lignes sont toujours préférables. Les semis
d’automne sonl plus aléaloires que ceux de printemps, parce
(que les Chalaignes risquent davantage d’étre mangées par
les Sangliers eb les Mulols. Il ne faul semer que les fruits
des Chataigniers les plus sauvages, dont les Chataignes sont
aussi petites que des Glands, car moins un arbre est fructi-
[ere meilleur est son Dois. On séme en poquels espacéds de
un melre en  lous sens en mellant deux Chalaignes dans
chaque trou. Il faut environ deux hectolitres et demi de bon-
nes Chataignes par hectarc. Pendant les premiéres années
on peut meltre, entre les lignes, des Pommes de terre ou
autres plantes dont les fagons cullurales profiteront aux jeu-
nes Chataigniers. Au commencement de la seconde année,
on comble les vides ¢’ily alicu ; vers la troisibme année, on
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ne laisse qu’un seul arbre par poquet et 'on commence &
delaireir les sujels de facon & ce qu’ils soient finalement & la
distance des deux métres, dans les endroits les plus médio-
cres, et & trois metres dans les licux les plus fertiles. Meil-
leur est le terrain, plus il faut d'espace entre les cépées qui.
deviennent alors beaucoup plus forles,

On peul aussi créer des taillis par plantation. On prend
dans sa pépinitre, en automne ou au printemps, des plants
de deux ou trois ans, ayant environ un métre de hauteur;on
les met en place cn leur donnant 'écarlement définitivement
adopté. Si la qualit¢ du terrain le permet, on cultivera
encore, dans les intervalles, des plantes sarclées pendant les
premiéres années,

Il ne faut point receper Ies jeunes arbres cing ou six ans
apres le semis, ou irois ou qualre ans apres la planfation,
comme onl lort de faire des cullivateurs qui s'imaginent que
cette pratique formera plus 0t la souche et occasionnera dex
rejets plis nombreux et plus vigourcux,

On ne doit pas balayer les laillis, ce qui, du resle, n'est
guére praticable. Les feuilles s’y pourrissent done sur place.
Les sculs soins d’entretien consistent & enlever les Ronces, les
Eglantiers, les Genéts qui peuvent s'implanter aprés le semis
ou apres les coupes, On ramasse les copeaux el les brindilles.
Toutefois, si I'on Lient & obteniv des jels bien nourris el trés
forts, on n’a qu’d éclaircir, peu de temps apreés la coupe, les
pousses des eépées trop toulTues,

.

L

La premiere coupe a licu dix ou donze ans, au moins,
apres la création du taillis; les autres se fonl ensuile tous les
sepl, tous les dix; lous les quinze ans, cie., suivant la foree
des jets el Jes besoins du commeree ou cenx du propriélaire.

L’aubier du Chataignier se transforme vite en hois parfail.
Lalongueur des révolutions estévidemment subordonnée i la
nalure des produits que 'on veut obtenir: pour la fabrication
des cercles de tonneaux des révolutions de six 4 huil ans
sufficonl; elles seront de huit & douze ans pour avoir du
treitlage et des éehalas, et de douze & dix-huit ans, pour les
gros ¢chalas, picux de clolure, potcaux, perches & hou-
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blon, ecte., et de vingt & quarante ans, pour les merrains ou
bois & tonneaux.

I conviendrait, dans l'intérét de la végétation, de n'abattre
les bois qu’en décembre, janvier et février, mais il n’est pas
toujours possible de circonscrire les coupes dans ces trois
mols; elles g'exéeutent ordinairement de novembre a avril.
Parfois on les prolonge jusqu’a fin mai pour les feuillards, et
méme on en poursuit I'exploitation jusqu’en automne pour
cerlains genres de marchandises, surtout quand on opére
sous fulaie, |

On pratique les seelions rez de terre, non avec des scies,
mais & I'aide de haches bien tranchantes. A chaque exploita-
lion on réserve quelques-uns des plus beaux sujets, si toute-
fois ils sont situés sur des fonds susceptibles de leur permet-
tre un bon développement, pour en faire des baliveaux ou
arbres de haute futaie, seulement il faut en laisser fort peu,le
moins possible.

[l imporle que les produits de la coupe soient enlevés
immédiatement avant la montée de la seve de printemps. Si
le taillis n'élait débarrassé avant Péclosion des nouvelles
pousses, le va-et~vient des ouvriers et le passage des charrois
feraient des dégradations trés nuisibles & avenir de la coupe
suivante.

Les coupes sont réglementées par le Code foreslier et par
des circulaives administratives spéciales,

['n bon foss¢ el une clolure d’arbres ¢pincux ou touffus
doiventproléger les taillis. Quand des eépées « s’échauffent »
¢l meurent, il faul combler les vides en semant, & la place ou
a ¢oté de la souche perdue, des graines d’arbres d’une autre
essence, <oil Chéne, Halre ou Bouleau.

On crée anssi des laillis avec un mélange de plusieurs
variétés darbres, mais seul le Chéne peut ¢lre avantageuse-
ment associé au Chataignier. (Yest le laillis pur Chataignier
qui donne le plus de revenus 14 ot le sol et le climat lui sont
[avorables.

Transformation d'une Chitaigneraie en taillis. — Cer-
laines chdtaigneraies produisent fort peu parce que les arbres
y sont trop rapprochés les uns des autres. Nous en connais-
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sons plusieurs, dans ce cas, comptant méme plus de quatre
cents Chataigniers a I'heclare, Il serait nécessaire de commen-
cer par arracher les trois quarts de ces arbres; mais, d’aulre
part, n’anrait-on pas inlérél & transformer ces plantations en
taillis? Cependant, avant d’opérer ainst, il convient d’exami-
ner si la plupart des arbres d'un certain age sont suscepli-
bles de « jeter », par le pied,de jeunes scions.

On reconnait cette prédisposition lorsque le tronc, renflé
inféricurcment, repose sur une sorte de gros bourrelet adhé-
rent au sol, ressemblant assez & un pic¢destal sur lequel on
remarque de petites brindilles, des loupes ou neeuds qui pro-
duiront des rejets extéricurs et formeront une couronne de
souches secondaires,

Nous avons vu quelques taillis élablis par ce systéme. Leurs
propriélaires avaicnt comblé les vides en semant d'autres
arbres destinés a faire de nouvelles souches. Quelques-uns
des taillis, ainsi oblenus, ne [aissent rien & désirer en fait de
rapport, les autres ne valent poinl cenx qui sont eréés d’aprés
les données d'une bonne sylvicullure, néanmotins, ils produi-
senl un revenu supérieur & celui de la chitaigneraie dont ils
sont issus. Il ne [aut pas &lre lrop exigeant. La vente des
arbres coupés sur pied, composanl cetie chilaigneraie, n’a-t-
elle pas donné déjd un béndfice neb relativement important
et dont il faut lenir compte 2

Chataigniers en futaie. — Il ¥ a peu de vraies [utaies de
Chataignier. On ne le cullive guére sous cetie forme qu’associé
au [atre el au Chéne pédonculé. Cependant, en Ilalie, el
méme en France, il y a quelques hautes fulaies de Chatai-
anier oit 'exploilation des hois en grume est trés luerative et
alimente surlout 'industrie de la fabricalion des futailles apres
qu’on a réservé les plus belles picces pour la charpenterie.

La croissance du Chataignier est trés promple, elle s’ac-
centue dés la jeunesse de Parbre et se soulient fort longlemps :
4 60 ans il a déja les dimensions d’un Chéne de 120 ans. Par
suite de celte rapidité de végélation, 11 convient, en fulaie,
de rapprocher les Chataigniers davantage que §’il s’agissait de
Chénes.

Les révolutions de 80, 90, 100 et 120 ans, selon les sols et
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les climats, paraissenl convenir au Chataignier en fulaic. Au-
dessus de ces dges on risquerait de trouver creux la plupart
des arbres. Le Chataignier étant ‘parliculierement incommodé
par les mauvaises herbes ef les arbusles, les principaux soins
i donner aux fulaies consistent en neltoyages et en éelaircies
périodiques.

A défaut de futaic, nous recommandons aux petits proprié-
laires, pour avoir du bois d’ceuvre, de laisser pousser au bord
des laillis (et de préférence sur un coté longeant un chemin,
unc lande ou une bruyére), une, deux ou trois rangées de
vigoureux sauvageons qu’on traitera comme arbres de haute
futale.






TROISIEME PARTIE

Exploitation du Chataignier
Utilisation de ses produits

CHAPITRE VII

ROLE DES CHATAIGNERAIES

Les chéilaigneraics, appelées en certaines contrées chétai-
gnéres, sont unc grande source de revenus pour les régions
qui les posstdent. Le paysan vend, aujourd’hui, un bon prix
ses plus belles Chataignes et il lui en reste encore assez
pour sa consommalton et pour son bélail : la Chataigne verte
ou séche fournit & Phomme un aliment sain, appétissant et
substantiel ; clle esl aussi Ia ressource de I'élable et de la
basse-cour.

Les chataigneraies donnent du bois de chauflage, de menui-
serie et de charpenle ; sur leur sol on peut fawe paturer les
troupeaux & cerlaines époques, quand elles ne sont pas sou-
mises & des culliees inlerealaives, Yerte, ou séchée & 'om-
bre, la feuille du Chataignmer est un lourrage ; mélangée aux
Bruyéres, aux Ajoncs, aux Fougtres,aux Genéts et aux her-
bages qui croissent sous Ie couvert, elle constitue une abon-
dante litiére pour les besliaux et un bon engrais naturel.

Du reste, voici comment Firnix VipaLin s’exprime & ce
sujet dans son ouvrage: Agricultare du Centre de la France:

6
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« Tous ses produits exigenl peu de soins, point d’engrais(1);
ils viennent ala grice de Dieu. Une chataigneraie est, en eflet,
une sorle de laboratoire dans lequel la nature travaille, pour
ainsi dire seule, a enrichir le domaine par un utile appoint de
maliéres nourrissantes et fertilisantes, Accroitre, perfectionner
les chataigneraies, ¢’est donc rendre meilleure la nourriture de
’homme, augmenter les produits de la porcherie, faciliter 'en—
graissement du bétail, multiplier les engrais, et par suile,
développer les récoltes des champs. Une bonne chitaigneraie,
située dans un bon fonds, et greflée des espéces les plus succu-
lentes, est la bienfaitrice du domaine, Nos anciens eslimaient
que de tels bois rapportent autant qu'un pré et plus qu une
terre, el ils avaient raison, »

En outre, les chitaigneraies protégent les terrains incli-
nés contre le ravinement occasionné par les fortes pluies et
les orages, et elles empéchent le desséchement du sol par
la fraicheur de leur ombrage.

(1) Nous ne partagcons qu'a demi cette opinion ; quelques cngrais ne
sont pas inutiles et, quanl aux soins, la chitaigneraic en exige beaucoup,
ainsi que nous l'avons démontré ; sculement, il faul convenir que ces
soins sont trés peu colteux et bien faciles a donner.



CHAPITRE VIl

LA CHATAIGNE

. — Récolte. conservation, dessiccation,
renseignements divers. Etuve Donati.

Récolte des Chataignes. — En France, la récolte se fait &
la fin de septembre, en oclobre et au commencement de
novembre, (excepl¢ en Corse ou elle a lieu dés le mois
d’aodt). Dans la plupart des variétés, les bogues s’ouvrent
sur l’arbre, & 'époque de la maturité et laissent échapper les
Chataignes; chez les autres, le pelon descend a terre en ren-
fermant le fruit d'oll on I'extrait en appuyant sur I'involvu-
cre avec le pied ou & l'aide du plat d'un riteau. Quelgues
jours avant la chute des Chataignes on a la précaution de
laucher el d’enlever les Fougéres et autres végétations qui
croissent dans jles chalaigneraies non labourdes ou qui ne
sont point ’objet de cultures intercalaires.

On ramasse les Chataignes chaque matin, ou tous les deux
jours. Les plus belles sont trides, presque aussitdt, pour étre,
des le lendemain, conduites au marché ; souvent on en
réserve pour les vendre un peu plus tard.

1y ades contrées oit 'on bat les Chataigniers et ol on
jette les bogues dans des fosses pour les y faire fermenter
afin de mieux en sortir les fruits. Ces usages nous paraissent
nuisibles & la qualité des Chalaignes; on ne les pratique
point en Limousin.
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Fia. 8, — Hécolte des Chfitaignes en Bas-Limousin,
Duprés une photographice de M. P, Dujardin-Beanmety.

Les femmes, les enfants et les vieillards sonl en’nplo_yés
au ramassage des Chataignes. Dans la Corréze, la llante-
Vienne el 1‘1 Dordogue, les jonnes lilles se lo:wnt pour la
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durée de la «chataignaison », moyennant cinquante centimes
par jour, la nourriture, le coucher ¢t un demi-sac de Cha-
taignes cn sus du salaire tolal.

Conservation des Chéataignes fraiches. — On conserve
les Chataignes a Pétat frais, ou vert, en les metlant sur une
aire sc¢che, bien adrée, & 'abri de la chaleur et de la gelée.
On remue journcllement le tas & la pelle de bots, sans quoi
elles fermenteraient el ne seraient plus bonnes & rien.

Parvestier recommande d'exposer les Chataignes au
soleil, sur des claies, pendant une huitaine de jours, et de les
metire ensuite dans un appartement sec ot elles se conser-
veront longtemps demi-vertes. Mais celte méthode, malgré
son mérile, n'est pratique que pour une petile récolte.

Un autre procédé consiste & faire ressuyer les Chalaignes
au soleil. On les brie ensuite en ne réservant que les fruits
de la méme grosseur. En méme temps Pon fait se ressuyer
aussi des feuilles verles. On place un lit de ces feuilles au
fond d'une fulaille o d'une caisse : on dispose sur ce lit
une couche de Chilaignes qu’on recouvre d'un nouveau lit
de feuilles et d’une seconde couche de fruits cn continuant
allernalivement atnst jusqu’a ce que futaille ou caisse soil
entiérement pleine; on ferme hermétiquement el 'on remise
dans un endroit hors des alleintes du froid et de 'humidité.

Les Chalaignes se conservent trés bien encore renfermdées
dans des lonneaux ou des caisses ¢l suceessivement superpo-
sées par couches avee du sable ni trop humide, ni trop sec.

M. lahbé ve Coroms, ancien curé de Segonzac (Correze),
nous donne comme Lros efficace un moyen bien simple usité
pav les habilants du canton de Merceeur, pour conserver les
Chalaignes verles, Aussitob apres 1a réecolte, on met les Cha-
taignes dans un baquel ou tonnean défoneé plein d'ean ; on
les y laisse pendant huil & dix jours, Ceux qui emploient ce
procédd pour une grande quantilé de fruils, les plongent dans
nn réservoir bien propre. On doit, en les retirant de ce bain
de neuf jours, les séeher au soleil, mais & une chaleur modé-
rée ot les placer ensuite (en les y laissant) sur un plancher,
ol mieux encore, sur une nappe de sable bien secc. Apris
“cela, les Chalaignes se conservent absolument vertes avec le
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gout el le parfum de la cueillette. C'est un précieux avantage.
Naturellement, il est indispensable que les fruits soient sains
el non meurtris au moment de 'immersion.

Chataignes séches. Dessiccation. — Pour conserverlong-
temps les Chataigues, on les soumet & la dessiccalion ou
séchage.

En Italie, du coté de Florence et de Sienne, on fait sécher
les Chalaignes & I'air libre aprés les avoir pelées. Dans d’au-
tres pays, on se sert de fours spéciaux ou d'étuves,

En Limousin,les procédés anciens et routiniers sont encore
en usage. Il en résulte une dépense considérable en bois,
outre que les fruits sont souvent insuffisamment secs, ou
sont recuils.

On opére ce « houcanage » dans des séchoirs ad hoc, ser-
vant, en temps ordinaire, de loges 4 Cochons. Parfois le four-
nil est aménagé pour la dessicecation, mais souvent le séchoir
est édifi¢c au milicu des bois. C’est un petit batiment en
maconnerie comprenant un rez-de-chaussée généralement
pavé, de 6 melres carrés environ de superficic, au milicu
duquel est établi le fover légerement surélevé. A deux métres
au-dessus de cette chambre est placée une claire-voie mobile
supporlant une couche de 30 a 50 centimétres de Chalai-
gnes (1). On entretient nuit el jour, durant trois semaines,
un feu d’une ardeur modérée, ordinairement fail avec de
vieilles souches de Chataignier. Pendant ce temps on relourne
une fois les Chalaignes, de telle facon que celles gui, an
début, élaient A la partie supéricure de la couche, soicnt en
conlact avec la claic, et wvice-versa. La porte du séchoir
laisse, au-dessous de sa parlic inférieure, un petit espace
libre formant une sorle de soupirail : elle doit rester fermée
pendant la dessicealion. Il faut swrveiller attentivement celte
opération; avec un feu trop actif, la Chataigne se carbonise; si
on laisse le fcu s’éleindre avant la fin du séchage, les fruils
se refroidissent brusquemenl en conservant leur tégument
rougedtre adhérent & 'amande, ils se décortiquent mal, ils
ont perdu aussi leur succulence, leur finesse.

(1) C'cst de cettc clairc-voié, ou claic, que viennent les noms de clédo
et de clédier qui, cn patois, désignent le séchoir,
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La fumée, n’avant d’autre issue, pour sortir, que les inters-
tices des tuiles de la toiture, traverse, avant de s’échapper,
les vides qui existenl entre les fruits; elle.y laisse de la suie,
(qui est loin de donner bon goit & la Chitaigne dont, a la lon-
cue, elle finit par imbiber méme 'amande. Mais si, immédia-
lement apres la dessiccation,on a le soin d’écorcer la Chatai-
ane, cetle précaution aura pour conséquence de I'empécher
d’absorber les malic¢res dcres déposées sur son enveloppe par
la fumée.

Aujourd’hui, on commence & modifier ce sysiéme routinier
de dessiccation el, chaque année, s'augmente le nombre des
cullivateurs qui établissent extérieurement le foyer de leurs
s¢ehoirs. Ce foyer est une sorte de fourncau macgonné d’ol
partent deux ou trois tuvaux en tole parcourus par la fumée.
Ces tuyaux distribuent la chaleur sous la claire-voie, ils rejet-
lent la {umée au dehors, el les fruils scchent plus convena-
blement. On peut employer encore des poéles en fonte; 1ls
conduisenl & peu prés au méme résultat, mais d’une maniére
moins expéditive el plus irréguliére, ensuite leur alimentation
demande une allention plus soutenue (ue celle des fourneaux
en magonnerie. Par celte heureuse modificalion, on évite les
inconvénicents du boucanage primitif.

Les Chalaignes scches (appelées « Castagnons », dans quel-
ques provinces), quand elles sonlt bien préparées, avee des
fruils sains, récollés dans de bonnes conditions el non souillés
par les insectes, gardent leurs sues el peuvent 8lre conservées
longtemps. [l faut, toutefois, les tenir dans un local trés sec
el les passer aun four, de lemps en temps, pour les préserver
des Bruches.

Il faut trois sleres de bois, valant en toul 10 francs, pour
séeher 40 hectolitres de Chataignes. La main-d'acuvre, le temps
cplové & entrelentr le feu, 'usage du séchoir, peuvent 8tre
évalucs autant. Toul cela porle & 0 fr.50 le coul de la dessic-
cation d’un hectolilre. Les entropreneurs de séchage prennent
0 {r. 60 : ils ne sonl pas déraisonnables en se contentant d’un
hénéfice net de 10 centimes. Cependant, comme il faut au
molns 2 hectolitres et uarl de Chalaignes vertes pour en
aveir un de fruits secs ot bien dépouillés, il en résulte que
le prix de séchage de celui-ci est de (0 fr.60 X< 2,25 =) 1 {r. 35



S8 LE GHATAIGNIER

ce qui représenie, suivant la qualité de la marchandise, 16 &
20 pour cent de sa valeur primitive. (Les frais d’épluchage,
vannage, criblage, elc., sont encore comptés en sus).

Nettoyage des Chéataignes séches. — A la soriie du
séchoir, pour dépouiller les Chitaignes de leur lan, pour
les « blanchir », on les place dans un sac que l'on frappe
contre un billot, ou bien on les met dans un grand mortier
en bois ot 'on brise les coques avee une sorte de pilon en
forme de quille, puis on vanne et on crible.

Il y a des contrées ou Pon fait fouler les Chataignes séches
par des Mules et des Chevaux ; d’autres, ot des hommes
dansent dessus avec des souliers garnis de patins spéeianx
appelés « soles » ; enfin, dans cerlains pays, I'on sc sert de
larges masses en bois, plates et rugucuses, pour battre les
Chataignes (1).

<« Dans la Lozére, dit M. E. Ricavx, des cultivateurs
emploient depuis quelques anndes, pour briser Penveloppe
des Chataignes, une machine consistant en un ratcau solide,
en bois ou en fer, fixé a Paxe d’'une espeee de cuve eylindri-
que et mis en mouvement & l'aide d'un engrenage et d’une
manivelle. » Les Chataignes placées dans cette cuve sont
lellement sccouées et baltues par les dents du ralcau que
Yenveloppe se délache.

Les {rais de décorticage ou battage, de vannage et criblage
sont évalués couramment & 0 fr. 30 c. par hectolitre de
Chalaignes telles qu’elles sonl a la sortic du séchoir, ce qui
fait environ O {r. {0 c¢. par sac de fruits verts soumis & la des-
siccation.

Poids, volume, prix et renseignements divers sur les
Chataignes. — Lc poids d’un hectolitre de CGhataignes varie
selon qu'on pese les fruits aussitdol la récolte faile ou plus
ou moins longtemps apres, Certainement que la Chataigne
qui a « sué », c’esl-a-dire « jeté » son eau végétative, n’est
pas aussi lourde qu’a sa sorlic de la bogue (V. page 117).

(1) On trouve dans la Maison rustiqyue du XIXe siécle, tome II,
pagc 151, uno relalion détaillée de ce procédé, avee figures & I'appui. Get,
article cst signé : le haron d'Hombres Firmas.
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Au moment de la chute de 'arbre, la Chalaigne fait en
moyenne 70 kilos & T'hectolitre : ¢’est le poids u’on a con-
venu de Jui conserver el de lui attribuer constamment dans
la plupart des transaclions commerciales. C'est done celui
(que nous gardons, car nous basons loutes nos évaluations
sur Phectolitre ou sur le quintal métrique de Chataignes
fraichement récoltées (1).

Un hectolitre de Chilaignes vertes, soumises i une dessic-
cation ralionnelle, perd les trois septiemes de son poids et un
neuviéeme de son volume : il se réduit donc & 40 kilos (au lieu
de 70) el &t 88 litres environ,

L’hectolitre de Chataignes séches, non écorcées, pese a la
sorlie du séchoir, £3 kilos, mais il ne rend que 30 kilos (soit
les 2/3) en fruits secs, bien décorliqués, lesquels ont perdu
encore la moikié du volume qu'ils occupaient avant d’étre
¢coreés. En sorte qu'il faul 2 heclolitres de Chataignes séches
munies de leurs enveloppes, pour en obtenir un de Chatai-
gues blanches débarrassées de leur tan.,

On voil, d'apres ce qui précéde, que hectolitre de Chatai-
gnes seches et nues pése 60 kilos.

Comme un hectolitre de Chalaignes fraiches se réduit par
le séchage a4 40 kilos ne donnant que 26 kg, 667 de fruits

. 10 > 2
sees blanchis 3

— 21‘),66'7), il en résulle que pour
fourniv 100 litres ou 60 kilos de ceux-ci, il faut 2 hectolitres et
. ) 60 . o
quart de Chataignes vertes (—-— -_—2,‘2;)) pesant 1571g.300
' 206,667
a1 la sortie des bogues.
Done 2 kg. 625 de Chataignes fraiches ne donnent qu'un kilo
- o {157,500
de leuits sees el dépouillés (—-———-(,“
)
des premicres sont néeessaires pour avoir un quintal métrique
des secondes.
Cenlkilos de Chalaignesswertesne produisent guére que 38ki-

— 2,625), ot 262 kkg. 500

_ . . 100>< 100
los de Chataignes séches et blanchies ( WZ%,O% ), le

(1) L’Agenda agricole el vilicole Vermorel pour 1899, Paris, Baudry ct
Cic, ¢diteurs, donne 80 kilos pour le poids de 'hectolitre de Chitaignes:
il y a exagéralion de 10 kilos.
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prix de revient du quintal métrique de celles-ci sera égal
au prix de 262 kg. 500 de Chataignes verles du volume de
3 HIi. 75 Dhtres.

Si, par exemple,la Chataigne mise au séchoir vautd francs
le quintal métrique ou 3 fr. 50 I'hectolitre, le méme poids en
Chataigne blanchie a une valeur de 3fr. ><2,623, soit 13 fr. 12,
prix auquel il faut ajouter 0 {r. 60 par hectolitre pour la
dépense du séchage, et 0 fr. 40 pour celle du nettoyage, soit
| franc par heclolitre de fruits verts soumis 4 la dessiccation,
ou bien 3 fr. 75 pour les 3 h. 75 de Chatlaignes fraiches qui
en ont donné 100 kilos de séches et blanches coltant
13 fr. 12 4 3 fr. 75 = 16 fr. 87,

Nous trouvons ce méme prix en prenant 'heclolitre pour
unité :

A 5 francs le quintal mélrique hectolilre de Chalaignes

. ! 5 fr- X 7(' . ® - : 1
fraiches vaut — o — 3 fr. 30. Mais comme la dessicca-

lion et le blanchiment reviennenl & 1 franc par heclolitre
mis au séchoir (0 fr. 60 4 0 fr. 40 == 1 {r.), il faul compter
4 fr. 20 par hectolitre de fruits verts pour obtenir 26 kg, 667
de Chataignes seches et blanches. 100 kilos de celles-ci coil-
.. 100 . e i .
tent donc £ .50 >< . . = = 16 fr. 87. On arrive ausst it
26,667
ce méme résullat en multipliant 4 {r. 50 par 3,75, nombre qui
représente les heclolitres de Chataignes vertes ayant donné
un quinlal mobrique de  fraits desséehés et netloyés. On
obtient, d¢ in¢me, l¢ eoit d’un sac de 100 litres de Chatai-
gnes seéches et blanchies, sachant qu’elles sont produites par
2 HL 25 de fruits verls, on voit. qu'elles valent £ fr. 50
XX 25 = 10 [r. 12,

Quant au sac de Chataignes seches, non écorcdes, il esl
¢évident que sielles proviennent de fruits verts & 3 {r. 50 I'hec-
lolitre,dont le séchage cotte 0 {r.60 et qui perd, par la des-
siccation, un neuviéme de son velume, les sommes 3 fr. 50 el
0 fr. 60 ne sont afférentes qu'd huit neuvidmessd’hectolitre de
Chataignes prises & la sortie du séchoir. En conséquence, l¢
prix de I’hectolitre de Chalaignes s¢ches non décorliquées
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3 fr. 50 4+ 0 fr. 60

est de 3 fr. 50 4 0 fr. 60 + : — 4 fr.61,
“ . 0 f . |4 O . v
fir. 10 <Y
X9 = T = . 61),

8

Ainsi, POUR CONNAITRE LA VALEUR D’UN HECTOLITRE DE FRUITS
SECS MUNIS DE LEURS ENVELOPPES, IL SUFFIT D ADDITIONNER LE
PRIX D'UN HECTOLITRE DE CHATAIGNES VERTES AVEC LE COUT DE
SA DESSICCATION ET DE MULTIPLIER LE TOTAL PAR-g-

Ordinairement la Chataigne séche, blanchie, du commerce,
revient & un prix assez ¢levé parce que, en réalilé, on emploie,
dans la pratique, plus de 3 Hl., 75 de Chataignes vertes, ou
plusde 3 HI.,33 de fruils sees non décortiqués pour avoir un
quintal métrique de Chilaigne marchande de belle qualité.
(Vest que négociants et acheteurs exigent I’élimination des
fruits vermoulus, tachés, gatés ou concassés : ils veulent, le
plus possible, des Chataignes entliéres, bien blanches et en
parfait état de siccilé. Il en résulte des eriblages el des tria-
ges, d’olt beaucoup derebut (dont on tire parli pour le bétail);
il y a encore des frais de transport. On comprend, d’aprés
vela, que le propriétaire vende sous halle, 25 francs le quin-
Ll métrique, la Chalaigne blanche de choix, qu’il a obtenue
en faisant sécher des Chataigoes vertes de 5 francs les 100kilos
(ou de 3 fr. 50 Phectolitre).

La valeur de la Chataigne séche dépend du mode et du degré
de dessiceation ainsi que de la qualité des variétés utilisées;
il en résulle parfois de notables différences quant aux prix,ete.

Nousavons mainles fois véritié 'exactitude de nos données
qui, du reste, sont celles en usage dans le commerce. Elles
permeblront aux intéressés, quels que soient les prix locaux ou
le cours des Chalaignes verles, de se rendre comple de la
valeur exacte d'un hectolitre ou d'un quintal métrique de
Chataignes séches, blanchies, ¢l de celles qui ne sont pas
décortiquées.

Séchoirs perfectionnés. — Etuve Donati. — D’aprés les
renseignementls (ue nous avons exposés, il est facile de voir
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que la dessiccation, Llelle qu’elle est effectuée jusqu’a présent,
et malgré les améliorations que nous signalons, occasionne
des frais atteignant, au maximum, 16 0/0 de la valecur des
Chataignes, et pouvant méme monter & 25 0/0, Mais en
employant un systéeme plus perfectionné qu’aucun de ceux
dont nous avons parlé, on réaliserait plusieurs avantages
dont une ¢conomie considérable de combustible, épargne qui
diminuerail de beaucoup les frais de séchage.

M.

On a inventé el essayé assez souvent de vulgariser des
syvstemes de¢ dessiccation perfectionnés;, mais sans pouvoir
réussir a les faire adopler, tant it est difficile de vaincre la
routine. Cilons des exemples:

En 1823, un mécanicien de Limoges, nomm¢ BouiLrLox,
inventa un séchoir a courant d'air. D’aprés son systéeme, qui
sans grande dépense pouvait ¢tre adapté aux séchoirs ordi-
naires, deux ou trois jours suflisaient pour sécher convena-
blement 40 hectolitres de Chataignes. M. Bouillon exposa
un modele réduit, de son invention, dans la salle de séances
de la Société Royale I’ Agriculture de Limoges, qui publia la
description ¢t les avantages e ce nouveau séchoir (1). 11
fut encorve perfectionné par M. JubE pe Lasubpie cl par M. Cor-
riZE, capilaine du génie. Malhcureusement, conne l'instal-
lation de ce séchoir, malgré sa grande supériorilé, élail un
peu plus codteuse que celle dont on avail la coutume, ce
motif et Ja rouline aidani, en empéchérent "adoption.

Au congrés tenu & Ajaccio, en 1901, par 1’Association
Francaise pour Pavancement des Sciences, M. Doxari, pro-
fesseur spécial d’agriculture a Bastia, [it une importanle
communication sur le déhoisement des chitaigneraies en
Corse.

Nous possédons ce document, grace & lobligeance de
I'auteur, qui a eu encore la bonlé de meltre & notre disposi-
tion le cliché explicatif de son nouveau ct remarquable sys-
leme de dessiccation & air chaud (fig. 9), procédé qui doit
avoir des rapports avee celui inventé, en 1823, par M. Bouillon.

(@) Bullelin n* 3, tome 1I, page 17.
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En Corse, les séchoirs sont ou des bitiments spéciaux
situés au milieu des chataigneraies, ou (et le plus souvenl)
de vasles salles faisant partic de Phabilation du propriétaire.
Mars laissons parler M. Donali qui, avanl d’exposer son
invention, donne de curicux détails sur la méthode trés pri-
milive employce par les habitants de I'ile pour sécher leurs
(:hataignes :

Ces salles mesurent généralement de 7 2 8 métres de long sur
2 metres de large ; 4 3 metres de hauteur se trouve le plafond
formé de claies en bois sur lesquelles on place les Chitaignes,
el & dO centimetres ou | metre au-dessus des clates, des lucar-
nes sont percées pour donner du jour et pour livrer passage &
la fumée pendant la période du séchage. Au milieu de chaque
salle, on installe un ou deux fuconi (1), suivant les besoins, sur
lesquels on brale le bois qut doit produire Ia chaleur.

(es séehoirs présentent de nombreux inconvénients qui con-
couren lous i augmenter le prix de revient de la récolte; ils
nécessilent une dépense de bois considérable, eu égard au but
atteindre ; les murs intéricurs et extérieurs n'é¢tant pas crépis
absorhbenl une grande partic de la chalear dégagée par les
foyers : souvenl méme, ces murs sont percés de trous par les-
quels s’échappe la fumée el c’est la encore une cause de déper-
dition de chaleur, Matin et soir, les ouvriers qui cuisinent aux
luconi et les proprictaires cux—-mémes ne pouvanl séjourner
dans celle atmosphere enfumée, ouvrent les fenétres, d’on
refroidissement de la piéce et des Chitaignes, 11 faut ajouter &
cex inconvénienls ceux résultant du séjour des ouvriers dauns
cetle almosphere, ce qui, an dire des médecins, est contraire i
toutes les lois de hygicne, De nombreux cas de céeilé consla-
tés dans certames localilés seraient imputables & Faction de la
fumée sur la cornée de 'aeil,

Ces considéralions seraient plus que suffisantes pour faire
abandonner ces installations défectneuses on, toul au moins,
pour faire mellre & étude les modifications u'il y aurait lieu
d'y apportler, mais tl en est d'autres, éoalement tros importan-
tes, qui ont pour effet de nure @ la qualité des Chitaignes el
d'en diminuer li valeur.

Les propriétaires saven! qu'ils sont loin de retiver de leurs
récolles toul le profit qu’ils pourraient en avoir; en ellet, les
premiéres Ghilaignes qui sont de beaucoup les meilleures, et
qu'il serail avantageux de décortiquer, pour les vendre dans la
premiére quinzaine de décerbre, sur le marché de Marseille,

(1) Les fuconi sont de grands foyers carrés disposés d I'intéricur des
stchoirs,
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sont confondues avec celles des derniers jours, qui sont de qua-
lité inféricure; celles-ci devraient éire séchées séparément el
conservées en grume pour les besoins du bétail,

C’est 14 un point qui est admis par tous ; mais les disposi-
Lions des séchoirs, généralement composés d’une salle umque,
permetlent rarement de faire celte distinction. En outre, on
ne peul commencer cetle dessiccation, c’'est-a-dire allumer les
feux.avant que les clales ne sotent complétement recouvertes,
sous peine de laisser s'enfuir el perdre la chaleur dégagée par
les foyers : les Chalaignes reslent ainsi pendanl une dizaine
de jours, souvent plus, exposées aux moisissures el aux ravayes
des larves qui les vident, ce qui entraine une diminution trés
sensible dans Ja qualité et un trés grand déchet. Pendant la
dessiccalion, qui dure plus d'un mois, les Chitaignes subissent
des variations de température qui les altérent ; quand les feux
s'éleignent, ce qui esl trés fréquent la nuit, par la négligence de
ceux qui sont préposés i leur entretien, elles se refroidissenl
et se conlractent ; la pellicule rouge qui les entoure (tégu-
ment) adhére & 'amande, ce qui en altére la qualité. Quand les
feux sont poussés trop aclivement, elles se carbonisent et, dans
I'unet "autre cas, elles deviennent impropres i la consomma-
tion. Tout cela explique pourquoi la premiére récolte, quand on
peul la séparer et que Ja dessiccalion est bien conduile, se vend,
dans la premiére quinzaine de décembre, sur le marché de
Marseille, de 25 &4 30 francs le quintal métrique, alors que la
seconde récolte ne trouve prencurs a aucun prix.

Nousavons vu lantot que la dépense de bois pourlentretien des
[oyers est trés ¢levée;elle n’est jamais inférieure 4 une charge,
soit & 100 kilogrammes par hectolitre de Chataignes blanches,
souvent méme elle atleint 300 kilogrammes,ce qui est énorme,
atlendu que la charge de bois est ¢valuée & un [ranc, Le prix
habituel des Chataignes blaaches variant de 10 a 12 francs, on
voil que le chaullage, it lui scul,absorbe 10ou 20 0/0 de la valeur
total de la récolte.

C’est pour suppléer & tous ces inconvénienls que nous préco-
nisions, dans un rapport en date du 12 mars 1894, I'emploi de
Pair chaud produit par un calorifére, au licu et place des fuconi
et des séchoirs.

Nous avons réalisé ce projel i Sorbo-QOcagnano. au centre de
la Caslagniccia (1), dans le canlon de Vescovalo, el les résultats
que nous avons oblenus nous permelient d’espérer que nous
avons atleint le but que nous poursuivions,

(1) La Castigniccia. « La Chélaigneraie », ainsi nommdée & causc de la
grande quanlilé de Chilaigniers qu’elle conticenl, est une partic de la
Corsc comprenant les cantons de Morosaglia, La Porta ot Saint-Laurent
de Peédicroce, (J.-B.-L.).
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Cel appareil est basé sur la propriélé qu’ont les caloriféres de
pouveir degager la presque totalité de la chaleur provenant de
la combustion des matieres qui servent i les alimenter et sur
'évacuation des butes produites & la surface des Chataignes par
un courant d’air chand.

"Tout le monde connait le pouvoir desséchant des courants d'air
qui est di, non seulement & la tempéralure de ces courants,
mats surtoul au déplacement de Yair qui enléve I'humidité aun
fur cta mesure qu'elle s¢ forme a la surface de I'objet & dessé-
cher, C’est ainst que I'on peut sécher, en plein air, des fruits
rés aqueux, tels que les Figues, les Prunes el les Cerises. On
constate Je méme fail dans les séchoirs & Chilaignes, les jours
de grands vents ol la dessiccation est trés rapide.

(’est en combinanl ces deux propriétés, celle des caloriféres
et celle des courants d’air, que nous sommes parvenu a remédier
aux séchoirs actuels ; notre installation ayant pour avantages :

I° D’¢viter le déchet provenant du fait des larves :

2° De sécher les Chitaignes d’une facon rapide, de maniére A
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les obtenir meilleures et & pouvoir bénéficier des premiers prix
du marché ;

39 De réduire les frais de chauflage de 50 et méme de 75 0/0.

Nous donnons, ci-dessus, les dispositions de noire premiére
installation qui date de 1899 et dont le plan a paru dans le
journal Il Coltivatore di Casale Montferrato. Cetle figure per-
mellra de comprendre. a premic¢re vue, le fonctionnement de
Vappareil (fig. 9).

A est le foyer en fonte,

B est le cendrier,

R est la cheminée pour 1'évacuation de la fumde,

DD’D” Ia double enveloppe pour la formation de I'air chaud.

0’0" sonl les clefs pour régler le irage et la distribution de
la chaleur.

En D se trouvent deux ouvertures pour donner acces a air
extérieur dans la double enveloppe. Cet air situ¢ en D’D”
s’échaulfe au contact de li coupole en fonte el s'¢leve par 1
Jusqu’en I, au-dessous du it de Chidaignes G, déposées sur les
claies I, Cel air chaud traverse les Chitaignes, s'empare a son
passage de leur eau de végétation el provoque ta formation de
buées qui s’¢chappent sur le toit par le manchon g.

L’évacuation des bucdes est facilitée par le contact de la che-
minee R, qui, se trouvant chaullée par le passage de la fumée,
provoque un fort tirage dans le manchon ¢ ; il s*é¢tablit winsi
un courant d’air qui part de D, s’¢chaulle en DI’ s’¢éléve par
E, traverse les Chillaignes, el s’¢chappe par g.

Le calorifére ¢lant allumé, des le premier jour, les Chataignes
sont déposées sur les claies, aulur ct & mesure de la cuetlleite ;
la dessiccation commence aussitol, les larves sontl tuces el leurs
dégits sont enrayés,

[Jespace compris sous les claies se trouvaul complétement
clos, la température se maintient sensiblement la méme pendant
toute la durée du séchage et, en admettant, ce qui ne s’esl
Jamais produit, que les feux du calorifere s’cleignent, faule de
combustible, le refroidissement des Chittaignes est presque impos-
sible el celles-ci restent toujours blanches enticrement exemp-
tes de tégumenl. On ¢évite ¢galement de les voir carbonisces et
autre avantage sérieux, les risques dincendie qui sont énormes
dans les séchoirs actuels disparaissenl enticrement.

nfin la chaleur dégagée se trouvant mieux utilisée, on réa-
lise, par ce moyen, une trés grande ¢conomie de combustible
cl, si I'on dispose de grignons d’Olives, comme c’est le cas de la
plupart des propriétaires, 'économie réalisée peutl atleindre
75 0/0 de la dépense actuelle.

Tous ces avantages joinls & celui de pouvoir exporterla pre-
miére récolte sur le marché de Marseille, du 10 au 20 novem-
bre, de maniére a4 bénéficier des prix les plus élevés, sont suf-
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fisants pour que nous préconisions I'adoption de ce procédé.

Une pareille installation ne nécessile pas d’atlleurs de vastes
locaux; le calorifére peul ¢tre construit dans un réduit quel-
conque, voire méme dans un dessous d’escalier. La chambre de
dessiceation scradisposée immédiatement au-dessus ou latérale-
ment, et elle pourra, aprés la récolle, étre destinée 4 tout autre
usage.

Les observations clles conclusions du distingué professeur

de Bastia sont aussi d’actualité pour d’autres contrées que la

Corse : On a intéret, dans les Cévennes, et particuliérement
en Limousin, & adopter I'étuve Donati. C’est le plus avanta-
geux des syslémes de dessiccation pour la Chataigne et 'on
peut lappliquer aussi au séchage des Noix, etc.

II. — Production et commerce.

Rendement des Chéataigniers.— Cing & dix ans aprés le
greflfage, les Chalaigniers commencent & fructifier, mais ce
n’est que lorsqu’ils out vingt et méme trente années de greffe
qu’ils procurent une récolte appréciable et qu’ils entrent en
plein rapport. Les arbres isolés donnent des fruits_ plus tot
(que ceux qui sont cultivés en massif.

A cinquante ans de greffe (environ 60 ans d’age), la récolte
moyenne esk de 20 A 50 kilos par arbre. On présume qu’elle
augmenle ensuile annuellement d’un kilo jusqu’au moment
ou Parbre décline. Nous en connaissons qui dépassent ce
rendement ; nous possédons une chdtaigneraic de quatre-
vingts ans de plantation dont nous retirons presque un heclo-
litre et demi de Chataignes par arbre (105 kilos) ; nous avons
rencontré des bois qui rendent méme davantage, seulement
nous devons avouer que le nombre de ceux qui n’atteignent
point ce chillre est considérable, car il y a dix fois plus de
chiitaigneraics médiocres et mal tenues que de celles qui sont
dans d’asscz honnes conditions.

Voici deux Chataigniers qui ont 6(6 planlés & la méme épo-
que el dans des fonds identiquesy 1’'un est presque abandonné
O lui-méme el ne reeoit, que Uds'soins  infimes, les produits

7

bk
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de l'autre sont quintuplés par une culture et un entretien
judicieux... La fructification des bonnes variétés de Chatai-
goes est souvent iriple et méme quadruple que celle des
autres.

Malgré ces dilférences, le Chataignier est trés prolifique et
ses fruits donnenl lieu & un commerce important.

Production générale. — Il n’v a pas un quart de siecle
que nous exportions beaucoup de Chataignes en Angleterre
et en Belgique. Aujourd’hui, les quantités que nous ¥
expédions sont peu importantes, car la lFrance consomme
presque toutes ses Chiataignes, et encore ne lui suftisent-elles
point : Nous en importons d’ltalie, ¢t méme de Turquic, un
stock énorme auprés duquel notre exporlation est relative-
ment insignifiante.

Autrefois ce produil élait plus considérable, mais des défri-
chements, pour Ia plupart mal spéculés, les maladies ot les
fabriques d’extraits de Chataignier ont porté el conlinuent
& domner des coups mortels 4 nos bois. Un grand nombre
de Chataignicrs disparaissent journcllement et il faut prévoir
I'époque ou il ne restera plus que quelques arbres en hor-
dure, si 'on ne s'applique pas a combaltre la maladie et &
envisager ¢énergiquement fe vandalisme [ail par des incons-
cienls.

En 1880, la production totale s’¢levait, en France, & cing
millions de quintaux métrigues, ou 7,143,000 heclolitres que
nous estimons vingt-cing millions de francs (1), Ultalie avec
la Sardaigne, en produil encore 3,800,000 quintaux (2) et, &
Paris, les Chataignes de Naples fonl concurrence aux Mar-
rons de Lyon. Chez nous, la Corse comprise, celle production
a diminué dune facon alarmante. Acluellement, ¢’est & peine
51 300,000 heclares sonb cncore consacrés 4 la culture frui-
ticre du Chataignier. Getle élendue donne une moycnne
annuelle de 4,800,000 heclolitres de Chilaignes pesant trois
millions 360,000 guintaux. Sur cette superficie,

(1) Soil 5 francs le quinlal métrique, ou 3 fr. 50 I’hectolitre. C'est Lout
ce quc vaut la ChAtaigne, tout venant, qualités mélangées, prise chez
le propriélaive,

(2) Récolte de 1902,



PRODUCTION GENERALE 99

1° Un quart, soit 75,000 hectares, sont

occupés par de jeunes plantations, ne pro-

duisant movennement que six hectolitres

par hectare, en tout . . . . . . . . 450 000 HI.
20 La moitié, ou 173.000 hectares, est for-

mée de bois appartenant 2 des variétés peu

productives, ou bien les arbres sont mal entre-

tenus, on trop vieux, ou malades et dont le

rendement n’atteint guére que 13 hectolitres

i ’hectare,en tout . . . . . . . . . 1.950.000 HI.
32 Seul, laulre quart, ou 75.000 hectares,

est constilué par de belles chataigneraies

comprenant de bons arbres, assez bien sol-

anés en pleine production, fournissant envi-

ron 32 heclolitres par hectare, en tout . . 2.400.000 HL

Total. 2.800.000 HI.

. . 4.800.000

Cela fait une produclion moyenne de 500,000 — 16 hec-
tolitres par heclare de planlation {ruitiére.

La Correze, la Dordogne, la Haute-Vienne, sont les dépar-
tements qui fournissent le plus de Chataignes. D’apras les
archives des Ministéres de I'Agriculture et du Commerce, cette
récolte fut, dans la Dordogne, en 1813 : de 1.200.000 hecto-
litves, en 1830 : de 60.000 hectolitres ; dans la Correze, en
1813 : de 300.000 heclolitres, en 1830 (le chilfre manque) ;
dans la Flite-Vienne, en 815 : de 206.000 hectolitres, en
1830 : de 378 000. Dans la slatistique agricole décennale de
1892, la production est évaluée, en Corréze, a 919.678 hecto~
libres réecollds sur 20,323 heelares; en Dordogne, & 848.043 hec-
Lolibres, donnés par £3.738 heclares ; en Haule-Vienne &
382,100 heclolitres, fournis par 22,7535 heelares ; et dans la
Creuse, & 91.936 hectolitres, provenant de 4.492 hectares. Ces
chiffres ne nous paraissent exacts que pour la Creuse et sur~
lout la Haute-Vienne.

On peut évaluer la récolle de 1901, année de grand rende-
ment, pour la Corréze, & 371.000 quintaux métriques représen-
tant 530.000 hectolitres; celle dela Dordogne, & 364.000 quin~
taux ou 520.000 hectolitres ; celle de la Haute-Vienne, a
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280.000 quintaux ou 100,000 hectolitres : et celle de la Creuse
A 70.000 quintanx ou 100.000 hectolitres.

D apres la statistique officielle, en 1902, la production de la
France a été de 3.331.224 quinlaux d'une valeur de 24 millions
691.696 fr. soit en movenne, 7 [r. ! le quintal. Les principaux
départements producteurs sont : la Corireze (572.561 quinlaux,
valant 2.630.971 Ir. ou £ fr. 8% le quinlal, & un centime prés);
la Dordogne (333.699 quintaux, 2.433.003 {r., ou 4 fr. 37 le
quintal, & un centime pres) ; I'Ardéche (259.715 quintaux,
2.302.333 fr., ou 8§ {r. 66 le quintal, & un centime pres) ; la
Haute~Vienne (250.000 quintaux, 1.100.000 fr., ou 4 fr. 40
le quintal); PAveyron (211.155 quintaux, 1.502.368 fr., ou
6 fr. 33 le quinial, & un centime pres); les Basses-Pyré-
nées (193.000 quintaux, 1.950 000 fr., ou 10 fr. le quintal) ;
le Gard (186.693 quintaux, 2.613.730 [v., ou I 1 fr. le gquinlal);
le Lot (128.100 quintaux, 1,152,000 fr., ou 9 fr. le quinlal).

Ces huit départements fournissent seuls 2.366.988 quinlaux,
soit & peu pres Ies trois quarts de la production tolale de la
France. Le reste est donné par einguante-six autres dépar-
tements y compris la Corse qui produit presque  autant de
Chataignes que la Dordogne.

Cetle derniere slatistique et celle de 1802 nous inspirent.
les réflexions suivantes : 1° [l y aurail exagération en ce qui
concerne la production de laCorréze el celle de la Dordogne,
les calculs ¢tant basés, d'un coté, sur un rendement moyen
trop élevé par hectare, de I'autre, sur vne 6lendue cultivée
trop grande. 2° Certains prix nous paraissent aussi tees for-
cés; ils ne sont pas justifids par les dilférences de gualités ;
Péeart esl Lrop considérable, par exemple, entre 'estimation
des Chataignes des Basses-Pvréncdes et celles de la Corvreze.
Ces diftécences d’appréciation doivent provenir de ce ue,
ici, on a coté le quintal métrigue & sa valeur minimum tandis
que 1, on s’est {ixé sur le prix de vente de la marchandise
triée et rendue sur la place du marché. Nous pensons qu'il
est plus rationnel et plus conforme 4 la vérité d’évaluer 2
5 francs le quintal mélrique la production générale, en appli-
quant ce prix 4 loutes les Chataignes telles qu’on les trouve
chez le cullivateur immédiatement opreés la réeolte. Et ¢’esl
ainsi que nous avons procédé (voir page 98),
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Commerce des Chataignes.— Ce commerce se fait par le
négoce direct et par le courtage.

Avant d’étre porlées au marché, les Chataignes son choi-
sies 4 la main ou a 'aide de trieurs mécaniques analogues &
ceux du Blé et & mailles de trois diametres différents. Les
plus beaux fruits forment ce qu’on appelle « la fleur du sac ».
La premiére et la seconde catégorie sont livrées au com-
merce, la troisicme est réservée pour 'usage de la maison, la
quatrieme, ou rebut, sert & 'engraissement des Porcs, ete...
On ne soumetl & la dessiccation que les fruits de deuxiéme,
el surlout de troisiéme catégorie, auxquels on ajoute ceux
que fournissent des varidtés spéeiales telles que Grosse-noire,
Ordinaire, etc... (qui, séchées, sont seulement meilleures que
les aulres, tandis que verles elles laissent beaucoup a désirer.

-~

Les Chalaignes séches pararssent, en Limousin, sur le mar-
¢hé, de janvier A mai; elles n"entrent guére que daus la propor-
tion de 2 p. 070, dans le commerce Lotal. EKlles ont été vendues,
en 1901, & Juillae et dans les environs, 4 raison de 23 francs
le quintal métrique completement netloyées, et 10 francs, non
dcorcées. La Chataigne verte s’y est maintenue au cours de
8 & 10 franes les 100 kilos, et de 3 fr. 30 & 7 {rancs ’hecto-
lilre, lotles ou emballages non compris. (Vest le prix d’achat
ordinaire, (aunée moyvenue), & la halle, de ta marchandise de
choix par les négociants expdéditeurs (1), Il enaété de méme
a0 Objat el & Brive, localités de la Correze qui, avec Juillac,
en Lete (2), el Pompadour, expédient le plus de Chataignes.
Dans la Dordogne, ¢'est Terrasson, Excideuil et la Nouaille,
et dans la Hante=Vienne, Saint=Yrieix-la-Perehe gqui en livrent
le plus. Juillac, Terrasson, Objat et Excideuil détiennent le
record de cetle région, pour la qualité, la beauté et la quan-
tité du frail. Quoique excellente, la Chitaigne de la Haute-

(1) Dans quelques localilés existe Pusage de la vingé el une, qui consiste
en cela que les acquéreurs de fruits, en gros; se foul donner, en sus du
poids de ta denrée achetée, une livee toutes les 20 livres ou un kilo
Lous les 20 Kilos, sans augmentation de prix. Ils prélevent done d p. 0,0
cesl-d-dire un vingtiéme par-dessus le marche.

(2) En 1001-1902, Juillac a livee 25,000 quintaux  métriques de Chatai-
21CHS QU Conunerce,
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Vienne vaut généralement un cinquicme de moins que celle
de Juillac ou d’Objat.

Les négociants en Chitaignes, apres les avoir acquises aux
prix ci-dessus désignés, fonl encore de nouveaux triages d’oit
1l résulte aussi du rebut, puis ils envoient les fruits en wagons
ou en sacs de 30 ou 100 kilos, parfois méme en barils et en
vrac, aux revendeurs de Paris, Lyon, Bordeaux, Tours, etc...
Juillac adresse méme & Lyvon des quantités relativement
grandes de Chitaignesde la variété dite Boarrue, fruit exquis,
bien préférable & certains Marrons el qui, assurément, doit
étre revendu sous ce dernier noni.

I1I. — La Chataigne est l’'alimentation de l’homme.

Analyse et valeur alimentaire des Chataignes — PPan-
MENTIER, GUERRAZL, ALLUavp, Darcer, ele., onl sommairement
analysé les Chalaignes, Pavex, Panst, Pérm, Brocn, Prren
et WorLrr ont fait des recherches plus complétes, el assez
récemment, en 1896, M. BaLrann, pharmacien principal de
Iarmée, directeur du laboratoire de PInlendance mililaire,
s’est occupé minutieusement de la composition de ce fruit (1).

D’aprés les essais de M. Gay, & Grignon, la Chataigne,
dépourvue de ses enveloppes, renferme beaucoup d’amidon,
assez de matiére sucrée et une trés pelile quantité de glulen.
Son analyse chimigue donne 4,3 p. 0/0 de mati¢res azotées,
2 p. 0/0 de substances grasses, 42,9 p. 0/0 d’hydrates de car-
hone et 50,6 p. 0/0 d’eau.

Voici la composition de la Chataigne f{raiche par \Worer :

-

Baa....o.o.. ... SR 49.2 Fatee .. . eie e ianaan. e 499
Maliéres totales seches..o.... 30,8 | Sels des cendres (2)...o 0000 123
Maticres salines..ooveevennn. 1,8 | Potasse...o.oovin... I |
— ligneuses o..oeivvnnn 0,8 Soude.. oo ittt ».»

— BrassCS.cen e . e 2D Magnésico e iennenennnnee. 0,1

— carbonées. ..ceev.o. 42,7 Chaux,...o....... erevaeennan 1,4
— azolées......cevvene. 3,0 | Acide phosphorique......... 2,3
Azote de ces matlieéres.oo.ooe 0,48 | Silice. oo iiiieieiineianee. 02
Chlore,.c.iieeieennoreceaneas LR

Souftcisiiiveiiiaiiiniiaiae. B

(1) Voir Hevue du service de UInlendance militaire, annce 1846,

{2) Soit 12 kilog.. 300 gr. de scls pour 100 kilog. de cendres fournies
par 7.692 kilog. dc fruils verts munis de leurs envoloppes @ 100 kilog.
de Chétaignes fraiches non décortiquées produisanl 1 kilog. 300 gr.
de cendres:
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D’aulre part, nous avons pris la moyenne d’un cerfain
nombre d'analyses de Chataignes de variétés et de prove-
nances diverses, d’ou le tableau suivant indiquant le dosage
pour cent.

|
|
|
|

? o€ * n 3 2 w
z£iz%128 3 &8¢
3 hatai S |l23|5%£'9¢° =1
Etat des Chataignes .2 R LR 58.‘.:: =13
—::1: ':: n'—-c: :5-0!3 o4 E. '7-). 'U
ZEmwmZe El519
N i
i
[Fx'uits ver(s munis de leurs enveloppes.) 57 |2,9011.20( 36,60 |1 »|1,30
—  sees - » 16,303,301 K6,20 12,30/1,90
— ddcortiqueés, al'état vert........ 58 13,10 1,10 35,40 (1 »i1.40
e - - S 4 = D IR
—_ — al'dlal seCrieeaeea ] » [7,7012,40| 85,40 |2,50]2

La movennc de P'acidité est de 1 p. 0,0, le poids des enve-
loppes varie entre 13 ¢l 25 p. 0/0; il est ordinairement de
20 p. 0/0, soil un cinquicme du poids total.

Mais les données précédentes ne peuvent étre bien fixes
car les résultats des analyses sont variables: on trouve des
chiffres dilTérents, méme pour une scule variété de Chataignes
analysées a divers degrés de fraicheur ou de siceité. Les
résullals changent encore suivant que le fruit provient d’ar-
bres jeunes ou vicux, sclon le terrain, la latitude, P'exposi-
tion, le climat, Pallitude olt la Chialaigne a été récoltée et les
intempéries qu’elle a eues & subir : Un lemps favorable pro-
duit des Chataignes moins aqueuses, plus « fortes », c’est-a-
dire trés larineuses el doublement sucrées que celles qui
sonl « venues » par une saison anormale. kn conséquence,
les proporlions de mali¢res azotées, et autres, peuvent tantot
avoir augmenld du double, tantot étre diminuées de moitié
dans des récolles successives, ele.

Malgré ces aléas, la tencur des Chataignes en éléments
nutritifs s¢ rapproche beaucoup de celle du Blé. Ce fruil est
un aliment appélissant, trés nourrissant et qui prédispose
’embonpoint. Pendant au moins trois mois de ’année, il
forme le principal repas du matin de la plupart des cultiva-
teurs de I’Ardéche, de la Lozeére,de la Corréze et de la Haute-
Vicnne. lis déjeunent avee des Chataignes vertes, de mi-
octobre jusqu’a janvier; ils mangen! ensuite les Chataignes
seéches jusqu’a Paques.
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Outre une quantité considérable d’une sorle d’amidon, ou
de fécule trés nourrissante, la Chalaigne renferme du sucre
eristallisable, du sucre non cristallisable, de I'albumine végé-
tale, des matieres grasses,du phosphate de chaux, des subs-
tances minérales et des sels utiles & 1'économie: ce fruit
constitue done un aliment complet en méme temps que trés
agréable. Nous donnons le plus formel démenli aux auteurs
qui prétendent gu’il faib un leint jaune aux personnes qui
s'en nourrissenl. Ces auleurs sont fantaisisies; ils ne se per-
‘meltraient point cetle aflirmalion, s’ils avaienl eu tant soil
peu le souci de se documenter par des observations sérieuses
personnellement faites sur les lieux mémes ot 'on consomme
le plus de Chataignes. 1l en est de méme de quelques deri-
vains mal inlormdés ou de mauvaise foi, (mais ¢’est Uinlime
minorité¢), qui ont fal du Chalaignier Pobjet de moqgueries
frivoles ou 'ont désigné commo P'indice d'un sol stécile. Un
d’entre cux, M. Lb. DeEyoriNs, @ méme soukenu, il ¥ a peun
’années, que cel arbre exerce « linfluence la plus dépri-
mante » sur ceux qui vivent sous son ombre el que la Cha-
taigne alourdit le corps el Pesprit des gens qui s’en alimen-
tent {1). Mais la répligue ne s’est point fait altendee : les lit-
térateurs les plus autorisés, MM. Re~i Bazin, Bru~eritwg, ele.,
ont bien vite réduil & néant,alaide de docmments historiques
et d’arguments irvéfutablies,des assertions aussi errondes que
malveiilantes. Knoutre,les meillears Félibres limousins, dans
une polémique courtoise, mais ferme, onl démontré, a lear
tour,la fausselé d'une théorie enfanlée par Pignorance ou par
des idées préconcues,

Ih quoi? ont-ils e corps el esprit lourds, les enfunks du
Limousin, ce pays par excellence du Chataignicr et petite
patrie d’hommes illusires entre lous : Lroubadours, papes,
gens d’¢glise, ministres, historiens, mdédecins, juriconsulies,
grands généraux, archéologucs, avtistes, économistes, explo-
rateurs, savants les plus éminents! Du resle, il suffit d’as-

(1; Lovoxn Desouss @ Les Frangais d'aujonrd*hui, Les bypes sociaux
du Midict du Centre,un vol.in-18 jésus, Firmiu-Didot &diteur, Paris, 1900.
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sister aux diners et aux soirées qui réunissent, plusieurs fois
chaque année, les Limousins de Paris ;) soit, par exemple, au
« banquel de la Chiataigne ». On est émerveillé par la dis-
tinction, humour de bon aloi, la cordialité, Pamabilité des
convives el labeaulé de leurs discours. On ¥ voit les hommes
les plus célebres @ les X Arsonval, D Bordas, général Bru-
gere, J. Claretie, IFage. Dt Grancher, de Lasteyrie, Marbean,
colonel Jionteil, e A Mouneyrat, Kdmond et Itémy Perrier,
le Play. Dv Bonx, Léon de Seilhae, Teisserene de Bort, Félix
Vintéjour, cle., fralerniser avec de modestes ouwvriers 5 on v
acquicrt el Fon garde la conviction que tous les convives, a
partir des plus grands de cenx qui, en la servant, dirigent ou
¢elairent Phumanité, jusqu'aux plus humbles des enfants du
pays des Chataignes, sont des natures intelligentes et bonnes,
pleines d’initiative, vaillantes et inteépides.

Citons anssit les Corses, qui mangenl encore plus de
Chalaignes que les Limousins @ Ne¢ sont-1ls pas des hommes
vigoureux, solides, trés agiles, d’une grande vésistance & la
faligue el d’'une bravoure & toute épreuve?

EL les habitants des Gévennes! sonl-ils lourds de corps el
Lesprit, ces deseendants des fiers el hardis Camisards ?

Mais & quidone fera-l-on croire pareilles calomnies?...

Appréts des Chataignes. — Grees el Romains (1) man-
geatent, comuie nous, les Chataignes bouillies, roties et cui-
les sous la cendre; mais moins habiles que nos bons paysans
lhnousins, ils ne savatent pas les préparer blanchies (2). Sans
doule qu’ils ne connaissaient point 'ulile débouéradour ou
débourradour (3), cel instrument forl simple (dont la tradi-

(1 Virgile, dans ses Bucoliques, églogue 19, chanle la Chataigne pré-
parcée bouillie,

Titiyre dit & Méliheée :

« Hic tamien hane mecum potervas resquiescere noctem

« Fronde super viridi ¢ Sunt nobis mitia poma

« Castanca molles el pressi copia laclis... »

Traduction : « Qui Lempeche cependant de reposer cetle nuit prés de
moi sur un lit de verets fouillages, Je puis t'offrir des fruits murs, de
molles Chillaignes el des vases pleins d’une eréme épaissic... »

(2) Clest-d-dire décortiqudées et dépouiliées de leur pellicule intévicure,

(3) Nous ne connaissons point d'instrument spécial, ni de machine &

peler les Chalaignes.
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tion attribue l'invention & un curé de campagne), espéce de
croix de Saint-André composée de deux bras mobiles autour
d’un axe et dentelés en tous sens, outil qui, prestement
manié, sépare le tan de la Chataigne.

Les Chataignes vertes sont pelées & la main et au couteau (1)
-.pendant la veillée, pour étre « blanchies » le lendemain. La
ménagere, levée de bon matin, les met dans une marmite,
ajoute de l'eau jusqud ee¢ qu'elles baignent, place le pot
sur le feu et I'en retire un instant avant ¢ébullition, aussitol
qu’elle reconnait au doigt que le tan se détache facilement de
IPamande. (Parfois, au lieu de faire chaufler ensemble eau el
Chataignes, on se contente de jeter celles-ci dans de 1'ean
bouillante et de les y laisser quelques minutes pour ramollir
le tan et en faciliter ’extraction ; mais il faut avoir soin de
bien surveiller car, si clles restaient trop longlemps dans
Peau chaude, elles s’émietteraient et perdraient leurs quali-
tés). Puis, dans la marmite de fonte (oule, ou ouala), on intro-
duit le déhouéradour gwon ouvre ; on c¢n saisit une branche
dans chaque main, ct, appuyant verticalement un peu sur le
fond du pot, on imprime a Finstrumenl un mouvement hori-
zontal semi-rotalif de va~el-vient alternant de droile & gauche
et de gauche a droite, de maniére & remuer assez vivemenl
les Chataignes en les fatsanl se frotler les unes contree les
autres pour les séparer de leur pellicule. Lt, se servanl de la
récaloire, soric de crible grossier en bois, appelé encore gréle,
grélou ou grélon, la mailresse de inaison, on sa servante,
achéve ’épluchage ; cela fail, elle lave & grande cau froide,
et les Chataignes restent propres ; elle lave aussi la marmite,
Pégoutte, met au fond des Raves,des Pommes de terre, quel-
quefois dcux ou trois Betteraves potageres (2), et les Chatai-
gnes par-dessus, sans ajouler d’eau ; elle recouvre herméti-
quement le lout avec un linge bien propre plié en plusieurs

(1) Déhouéradonr vienl du vorbe limousin débouirar, qui signific
débrouilier, remuer vivement, et débourradour vient de débourrer.

(2) Ces légumes sont consommés, mais leur principal role consisle, ici,
i empécher les Chataignes de sc bruler.
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doubles, pose un couvercle sur le pot et le met sur un feu
assez vil, au début de la cuisson, et modéré ensuile.

Les Chataignes cuisent & la vapeur. Trop cuites, elles per-
dent leur saveur, deviennent molles et humides; cuiles a
point, clles gardent leurs qualités, et tout en restant fermes
sans dtre raides, elles s’¢éerasent el s’émietient sous le doigl.
Une bonne heure de feu esl nécessaire pour cuire les Chatai-
gnes. Enfin, on les verse fumantes et odorantes dans une cor-
beille ’Osier fin ou sur une petite nappe blanche : la famille
prend place antour de la table el fait honneur au repas.

*

- ®

A certains estomaces, la Chataigne occasionne le soda, ou
acidité des voies digestives, indisposilion qui consiste en
une sorte de brialure qu'on ressent dans la région gastrique
el qon désigune vulgairement sous le nom de hrilaison (bra-
lazou, cremazou, en patois limousin, et qu'en langage scien-
titique on appelle pyrosis) (1).

Cetle indisposition, non dangereuse, serait provoquée par
Pacide gallique du zesle ou tan, acide dont resterait impré-
egnde la Chataigne méme apreés la cuisson.

Ndéanmoins, ce {ruil est un aliment fort sain, surtout si ’on
a soin de Parroser avee quelques verres de bon cidre ou de
bonne piquelle ou « raspicre » de vendange. La Chataigne,
encore, ue donne jamais le soda si, aprés son ingestion, on
avale une assiellée de soupe, ou lout au moins une bolée de
bouillon, comme le fonl ordmairement nos avisés pavsans.

.
A Limoges, on appréte les Chataignes comme dans le Bas-
LLimousin, avee cette dilférence qu’on les fait bouillir un
instant dans ’eau salée, avant de les soumettre & la cuisson
définitive. On prétend que cetle précaution les empéche d’oc-
casionner le soda.
Voici comment Edouard Lamy racontait, il v a plus d’un

(1) I en csl question dans un memoire adressé, cn 1812, & la Sociélé
dagricullure de Limoges, par M. Gondinel, do Saint-Yricix, Lravail inti-
lulé : Coup d'wil sur lusage médical et hygiénique de la Chitasgne.
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demi-siecle, cette curieuse opération culinaire, qui se prati-
que toujours de la méme facon :

« Pendant six & huil mois de IPannée, les revendeuses de Limo-
ges ne manquent pas de préparer chaque jour d’excellentes cha-
laignes pour spéculer avec succes sur appétlil matinal des habi-
tants de nolre cilé. Aprés les avoir blanchies, elles les font
bouillir dans un peu d’eau saturée de quelques onces de sel.
Presque aussitot que cetle ébullition a commence, cette eau est
retirée, mise de coté, soigneusement conservée, puisqu’elle devra
=ervir aux mémes usages pendant au moins une semaine, Le pot
qui contient les chitaignes est promplement replacé prés d'un
feu léger. Celles—ct, bien recouvertes d'un linge, achévent de
cuire, perdent progressivementl toutes les molécules aqueuses
dont elles restaient encore imprégnées, deviennent fermes, Lrés
agréables au golt, un peu moins appétissantes, mais ’une diges-
tion plus facile que celles quon appréte dans la plupart de nos
maisons rurales. »

I1 est probable que celie eau salée qui enlre dans la cuis-
son des Chataignes, & la mode de Limoges, dissout l'acule
gallique resté¢ dans les fruits et les rend, par suite, plus diges-
tibles.

La Chataigne blanchie, mangée avec du lait, esl une nour-
riture trés agréable,

Cuite sous son éeorce, simplement dans Peau, c¢’est-d-dire
houillie, ¢’est la peluche, on hoursée, ou hoursade.

Rotie sous la cendre chaude, dans sa pean entaillée dune
croix, ¢’est Uurol (du latin urere).

Le Marron peut se préparer aussi de la méme fagon, seule-
ment on a plus tob fait de le rolir dans des poéles spéciales,
dans un briloir & caf¢, ou au four, ou dans des pols, avee un
pea de beurre. Souvent on les imprégne d’un demi-verre de
vin blane, un quart d’hcure avanl de les oter du feu... (1)

(1) Les Chitaignes faisaicnt autrefois la base de la nourriture des habi-
tants des Cévennes pendant plusicurs mois de Pannde. « On les prépare
“vertes ou séches, Iy a plusieurs manitres d: les faire cuire La premicére
avec del'cau simplement salée on aromatisée avee des fenilles de céleri,
-de sauge, cle. Les verles se cuisent ainsi, soit dépouillées, soil envelop-
pées de leur Eeorce. La scconde maniére est do les rotir a la lamme, dans
ane poéle percée de Lrous, la Lrvisicme, sous la cendre chaude, la qua~
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l.es Marrons rolis, bien dépouillés de leur membrane inté-
ricure, assaisonnés de jus d’Orange ct de sucre, sont un mets
délicat, jadis trés apprécié de nos aieux.

La Chataigne s¢che peut se manger crue. Dans cel état
c’est un aliment sueré, mais grossier et indigeste. 11 vaut
mieux la consommer cuile, dépouillée de ses enveloppes :
on la fait simplement bouillir, elle gontle énormément. On
connait que la cuisson est achevée lorsque le fruit s’écrase
facilement, alors on écoule I'ecau et on remet 'oule sur le
feu. pour un pelit moment, aflin de faire se ressuyer les Cha-
taignes, puis on les sert, On les mange {réquemment, ainsi
préparées, avec de la salade de Laitue prinlaniére ; consom
mée= dans du lait, elles lui communiquent el la couleur et
le gout du chocolat, (d’ol la possibilité d’employer la farine
de Chataignes pour frauder le chocolat).

La Chataigne s¢éche esl cuile aussi non décortiquée : & la
lin de la cuisson, on plonge & plusieurs reprises, dans la mar-
mile, la pelle da aver ou les pincettes rougies au feu. On
prétend que cette pralique fait séparer le tan de ’amande
lLe Jaque, nom de ce mels, fait Jes délices des enfants; il
est pateux el Lees suerd, matis ¢’est un aliment lourd, forte-
ment imprégué d'acide gallique, 11 a un gont empyreuma-
tique tres prononed quand il est fait avec des Chitaignes:
simplement boucanées. 1l peut occasionner des indigestions
lerribles. 11 faut bien se garder d'en abuser.

L4
LR

On apprele encore Ja Chataigne d’autres facons.

lrieme, dans un braloiv & griller le café; mais dans ces brois derniers cas,
chaque chitaigne doil étre 1égérement eoupée avee un coutean jusqu’a
Iy substance blanche du fenil, sans cetbe précaution, elle ferail explosion.
Avee Te braloir & café, les chidaignes cuisent plus ¢galement et leur goat
est moins albéré, On laisse dans le braloir une chitaigne dont 1'écores
n'esl pas coupée et qui en éelatant annonce que les aulres sont cuites,

« Dans plusicurs dépactements, la chitaigne séchée sur les claies est
réduite en farine qu'on entasse dans des pots de torve bien bouchés, on
elle se conserve pendant plusicurs années, Cette farvine, cuite dans de I'cau
ou du lait, est conlinucllement romuée jusqu'a ce quclle acquidre unc
certaine consistanc: ¢t ne s’altache plus aux doigls, forme ces bouillies
¢paisses dont les Corses sont si friands, » A, IHuco : « La France pillo-
resque » (Arl. Lozére, tome 11, page 200), Paris, 1835,
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On en fait d’excellentes pites, des purées, des giteaux, des
croquettes. Le cuissot de Chevreuil et méme le gigot de
Mouton accompagnés d’une purée de Chitaignes ne sont pas
4 dédaigner.

La compote de Marrons est un dessert de famille. Le Marvon
glacé dont Lyon, Clermont-Ferrand et Vals ont la spécialité
est un bonbon de luxe, une friandise trés appréciée, qui
ligure dans les diners du grand monde ; 1l est de « bon ton »
d’en offrir &4 'occasion d’un mariage ou d’'un bapiéme, (voir
page 119).

Dans les milieux plus modestes on remplace la Trulte par
le Marron, pour farcir les voloailles, notamment la tradition-
nelle Oie rotie de Noél. Périgordins et Limousins se régalent
4 Penvi de boudin dans lequel on a mis de la purée de Cha-
laignes.

On mange en Calabre et en Corse des beignets frils dans
I’huile et d'autres aliments a base de Chataignes, appelés
polenta, nicci, pattoni. castagnaccio ! !... 1l n'est pas besoin
J’aller en ltalie, ni de passer la mer, pour lrouver de la
bouillie de Chataignes : nous ¢n avons vu [aire en Limousin,
il n’y a pas vingt ans, et siiremenl que celle coutume culi-
naire existe encore dans les villages reculés des communes
de Gros-Chastang, de Chanteix, de Saint-Germain-les-Ver-
gaes, de Saini-Bonnet I’Enfantier, etc... On y fabrique aussi,
avec ce fruit, des especes de « farcidures » qui, pour n'élre
point désignées sous le nom harmonicux de castagnaccio,
portent ceux assez significatifs de « eboia-gouza » el « erebo-
garssou » (qui ¢quivalent i « écrase goujat » on « éreinte
valet » et & « eréve gargon »).

Bien meilleurs et plus hygiéniques sont Ies chauds marrons
grillés, que débitent, dans nos villes, les « Auvergnats » dont
les échoppes sont installées dans chaque carrefour pendant
la saison {roide (1). La Chataigne leur permet de rendre ser-
vice, moyennant quelques centimes, au passant frileux et de
faire le bonheur des enfants, tout en donnant aux braves
marchands un pécule suffisant pour nourrir leur famille. Et,
(quelquefois méme, cet utile commerce, tout humble qu’il
est, sulfit pour leur procurer une honnéte petile aisance.

(1) On appelle aussi ces utiles marchands, les ¢ Ilirondelles d’hiver. »
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« Oh'! les premiers Marrons, que de souvenirs ils évoquent !
Parisien malgré nous, rivé & la galerie de I’asphalte pour le
combat de la vie, nolre pensée se reporte vers les grands Chi-
tmgniers qui couvrent de leurs robustes bras le coteau du pays
natal. Nous révons des plaisirs de notre enfance, de 1'atre aban-
donné, o dort la biche éleinte. Jadis sa flamme pétillante
attirait les voisins. Tout le monde chantait, on dansait quelque-
fois, on riail toujours : et quand I'horloge carillonnait I"heure
de minuit, loute la bande joyeuse, les jeunes et les vieux, pre-
nait d’assaut la table couverte de la grillée de Marrons qu’on
arrosait d’un petit vin nouveau.

« Les Marrons, que de services ils nous ont rendus, alors que
nous ¢tions enfants et qu'il fallait gagner I'école par les rudes
matinées d’hiver ! Deux poignées, prises sous la cendre, englou-
ties dans la profondeur de nos poches, tenaient chaudes nos
pauvres mains endolories et faisaient office de poéle ambulant.

« Oh | mes Chataiguniers, quand vous reverrai-je ? Etes-vous
toujours debout ? Ils élaient bien cassés, mais la race a la vie
dure el quatre ou cing générations d’hommes n’avancent guére
Ja vieillesse de ces témoins de I'histoire. » (0. de Rawlon : Les
lantes qui quérissenl et les plantes qui tuent. Jouve et Cie,
¢ditears & Paris),

A3

Mais, hiélas ! ils meurent nos Chitaigniers ct on les détruit -
on tue la poule aux ceufs d'or...

IV. — L’industrie alimentaire et la Chiataigne.

Chocolat de Chataignes.— ()n est allé méme jusqu’a fabri-
quer du « choeolal de Chditaignes » (et peut-éire en fait-on
eneore ?)

Préalablement on enlevait au fruit Pacide gallique & laide
de procédés spéeiaux. Un médecin naluraliste, nonné Boparb,
autenr d'un cours de botanigue comparée, vantait beaucoup,
jadis, ce chocolal, qu’il regardail comme nourrissant, léger
el tres [avorable & la santé ; il le recommandail surtout aux
tlempéraments délicats et affaiblis.

Sous le nom de « chocolat de Chataigniers », Lieutaup (1)
conscillail aux convalescents la polenta suivante : « Les Mar-
rons sont d’abord cuils dans l'eau-de-vie, afin d'enlever la
pellicule, puis repris par quantité suffisante de lait, avec

(1) Célébre médecin, né & Aix, (1703-1780).
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assaisonnement de sucre et de cannelle en poudre ; on écrase
la pulpe ; on mélange le tout; on fait bouillir pour terminer
la cuisson ; on ajoute enfin dans un chocolatier pour faire
mousser (0. de Rawton) ». — Ajoutez un lantinet de Vanille,
lecteur, et veuillez essayer du brouct. Pas désagréable du

tout, je vous le jure, méme pour ceux qui se portent bien.

Café de Chataignes. — Un Normand nommé Ravier, ayant
inventé le « calé de Chataignes » s’établit, en 1829, 4 Aixe,
prés de Limoges, ou 1l fit prospdérer cette nouvelle industrie.
(Il a eu des imilaleurs qui ont fait fortune).

Les Chataignes stches, dépouillées de leur peaun, dtalent
torréfiées dans de grands cylindres en Lole, puis eoncassées,
pulvérisées et vendues & raison de 1 {r. 50 le kilogramme. Ce
pseudo-moka était Lres apprécié & Paris et dans les départe-
ments éloignés de son pays d’origine,

Cetie boisson, connue anlrcfois sous le nom de Café des
Dames, scrait trés adoucissante alors méme qu’elle n’entre-
rait que pour moitié dans un mélange de café ordinaire.
Nous nous en sommes rendu compte: Un jour, noas remor-
quiAmes que des Marrons, oubliés dans le fourneau de la cui-
sine avaient pris une belle teinte brun foneé ; ils 6laient
torréfics a point ; nous eames la curiosité de les éeraser,
d’en moudre les déhris, d’en faire du café el d’y gouter. Nous
avouerons que ce hreuvage n’est pas bon & I'état pur, 1l a un
vague gout de Réglisse, ele., mais nous sommes obligé de
reconnailre qu’il constitue une boisson bien supéricure au
café de Chicorée, de Glands, elc., que vendent les épiciers.

Sucre de Chataignes. — En 1780, Parve~Nrtier découvril
le sucre de Chalaignes. Il réussit & en fabriquer un cone de
plusicurs livres il envoya & PAcadémie de Lyon. Par ses
cristaux transparents ct de forme constante et par son goat,
il est semblable & celui de Canne ef de Betierave.

En 1810, un savant de Florence, Ie D Guengazi, fit & ce
sujet des expériences comparatives sur les Chalaigoes d’{ta-
lie et sur celles des autres pays. Gelles du Limousin lui pavu-
rent contenir moilié6 moins de sucre que celles de Toscane,
Les analyses furent reconnues exactes, en 1812, par deux
chimisles frangais, MM. ALruaup, de Limoges ot Dancer.
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Vers 1833, un pharmacien de Tulle, que nous etimes, plus
tard, 'honneur de connailre et qui nous a eniretenu de ses
travaux, M. Ravyaup (mort en 1880), se livra a4 de nouvelles
et consciencieuses recherches expérimentales dont les résul-
lats confirmérent les découvertes de Guerrazi, Alluaud et
Darcet, sanclionnées encore, depuis, par de récenles analyses.

Les Chataignes vertes contiennent presque 2 pour 100 de
sucre; stches, elles en renferment une quantité plus que
double.

La fabrication du sucre de Chitaignes n’est pas une indus-
tric possible économiquement parce qu’on ne se décidera
Jamais a récolter ce fruit dans le but d’utiliser ses richesses
saccharines, ct le sucre qu’on en retirerait, vu 'extréme bon
marché de celui de Canne el de Betterave, coliterait au moins
Lrente fois plus.

La présence du sucre est cause qu'on peut obtenir une
excellente cau-de-vie : il suffit de délayer de la farine de
Chataignes dans de Peau, de laisser fermenter le mélange et
de distiller ensuite.

Farine et pain de Chataignes. — En Italic et en Corse
on fail heaucoup de farine de Chitaignes, en Limousin, vers
Tulle et & Limoges on en fabrique un peu : On concasse les
fruits bien blanchis et d’une siccité compléte, puis on moud.
On obtient ainsi, et presque sans déchet, la meilleure qualité
de farine.

Quand les Chilaignes sont vieilles, rances, mal blanchies,
clles ne donnent qu’une farine inféricure, hachée de brun a
cause des débris de tan qu’elle contient; il en résulle aussi
assez de son apres le blutage. Si les fruits sont insuffisam-
menl secs, ou devenus presque humides et mous, il faut les
remellre & Pétuve parce qu'il serait difficile de les moudre,
les mcules s’encrasscraient ¢t il y aurait perte de matiére.
l.a sécheresse exiréme des Chataignes est donc de toute
nécessité.

Ordinatrement les meuniers se payent en naturve : ils pren-
nent un peu plus cher pour la Chataigne que pour le BIé, ils
prélevent 5 kilogrammes par hectolitre de fruits secs, et
rendent 55 kilogrammes de larine par sac ayant pesé 60 kilo-

8
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grammes avant la mouture, laquelle augmente de 10 p. 100
environ le prix de la marchandise.

La farine de bonne qualité a une couleur jaune blancha-
tre, une saveur douce et sucrée ; elle se conserve trés long-
temps, 4 condition d’étre gardée & V'abri de I'air, dans des
pots de lerre vernissée, herméliquement clos.

Ce produit alimentaire est vendu deux fois plus cher par
les épiciers, que les farines de Lentilles, Pois, Féves, Hari-
cots. 1l entre dans la composilion de cerlaines pites d’ltalie,
(vermicelles, macaroni) ; il sert & préparer les necci, les pat-
toni, la pisticcina et une sorte de polenla que les connais-
seurs trouvent meilleure et plus nourrissante que la bouillie
de Mais.

Cent kilos de farine de Chataignes donnent 66 & 70 kilos
d’amidon, 16 4 20 kilos de sucre et le veste en matitres azo.
tées, en substances grasses, en ccllulose, cte.

*

» @

Quoique Lrés belle,la farine de Chataignes est sans consis-
tance ; elle ne peul panifier parce qu’elle ne contienl pas
assez de glulen, malitre azolée, formée ’wn nélange de
fibrine végélale, de caséine végdélale ct de gluline, qui donne
4 la pate son élaslicité et lui permet de lever. Clesl & cause
de ce manque de gluten qu’on m'a pu parvenir & (aive de vrai
painavec de la farine de Chataigaes, malgré lesplus laboricux
essals.

Cependant, en (812, & Limoges, on labriqua du pain de
munition avec moili¢ farine, tanlot de Seigle, Lantot de Fro-
ment, et moilié farine de Chalaignes dont on avail auparavant
oté le sucre non cristallisable pour faciliter ka fermentalion
panaire. Ce mélange formait, parait-il, wn pain ayvant une vitaine
coulenr, mais Lrés nutribif, On e fit consonuner aux troupes
de la garnison de Limoges.

En 1818, le général Louis Huco, maire de Tulle, désireux
de combatire la discite, essaya vainement de faire du pain de
Chataignes. Peut-8tre ignorait~il la formule précédente. Nous
ne connaissons pas celle qu'il expérimenta.

Confiserie, confitures, etc., de Chataignes. — En confi-
serie, la premiére opération consiste & peler les Marrons, puis
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a les débarrasser enti¢rement de leur tan,a 'aide d’eau bouil-
lante parfois additionncée d’alcool pour facililer ce nettoyage.

Souvent on les laisse tremper ensuite pendant quelques
heures, dans I'can chaude, pour détruire leur acidité natu-
relle. 11 ne reste plus qu’i la préparer de la fagon qu’on a
choisie.

Pour avoir des Marrons glacés, on cutt les {ruits en les fai-
sanl bouillir dans un sirop de sucre clarifié;on ote le tout du
fea, puis on laisse les Marrons dans le liquide pendant une
demi-journée environ, apres uoi on les passe dans un autre
sirop bres coneenlré. Il ne reste plus qu’a égoutter sur une
claie el & mettre en boiles dés que le sucre est pris el qu’il
forme une petite couche blanche, glacée a la surface des fruits.

.es Marrons en chemise sont simplement des Marrons cuits
blanchis, trempés ensuite dans du blane d’ccuf fouetté en
neige, puis roulés dans du sucre en poudre el séchés a I'éluve.

Il ¥y «a aussi les Marrons au caramel, les Marrons a l'arle-
quine, cle.

PPour la confiture de Marrons, il faul un poids égal de sucre
ot de fruits préalablement blanchis, cuils & D'cau et réduits
en purée tant qu'ils sont encore chauds. On conserve 'eau,
dans laquelle on met le suere ; on prépare un sirop épais
raison de mn kilo de sucre par verre d’eau et par kilo de
pate de Chataignes, On fait bouillir le sivop, 'on y jette la
purée et I'on remue pour que le fond ne brule pas. On laisse
cuire jusquair moment ol I+ sivop forme la perle quand on
en el une gontte sur ane assiette. On aromatise, selon son
contl, avee du suere vanillé, ou dit rham, ete, Enlin, on verse .
Lout chaud dans des pols en verree ou en gros,

Cetle confiture se conserve jusqu’en juin. On peut faire
ausst de lacconlilire de Chalaignes en meltant moitié moins
de suere que préecdenment, seulement celle-ci doit se con-
sommer toul de suile, parce que comme (ualité de conserva-
tion clle ne vaul poinl la premiére.

l.es confiseurs, les patissiers et les ménagéres fabriquent
encore des compoles, des marmelades, des pittes, des biscuits,
des macarons ¢t antres desserls, & base de Chotaignes et de
Marrons, plus ou moins sucrés et différemment aromatisés,
ou mélangdés souvenl d’ingrédients divers,
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V. — La Chataigne et I'alimentation du bétail et de la
volaille.

Chataigne verte. — Si le foin de pré conlient davantage
de matiéres azolées et d’hydrates de carbone que la Chalaigne
verte, et s’il est trois fois moins aqueux, 'expérience et la
science démontrent cependant qu’il est, en tenant compte des
proportions, au-dessons de celle-ci. sous le rapport de la
digestibilité des matiéres nutritives,

Voici, d’aprés plusieurs agronomes, parmilesquels M. Gay,
de Grignon, (donl nous avons d¢éja cilé I'analyse), Pélat com-
paralif des différentes malicres composant ces deux substan-
ces, et I'évaluation des quantités digestibles :

! . , . I ydrates
' Matieres azolées { Malicres grasses de carbone
P . — m— e el -
tilos, - o ... Fau
100 ki Poids Quantilé Poids Quantilé¢ Poids Quantité: G
total | @¥simi- total | assimi- total | assimi-

I! ‘ lable o lable lable
Chataignes..| 4,5 ; 2,0 1, 49,0 35 50,0
Foin de preé. 9,0 5) 2,5 1,25 67.9 40 19,6

N S — =

La Chataigne est done plus riche en graisse direclement,
assimilable que le foin, bien qu'elle lut soil légérement infé-
ricure pour la digestibililé des matidres azotées ot des hydea-
les de carhone. Nous pouvons en conclure, cependant, qu’elle
a une valeur alimentaire sensiblement égale & celle du foin.

D’apres d'antres agronomes, la valeur alimenlaire de Ia
Chataigne serail méme plus de deux fols supéricure & celle
du foin, el 'on pourrait remnplacer 100 kilos de celui-ci par
47 kilos de celle=ld. Mais, en supposant que leurs caleuls
soient erroués, ou seulement exagérés, en faveur de la Cha-
laigne, et en admettant I'exaclitude des chiffres du tableau
précédent, il résulle que 100 kilos de Chataignes valent,
pour la nourriture du bélail, autant que 100 kilos de foin.
Au moment ol nous écrivons ces lignes, le cours du foin de
qualité moyenne élant de 6 fr. 50 le quintal métrique, pris
dans la grange du propriélaire, le méme poids de Chataignes
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aurail pareille valear pour I'alimentation des hestiaux, dat-
on payer ce fruit autant que le fourrage, soit 4 fr. 23 Phecto-
litre de 65 kilos (1). Or le prix du sac de Chataignes vertes
destinées aux animaux de la ferme ne dépasse guere, sur
place, 2 fr. 50, on a donc avanlage a leur en donner, puis-
quelles conslituent un aliment complet dont les éléments
nutritifs =ont parliculierement assimilables. On alternera alors
la Chataigne verle et crue avec les autres fourrages.

Apris la récolte des Chataignes, on méne les Porcs dans
les bois, 1ls consomment les fruits oubliés.

Depuis quelques anndées, les éleveurs de Cochons gras du
Bas-Limousin onl I'habitude de donner & leurs animaux, pen-
dant les trois derniers mois d’engrais, une demi-ration de
hoursades (Chiataignes bouillies) deux fois par jour; on les
serl, bien cuites et licdes, deux heures environ aprés les
repas du matin et de midi; les Cochons n'en laissent rien
perdree 1 apres avolr absorbé la pulpe, ils lechenl conscien-
ciensement les pelures ; puis, on verse un peu d'eau bien
claire sur les éeorees restées dans 'auge, on brasse, el les
pores se désalterent... Celie suralimentation  intelligente
« pousse » & lagraisse, & un tel point que les Cochons soumis
a ce régime, alteignent facilement, avant I’'age d’un an, le
poids de 160 & 200 kilos, alors que ceux qui ne mangent
pas de boursades ne dépassent guere 150 kilos.

Chataigne séche. — Les animaux sont aussi trés friands
de Chataignes séches. Les Pores les mangent avidement; on
peut voir avee (uelle docililé ils suivent la métayeére ou le
paysan qui les conduil facilemenl, et avec gailé, au marché,

(1) Comme nous Tavons dil. (v. page 89), Phectolitee de Chataignes
pése 70 kilos, au moment du ramassage. C'est le poids conventionnel qui
serl de base pour Ie marché de ces fruits, lors de leur acquisition par les
marchands expéditours, presque immédiatement aprés la récolte. Mais au
bout de deux ou lrois semaines, la densilé diminue, par suite de 'éva-
poration de Pean de végétation, et le poids des Chataignes, surlout de
celles de dernicre qualité {(ui sont les plus petites aussi), destinées a 'en-
graissemont du bétaily n'atteint tout au plus, alors, que 63 kilos. 1l ne
laul pas conlondre la Chataigne destinée & alimentation de I'homme et
d Pexportation, avee celle qui est réservée pour la nourriture des ani-
maux,
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grice A cet appal irrésistible : il suffil de faire résonner les
fruits, en secouant bissac ou panier les conlenant, et de
semer, de lemps en temps, chemin faisant, quelques Ch:itai-
gnes devant le nez des Cochous.

Les Chataignes, sortanl de 1'étuve, portées sous des meulex
verticales (telles que celles des fabriques d’huile), sont
broyées avec leurs écorces, en une farine grossicre cxcellente
pour la nourriture des animaux. Cette farinc remplace avan-
lageusement le son de Blé, surloul, cuite dans les patées ol
dominent Raves et Navets. Elle excite 'appétit des Cochons
ct des Beeufs el contribue & les engraisser rapidement.

L’eau dans laquelle on a fait cuire les Chataignes séches
pour le repas des gens de la ferme ne se jelle point, on la
recueille avec soin pour la donner aux Pores dont elle ame-
liore 'ordinaire, car elle esl sucrée, lonique el nutritive.

Depuis longtemps, en Corse, les Chevaux el les Mulets
recoivent des Chilaignes séches el non déeortiquées. Aux
Mulets, qui font les Lransporls en montagne, on e¢n donne un
décalilre par jour ¢t la nuit on lache ces animaux dans des
enclos ou ils trouvent un complément de nourriture. Telle
est la maniere dont on alimenle des béles, cependant fort
robusles, au pied trés sir et portanl facilement des fardeaux
de 200 kilos par des sentiers abrupls.

[in prosence des résullats obtenus par les paysans corses,
dans lalimentation de leurs Chevaux et Mualels, M. Doxarr,
professcur d'agricullure et secerédtaire général du Syndical
agricole de Basiia (1}, s’est demandé =il ne serail pas possi-
ble de faire enlrer la Chalaigne séehe, en subslitntion &
I’Avoine, dans la ration des Chevaux de Lroupe séjournant en
Corsc. Pour ¢lucider ce poinl, st tnléressanl pour la produc-
tion locale, il pria; au nom du Syndical, M. Decuamsie, pro-
fesseur de Zootechnic & Grignon, de faire des ossais d’ali-
mentalion comparative. L’éminent agronome s’empressa
('étudier la question. 11 procéda & deux séries d’expériences

(1) Bulletin du Syndical agricole de Bastia, n® 32, [évrier 1909,
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sur des chevaux de méme race, de tempérament, d’age et de
poids semblables, faisant des services réguliers et identiques,

M. Decusvsre employa de ’Avoine jaune de Ligowo et
des Chataignes séches, décortiquées blanches el suffisamment
concassées pour permeltre leur mélange & ’Avoine.

« En lenant comple des coefficients de digestibilité, dit-il,
on obtient, en unités nutritives, pour 100 grammes d’aliments.

65. 2 avec I’Avoine,
et 63. 53 avec la Chataigne.

< La substitulion dans la ralion peut done se faire a poids
¢gaux ; d0 grammes de Chalaignes peuvent remplacer
500 grammes d'Avoine...

« La Chataigne fut concassée et mélangée & I'Avoine. Pen-
dant plusicurs jours on en donpa, a diverses reprises, de fai-
bles gquantités afin d’accoutumer le Cheval a son nouvel ali-
ment; les débuls ne furent pas heureux, le Cheval se refusail
a4 consommer c¢e mélange ; on procéda avec beaucoup de
patience, (inulement la Chataigne fut acceptée et 'on put éta-
blir la ration suivante :

Avoine . . . . . . . . 3kilog. 500
Chataignes . . . . . . . 0Kkilog.500
Au liew de : Avoine . . . . . . . 4 kilog. »

« De semaine en semaine, on supprima 0 kilog. 500 d’Avoine
pour y substituer 0 kilog. 500 de Chiataignes, ce qui donna
enfin la ralion suivante:

Avoine. . . . . . . . . 2Kkilog. »
Chataignes . . . . . . . 2Kkilog. »

La premicre série d’essais fut faite & la fin de Phiver cl
dura six semaines,; la secondoe eut lieu en ¢é1¢, pendant deux
mois (juin el juillet). Dans celle-ci, on poussa la substitution
plus loin que dans la premicre, car cing semaines aprés le
début de 'alimentalion & la Chataigne, la ration devint :

Avoine. . . . . . . . . 1kilog. 500
Chataignes. . . . . . . 2kilog. 500

(Le Cheval témoin regut constamment 4 kilos d’Avoine,
jamais de Chataignes).
« Les constatatious, ajouic M. Decuamsre, faites par le répé-
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titeur de zootechnie, M. GiNiels, sur les Chevaux au poinl de
vue de leur énergic, de I’élat des grandes fonctions, de la
résistance & la fatigue, cte., n’ont rien décelé de particulier
les pulsalions, les mouvements respiratoires, I'étal du coeur,
la coloration des muqueuses sont reslés ce qu’ils étaient an
début de I’expérience.

Tout en ne considérant ces es=ais que comme le prélude
d’expériences imporlantes qui devront porter sur un certain
nombre d’animaux, nous en tirons quelques indications uti-
les relatives 4 'emplot de la Chalaigne dans alimentation
du Cheval :

1° La Chitaigne hlanche (séchée et décortiquée) peul se subs-
tituer poids pour poids 4 Iavoine.

20 Dans la ration des Lquule aulres que ceux qui sont sou-
mis depuis longtemps 4 ce régime (comme les Mulets corses) la
quantité de Chitaignes ne (Icpacsc a pas la moilié cn poids de
la ralion primmtive “I’Avoine.

3¢ La Chataigne sera donnée mélangée a I'avoine apres avoir
¢lé concassce, »

La subslitution de I'Avoine par la Chilaigne seche est une
question résoluc ¢t qui présente un grand inlérél, nolamment
pour les pays de Chataigneraies ol V'on pratique élevage
des Chevaux : la Corse, le Limousin, ete. Outre qu’on Lire
parti, sur place, d’une récolte de I'endroit, on fail en méme
temps une grande! éeonomie, puisque la Chataigne séche el
blanche cotite un quarl & moilié moins cher gue ’Avoine, el
vaut antant powr Palimentation des Fqnidés. Naturellement
qu’'il n'est pas nécessaire de donner, & ces animaus, des
fruits surchoix, triés & la main, ils se vendent oredinaireincat
un tiers de plus que les Chataignes de deuxicme catégorie,
ct le double que celles de troisieme, qui ne différent sou-
vent des premiéres que parce qu’elles sonl teés petiles ou
brisées. Quand I'hectolilre de Chataignes seches surchoix est
vendn 15 [rancs, celui de seconde qualité coiite 10 francs ol
la troisicme vaul 7 fr. 50 (et il y en a encore de meilleur
marché). Si I'Avoine cstalors au cours de9 & 10 francs 'hee-
tolitre, du poids moyen de 45 kilos, celui de Chataignes
seéches el décortiquées en pesant 60, 1l est facile de connai-
lre le chiffre de ’épargne & réaliser. )
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Verte ou seche, cuite ou crue, concassée ou cn farine, pure
ou mélangée a des Glands, des IFaines, des racines fourra-
gires, & du grain ou du son, la Chataigne peut étre donnée
aux animaux sous les {formes les plus diverses,

Le bétail, la volaille, les Lapins, engraissés avec la Chatai-
gne, acquicrenl une chair ferme et de bon gout. Les Chatai-
gnes produisent une viande de qualité supérieure et c’esl a
cette nourrilure de choix que les Porcs du Limousin doivent
ia bonne saveur de leur chair, la blancheur, la fermeté, la
finesse el le « fondant » de leur lard.

VI. — Propriétés médicinales des Chataignes.

Nous avons exposé Ja pluparl des propriétés de la Chatai-
gne, cependant il nous parait ulile de compléter ce chapitre
en indiquant les verlus médicinales qui Ini sonl  attribuées,
les unes & lort, les anlres & raison. Voiel & ce sujet, ce
quiéertvail Pabb¢ Rozier 5 nous sommes pervsuadé que ce pas-
sage Inléressera le lecleur: il y a des choses dont nous avons
cu P'occasion de conslater maintes fois Pexaclitude,

« Les Chiatmgnes fraiches surtout, et les Chitargnes vertes soul
heaucoup pllls venleuses que les seches; elles contiennent une
st grande quantite d'air, qWonest foreéd’entailler la peau avant
de les faire rolir. Les Marrons bouillis se digérent plus facile-
ment que les Marrons rétis, La meilleure mamere de les manger
el la plus saine, esk i la limoustne ; autrement clles conservent

cette eau amcere el astringente dout on a parlé, toujours nuisi-
hlc, AUX personnes sulcllus aux calceuls de rews, & engorge-
meunldes viseeres, aux coligues; elles umsltpent oppresscnt ete..,
(lL‘p(llll“UcH de leurs peaux, ainsi qu’il a cté dit elles calment
Pireitation des bronches, la toux essentielle, la loux caLarrhale‘
clles sont tres propres & rélablir les COllleebCClltb des maladies
d'automne, el surtoul les enfants qui reslent bouffis, piles,
matgres, cle. La Chitaigne pilée et broyée avee du vinaigre et
de Ta [.ume d"Orge, amollit les duretés des mamelles et dissipe
le Jait qui s’y est gruamelé (1), »

(Y Labbé Rosier. Cours complel d'Agricullure, Pavis, 1793,
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La purée de Chataignes est un des meilleurs remeédes pour
arréter la diarrhée des enfants, 1l en est de méme de I’ean
ou l’on a fail cuire ces fruits. L’infusion de fleurs males est
excellente contre la dysenterie.

La superstition et les croyances populaires attribuent d’au-
tres vertus aux Chataignes. Des empiriques en ont composé
des remeédes, lel est celui qui, fait avec ce fruit, du sel et du
‘miel pilés ensemble, est préconisé par eux comme anti-
rabique.

Dans la premicre ¢dition de La Maison Rustique par Cran-
LEs ETIENNE el Jeax Lifnsavrr, imprimée en 13533, nous lisons :

« Les Chastagnes, pilées avec sel et miel sont appliquez sur la
morsure de chiens enragés. L’escorce d’icelles entre le plus
souvent és lexives, que I'on ordounc pour rendre les cheveux
blonds : I'escorce nicéricure rougeastre d'icelles, de laquelle est
recouverte la pulpe blanche, beué le poids de deux dragmes,
arreste toute sorte de flux de venlre et de sang, mesme-
ment les fleurs blanches des femmes avee ¢gale quantité d’yvoire.
Les Chastlagnes, parce qu’elles sont llatleuses rendent les person-
nes libidineuses : mangées excessivement engendrent douleur
de teste. durcisseni le ventre el sont de difficile digestion : cel-
les qui sont cuites sous les cendres sont moins dommageables
que les cruds, ou bouillies principalement si on les mange au
poivre, el sel ou sucere. »

Ce curieux document nous donne un apercu des idées de
nos peres sur les Chalaignes, des remédes bizarres quils en
composaienl ¢l de 'assaisonnement donl elles étaient 'objel.

L.es cendres de pelures de Chataignes tachenl le linge &
la lessive.

Nous avons vu employer avec succes, contre la diarrhée,
la tisanc de tan de Chataignes et linfusion de fleurs males
du Chalaignier. Dans PAmérique du Nord la décoction de
feuilles de cet arbre sert & combaltre la coqueluche, el
I’écorce du Chilaignier nain, (C. pumila ou Chincapin), esl
-utilisée comme astringente et {ébrifuge.




CHAPITRE IX

UTILISATION DU BOIS DE CHATAIGNIER

. — Propriétés générales.

Le Chataignier se rapproche beaucoup du Chéne par ses
propri¢tés. Quoique moins solide, il s'en dislingue par une
souplesse et une imperméabilité plus grandes : il a moins
J’aubier, il n'esl pas aussi altérable. Bien que dur et tenace,
tl appartienl & la catégorie des bois légers ; vert, il pése
0,930 (et le Chéne pédonculé 1.083) 5 see, sa densité est de
0,600 & 0,685 (et celle du Chene 0,882 4 0,9006). Cest un des
bois qui perdent le plus par la dessiecation, environ 1/24 de
son volume, 11 1’y a, en Irance, que quinze essences qui
aient du bois plus [éger, parii lesquelles, le Peuplier d'Italie,
le Saule, le Tremble et 'Aulne.

Comme durelé, e Chalaignier vient apres le Cheéne, le Fréne
et I'Orme, ef avant le Nover el le Hetre, 11 ext moins homo-
gene que le Nover, mais ses {ibres longues, ¢lastiques, ner-
veuses, groupcées en faisceaux, lut donnenl une fissihilité
supérieure a celle de lous les bois durs et de la plupart des
aunlres essences.

Le bois du Chataignier est généralement blane chez les
jeunes sujots, 1l est fauve, violel foneé ou noir dans les arbres
d’'un certain age. Une tois sec, il conserve & peu prés tou-
jours le méme volume sans se gonfler ni se vesserrer ; il est
moins poreux quc le Chéne, aussi convient-il particulicrement
pour la tonnellerie. Il résiste trés bien & I’humidité : on en
lait des ¢tais de mines, on I'emploie pour pilotis, Jambourdes,
madriers, et autres piéces devant séjourner dans V'eau, pour
la charpente, la menuiseric et le charronnage ; il craint peu
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la vermoulure ; dans sa jeunesse il est trés liant aussi est-il,
par excellence, le bois utilisé pour Ja confection des paniers,
des corbeilles d’emballage, des manches de  fouets, des cer-
cles, des lables el des fautenils rustiques ; on en fabrique
aussi des fourches, des rames & Haricots, des caunes, des
manches d'outils, des perches pour houblonnicres, des claies,
des treillages, des palissades de cloture, des ¢chalas, des
poteaux, etc,

11. — Chauffage.

Bois. — La puissance calorifique du Chataignier est infé-
rieure & celle des bois qui la surpassent en densité. 1l a pen
de valeur pour le chauffage ; il noircit au feu, donne guire de
flamme et beaucoup de cendre, et si la combustion s’aclive,
il a le grave inconvénient de pétiller avee vivacilé el de lan-
cer an loin des élincelles el des éelats (ui ne sont pas sans
danger.

Lorsqu’il a végété sur un sol trés favorable & son essence,
il produil alors plus de calorique parce qu'il a acquis davan-
tage de densité. La puissance calorigue dw Chilaignier n’est
que la moiti¢ de celle du Noyer, elle est inférieure a celles dn
Chéne, du I'réne, du [etre, du Charme, de 'Orme, du Pin
ct du Bouleau; elle esl supérieure & celle du Peuplier...

Jeune, bien desséehé et refendu en pelites bachelles, il
développe subitement une chaleur plus intense. On emploie
ainsi dans les fabriques de poreelaine de Coussac-Bonneval
et de Saint=Yricix, localilés on les Llaillis de Chataignier
oscupent unc parlic considérable du sol. Les fabricants de
porcelaine de Limoges n'en font guére usage.

Le bois rondin des taillis hien exposés vanl le Lriple des
bhiaches extrailes des vieilles souches. Un stere de Chéne se
vend ordinairement, sur place, le double que la méme quan-
tit¢ de Chataignier. Le prix des fagols ou « hourrées » suil
la méme proporlion.

Charbon. — Le charbon oblenu avec le bois des vienx Cha.
taigniers esl ‘de trés médiocre qualité. Le meilleur est donnd
par le bois demi-sec g6 de 10 24 30 ans. Un siére produit
cnyiron le quarl de son volume en charbon d’unc densité
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movenne de 0,190 ; quatre steres en donnent 4 peu pres deux
quintaux métriques.

Inférieure & celle des charbons de Chéne et de Fréne, sa
puissance calorique égale celle de celui du Hétre et surpasse
celle de ceux de Pin, d’Orme, de Bouleau, de Charme, etc.

(Vest un charbon léger, qui s’éteint promptement quand
on I’isole dans Pair. (est pour ce motif qu’il est si mauvais
pour les fourncaux de cuisine el qu’il est excellent pour les
forges ¢élablies selon Ja méthode catalane. Les maiires de
forge de la Biscaye le préférent & toul autre, et, en Styrie,
ou 'on fabrique des faux renommées, on n’emploie que le
charbon de Chataignier. Autrefois. quand les forges de Roche-
chouart, de Saint-Yricix, de la Dordogne, du Glandier el
I’Orgnac (Correze), ete., fonctionnaient, elles ne consom-
maient que du charbon de Chalaignier. On 'emploie encore
dans les hauls fourncaux de Salignac-Lédrier (Dordogne).
les forgerons et les taillandiers estiment plus que celui de
Chene @ ils s'en servend en le mélangeant & de Ja houille,

I1l. — Charpente et ILIenuiserie.

Le bois de Chilaignier est apprécié pour la charpente et Ia
menuiserie. ll n'est guére attaqué par les inscetes qui lernis-
senl ou rongent les autres essences. On prélend qu'il éloigne
les Araignées el méme les Punaises (1).

Comme c'est un des bois les plus faciles & travailler on le
pré(ere souvent au Chéne pour les boiseries & moulures, pan-
neaux, corniches, cymaises, plinthes, cadres, bagucttes, ete. (2).
On en fait les lames de contrevents a jalousies, les chassis
de fendtres, des porles, des parquels, des planchers, ete.

Lo bois noir de premiére qualité, provenant des Chatai-
enicrs sauvages, (aujourd’hui fort rares en Limousin), étail
aulrefois plus cher que celui du Chéne,

Voici les prix comparatifs, cours de Limoges, en 1840, bois
de premiére qualilé : |

(1) Clest. pourquoi M* Berfaud, évéque de Tulle, voulait quo les lits de
son Pelit-Séminaire de Serviéres soient en bois de Chétaignior.

(2) Les guitares, instruments de musiquoe, chers au Espagnols, sont en
Chataionienr. L)
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Chu- | [
tai- rChc ne létre
1° Charpente, le meétre cube de : grix_eri - —_
Poutres de 0 m. 44 sur 0 m, 41 d*¢quarrissage (Les| fr. ' fr. fr.
solives, les colonnes de pan, les chevrons et ;
autres piéces de charpente suivent la méme pro- !
portion). ... .coeavees sesecirantennns e L L 1 o6
2» Madriersdec 0 m. 46 de largeur ct 0 m. 17 d'¢pais- :
SCUF. cieenaceevetonrasanocasn eesescensaasassaseran 73 ¢ 66 a8
Planches de mmchcs. de 0 m. 42 de largcur sur
0 m. 05 d¢paisseur..........n. tresesnenesasans 80 - 77 68
3°Planches de 0 m 33 de largeur sur 0 m. 035 d’épais-
seur, leeenl.... et ieiiaiieannnn. 150 - 135 122
- ordinaires : 0 m. 33 de largeur sur 0.027 ‘
d'épaisseur, le cenfoooiiivieneenn.. 100 90 R0
- balardes ¢ 0 m. 23 de largeuar sur 0 m, 02 0 '
d'¢paisseur, le cent. oo iiiiiiii 50 45 10
—_— de LdiQHL\ 0 m. 23 de largeur sur 0 m, 015
d'épaisseur, le cent ool 45, 4l a7
Volige de toutes largeurs employdée aux latles des :
couvertures.....oceevennn. R eeat 30127 i

Depuis 60 ans, un grand nombre de circonslances, (emploi
du fer, du Pin et du Sapin, en construction, surtout dans les
charpentes, etc.), ont fait varier la valeur des mémes bois ol
baisser celles du Ilétre et du Chataignier. La concurrence
des essences vésineuses n’est pas seule & favoriser la baisse ;
les bois ont diminué aussi par suite des facililés d’exploita~
Lion produiles par la création des voies ferrées, de routes et
chemins divers ; mais d’autre part, le codt des facons a
augmenté surlout pour le madrier el la planche.

Aujourd’hui, Chataignier et Chéne, pris sur le chantier
valent :

Chitai- S
gnicr Chéne
Poutres de 0 m. 1t aom, i1 d «.quavns\agt , le melre r, fr.
CHBE. i i i i et st it e e e 60 70
Planches d: 2 meélres de longucur sur 0 m, 33 de lar
geur ¢l 0 m, 035 d'épaissenr, le cenl.. . ... ..., 110 160
Planches ordinaires do 2 mébres de longueur sur
0 m, 33dec largaur et 0 m, 027 d’ t.pumscur le cent. 100 120
Volige de toutes largeurs, selon qualité el ¢paissecur,
le milre carré.o.ooiy Loviieeeeniennnenneaaneserso|0.7501.50[On n'en
fait pas

On vend aussi au détail, & la toise (surface de quatre métres
carrés) : la planche de Chéne de 0 m. 035 millimétres d’épais-
seur ; 10 francs, celle de Chataignier, 8 francs ; les planches
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batardes de Chataignier valent 6 & 7 francs, (ces prix sont
pour le Chataigner franc de pied, cours de 1902).

» @

On a cru pendant longtemps que les charpentes des plus
beaux monuments du Moven-Age, que celles des chefs-d’ceu-
vre de I'art golhique: la cathédrale de Cologne, Notre-Dame
de Paris, elc., élaient en bois de Chataignier. II n’en est
rien, elles sont en Chéne pédonculé comme 'ont démontré
BurroxN, DavBextox, Pavex et d’aulres savants. La méprise est
excusable puisque les hois de Chéne el de Chataignier se res-
semblent tellement, guand ils sont trés vienr, qu'il est quel-
quefois difficile de les dislinguer. « Les dispositions des
pores et les fibres longitudinales, la qualité des grains et la
couleur paraissent, i extéricur,les meémes: la teinte du Cha-
taignier est seulement un peu plus obscure que celle du Chéne
(Varenne de Feuille) ». « Les éruptions transversales du Cha-
taignier, c’est-d—dive celles qui lient les différentes couches
annuelles du bois entre elles, =ont trés difficiles d apercevoir
sans une loupe : ¢’esl le moyen le plus sor de distinguer ce
hois du Chéne (Bosc). » On reconnait surtout ces deux bois
<« & ce que le Chéne a des rayons médullaires trés larges
hien visibles & Pevil nu sur une coupe transversale, el meunx
encore sur une coupe longitudinale faile dans le sens de ces
rayons, qui forment alors sur le bois de larges mailles d’un
blanc naceé. Rien de pareil dans le Chataignier, dont - les
rayons brés nombreux sont d'une lénuilé extréme et visibles
sculement & la loupe (Grand dictionnaire Larousse).» En exa-
minant les coupes transversales de trones des deux essences,
ou voil que les rayons médullairves du Chone parlent du cenlre
el se dirigenl vers la circonférence, & travers les fibres du
hois, tandis que le Chalaignier ne montre que des couches
concentriques.

Le savanl chimiste Paven se servit de réactifs pour distin-
guer le Chataignicr du Chéne. Si avec une solution de sul-
late de fer incolore dissoul dans l'eau distillée, on trace des
loitres sur des madriers de Chidne,les caractéres apparaissent
aussitdt en noir ; ils ressovtent en violel inlense quand
pareille opération est faile sur des planches de Chataignier,
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L’ammoniaque produil une coloration rouge, éphémére, sur
le Chataignier, plus pile et moins distinete sur le Chéne,

Cependant les remarquables charpentes de la cathédrale
de Bourges ¢t des tours du chateau de Chitteaudun, sonl en
Chataignier. Nous avons aussi, en Limousin, des monuments
dont les combles sont en belles pi¢cces de Chataignier: Ceux
de la cathédrale de Tulle, des ¢églises de Saint-Etienne el
Saint-Michel-des-Lions, de Limoges, du chiiteau de Roche-
chouart et de la plupart des anciens édilices du pays,ne sont
pas faits avee d’autre bois.

Ovvier pe Series, lui-méme, tout en rendant justice au
Chéne, étail persuadé de la supériorilé¢ du Chitaignier pour la
charpenterie. Xt Cruvenmer écrivail en 1817 : « A la téte des
arbres du Limousin, on doit mettre e Chataignier qui fournit
& la fois du bois de chauflage, une nourriture saine et res-
taurante. des poulres et des planches qui Pemportent sur
celles du Chéne. (Apercu sur la lopographic médicale du
département de la [Haute-Vienne).

Malheurcusement le bois de Chataignier, tel qu’on 'avait
autrefois pour la charpente et la menuiseric, est devenu toul &
fait rare depuis la destruction et le défrichement des ancien-
nes et hautes fulaies de cette essence ct de sujels francs de
pied. Les vieux arbres greffés donnenl souvent, il est vrai,
des poutres ou des planches de dimensions convenables,
mais leur qualité ne peut élre comparée & celle des Chalai-
gniers sauvages. Voila done une des canses principales qui
justifie la baisse croissanle, que depuis cinquanle ans a subie
le bois de Chalaignier.

.~

Néanmoins, entre ce hois el celui de Chéne, les différences
ne sont pas assez grandes pour que beaucoup de conslrue-
teurs ne préferent encore employer du Chataignier pour cer-
Laines catégories de charpentes. « Tout propriétaire soucieux
de ses intéréts, devrait sentir combien 1l lui serait utile de
prendre plus & cceur la culture du Chataignier considéré
comme arbre forestier. Il en tirerail méme, assez promple-
ment, un grand avantage, puisque un brin de celle essence
croit Loujours plus vile qu'un brin de Chéne ou de Idtre; qu’a
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'dge de einquante ans, il a acquis une valeur d’un quart en
sus. (Kd. Lamy). »

Envisagé sous ce rapport, le Chataignier serait plus avan-
tageux que le Chéne.

On s’est servi, avec succes, du bois de Chataignier pour
faire des corps de pompe creusés avec des outils spéciaux ;
on en a oblenu qui avaient jusqu’d onze meétres de longueur.
Il n’y a pas de meilleur bois pour établir des conduites sou-
terraines d’cau.

En Limousin, Ies troncs creux des vieux arbres sont utili-
s¢s aussi pour y établir les bassins des fonlaines rustiques;
on en fait encore des ruches, des coffres et des maies ou
huches & pétrir le pain. Nous en avons vu de fort belles dans
plusicurs fermes des cnvirons de Sanas (Corréze). Ces
huches, complétement étanches, surmontéces d’un couvercle
plat, & larges bords, servent parfois de tables pour les repas
de la famille,

Tonnellerie. — Le Chataignier occupe le premier rang
pour la fabrication des futailles. Ses pores, plus petits et
plus serrés que ceux du Chéne, s’opposent davanlage a P’éva-
poration. Les tonneaux de Chitaignier sont ceux qui con-
servent le mieux le vin el autres liquides. On croit méme
que ce bois les améliore. Les cuviers neufs en Chéataignier
tachent le linge.

(Vest en Italic qu’on fait le plus de barriques en Chatai-
gnier; on y fabrique des douves d’'une qualité supéricure. En
France, on les fail plutotl avee du merrain de Chene et c’est
un tort, car les tonneaux, pleins ou vides, en Chataignier,
outre les qualilés que nous venons d’énoncer, résistent davan-
lage & la chalear el & Phumidité que les aulres fatailles.
Cependant, dans  la Corrdze, les tonnehiers de  village
cmploient principalement du Chataignier ; il en est de méme
a Tulle, oit une fabrique de fulailles cst établie depuis peu
de temps. Dans le Midi, surtout en Roussillon, on confec-
lionne aussi beaucoup de tonncaux en Chataignier.

Le Limousin fournit, chaque année, une grande quantité
de cercles pour la tonncllerie. '

Feuillard et carrassonne. — On désigne sous les termes
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de feuillard el de carrassonne les divers produits de I'exploi-
tation forestiere du Chataignier en taillis el sous fulaie. Les
mots carrassonnier et feuillardier indiquent I'ouvrier, l¢
bacheron spécial qui fait les coupes ct prépare le bois; ils
s’appliquent également au négociant qui vend de la carras-
sonne, du feuillard.

On nomme de préférence carrassonnier ’homme qui tra-
vaille sous futaie. La carrassonne est la grosse marchandise :
forts échalas, grands poteaux et tuleurs pour arbres.

Les ouvriers feuillardiers et carrassonniers recoivent un
salaire journalier varianl de 2 & 5 francs, suivant leurs apli-
tudes et leur assiduité au travail. La, comme partout, il v a
des laborieux et des paresseux. La plupart sonl peu attachés
a leur ouvrage; pourtant quelques-uns sont séricux et arvri-
vent & se faire, par cetie industrie, une situation aisée, toul
aussi bien que dans les autres corps de métiers (1).

«

Le bois de taillis est doué d’une grande flexibilité et il
est d’une fissihilité peu commune. On peut le fendre et le
préparer aisément. Comme bois de fente il N’y a pas son
pareil, on le déhile en lani¢res assez minces, mais nerveuses
et fort solides: il obéit sans résistance & ]Ja main qui le tra-
vaille. Il est trés recherché pour divers usages; les débou-
chés ne manquent point, bien gue la valeur des bois de taillis
dépende un peu de la prospérité des vignobles. Malgré cela,
la vente des coupes des taillis de Chataignier esl toujours
facile et avanlageuse, car clles sont au moins colées le dou-
ble que celles de Chéne dn méme dge.

Ces considérations devraienl engager 'agriculteur & mul-
tiplier les taillis de Chalaignier sur les terres de médiocre

(1) Les ouvriers feunillardiers el carrassonniers sonl nombreux en Limou-
sin, ils commencent & se solidariser. Ils ont fondé, en 1901, le Syndical des
onvriers feuillardiers du Cenlre, syndical qui ful assez puissant, dés lc
début, pour oblenir la majoration des salaires, a la suite d'une gréve (gréve
(uicul licu surtoul dans le Nontronnais). Il est juste d'ajouter quoles mar-
chands de bois se faisaicnt, & celle époque, une concurrence exagérée,
achetant, alors, les coupes & un prix trop élevé et, pour no point perdre
. ct avoir du bénéfice, ils essayérent de sec rattraper sur le gain de lou-
vrier, Celui-ci fit gréve...
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qualité, il serait amplement dédommagé de ses déboursés
par les produits qu’il en relirerait plus tard et qui lui don-
neraient parfois un revenu supéricur & celui des champs
plus fertiles.

e

Le traitement en taillis simples, & courle évolution, est le
mode le plus {avorabie & I'intérét du propriétaire. On exploite
ces taillis tous les 6, 7, 8, 10, 12 ou 15 ans, mais plus géné-
alement tous les 10 ans.

Les plus grosses tiges servent a faire de forts tuteurs et
des poteaux; avec les plus jeunes, celles de £ & 7 ans, on
labrique les cercles ou feuillard proprement dit destiné aux
[ats & liquide, a la futaille d'emballage et aux « dagues »,
especes de tonneaux ou U'on enferme les Harengs et certaine
sorte de Moruc; on en fail aussi des claies, du treillage,
des laties de plafond et de couverture, des éclisses de
panicers. Pour cela, on fend les tiges au « coulre » immé-
dialemenl apres la coupe, pendant qu’elles sont vertes. Elles
sont coupées i une longucur déterminée, aplanies et pelées,
excepté les cercles, dont on a soin de ne pas endommager
Pécorce. Ces opérations ont lieu dans la forét méme.

Les principales sortes de feuillard et de carrassonne sont
les suivantes :

Prix du mille
R, S ST Y

FFacon Cont

seule total

fr. fr.

Dagues de 4 picds.ciivieninnniena. Cemerisiicees e i » 8 »
-_— (lc i | L8 1‘-"2-.-ltc.-lt.nc..~tlo..-n-.l‘ull'-I -i.qr)o 9 »
— de D piiieiiiiiaeenen ceraananen ceerraeainas 5 » 10 »
— dedp.1/20ciieanen, se et tassanecavannen 5.50 10.50

— de 6 p....... ceraeaas Cressserresaasiatranas 6 » 12 »
- dcﬁ]). 1/2....-..---;--o---o.ugq-n---‘oo..o 6.50 12.50
Feuillard de 6 Pouieeverveivessseanniriresicscnneeee] 7 » 10 »
— d() Gp. 1.,/2'..."!'!."1!!.1.I'l.’..."'l 7.50 11 »

- dc 7 p €% 1T e P9t c2 2P tra JsaT B unEs RS s » 12 »

— de B Piiieieseeetiiitaiaiiicannaarasraess]| 10 » 14 »

— dc 9p......vco----c-o..--to-.c--.---c-.-o 12 » 18 »

- dc 10 p-g-.-co--ooo-a Pesess s censuNE I IR 14 » 24 »

- dc 11 p.-.og-'!-v'oto-u.-o.nlu.-c.o--pn..- 16 » 30 »

— de 12 piiiiiiiieireiictiiicitriainnsiaeans]| 18 37 »
- dC 13 p.--.onoo»vo-o\.--nooono...o-.oo:-‘- 20 » 40 et 44



132 " LE CHATAIGNIER

Lattes de 1 meétre.........

- delm. 15.......,.... ...... e s sesa D e te oD
— delm, 25......... Cerecearsasennarnns
— de 1 M. 33, tiiiiiaitiara et saenas cean

— de1m. 7. ..
— dc 2 m...... Ceereaies tereseas Ceenenas RPN
Echalas dc 6 p. ronds quarticr plat......coeeevennn..
— deb5p.1/2 - ceenesaseens
— de 4 p. 1/2 pointés & un bout...... ........

— de 4 p. 1/2 pointés & deux bouts. .........
Parfiles légéres de 2 m. 200, 00 iiinietn, cesscans
Parfiles fortes de 3 m. 30...... caesareeae et

Bois de taillis jusqu'a 1’'age de 15 ans.

Carrassonne de 5 p non pointée.e...oven..... e

— de 6 p. -

- de 7 p. -

- de 5 p. poinlée....oviiianin, ceeeees

- de 6 P. — ciit cireiieiiieaaa

— de TP, — eeiieiieiieee e

Charniers de 4 p....ooiveviiiuennnsn e .

.~ deip 1/2 ceiiiiiiiient, cessesnins

Echalas triangulaires de 1 métre...ovoviniiaennenn..

—_ —_ de1Tm. 20..iiiiiiiiiiiene..

- —_— de1m, 33, .0euiennnnnn. crene

— — de 1m, 50, 0viuiviinennnnnn,

- - detm. 70000 innnn..

— — de 2 meélres....ooiiviieniinan,

Lattes couverturc 1 m. 50, non liées cevvevvieenennn.

! Bois de semis.

Carrassonne de 5 Puuesiecervareineencnnns

- 4 T o

- de 7 :
(3] p‘n‘-.o..'-....-.‘-.o-;.as'otaaoa

Charniers de 4 p. 1,2, 0vvna. .. e

- dedp.ooioaiaa.. T .
Gros piquets de 1 m 50....... ...... e reeeceaaaa :
- de 2 m..... Cateanns w-ees ceseererues :

— de D Peverriiiinenesnnnanss

Bois batard de 15 a 30 aps.

Carrassonne de D Puaeeiieeiiiiiiiinriieiiireariaaas
- de 6 poiaiiieniain, e PR

- dC 7 Piveriens sveoinenanananns
Charniers de 4 Pouviverenriersaersssionsnesanassannes
—_ de 4 p. 1/2.......... ceteres tseevevecnes )

Bois vieux i partir de 30 ans.

Carrassonne de D p.oveveruineorrassnnaccsrienisess
— dcﬁp.................-.... ooooo sewvwe

- de 7T poeeeeeiienrnns creenean evesecnaan
Charniers de 4 peuviiesersierisnerseisssaresacncases
-— (10 ‘i . ‘1/2.........-.-.-n--..o.----.-0.-.
Lattes de couverture chez les propriétaires-mailres,
nourriture comprisc,...... Ceiteeiaane Ceereenaeas
Lattes de couverture bois vicux (article ne se vendant
POINE et iivare it i ii it icenriantase coneuans

Prix du mille
D mming,, I R ]
Conut
total

Facon
scule
fr.

5 »
6 »
7 »
8 »
9 »
10 »
11 »
10 »
8 »
709
8§ »
20 »

30 »

8
10
12

13

15
1
S »
6 »

9 »
10 »
12 »
10 »

i1 »
16 »
18 »

9 »

293 »
30 »

2 »
12 »
15 »

18 »

9

¥

16
18
22
10
12

Y ¥ ¥ V¥ Y

10

v

18 »

{r.

12
14
16
18
20
24

¥ ¥V ¥ ¥ ¥ ¥

27 »
0 »
30 »
18 »
18 »
50 »
7 »
40 a4 50
70 4 NSO
100 & 120
9 »

60
80 &
11 a

12

11

12

15

99

30
10
28

40 A
70 A
100 A
[
11 &
45
)
50

70
RO A

125

15 & |

490

H0
120
13
12
»

»

»
65
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Les prix des fagons sont conformes au tarif adopté depuis
le 20 janvier 1901 par le Syndical des ouvriers feuillardiers
du Centre, section de Lanouatlle, et mis en vigueur dés
cette ¢poque.

Les prix de vente s’entendent, marchandises prises sur
wagon, en garc cxpdéditrice, transport a la charge du desti-
nataire.

-*
* o

Le Limousin fournit annuellement au commerce plus de
20.000 meules de cercles. Ii en donnait, autrefols, plus du
double quand le cerclage en feuillard de fer était peu pra-
tiqué,

Dix-huit mille meules sont expédiées dans divers pays
vignobles el les aulres & Dunkerque et & Dieppe, ol ces cer-
cles sont employés pour la fabrication des engins destinés
dla péche de Ia Morue el & son emballage.

Lanouaille, Pompadour, Uzerche, Saint-Germain-les-Belles,
Saint-Yrieix, Chalus, Nexon, Aixe, exportenl au loin, par le
chemin de fer et par le canal de I'lle & Périgucux, a desti-
nation de Libourne, une prodigieuse quantité de cercles, de
lattes, de treillage, de piqucls de palissade, de poteaux, de
claies et d’'échalas pour le tuleurage de la Vigne, a I'usage
des tonneliers el des viticulteurs de la Gironde. On en expé-
dic énormément cncore en Limagne, en Auvergne, en Tou-
raine, en Champagne, en Bourgogne, et, en un mot, dans
lous les pays qui en utilisent.

Les compagnies de chemins de fer et de tramways, et les
particuliers, emploient des masses de carrassonne et de feuil-
lard pour cloturer leurs propridtés.




CHAPITRE X

LE CHATAIGNIER ET LINDUSTRIE DES
MATIERES TANNANTES ET COLORANTES
ALCOOL DE BOIS, ETC.

I. — Extraits tanniques, etc. — Usages. —
Fabrication.

Vers 1820, un chimiste de Lyon, nommé MicueL, ayant
enclos sa propriété avec des piquets de Chataignier reliés
par du fil de fer, remarqua, aprés la pluie, des taches noires
sur le bois partout ou il y avail contact avec le métal: ¢’élait
du fanin qui avait produit cet effet. Michel eut alors I'idée
de réduire du bois de Chataignier en menus copeaux qu’il
fit bouillir. Apres econcentration de la décoction, il eut un
résidu contenant beaucoup d’Acide gallique (1) presque pur.
[l appliqua sa découverte a la teinture de la soie qui, outre
une couleur fixe noir bleu superbe, augmente aussi de pesan-
teur quand elle est plongée dans une solution d'extrait tan-
nique.

Michel préconisa cncore 'usage du bois de Chataignier,
[inement broyé, pour remplacer le tan de Chéne dans la pré-
paration des peaux @ il se créa aussitdt des usines pour celie
exploitation.

Depuis Michel, un aulre inventeur, Kocu, découvrit, 11 y a
une cinquantaine d’années, le moyen d’appliquer dircclement
Pacide gallique au tannage des peaux et d’obtenir plus vile du
cuir par cette nouvelle méthode. Ce procédé ne servit d’abord

(1) Tanin, acide tannique, acide gallique ct acide digallique, sont des
produits chimiques presque identiques : ils ont les mémes propriéiés.
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(qu'd la préparation des gros cuirs, mais il se généralisa aprés
1878, alors que Gonnoro eut trouvé le secret d’oter aux
extraits tanniques de Chalaignier, les matiéres colorantes
(w'ils contenaient et qui lachaient les peaux.

Dans Pancienne méthode de tannage, aprés les opérations
préliminaires de lavage, nettovage, pelanage par macéralion
dans un lait de chaux, déhourrage au couteau, gonflement &
la jusée, les peaux sont « mises en fosse » en couches succes-
sives, séparces par de la poudre d'écorce de Chéne, et I'on
arrose le toult. Le lanin se dissout peu a peu et se combine
avec la peau, mais il faut renouveler trois ou quatre fois le
tan, & Llrois mois d'intervalle, avant que la marchandise
puisse élre soumise au corroyage. Avec l'extrait de Chatai-
gnier quelques jours suffisent parfois pour avoir du cuir. On
se borne souvent & mettre les peaux avec les matiéres tanni-
ques, dans des tonneaux rotatifs mouvementés par Peau, la
vapeur ou ’¢lectricito.

On évite donc de Jongues et coitlcuses manipulations et
I'on gagne un lemps considérable. Mais le cuir ainsi obtenu
est loin de posséder la maturité ot les autres qualités qu’il
acquiert guand il est tanné suivant Pancien procédé, seule-
meunt il cotite bien meilleur marché.

On lanne aussi d'une autre maniére appelée mixte, parce
qu’on soumel les peaux alternativement a I'action du tan et &
celle des extrails. Il faut huit & dix semaines pour obtenir
du cuir par ce troisiéme procéds et la marchandise coute
moins cher que si elle avait ¢té préparée selon le premier
mode. Le¢ cuir donné par le tannage mixte ne vaut point,
non plus, celui qui a élé apprélé selon antique systéme,
néanmoins, il est d'une bonne qualité el notablement supé-
rieur au cuir Lrés spongicux el peu résistant, fait d’une fagon
ultra-rapide, dans les tonneaux rolatifs.

Michel n’est pas le premier qui ait eu I'idée de faire du tan
de Chataignier, car depuis des siécles les Anglais en fabri-
quaient avec I'éeorce de ce viégétal. Et, pendant longtemps,
sor le marché de Londres, ce produit nc fut coté qu'un
sixitme de moins que le Llan de Chéne.
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Le tan d'écorce de Chataignier contient aussi, comme celui
du bois, une matiére coloranle qui tacherait le cuir si on ne
I'éliminait point par un procédé particulier.

Seulement les Anglais ignoraient (et ¢’est au chimiste lyon-
nais qu'on doit cetie découverle) que le bois de Chalaignier
est bien plus riche en tanin que son écorce, c'est pour cette
raison que les usiniers ne veulent que des biches écorcées.
Les bois trop jeunes ne sont pas exploitables pour I'acide gal-
lique ; c'est a partir de I'dge de cinquante ans jusqu’au
moment de leur déclin, que les Chilaigniers contiennent le
plus de tanin.

Le bois de Chataignier renferme presque le double de prin-
cipes tanniques que celui de Chéne. Le bois « pelard » acheté
pour les usines dose de 4 & 8 p. 0/0 de lanin; le hois verl en
contient davantage que le sec, les arbres de la Corse ont deux
cinqui¢mes de plus de principes tanniques que ceux de Bre-
tagne.

Cent kilogs de hois de Chataignier donnent en moyenne
25 kilogs d'extrait brut 4 25 Baumé; I'extrait vaut un franc
le quintal métrique par degré Baumé. Ainsi un quintal d’ex-
trait sortant de 1'usine esl vendu 25 francs et il n’a fallu que
quatre quintaux de bois pour l'obtenir.

*

. »

Pour fabriquer l'extrait,le hois est varlopé et réduit en par-
celles minuscules a 'aide de machines & désarcticuler, de rapes
ou de rabots aulomatiques spéciaux. Ces mielles sont aussi-
1ot jetées dans des cuves ou clles subissent une décoction
prolongée dans plusieurs bains successifs d'eau chaude, & 60
ou 70° centigrades, jusqu’a complel épuisement des principes
contenus dans le hois.

Ce lessivage opéré, on proceéde a la concentralion, Pour
cela, on lait passer les liquides dans un appareil évaporisa-
teur a triple effet, semblable (quoique de plus grandes dimen-
sions) & celui qui est employé dans les sucreries pour conden-
ser les jus clarifiés au sorlir du f{ilitre Dumont. Dans cct
appareil, formé de lrois chaudicres, le vide partiel est établi
progressivement et 'on diminue successivement la pression
de l'air, d’abord & 650 millimétres dans la premiére chau-

”
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diere, & 380 millimétres dans la deuxiéme et & 100 millime-
tres dans la troisieme, jusqu'd ce qu'on ait concentré le jus
A 25 degrés Baumé. On a alors I'extrait brut commercial de
(‘hataignier.

L’extrail commercial incolore s'oblient en clarifiant I'extrait
hrut par des procédés de décoloration peu connus et dont les
meilleurs sont tenus sccrels par les fabricants. Ceux-ci se
réservent le monopole d'épurer les jus et d'en lirer non seu-~
lement le tanin, mais aussi des couleurs, une substance des-
tinée & charger la soie, ectc.

-

* &

Apres diffusion dans les cuves et auloclaves, le bois traité,
débarrassé de loul suc, pass¢ & 1'élat de déchet, sert encore
a divers usages. Seul ou melé & du poussier de charbon, a
des débris de houille, on en confectionne des briquettes pour
le chauffage des chaudiéres de 'usine. Ou bien on le trans-
forme en eellulose que l'on obtient pure en [aisant bouillir les
mietles, ou copeaux, avee une dissolution élendue de potasse
caustique qu'on traite ensuile par le ehlore, 1'acide acétique,
I'alcool et 1'cau.

L.e Chalaignier, aprés exteaction des maticres tanniques,
¢sb employé aussi & la fabrication de I'alcool méthylique ou
esprit de hois. A ces fins, on distille les déchets en les chauf-
lant fortement dans une grande cornuce de fonte; on recueille
un liquide qu'on soumet & une seconde distillation, dont on
ne conserve que les premiers produils, ceux-ci contiennent
I'esprit de bois brutl. Pour avoir de I'esprit de bois pur, on
rectilic U'esprit brul en le redistillant & 63° plusieurs fois de
suile sur de la chaux vive. (Cest un liquide incolore, d'une
odeur agréable el éthérée. (Lodeur désagréable de 'esprit de
bois hrul esl due & des impurelés). La densilé de Pesprit de
bois pur est & 0°, de 0°,814, il bout & 66°,5. Il s¢ méle en tou-
tes proportions avec I'cau, 1'alcool et I'éther; distillé avec du
chlorure de chaux, il donne du chloroforme; il dissout les.
huiles, les substances grasses, les résines et les matieres colo-
rantes. On emploic souvent I'esprit de bois pur pour renfor-
cer le degré alcoolique des vins faibles et pour alcooliser les.
vins artiliciels, particularit¢ qui a occasionné la légende du
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vin de bois de Chalaignier, 11 est vrai qu'avec les extraits ot
les sous-produits du bois de Chataignier (alcool méthylique,
tanin, couleurs, elc.), on peut parfaitement composer un vin
artificiel, auquel on donnerait le goit des grands crus a l'aide
de substances ccnologiques ad hoc. Mais cette mixture, du reste
difficile a réussir, et relativement couleuse, n'est &4 recom-
mander pas plus que ce qui est frelaté, et autres margouillis.

L’esprit de bois impur, moins cher que I'alcool ordinaire,
est employé comme combustible, pour I'éclairage et pour la
préparation des vernis. Les résidus de la distillation consis-
tent en charbon et aulres matiéres également utilisables.

Comme on le vout, rien n'est perdu pour l'usinier, toul est
bon dans le Chéalaignier.

Il. — Production et commerce des matiéres tanniques.
— Déboisement.

Depuis la découverte des extraits tanniques, leur applica-
tion & la préparation des enirs s'est de plus en plus propagée
et généralisée. Aujourd’hui, partout ou croissent le Chalad-
gnier, le Chéne, le Quebracho (Aspidospermum Quebracho),
le Hemlock (Abies Canadensis), etc., on fabrique des extraits.
Ceux de Chéne, de Chataignier et de Quebracho sont produits
en quantités considérables. Les Itats-Unis donnent annuclle-
ment 140.000 tonnes d'extraits de Chéne et de Hembock; la
I'rance fournit 100.000 tonnes d'exirails de Chalaignier ol
environ 14.000 tonnes de Quebracho, I'Allemagne produil
12.000 tonnes d'extraits de Quebracho el de Noix de Galles.
Exceplé la France et I'ltalie, les aulres pays ne tabriquent
guére ou point d'extraits de Chataignier @ ils produisent, sur-
tout I'Autriche, des écorces de Chéne, de ’in, de Bouleau, du
Sumuae, etc.

La fabrication ¢l I'emploi des extraits onl réduil des denx
tiers, le prix des écorces de Chéne. Tanneurs el mdégissiers
ne se servenl plus que trés rarement de 'ancienne méthode,
ils emploient assez souvent le tannage mixle, mais, aujour-
d’hui, ils préparent ordinairement les peaux d'aprés le pro-
céd6 ultra-rapide, rien qu’avec des extraits. Nous disons: des
extrails, parce qu’il est d’'usage de les mclanger, et c'est
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méme préférable. On associe un dixieme de Quebracho &
neul dixiemes d'extraits de Chataignier.

C’est la France qui fournil le plus de celui-ci. Les diverses
contrées de ’Europe, étant trés pauvres en matieres tannan-
les, sonl obligées d’en acheler, ils en importent principale-
ment des Etats-Unis et de France, aussi exporlons-nous pour
sept millions de f{rancs d’extraits tanniques en Allemagne,
en Angleterre, en Suisse, etc. Chaque année I'exportation
augmente 4 cause de la création de nouvelles fabriques et de
redoublement d’activité de celles qui existent. Ainsi, la Corse
qui possédail en 1901, deux usines, en a une troisieme qui
fonctionne depuis lafin de 1902 ; elles auront bientot complé-
tement déboisé l'arrondissement de Bastia. L’exportation de
I'lle a ét¢ de R.000 tonnes d'extraits tanniques, en 1902 elle
est, pour 1903, de 12.000 tonnes (d’olt -1.000 lonnes de plus)
chiffre qui est appelé & progresser, dit M. Doxari, par suite
des agrandissements apporlés aux fabriques d’acide gallique.
Déja, & elle seule, la Corse exporte plus du tiers des extraits
qui nous sont pris par I'ltranger.

*

*® w

L’industrie des extraits tanniques est surtoul entre les mains
des Anglais et des Allemands. Ce sont eux qui, ne pouvant
plus s¢ contenter des produits de leurs pays, sont venus en
I'rance et ont réussi & fonder, chez nous, des usines pour
I'exploitation en grand de nos Chataigniers. Maintenant ils
rejetient Péeorce, ils ne veulent que du bors pelé ou «pelard »
pour alimenter les fabriques qu’ils ont installées en Savoie,
dans le Lyonnas, en Corse, en Limousin, ele,

Depuis 1886, ces industriels onl élabli une de leurs usines
sur la Correze, en aval de Tulle, & proximilé de la gare de
Cornil. s n’y regoivent que de grosses buches, bien écor-
cées, le bois trop vieux est refusé. Nous avons une facture
qui prouve que la Sociélé anonyme des matiéres tannanles el
colorantes(anciens établisscinents A. Levinstein), siege social :
24, avenue Wagram, & Paris (VIII®), (adresse télégraphique
« Tannancol-Paris »), a payé, le 30 novembre 1901, la somme
de 717 fr. 80 A I'un de ses correspondants de Juillac, pour
136 st. 72 de bois de Chalaignier, soldés & raison de 5 fr. 25
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rendus franco cn gare de Segonzac-Saint-Robert et destinés
{4 usine de Cornil.

Un stére pése 370 kilos, 100 kilos sont vendus 1 fr. 40
dont il faut défalquer les frais d’exploitation, d’écorcage, de
transporl et de chargemenl sur wagon en gare expéditrice,
et la commission de 'agent : celui-ci ayant acheté le bois et
avancé le prix, puis fail lui-méme les charrois. Générale-
ment i1l proceéde & 'exploilation du bois aprés marché i for-
fait avec le propriélaire de la chitaigneraie. Pour se payer de
son travail el de I'acte d’industrie accompli, il est obligé de
revendre la marchandise au moins le double qu'elle ne lui
coule. Les 100 kilos ne peuavenl done étre acquis, par lui,
plus de 1 fr. 40. C’est, du reste, ie prix auquel nous avons vu
un propriétaire se délaire, pour I’'usine, d’'un superbe Chatai-
gnier abimé par la foudre : il le céda & 0 fr. 70 le quintal
métrique de bois recevable, soit sept sous le quintal ordi-
naire, ou 2 {r. 625 le stére, mais 1l ne se chargeait de rien.
D’ailleurs le cultivateur qui lui-meéme abat I'arbre et prépace
le bois comme il lui est exigé, ne le vend jamais plus de
10 & 11 sous Je quintal ordinaire, soil un franc ou 1 fr. 10
les 100 kilos, et 3{r. 70 & 4 fr. 125 le stére. EL encore faul-
il qu’il le transporte au bord du chemin charretier le plus
voisin de I'endroil ot s’est faile I'exploilation.

C’est & cos prix dérisoires que les usines d’extrails de Cha-
taignier fabriquent de I'aleool de bois, de 'enere, de Pacide
gallique, des matiéres colorantes de premier choix, cle. Llles
réalisent de gros bénéfices donl profilent surtout les nalions
¢trangeres ; 'Angleterre, 1'Allemagne, cle ..

Dans un hectare exploitable, nous comptons 100 arbres
espacés dc¢ 10 metres, ou 70 Chalaigniers dislanls e
12 metres. Ces 70 arbres fournisseul, en moyenne, 5 stéres
de bois pelé chacun, tand's que les 100 Chalmgniers, moins
espacés, donnent 3 stéres el demi I'un, ce qui fail, par hec-
tare, le méme volume dans les deux cas: soit 330 stéres
pesant 131 tonnes et 250 kilos. )

Achelé au propriétaire & raison de 2 fr. 625 le slére ou
7 francs la lonne, abalage et fagon faits par Pagent acquo-
reur, Uhectare est vendu (2 fr. 625 >< 350 == 7 fr. >< 131,
200 =) 948 [r. 75. 11 convienl d’ajouler & cette somme la.
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valeur des déchets, ou bourrées, que se réserve toujours le
cultivateur ; 1l y en a environ pour 0 fr. 25 par stére, en
tout (0 fr. 25 >< 330 =) 87 fr. 50. Dans ces conditions, la
destruction d'un  hectare de chataigneraic rapporterait
918 fr. 75 + 87 fr. 50 =) 1006 [r. 25.

"

. »

En payant le stere 5 {r. 25 & son agent, (soit 1837 fr. 50
pour 330 stéres), l'usinier lui rembourse le prix d’achat donné
au propriétaire, les frais d'exploitation ct aulires, et il solde
aussi la commission de 'employé.

Les dépenses d’exploitation comprennenl: 1° les frais
d’abalage des arbres, 2° I'écorcage du bois el sa « mise en
brasses ».

Les frais d'abatage varient selon les dimensions des Cha-
taigniers : nous les estimons en moyenne 0 fr. 25 par stére
ou un franc par corde ou hrasse de bois limousine, celle-ct
étant de 1 stores.

L'¢corgage et le brassage coulent ordinairement 0 fr. 75
par stére ou 3 {rancs par brasse. Au total, les frais d’exploi-
tation sont de un frane par stére, ou de 4 francs par brasse,
soit de 350 {rancs pour 350 stéres ou 87 brasses et demie.

L’agent a encore, A sa charge, le transport du bois pelé
jusqu'au quai de la gare expédilrice, ce prix est proportionné
a la distance. Par exemple, & Sanas, qui est & 10 kilométres
de la station du chemin de fer, le cout des charrois est de
> franes par brasse, celle-ci pesant en moyenne 15 quintaux
métriques ; le transport du stere s*éléve & L (v, 23, L’agent a
done¢ 2 fr. 25 de dépense par stere ou 9 francs par brasse,
rien que pour les f{rais d’exploitation ef de transport. En
ajoutant le prix d'achat, le stére lui revient a (2 fr. 625 4
2 fr. 20 =) -7 fr. 875. Son Dbénéfice nel par stére est de
(5 fr. 25 — 4 fr. 875 =) 0 fr. 375, cela fait 1 fr. 50 par brasse
el 131 fr. 25 pour 87 brasses et demie.

En résumé : Pagent, en revendant & 'usinier 350 stéres a
3 fr. 25 'un, réalise la somme de 1837 fr. 25 s¢ décomposanl
ainsi :
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. 918 fr. 75

1° Achat du bois au propri¢laire. . .

2 Frais d’explottation . . . . 350 fr.

3¢ Frais de transport jusqu’a la 787 fr. 50
gare d’expéditrice. . . . . 437 {r. 50

4° Bénéfice net de agent . . . . . . . . 131 fr. 25

Total. . . . . . 1.837 Ir. 50

Il est évident que plus le lieu d'exploitation est rapproché
de la gare, et s'il est desservi par de bons chemins, plus les
frais de transport sont réduits. Il résulte alors, en faveur du
propri¢taire du bois, une plus-value qui peut, selon le cas,
atleindre jusqu’a 10 et méme 20 00 dn prix moyven, auquel
elle s’ajoute, tandis que le contraire se produit quand la cha-
laigneraie exl d'un acees difficile et i elle est ¢loignée de la
voie ferrée.

Le propriétaire n'a pas inlérél o exploiter Jui-méme ni &
faire les charrois. Les agents ont ordinairement & [eur service
des équipes de bicherons familiavisés avee ce genre de tra-
vail ; ils possédent aussi des chariols et des altelages ad hoc,
en sorte qu'ils viennent facilement & bout d’un ouvrage que
le cultivateur prévovant se gardera bien d’entreprendre s'il
veul éviter des mécomptes. Du reste, la matiére ne lui man-
que potnt ailleurs pour utiliser son temps et ses bras, d’au-
tant plus que la destruction des Chataigniers vient lui eréer
de nouvelles et urgentes occupations nécessitées par la mise
en valeur du terrain déboisé.

Quelques chalaigneraies fournissenta I'industrie des extraits
plus de 500 stires par heclare, mais il y en a beaucoup qui
donnent & peine 200 stéres @ notre moyenne esl done ralion-
nelle. D'autee part, il esl assez rare que le propriélaire Live
plus de 918 fr. 23 de la venle de son hois, surlont mainlenant,
car les usinicers, syndiqués depuais 1901, onb baissé leurs prix.
Aujourd’hui, les agents qui se chargent de 'exploilation, etc.,

-ne payent le quintal métrique de hois guére plus de 0 fr. 70
@ 0 fr. 60, et méme 0 fr. 30, quand la chataigneraie est siluce
en lerrain lrés accidentd et loin des gares. En sorte que les
330 stéres sont vendus ordinairement par le cultivateur, & des
prix variant entre 918 francs ct 656 francs.
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Les 131 tonnes et quart, ou 350 steres, fournis par un hec-
tare, donnent, i I'usinier, environ 32 tonnes d'extraits, valant
8.000 francs. Il est vrai que celui-ci a de grands frais, mais
combien de fois les récupére-t-il ?...

Il y a acluellement en France une quarantaine de fabriques
('extraits. Celle de Cornil est probablement la plus impor-
tante : elle achete les bois pelards de la Correze et ceux d'une
grande partie des départements limitrophes. Cent tonnessont
journellement nécessaires pour alimenter ses chaudiéres, ce
qui, pour 310 jours de travail annuel, fail 31.000 tonnes de
hois donnanl 8.300 tonnes d'extraits, d'une valeur de
2.125.000 francs, et représenlant environ la douzi¢me partie
de la production {rancaise. 11 [aut, au moins, un massif serré
de 260 hectares, pour fournir le bois exigé, chaque année, par
I'usine de Cornil qui, en vingt ans, occasionne la destruction
de 5.200 hectares de chitaigneraies.

La consommation annuelle du bois en IFrance, deputs 1902,
est environ de 32.000 lonnes de Chataignier réduit en tan,
appliqué directement a la préparation du cuir, et 400.000 ton-
nes employées pour la fabrication des extrails, ceux-ci ayant
une valear totale de 25 millions de {rancs.

Ces 432.000 tonnes représentent une superficie déboisée, en
un an, de 3.857 hectares, superficie qui, vu 'extension sans
cesse croissante des usines, alteindra el dépassera bientot le
chiffee de 4.000 heclares de chataigneraies anéanties chaque
année, soil 40.000 heclaves en dix ans, ou 80,000 heclares
dans vingl ans. Quelle facheuse perspeetive, surtout si l'on
considére que les déboisements antéricurs & 1902, oceasionnés
wniguementl par les usines, (non compris cenx qui sont dus
U dlautres causes), s'élevent & 33.000 heclares. La Corse, la
Corréze, la Haule-Vienne, le Gard, la Dordogne, la Creuse,
le Lot el le Cantal sonl, par ordre décroissant, les départe-
ments les plus ravagés par ce déboisement abusif.

[1I. — Méfaits des usines a tanin.

Nous ne qualifierions pas d’abusif ce déboisement, s1 le
cullivateur se contenlait d’aballre les Chataigniers malades
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ou trop vicux, ceux dont la récolle va en diminuant. Nous ne
récriminons point quand on vend pour Uusine les arbres pro-
venant de I'éclaircic de massifs trop touflus, de bordures aux
files trop serrées. Ainsi font, du veste, les propriétaires avi-
s¢s, au lieu de dévaster leurs domaines et de sacrilier I'avenir
au présent. Mais malgré 'intérét qui s’allache a la fabrica-
tion des extraits lanniques, cette industrie est loin, jusqu’a
présent, de se concilier avec une sage exploitalion du Cha-
taignier, avec les intéréts supéricurs de P'économie rurale.

Les usiniers ont des agents dans les principales régions ol
croit le Chataignier. Ceux-ci savent, grice au cabavet, cir-
convenir les petils proprié¢laires besogneux, aux yeux de qui
ils font miroiter des avantages illusoires, el les décident &
se défaire, i vil prix, de leurs meilleurs hois.

En faisanil détruire les chalaigneraies, sources de profits et
de bien-étre, pour les conduire & la chaudiére, cette indus-
lric extrémement nuisible apporte la désolation el la ruine.

- .

Plusieurs ¢crivains de talent et des économisles se sonl
¢mus de cet état de choses. Ils en ount fait la peinture exacte
ct en ont prévu les funesles conséquences.

Des 1893, peu de temps apres la eréalion de Pusine de Cor-
nil, MM. Vercaac et Mo~xzaver, hommes de lettres & Brive,
écrivaient :

« Dans la partie la plus sauvage de la vallée de la Corréze,
prés d'une pelite station sur la ligne de Brive & Tulle, s’est éta-
blie 11y a quelques années, une usine pour l'extraction de 1'es-
sence de Chétaiguier,

« Au pied des montagnes raides, dans I"étroile gorge ot la
roule,la riviere el la voie ferrée tressent leurs noirs cordons sur
le velours verl des prairies, les biatiments neuls haletenl sous
leurs toits de tuiles, tandis quune haute cheminee nuage le ciel
rétréct, D’un c¢oté, s’amoncellent en tas immenses des milliers
de barils multicolores, qui semblent la desserte d’une orgic de
séanls ; de Iautre s’étend, un Llerrain long, large et lugubre,
I'ossuaire des Chéataigniers. Décortiqués, lendus, coupés de lon-
gueur, blanchissant sous le soleil ou I'averse, ces restes mulilés
de nos arbres limousins ont l'air de gigantesques {émurs ou de
tibias énormes, et leur champ de repos évoque a l'espritaltristé
le souvenir de ces cimeliéres d'éléphants dont Méry nous conta
les merveilles.
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« Lorsque de hardis novateurs vinrenl introduire dans le pays
celle industrie inconnue, I'opinion se passionna pour et contre
‘entreprise.

« l.es uns, les jeunes, les aventureux, admiraient la concep-
tion fructueuse, applaudissaient au pas que faisait le progres,
cxpliquaient que la coupure du bois aurait un résultat salutaire.
Elle porterait, en eflet, sur des arbres trop anciens pour beau-
coup produire,remplacés parles jeunes plants au furet a mesure
deleur disparition. Mieux valaient, disaient-ils, deux Chataigniers
qu’un vicux, C’était un roulement & établir, comme dans les
foréts 'aménagement des futaies,

« Bien plus nombreux était le clan des déiracteurs. Pour eux,
'usine étail destinée & drainer le peu de fortune du pays, dont
le Chiataignier constitue la premiére ressource.Le paysan de la
montagne. en effet, vit de trois choses : son Blé noir,ses Chatai-
gnes el ses Cochons, I’homme mange le Blé noir, le Cochon
mange la Chitaigne,la Chataigne engraisse le Cochon quel’homme
vend ou mange a sa lantaisie. Ces trots ¢léments sont nécessaires
a son existence, et, Pun d’eux supprimé, I'équilibre est fatale-
ment rompu. :

« — De plus, disatent-ils, si vous dénudez ces pentes boisées
el ¢es sommetls touflus, que deviendront 'ombre, la fraicheur
ct les caux?Le soleil de plomb des Causses el leurs vents impla-
cables tariront les ruisscaux ; les rivieres diminuées, dans leurs
llots pollués par les déjections de 'usine, remplaceront les pois-
sons moribonds par ces microbes dont le grossissement grimace
aux vitrines des libraires... Voili.

« Bref,endépit de toul,l'usine s’installa. Les commencements
furent modestes ; mais, inlelligemment dirigée, Pexploitation
s'accrut, devint énorme. Yun autre coté, les bois, payés trés
cher au début, baissérent de prix deés que le paysan connut le
chemin de l'usine,route du gain facile el prompt que 'on n'ou-
blie pas plus que celle da cabaret. On prit vite I'habitude de
mener son Chitaiguier livhas,comme son Pore & la {oire. Bt peu
a peu les tombercaux descendirent vers la riviére, lous les géants
de la contrée ; et tous passaient par la chaudiere, envoyant au
piys, comme dernier adieu, le punache qui s'échevelait an som-
met de la cheminée de brigues, tandis que se gaufraient de
noir, en un  deuil fraternel, les feuillages environnants, G'était
st commaode,de couper un arbre pour payer impot, pour marier
sa fille, pour envoyer son gar¢on au service | L’année suivante
on avait des Chilaignes en moins, le Cochon se vendait moins
cher,.. vile un autre Chitaignier dégringolait vers Y'usine, pour
réparer le déficil.., it cela faisait un fatal engrenage ol passait
tout entier I'imprudent quiy fourrait le doigt... » (1)

(1) Lixtrait de U'Echo de la Corrése, n° do juillot 1893,
10
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Plus récemmeanl, le trés respecté¢ Dr Escorxe disait, dans
le discours qu’il prononcait a Saint-Yrieix, le 8 septem-
bre 1901, & 'occasion du Comice agricole qu’il présidait :

« Il y a quelques années, au début des Concours de Saint-
\rlel\,Je vous disais que le Porc était inséparahle de la Chilai-
gne limousine. C’est en effet, i sa consommation hdbltuelle que
ces animaux doivent les qualxte exceptiounelles qu'on mne
retrouve dans aucune autre race au meme degré, la saveur
spéciale de la chair, el le développement énorme du tissu
adipeux.

« Depuis la création récenle des usines a tanin dans nos
regmns les Chataigniers tendent & disparaitre et bientot, si nous
n'y prenions pas garde ils seraienl aussi rares que dans le nond
du département, ol leurs fruits paraissaient & peine de loin en
loin sur la lable des cullivateurs, el alors les qualités spéciales
de nos animaux disparaitraient avec la réputation si justifice
de notre élevage.

« Tel est le ddn"er que je devais vous signaler tant qu'il est
encore temps. \leqq:eurs songeons a 'avenir.

« L.es marchands qui !rcquonlent nos contrées disent quil n'y
a pas de foires comparables & eelles de Saint-Yrieix, sinon peur
la quantité, au moms pour la ([udhlv qu: fait prime dans le
Midiy; leur L\pressmn familiere, « 1l R’y a q@’un Sainl-Yrietr »
rend leur apprécialion d’une im on aussi simple qu’¢nergique.

« La réputation de nos foires s’élend jusqu'en Allemagne oi
vonl beaucoup de nos Porcelets destinés quelgues-uns & amé-
liorer la race similaire de Ianovre, et ils vont ausst beaucoup
plus nombreux (‘hdquc année dans I’Ouest, la Charente et la
Vendée, alors qu’il n’y a pas longtemps on n'y rencontrail que
des Pores blancs craohnais ou anglais, Ces exemples démontrent
(ue celle race Llrouve, grace a ses qualilés propres, chaque
Jour des débouchés nouveaux, comme, du resle, elle obticnl des
succes répéiés dans les concours de Paris et des départements.

« Mais, si ces qualités sont inhérentes & cetle race el sont la
résultante d’un régime spéeial suivi pendant plusieurs siceles,
je suils intimement convaineu quelles sonl dues au régime
exclusivement végélarien apres le sevrage, et plus pdltwulm'v-
ment & la consommation des Chilaignes (u’on réeolte en grande
quantilé dans nolre région montagueuse, el que, si celles-ci dis-
paraissaient, la supériorité inconlestée du Pore limousin serait
altemte et finirait par disparaitre. »

*

Voici encore des extraits de 1'¢loquent plaidoyer d’un admi-
rable littérateur,M. Epmonn Haraucourt, en faveur du Cha-
ltaignier et de la Corse, contre les usines désolalrices.
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« Nous avons dans la Méditerranée, notre Gréce francaise ,
belle comme la sceur antique, et nous la tuons, exactement
comme Jd(ll% les Véniliens et les Turcs ont tué Pautre. La
Corse qu’on déhoise, dans un siécle sera morte, et son minable
squelette, rouge au soleil, dormira sur [a mer bleue,

« Jaime celle ile vénérable et splendide ot j'ai vécu : et
déja on y meurt, On y meurt de faim par endroits. Le mal se
propage avec la mpldm, vertigineuse que nous mettons a tous
nos acles : notre époque tele«rmphlque, quand elle a décidé
un meurtre, y procede par dépéches, et les ordres de Bourse,
cablés d’un monde a I’autre, égorgent & distance, sans délai .
La mort pour mieux agir, se Lnt elcclnque Llle a jeté son
dévolu sur la Corse, et le deadslre va marcher vite...

« On coupe les C h.llm"mel‘ Une industrie nouvelle s’adonne
a cette tiche panmude. Lell(w il sted chez nous d’encourager
les industries, mais non quand etles assassinent. La labrlcatlon
de 'acide gallique est mortelle pour la Corse....

« e Gest Ta vie méme de la Corse que voila mise en jeu.
Celte pelite terre exilée vit et doit vivre d'elle-méme. Mal
desservie par ses voies de communication, elle est et fut tou-
jours wnll'.nnt(, a se suffire. N'ayvant, par comparaison a d’autres
pays, ni induslrie, ni a«vmullute nt commeree, clle mourrmt
sans le Chitaignier qui Ta nmunl et par c.h;lquc arbre qu’on
coupe, ¢’esl i séve du pays qm s'en va goulle & goulte, le

sang meme des hommes !

« Le Chilaignicr, en Corse, c'esl la vie: c'est, disait Paoli,
« I’Arbre & pain de la Corse ». Iin maintes communes il fournit
la nourrilure exclusive du peuple... list-ce tout? I’Arbre en res-
pirant, fait la montagne sane, landis que la plaine est insa-
lubre, et quant & ses racines, ce sont elles qui lacent et main-
tiennent humus sur la pente ravinée par lellorl des pluies
torrenticlles. Arrachez=les, cl les orages auront vite emporté
a terre, Plus de G lml.n“muls plus de foyers. L ot disparais-
sent les arbres, les villages voul dlspmnlm. On le saat, Nul ne
le conleste.

« On arrache, quand méme sans cesse, sans arrét, jour par
Jour, et de plus en plus chaque jour.

« (ull‘ le paysan corse, cn voyanl tomber ses arbres nourrt-
ciers, n’ignore nullement ce qu il perd ? Pourquor les abat-il ?
Eh! par misere, ]mv urgence, pouraveir tout de suite quelquca
SOUS NECessuires | ‘xemple : un brave homme devait 50 [rancs
a un fournisscur, et 10 francs au percepteur : il abaltit sepl

Chataigniers, qui daus les pires années lui rapporlaient 20 francs
de Chalaignes; done pour obtenir immédialement un capital
de 60 ll‘dll(.,b, il aliénait un revenu aunuel de 20 [rancs. —
Un autre, pour payer 20 livres de farine, arracha trois arbres,
sa fortune unique, qui le nourrissait pendant toute l'année :
aujourd’hui il demande 'aumoéne...

wal
a
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« Le mal s’enchaine, Un arbre vendu a fait plus de misére !
Pour y remédier on abal un autre arbre, et voici quelques
francs qui sauven! le moment. Tous les arbres y passent. Le
paysan découragé, s’affole. La délresse croil autour de lui,
en lui. L’usine qui guette ses besoins et ses arbres, lui prend
ceux-ci el lui laisse ceux-la, plus profonds, plus noirs. Alors,ce
montagnard allamé émigre, quéte des places atlleurs, n’importe
ou ; les jeunes gens disparaissent : ou sonl-ils ? Par le monde.
L’ile se dépeuple. Déja, au moment des récolles, le pelil pro-
priétaire, ne trouvant plus d’hommes, recourl aux Italiens.
qu’il fait venir pour le travail. Cependant, tandis que progresse
Pémigration des citoyens, I'immigralion des usines progresse
normalement : d’Allemagne, d’ltalic, voire méme de I‘rance,
elles arrivent, s'installent : d'abord, il y en eut deux, puis trois;
en voici bientot quatre, pieuvres de I’ile el qui pompent la vie.

«Oh'! elles la payent, cetlle vie qu’elles boivent ! Des calculs
dont nous vous ferons grice, permetlenl d’établir que si la
Corse s’esl appauvric de vingl millions, les propriélaires ont, en
revanche, touché un million et demi ; en d’aulres termes, ils
ont encaissé et dépensé au jour le jour, la qualorzieme partie
de ce qu'ils onl perdu. Au demeurant, il reste zéro. On a vécu.

« Oul, vécu, mats on va mourir, ¢l la Corse se lue comme
autrefois la Grece, qui vendit, clle aussi, sou par sou, la lerre
des aieux pour fournir des galéres aux marchands de Venise !

« Le reméde ? On n’en voil guére d’aulre qu'une loi qui
interdise Parrachementdes arbres. Ona cherché d’autres moyens

lus doux : des esprils apitoyés y consacrent leurs peines. Un
sénatcur, M. Fardnole, a demandé la création d’un 1mpét for-
midable, qui frappit l'acide gallique & sa sortie de Pusine. On
peut craindre qu’un tel reméde n'empire le mal: les usiniers, en
elfet, pour compenser celte charge nouvelle, payeront le bois
moins cher encore, el le paysan obéré, pour obtenir Pargent
qu'il lui faut, coupera deux arbres au licu d’un, se luera plus
vite...

« Le reméde, c’est une loi qui défende ces faibles contre cux-
mémes. 'llalic possede une législation foresticre analogue &
celle qu’il faudrait en Corse. Elle a mieux encore, et pour
mieux protéger les utiles (oréts, elle a gardé, de D’héritage
antique, une cérémonie paienne, dont le charme esl de po¢sie,
dont le bienfait est de sagesse : chaque année, la IFéle natio-
nale des Arbres rappelle joyeusement les villageois a cetle
piété seculaire que les ajeux latins vouaient a la bonne famille
des arbres... Cela est bien : car le bois sacré, qui fut tel par
religion, est tel encore par nécessité sociale. Et quand le culte
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des hommes reconnaissants ne le prolége plus assez, c’est i la
lot d’'intervenir (1). »

*

* »

Il ne s’agit point de proscrire I'industrie des extraits de
Chataignier: elle est utile, mais seulement & la condition d'étre
modérée. Il est indispensable et absolument urgent de régle-
menter cette fabrication, de réduire des trois quarts le nom-
hre des usines, ou de leurs chaudiéres autoclaves, et de limi-
ter leur consommation aux arbres agés, ayant dépassé leur
période d'activité prolifique. (V. aux conclusions, pages 256
ct suilvantes),

(1)Edmond Haraucourl: « Le bois sacré» (Article de fond publi¢, le
28 janvier 1903, par le journal Le Gaulois).




CHAPITRE XI

LA FEUILLE

Feuilles et brindilles dans l'alimentation du bétail, —
Les feuilles vertes et les tendres ramilles de Chalaignicr
sont une précieuse ressource pour la nourriture du bétail.
Elles servent 4 remédier au manque de fourrage.Dans ce but,
la récolte a lieu de juin en septembre, par un temps sec; on
coupe les branches bien garnies, dgdes de 2 &4 3 ans; on en
fait de petits fagots qu’on laisse sécher pendant 3 ou 4 jours,
sous des hangards, 4 'abri de la pluie et du soleil, et Fon
engrange. Ainsi traitées, les feuilles restenl vertes, adhé-
rentes au hois el peuven!l se conserver en bon ¢lal pendant
plus de lrois mois. La dessiccalion leur enléve presque la tota-
lité de leurs principes amers.

Les feuilles de Chataignier, séchées i 'ombre, convien-
nent davanlage aux Ruminanls qu'an Cheval, moins aux
Beeufs & l'engrais qu'd ceux 4 'enlretien et qu'aux Vaches
laitiéres.

En hiver, Chévrees et Moutons consomment ces feuilles cl
les brindilles de 2 &4 4 millimétres de diamétre, sans aucune
préparation: il suflit de placer les fagots dans les rateliers.
Pour le gros bélail, on délache les bouquels de feutlles ou
ramilles et, aprés les avoir lsgerement mouillées avee de
I'eau salée, on les donne aux animaux, a4 raison de 2 kilo-
grammes par 100 kilogrammes de poids vivant. On ajoute de
la paille hachée, des racines, du son, du grain, des Pommes
de terre cuites, cte., car il ne faut pas affourager, les Bovi-
dés surtoul, uniquement avec des brindilles: il en résulte-
rait, au bout de peu de temps de 'échauffement.

La ration journaliére d’entretien d’'une béte bovine adulte,
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¢lant habituellement de 9 kilogrammes et demi de foin de
qualilé ordinaire ajouté i 2 kilogrammes de paille, peut étre
remplacée approximativement par 9 kg. 500 de feuilles
séchées, de Chataignier, mélangées 4 3 kilogrammes de paille
de céréales diverses, & 3 kilogrammes de Raves et 4 un demi-
kilogramme de tourteau de Lin,

A l'aide d'une machine a broyer, d'un broveur a Ajones,
par exemple, on peul écraser complétement les branches, si
elles sont d’'un diaméire inléricur & deux centimetres. Celles
de Chataignier, contiennent plus de 4,60 p. 0/0 de matieres
azotées. Concassées en tout petils morceaux mélés a de la
Luzerne séche el hachée, & des Betleraves, des Carottes ou
des Raves coupées menues, et & des tourteaux de Coton, de
Noix ou de Lin, elles contribuent a former d'autres excellen-
les rations alimenlaires ot 1'on peut les faire entrer pour un
tiers du poids total. [ est indispensable d'opérer le mélange
dans une cuve ¢lanche, el de Phumecter avec de 1'cau salée
2% heures avant de le donner au hétail. Ainsi préparée cette
nourriture devient plus digestible parce que les éléments
nutritifs snbissenl préalablement un commencement de fer-
mentation qui augmente leurs qualités, les rond plus ten-
dres, plus savourcux et plus assimilables.

Utilisation des feuilles mortes : litiéres, fumier, ter-
reau, etc. — [l ¢st regrettable de priver les bois d’'un engrais
naturel qui contribuerail & leur prospérité. Malheureuse-
ment les feuilles de Chalaignier jouent un grand réle depuis
Penlevement des pailles pour diverses industries. Enlévement
lacile ¢ la paille ne tardera méme guére & se vendre 2 fr.
les 50 kilos (quintal ordinaire). Ce prix paraitra beés rému-
nérateur & ceux qui appauvrissent leurs domaines par I'in-
lériorité du fumier, (saut celui de feuilles qui est execllent),
[ail avec les aulres liticres de loute nature.

Les feuilles morles de Chataignier donnent de bonne litiére
en les mélangeant avec les Gendts et les Ajoncs qu'on fauche
au momeni du ratelage. Leur abondance est subordonnée &
Page des arbres et & la nalure du terrain, La quantité & uti-
liser diminue si des brouillards et des pluies froides suivies
mmeédialement de coups de soleil se produisent en juillel-
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aout. 1l en résulte le desséchement des pétioles ct la chule
prématurée de la plupart des feuilles, el, ce qui est plus grave
encore, la perte de la récolte des Chataignes auxquelles ces
perturbations atmosphériques sont toujours fatales. Les
feuilles tombées dans ces circonstances sont détruiles par
les intempéries, et par le passage des troupeaux, avanl de
pouvoir éire recueillies.

On commence & ramasser la feuille apres la réeolle des
Chataignes, & parlir de fin novembre jusqu’en avril. Pour
empécher que le vent ne disperse les {euilles et les emporte
au loin, les cullivaleurs soigneux ont la précaution de les
réunir avec le rileau el de les tasser avec les pieds, en for-
mant de petiles meules. Quclques-uns metlenl méme des
pierres, des biches ou des fagots sur ces sorles de cones. On
enléve les fcuilles pour la litiere & mesure des besoins. Les
bogues augmentent la qualité du fumier, car élant particu
licrement spongieuses, elles retiennent les urines el empé-
chent V'écoulement du purin. Les feuilles morles ont un pou-
voir absorbant peu inférieur a celui de la paille el sont méme
plus titrées e¢n azote, elles contiennent autant d’acide phos-
phorique, de la polasse ¢t de la chaux.

Malgré la richesse des feuilles en éléments fertilisants,
I'engrais qu’elles constituent est plus acide que celui de paille
et s¢ décomposc plus lentement & cause du lanin qu’elles
renferment : 1l n’est pas rare, aprés un long séjour dans le
tas de fumier, de trouver des feuilles encore intactes. Aussi
serait-il bon de méler a ce fumier un dixiéme de chaux afin
d’cn activer la décomposilion. Cela lransformerail vile une
partie des ¢léments en humale de chaux, {rés assimilable aux
plantes.

En dehors de leur emploi comme litiere, les feuilles entrent
dans la composilion des composts en les mélangeant aux
herbes, balayures, curures de fossés et autres détritus. C’est
un engrais excellent qui devient parfait si I'on prend soin &’y
ajouter aussi de la chaux en poudre, de couper le tas deux
ou trois fois dans un intervalle de cing 4 six mois, en remé-
lant le tout de maniére & le rendre le plus homogéne possible.
Porté, an bout d'un an, pendant I'hiver, dans les prairies
naturelles, cet engrais produit un double effet par ses pro-
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priétés physiques et chimiques : il rechausse les plantes, faci-
lite Pépaississement des bonnes herbes et la disparition des
Mousses ; il produit une action fertilisante telle que de ce
fait un hectare rapporte, en moyenne, un supplément de foin
sec de 15 & 20 quintaux métriques.

En horticulture, on emploie les feuilles de Chataignier et
autres arbres pour la confection des couches titdes, on en
fabrique du terreau et des composts spéciaux pour la cul-
ture des planles exigeant des soins particuliers.

*
»

Autrefois, 1l était d’usage de garnir des couettes avec des
feuilles seches de Chalaignier, ramassées aussitdt aprés leur
chute, avant que la pluie ne les ait touchées. C'était la mode
en Limousin et ailleurs, de mettre ces couettes dans certains

lits dils « de parement » ol elles servaient de doublure & des

matelas de plume. Souples, élastiques et nerveuses, ces
feuilles s’affaissaient en gémissant, en criant, pour se rele—
ver ensuite & 'instar du crin.

« Plusicurs se servent des feuilles de Chastagner a remplir
des coutils de lits de plume, qu’ils appellent par sobriquet lits

de parement, parce que la feuille gazouille, se couchant, se
levant, se démenant sur tel lit (1), » ‘

(1) Charles Etienne et Jean Liébault : La maison rustique, 1™ édition,
1553.




CHAPITRE X

LE CHATAIGNIER ET L'ORNEMENTATION
DES PARCS, ETC.

Le Chalaignier n’est pas senlement précieux comme arbre
fraitier, mais il mérite également d’étre apprécié pour 'orne-
mentation des grands parcs et des jardins paysagers.

Onr en borde les avenues, on cn fait de superbes allées, on
le plante isolément. Ses coupoles vert tendre contrasient
avec les pyramides élancées des noirs cypres.

Les Chalaigniers 4 feuilles panachées et margindes de
jaune, de blane, cte,, sont uniquement ulilisés pour orner
les parcs et les jardins paysagers. I en est de méme du Cha-
laignier nain ou Chincapin (Castanea pumila). On emploice
celui-ci dans les massifs ¢l pour parer le bord des eaux.

Mais laissons traiter ce chapitre 4 notre bon compatriole
limousin ¢t collegue, de la Société Nationale d’Horticullure,
M. Hengnr Niver jeune, de Limoges, oflicier du Mdérite agri-
cole, officier d’Académie, horticulteur éminenl et architecte-
paysagisie des plus dislingués, dont la compétence en pareille
matiere fait autorit¢. La véputation de M. H. Niver n’est plus
i faire. Cet arlisle a créé des pares et des jardins paysagers
qui comptenl parmi les plus beaux de France. Membre du
jury chargé de slatuer sur le concours des plans de parves ¢l
jardins de la section élrangére & I'Exposilion universelle
de 1900, il ful désigné pour rédiger lc Rapport du Comilé de
PArt des jardins. Ils’acquitta de la maniére la plus élogicuse
de cette tdche délicate et difficile.

« A Monsieur Jean-Bapliste LAviALLE,

« Le Chitaignier doit élre considéré comme un de nos plus
beaux arbres a utiliser dans les parcs et jardins paysagers.
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« Il aura toujours une vigueur assurée dans nos régions cha-
que fois qu'il sera rla(:é a l'exposition est ou nord-est, et planté
dans des Lerrains légers, silicicux ou graniliques.

« Le Chitaignier estde premicre utilité dans nos grands parcs
lorestiers pour formerdes futaies ou des laillis, Il est employé
seul la plupart du temps, mais on peul cependant le mélanger
avec d'autres cssences forestiéres. Dans mes créations de parcs
et jardins paysagers, en Limousiu et dans la Marche, j’ai utilisé
trés souvenl, avec beaucoup de succés, comme fond de planta-
tions, d'immenses faillis et futaies ol je n'al eu qu’a tracer des
allées nouvelles. J’ai trouveé maintes lois des Chataigniers en
spécimens volumincux, a formes irréguliéres et pittoresques,
qui m’ont énormément favorisé dans I'établissement de ronds-
points, de bancs de repos, de salles de jeux, etc...

« J'eslime que ces vieux arbres deviennenl beaucoup trop
rares pour ne pas blamer les propriélaires qui les détruisent sans
motif urgent, Mieux vaudrait modifier certains principes du
tracé des jardins plulot que de faire disparailre ces géants sécu-
laires de nolre végétation, dont le respect a ¢té recommandé
par Deriie dans les vers suivants '

« Mais ne vous hitez point ; condamunez A regret,

« Avant d’exceuter un rigourcux arrét,

« Ah! songez que du temps ils sonl le lent ouvrage,
« Que toul volre or ne peub racheter Jeur ombrage,
« Que de lear frais abri vous gouticz la douceur. »

« Le Chitaignier ordinaire (Castanea Vulgaris) (1) est celui
que I'on rencontre communément. Ses longues et belles feuilles
bien dentces, d'an vert clair, se dorant & lautomne ; ses fleurs
Jaune verdatre qui apparaissenl en juin et juillet ses fruits héris-
sés de piquants, et enfin sa vigueur el sa forme souvent trés
piltoresque, lui donnent, pendant sa végélation, des aspects
variés qui lui assignent une bonne place dans les avenues, ct
pour les groupes dans les pelouses, '

« Le Castanea americanensis, de I".Amérique septentrionale, est
plus rustique. Il présente des qualités identiques au C. Valgaris
el peut étre utilisé d’une fagon analogue.

« Depuis quelques anuées, un grand nombre de variélés a
feuillage lacimié ou & feuillage panaché ont ¢1é mises au com-
merce, Parmi les princtpales employées dans 'ornementation
des parcs el jardins, je citerai :

I. — Variétés de Chataigniers a feuilles laciniées.

« Castanea vulgaris dissecta, a feuillage finement découpé ; il
peul étre élevé en tiges, ou en pyramides de préférence. 1l est
cmployé isolé ou en groupes sur les pelouses,

(1) Synonyme de Caslanea vesca ct de Castanea saliva.
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« Castanea v. crispaefolia, & feuilles frisées et découpées, & utili-
ser comme le précédent.

« Castanea v. heterophylla, & feuillage laciui¢ trés gracieux,
Celte variété peut élre dressée en tiges on en superbes pyra-
mides & planter cn groupes ou en sujets isolés sur pelouses.

II. — Variétés a feuilles panachées.

« Castanea v. foliis argenteis, a feuilles panachées de blanc,
variété pouvant former de magnifiques pyramides : & planter
aussl en groupes ou isolément sur pelouses.

« Castanea v. foliis aureis, & feuilles panachées de jaune: a
Llever et & dresser comme la précédente.

« Castanea v.foliis albo-marginatis, fcuilles & panachure blanche,
vive et trés constante ; variélé vigourcuse et recommandable :
a planter ¢galement en groupe ou en isolé.

.

- .

« A coté de ces principales variélés de Chataigniers employées
pour la décoralion desparcs et des jardins, on en trouve d’aulres
moins cullivées quoique aussi recommandables, telles que: Cas-
tanea pumila, Chataignier nain des Etats-Unis, & planter en
massifs, en groupes ou en isolé ; Caslanea vulgaris fastigiata,
Caslanea wv. quercifolia, et enfin le Castanea v. pendula, i
rameaux pendants,

« Toules les especes et variétés de Chitaigniers énumérées
ci~dessus, pourront rendre, dans bien des circonstances, de
réels services, non seulement aux créaleurs de parcs et jardins,
mais aussi & nos nombreux amateurs d’horticulture qui habitent
les régions du Chitaignier. »

Limoges, le i3 février 1903.
“H. Niver Jeune.

— M. Nivet a bien voulu faire cet excellent article pour
notre modeste livre qu’il nous aide & compléter. Nous le
remercions sincérement.




CHAPITRE XIII

REVENUS DES CHATAIGNERAIES

1. — Revenus d’autrefois.

Epouarp Lamy publia, en 1842, dans le Bullelin de la
Soctélé d’Agricullure, des Sciences et Arts de Limoges, le
compte rendu détaillé du rendement d’une chataigneraie de
médiocre qualilé, ajoute-i-il, qu’il possédait & la Chapelle,
commune de Saint-Léonard (Haule-Vienne), et dont il avait
fait exploiter les arbres en 1834,

I nous parait naturel de reproduire ici, in-extenso, ce
document qui nous inléresse & plusieurs titres. 11 nous aide
d prouver, par des chiffres, Pimportance agricole du Chatai-
gnier, il montre Putilisation de ses produits, 1l a inapprécia-
ble mérile de nous apprendee ce que valail une chitaigne-
raie autrefois el co qu’elle a rapporté & différentes Spoques,
depuis celle de sa planlation, (datant presque de 1680), jus-
qu’d sa destruction. Nous remontons ainsi & plus de 220 ans
cn arriére. |

« Celte chataigneraie, d’'un hectare d’6tendue, comprenait
« 90 arbres Lransplantés depuis 150 ans. Tous les trones,
« sauf 15, élaicnl creux ou profondément altérds.

« J’ai retiré de ces Chataigniers :

12 1,100 meétres de planches de 23 a 27 millimétres d’épais-
seur & raison de 50 francs le cent de 2 métres, atleignent une
valeurde . . ., . . . . . . .. o . .. 213 »

2° 700 métres de planches diles de latfes, qui a
13 francs le cent de 2 métres, valent . . . . . . 52 50

-—

A reporter, . . . . . 327 50
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Report. . . . . 327 30
32 210 steres de bois de biiche, qui, a 1 fr. 50 'un
s'‘éleventda lasommede . . . . . . . . . . 313 »
40 300 fagots, qui, & 3 francs le cent, ont été ven-

(Ius . + . . . - - . . - . . . L . . . C-)S »
50 3 stéres de copeaux ou de mémes branches, que
jestime & raisonde O {r. 30 'un. . . . . . . . 1 50

——

Total . . . . . 663 »
« Ce produil est net, cn ce sens que, dans chacune de mes

évaluations, j’ai défalqué successivement les frais de main-
d’ceuvre.

« Mais, comme en exploitant moi-méme, j’ai fail
un acte d’industrie, il ¥ a licu d’en estimer la valeura. 200 »

« Mon produit total se trouve donc réduita. . . 469 »
<« C’est, &2 49 francs prés, le prix que plusicurs
marchands de bois m’avaient oflert de mes 90 arbres

sur pied.
« Le sol nu valant, & raison de 460 francs 'hec-
tare. . . . . . . . . . L. . . . . . . 460 >
« Ma chillaignerate avail donc, avanl d’étre
exploitée, une valeur réellede . . . . . . . . 929 »

P~

« Ainsi, un s0l d'une valeur de 160 francs ayant atteint, en
150 années, une plus-value fonciére de £67) francs, j'arrive &
cette conclusion rigourcuse que ce sol avait capitalisé chaque
année une valeur moyenne de 3 {r. 12, ¢l ce, indépendam-
ment du revenu annuel que je viens de déterminer & son tour-

« Adoptant pour terme moyen le liers de ces produits
cumulésdepuis trots années, j’obtiens le rendement annuel de:

1° 15 hectolitres de Chétaignes, qui, & 1 franc 'un,

valent . . . . . o 0 o o 0oL 15 »
90 9 charretées de feuilles, qui, a 1 franc l'une,
valent . . . . . . - 9 »

30 10 stéres de bois, provenant des vieux troncs et
des émondes, qui, 4 0 fr. 75 'un, (non compris quel-
cues lattes, corps de pompe, planches de caisse), don-
nenb. + .« v e e e e e e e e e e 7 50
40 6 jeunes Cochons, en sc nourrissant pendan
vn mois des Chélaignes de rebut, laissées sous les .
Chataigniers, onl accrtien valeurde . . . . . . 3 50

A reporler ., . . . T35 »
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Report. . . . 35 »
3° 160 Brebis ou Agneaux, en vy péturant durant

15 jours, ont acquis un surcroit de . . . . . . 2 »
6° On y fauchait annuellement une énorme charre-
L¢e de Fougeres, qu'on ne peut estimer au-dessous de. 1 »

Total . . . . . 38 »

« C’est encore un produit net, puisque, avant d'estimer les
objets qui figurent dans cc tableau, j’ai pris soin de faire
distraction de mes déboursés pour frais de toutes sortes,
méme ceux de la garde des Pores et des Moutons.

« On serait peul-8tre surpris que le produit des feuilles se
fut élevé & 9 francs si l'on ne savait que ce genre de récolte
est moins variable que celle du {ruit.

« Peut-¢lre trouvera t-on étrange que les Chataignes de
rebut consommées sur place aient presque atteint le quart
de la valeur de celles qui ont été ramassées. Mais 1l faut
remarquer que, les premiéres n'ayant & peu pres exigé aucun
frais de récolle, j'ai e moins de réduclion & opérer sur leur
produit, et que, dans les anndes défavorables anx Chataiguoes,
ceux-ci se couvrent cependant de bogues exigués, dont les
[ruits & demi avorlés, fournissent encore un aliment assez
substanticl & quelques-uns de nos animaux domestiques.

« Ainsi done 38 francs ! el a ¢t6 le rapport annuel de ma
chitaigneraie sur ses derniéres anndes.

« Mais, pour déduire des conséquences génédrales, une
moyenne prise sur le conrt espace de trois années serait insuf-
fisante.

« Je vais done rechercher une base plus large, la moyenne
du produit brut de cetle chitaignerate pendanl les 150 années
de son existence.

« let je ne puis prétendre o donner des caleuls rigoureu-
sement exacls ; mais je n'ai rien négligé pour approcher le
plus possible de la vérité et je crois avoir atleint le point
essentiel, celui qui suffit pour servir de fondemeont A des rai-
sonnements solides.

« Je me suis aidé, pour cetle partic de mon travail, des ren-
scignements quc m’ont fournis deux de mes colons d'une
rare intelligence, el fils d'un vicillard qui, pendant 80 ans,
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a cultivé la propriété de la Chapelle, dont je jouls en ce

moment.
« On remarquera qu'il suffit de rechercher les variations

de quantité de produit. Leur appréciation sera la méme que
précédemment. par une raison bien simple, c’est que, si,
d’'une part, la rareté du numéraire lui donnait bien plus de
valeur qu'il n'en posséde actucllement, la compensation, de
ces deux différences maintiendra donc I'expression du prix
¢nonce.

« Je divise d'abord les 150 années en qualre séries com-
prenanl, les deux premitres, chacune 25 années, les deux

suivantes, chacune 50,
« La moyenne des produils a été, pour la premicre série,

de 15 fr. 80 ; savoir :

1° En Céréales el Sarrasin(attendu que,
Pombrage des jeunes arbres n’était
point encore nuisible, on pouvait
labourer el ensemencer le terrain),
ClusvveneeesnnsannacanaeneansBr. 13, 80 r
20 En Chétaignes..........co0veuen.. 2 15.80
Cettesomme,multipliée parles23années
de la série, donne......c..veuenn- 395 »

« Pour la deuxieme série, de 23 fr, 75, savoir :

1° En Chataignes,. ..............Fr. 11 »
20 En Chataignes de rebut pour les

Cochons.............cceovvneens 2,50
3o En feuilles.....oooioiiviiieeios 7 >
4¢ Iin pacage pour les Brebis......... 3.75
5° Iin Fougetres destinées a la litiére,. 1,50
Cettesomme,multipliée parles23années

de la série, donne........oouvuuns 613.75

[
(&1
~¥
ot

« Pour la troisiéme série, de 42 francs, savoir :

1o En Chélaignes......oooveeee Fro 18 »
2* Kn Chitaignes de rebut........... 4,25
3o Iin feuillese,vsvuuerineevienniass 13 » 42
4 En bois...oooviiiiiiieniiianaiis 3 >
D" N Pacage. seuvienncossesvsonsans 2,70
6° Kn Fougéres...............coio 1 >
Celtesomme,multipliée parles 50 années
de la série, donne.,......eeeeunen, | 2,100 »

A reporterc.v.aoe. 3.138 75

»
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Report...... 3.138 75
« Pour la quatriéme série, de 37 fr. 23, savoir :

1° En Chitaignes................Fr. 13 »
2¢ En Chataignes de rebut........... 3.50
3o IEn feuilles. . 10 » — e
. 2 9 & ¢ ¢ 9 & & 0 0 o * & 2 & & © o % o » ;)
foEnbois,......viiiiiiiienninn.. 2.7 } 37.25(1)
3 En pacage pourles Brebis.,....... 2 »
6 En Fougéres...... SR S
Cettesomme mulLlplweparles.)Oanneeq
de cette dcrmcre série, donne....... 1.862.50
Total du produit pour les 150 années, 5.001.25

« Cetle somme, également répartie sur les 130 années
{'existence de ma chitaigneraie, donne annuellement, pour
toute sa durée, un revenu moyen de 33 fr. 31.

« 1l est facile de suivre, dans ces quatre séries, la marche
de croissance et de décroissance de chaque espéce de pro-
duit. Tout agriculteur un peu éclairé apprécicra fort aisé-
ment la raison de ces dillférences. Il comprendra, par exem-
ple, que dans la premicre el la deuxiéme série, le revenu en
bois a da é&ire nul & cause de la jeunesse des arbres; comme
aussi dans la quatridme, il a da étre plus importanl que dans
la troisibme, parce que les arbres, moins vigoureux en pas-
sant & P’élat de vieillesse, ont été plus fréquemment déchirés
par les ouragans, et attaqués par la hache avide du colon .

« Reprenant mes calculs, je dis :

La moyennc des revenus annuels pendant les

150 ans aétéde. . . . . - R N N ¢
La plus-value fonciére annuellea étéde. . . . . 3 » 12
Ma chataigneraie a donc rapporté pour toule sa

durée un produit annuel de. . . . . . . . 36 {r. 46

qu1 comp.uc a sa vileur premicre, savoir :
To Prix dusolnu., . . . . . . . . . 460 fr.
2¢ Prix de la plantation el des premiers soins. 22 »

insemble. , ., . . . . . 482 fr.
m’a donné pour ce capilal un intérét de 7 1/2 p. 0/0.

(1) « Ce total est inféricur de 0 fr. 75 & la moyenne dos produits de ma
chiitaigneraie pendant trois années, s'¢levant & 38 francs : on voit par 1&
combien je¢ me suis appliqué & ne pas exagérer mos évaluations (E.
Lamy). »

11
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<« Dans la crainte d’avoir, par erreur, exagéré quelques-
unes de mes évaluations, je réduirai volontiers ce rendement
annuel & 7 p. 0/0.

« Le méme sol, depuis 1833, alternativement cultivé en Céréa-
les el en Sarrasin, a rapporlé chague année, en moyenne, la
sommede. . . . . . . . . . . . . . . . 170 fr

« Les frais de labours, d’engrais, de semences, de
battage, etc., tant pour Seigle que pour Sarrasin, se
sont annuellement élevésa. . . . . . . . . . 140 I
.« . . . 30 fr.

L ]

Produit annuel net. .

« Afin de rester dans le vrai, je devrais réduire ce produit
d’un cinquiéme, parce que ma lerre, naturellement maigre,
Jégére et peu susceplible (’améliorations, du moiuns par le
mode de culture pratiqué dans nos domaines, & déja perdu
la fertililé provisoire acquise par un long repos.

« J'admets donc, ¢t je m’y crois fondé que, & dater de ce
jour, la moyenne du revenu annuel de ma terre ne sera que
de 24 francs ; mais je la suppose de 26 francs.

La valeur fonci¢re du sol étant de...............Ir. 460 »
Les premiers travaux de délrichement et de nivellement
a)’ant’coﬁté‘l.o‘000000000.00-0.00..‘.ObiQO".DO 60 »

Le capital se trouve de.......... 320 »
e ———

« La culture en céréales me donne 5 pour 0/0, tandis que
celle en Chalaigniers m’a donné 7,

Différence : 2 pour 0/0 en faveur de ces derniers (1).

« Je dois rappeler que ma chalaigneraie, pendant
les trois derniéres années de son existence, rap-
portail annuellement...,...... R | 38 »
Depuis qu’elle est devenue lerre labourable, son
rapport ne s’é¢léve qu’an., ... i e, 2060 >
Mais D’exploitation du bhois de 90 Chataigniers 40 45
m'ayant permis de capitaliser 469 francs, qui ‘ »
donnent, a raison de 5 p. 0/0................ 23.45

(1) « Celie différence s'expliquo par la nature du sol de ma terre qui
la rend plus propre i la culture du Chiitaignier qu’a celle des céréales ;
sur un terrain plus ingral, la différence deviendrait encore plus considé-
rable en faveur de la premiére culture (E. L.). »
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Jai porlé, par mon opération, a 49 fr. 45 un
revenu anlérieur de 38 francs.
« Conséquemment, augmentaliondansmon revenu

de...ooveiiiiiiiin.. 11.45
a——

*

Nous donuons la suite de ce trés intéressant article agro-
nomiqgue a la fin de notre monographie, au chapitre des con-
clusions (V. page 260). On y verra comment et pour quelles
raisons. Ep. Lany qualifie lui-méme d’amorce séductrice cette
augmentation de revenu de 11 fr.43, toute réelle qu’elle était.

Nous venons d’¢élre renseigné avec préeision sur les reve-
nus donnés autrefois par un hectare de chataigneraie et sur
le capital accumulé ; capilal recueilli quand les arbres ont
atteint leur maximum de croissance... Nous allons examiner
maintenant, ce que rapporte actuellement la méme étenduc.

II. —Revenus d’aujourd’hui.

Chataigneraies non labourées. — Voici les chiffres que
nous devons i 'obligeance de M. le D Paur. Mazin, proprié-
taire & Ségur (Corréze) : ils concernent un hectare de bois
lai appartenant.

Chataigneraie non labourée de 50 ans d'age ; 400 arbres
plantés 4 cing mméltres en tous sens produisant, depuis quel-
ques années, une movenne de 30 heclolitres de Chataignes
Ravolr :

10 20 hectolitres, 1°* choix, pour la venle, &

e, 30Vun ()eeeo oo s 110 »
22 10 hectolitres pour la nourriture du person-

nel de la ferme et des Porves, & 2 (v, 30 Pun. 25 » 3160 »
3» En outre, on relire 10 charretées de feuille,

A2l lune.. ., Creeeeneees 20 3
fo 100 fagols provenant de lcl(wa"e esimés.. 3 »

» Valeur du pacace pour les Brebis : néant

(paturage insignifiant, ouvert a tout le monde

et ne rapporl;ml rien au propriétaire).

Soit 160 francs 1'évaluation totale du revenu brut annuel.
A défalquer :

(1) Prix varianl (& Ségur), de & fr, 50 & 6 fl. 90 ct méme jusqu’d
7 fr. 50 I'hectolitre.
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Report......... 160 »
1o Frais d’exploitation (élagage, récolte des Chi- '
taignes, enléevement des litiéres............ 40 »{ 44 »
20 Impot approximatif.............ooiiill. 4 0»

Resle pour le revenu nel. 116 »

M. Mazin eslime 2.000 franes la valeur actuelle de sa cha-
‘taigneraie dont le terrain, avant la plantation, valait & peu
prés 500 francs, il y 30 ans. (Cest donc unc plus-value fon-
ciere de 1300 francs acquise grice au Chataignier. Cette
chataigneraie donne aujourd’hui un revenu net de 5 fr. 32
p. 0/0. Nous sommes persuadé qu'elle rapportera bhientol
davantage si son propriélaire fait arracher les (rois quarts des
arbres, de facon qu’ils ne soient plus qu’a dix metres les uns
des autres, car, dans I'¢tat actuel,leurs rameaux commencent
4 se toucher ct les Chitaigniers se nuisent réciproquement.
En les éclaircissant ainsi, et en en labourant les intervalles,
ils se développeronl normalemenl el arriveront & produire
un rendement triple.

Deuziéme exemple. — M. Francis Breui, agriculleur &
Sanas, pres de Juillac (Corréze), a un bois d’un heclare. con-
tenant 120 arbres dgés de cent vingl ans, rapportant moyen-
nement :
1¢ 21 hectolitres Chitaignes de 1¢r choix pour

lavente, a 6 Ir. M'un (1), ...ovennnen... Fr. 126 »
20 11 hectlolitres Chatlaignes pour la nourriture
des Pores, ele., &4 2 fr. 50 Pun,...... ceeee 27,50
3° 20 charretées de feuille et autre liticre fau-
chée, a 2 fr. lune........ Cerereanea ee.. 40 » V210,50
4¢ 4 stéres de bois provenant des émondes et
des vieux arbres, a 1 fr. 50 Yun......... o 6 >
2 100 fagots......oooven e, P T
6» Valeur du pacage pour les Moutons........ 6 »
A défalquer :

1o Frais de ramassage des Chataignes et de la

l‘euule..............o......-.o.o.-.-.o.- 25 » yg r'O
20 Irais d'entretien des arbres.........oevv... 30 »( Y9
3o Impot approximatif........covvvieeaene..  4.30

Reste pour le revenu net... 1_51_»

(1) La Chétaigne de Sanas csl cotée plus cher que celle de Scégur, clle
vaut davantage, malgré I'excellence de celle-ci.
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M. Breuil estime a 500 f{rancs I’hectare le terrain nuj il
eroit que s’il imettait sa chataigneraie en venle, il n’en trou-
verail pas plus de 1.200 francs,bicn qu’il soit persuadé qu’elle
vaul davantage, et nous n’en doulons point, d’autant moins
(i’elle lui rapporte le joli revenu de 12 fr. 30 p. 0/0.

i’..

Troisiéme eremple. — Nous avons & L... prés Lubersac
{Corréze),unc chitaigneraie de quatre-vingl-cinq ans de plan-
lation, contenant trente arbres & I'hectare. Les sujets sont &
I8 metres les uns des autres; on les élague soigneusement
chaque année, mais le sol n’est pas travaillé. Il est vrai que le
fond est excellent et que ce bois de forme rectangulaire,
bordé sur deux cotés par des chemins ruraux, est entourd,
ailleurs, par une bonne terre que nous faisons labourer jus-
quaux pieds des arbres en lisiére. Aucun de ceux-ci n'est
creux, tous sont greflés des meilleures variétés, (Corrive et
Bourrue). '

l.a produclion ordinaire d'un hectare est :

10 30 hectolitres de premier choix, pour la
vente, a D fr. B0 Pun........ S O e 1 I
22 1) hectolitres pour la nourrilure des Pores,

A210r. D0 un. . . vt it e inee.., 37,50

30 12 charretées (le feuille ct de litiere {auchée, 230 »
a 2 1r, 'une.. e R X S
fo Bom el la«rots pnovumut de I'élagage el des
¢mondes............. e R s 1

Nous n’utilisons pomt le pacage,

Soit 230 francs ’évaluation totale du revenu brut.
A défalquer :

1* Frais de ramassage des Chilaignes, leuille et

litiere fauchée......vvviiiiiiiiiniieenns. 30 »
20 Frais d’¢lagage......covvieniiiiiieiaees 10 25 50 »
Jo Impdt approximatil.......coviiiiienii. D

Produit net annuel.... 180 »

S —

Nous estimons 2 800 {rancs la valeur du sol nu. Malgré la
plus-value donnée par les Chitaigniers, nous ne trouverions
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guére & vendre ce bois plus de 1.500 francs I’hectare,
hien qu'a ce chiffre il nous procure un intérél de 12 francs
pour 0/0.

En réalité, comme cette chitaigneraie fail partie dune
mélairie, nous ne vendons point les Chataignes; nous les
abandonnons toutes au métayer, (except¢ un sac (ue nous
prélevons pour nous indemniser de I'impot). Elles sont
employées & la nourriture du colon, des Cochons, de la
volaille, etc. Cependant nos calculs sont exacts: la vécolte dex
Chataignes donne ordinairement deux tiers en (ruits de pre-
mier choix; le dernier liers est réservé pour l'engraissement.
Celles-ci ne sont jamais estimées au-dessous de 2 [r. 50 'hec-
tolitre. Mais, s’il n’est procédé 4 aucun triage, 'hectolitre est
colé alors 3 {r. 50 & 4 {r. 25, selon la qualité.Or les produils
de la chataigneraie, utilisés dans la ferme, pour Pengrais du
hétail, etc., nous procurent, en général, des bénélices an
moins égaux & ccux que nous obliendrions en vendant Ia
récolte.

L]

o e

Qualriéme exemple. — La chataigneraic de M. Lachaud, &
Cherveix, prés de Juillac, produil encore davantage «ue la
précédente.

Les arbres, plantés en carrés, sont espacés de 20 métres
sur chaque ligne; ils ont & peine quatre-vingls ans el sonl
greffés de Chataigniers Bourrus, Depuis vingt ans, ce bois
qui, avant, 6tait labouré chaque annde,n’a recn d’autre soin
qu’un élagage tris soigné.

Plantés dans un fond de qualité supérieure, les Chatai-
gniers onl pris un développement incomparable, au point
que, malgré la distance qui les séparve, leurs branches se
rejoignent. Tous remarquablement sains ¢t de méme Laille,
ils foni 'admiration des connaisscurs. On nous allirme qu’ils
fournissent chacun, en moyenne, presque 3 hectolitres de
Chataignes et que I'hectare donne quinze charretées de
feuille el de liticre. Nous n’en sommes nullement surpris,
mais, ne mettrions-nous que 2 hectolitres, par crainte d’exa-
gération, nous arrivons au résultat suivant :



REVENUS DES CHATAIGNERAIES 167

1° 33 heclolitres de Chilaignes de 1°r choix,
pour la vente, a 6 fr. 'un.. .. ..........I'r. 198 »
20 17 hectolitres pour la nourriture des Pores,

a2fe.d0....o ... P 2+ 11

39 13 charretées de feutlle el de litiere, a 2 fr. 283 »
lune....oovovenee. R L

4° Bois provenant de I'¢lagage, estimé,...... 3 »

3 Pacage pour les Moutons.,.......... ceen. 1,30

Soit 283 francs !'estimatlion totale du revenu brut annuel.
A défalquer :

1o Frais de ramassage des Chilaignes, leuille
ct‘itiél‘eooooa'. ------- ® 9 8 & a0t 0% %0 00000 3:) »

2 Frais d'élagage.c.oeiieivienereneerenes 13 22 33 »
3o Impét approximalif........oovvvennnen. 3 >
Produit net annuel, .. 228 »

La propridlé ou se trouve cette superbe chilaigneraie a éié
vendue, & 'amiable, I'ét¢ dernicr, au prix moyen de quatorze
cenls francs ['hectare, ce qum ferait environ 1.500 franecs
avec les frais divers relatifs a l'achat, d’olt un revenu de
13 pour 0/0, pour le bois de Chataigniers.

*

> »

Cinguiéme exemple. — 11 s’agit d'une jeune chataigneraie
entrée en plein rapport depuis peu d’années. Elle est située
dans la commune de Conctze (1) et fait partie d'une belle
propriété appartenant & notre collégue, M. C. LarLANGHE,
instituteur & Juillac.

Nous donnons in-extenso lalettre qu’'il nous Gerit & ce sujet:
elle renferme des délails qui ont leur valeur:

« Juillac, le 12 juin 1903.
« Mon cher Collegue,

« C'esl avee plaisiv que je m'empresse de vous donner les
renseignements que vous avez bien voulu me demander.

» Mon bois Chataignier, de Concéze, a une surface de
1 la.,02,80. 1] contient 77 arbres ayant 40 années de greffage,
soit cinquante ans d’dge environ.

(1) Concéze, est une commune du canton de Juillac, donnanl en abon-
dance de trés bonnes Chitaignes.
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» Sur le pourtour de la chilaigneraie, en bordure, il y a
encore 29 arbres m’appartenant en partie. D autres appartien-
nent & des voisins. Tous déversenl une cerlaine quantité de
leurs fruils dans le bois, car, & Conceeze, mes riverains et moi
n‘avons pas l'habitude d'¢laguer nos arbres jusqu’a la belle
pointe pour nous porter réciproquement un imbécile pré-
judice.

» Cet ensemble me donne, depuis quelque temps, large-
ment, en moycnne 33 hectolitres de Chataignes que je répar-
tis ainsi :
1¢ 10 hectolitres de 1¢r choix, & 6 fr.50 Pun. Fr. 65 »
20 14 hectolitres de second choix, a2 3fr, 50'un, 49 »

3° 9 hectolitres de petites Chataignes (a faire 127.00
sécher), a 1 fr. 30 Pun...... i . ool .. 13.50
Et:
40 10 voitures de feuille destinée a faire liticre
au bétail,......... e I
50 2 steres de bois provenant de I’élagage ou ) ’
récurage des arbres. ... .. .iviiiieie.. > 13
6° 80 fagols, 4 0 fr. 03 c. piece,.o...vnn..... 4 »( 0%
70 La chitaigneraie forme prairie-pacage, j’en
estime le paturage..............cveuuee. 10 >
Total du revenu brut. ... 163 .50

» Pour le ramassage de la Chataigne, voici comment, sclon
moi, il faut I'évaluer :

» Si ¢’est un bois de petit rapport, on donne le tiers des
fruits, s’il s’agit d'un bois de plein rapport, comme le mien,
on varie cnlre le quart et le cinqui¢me de la récolte, suivant
appréciation

» Prenons le cinquiéme, si vous voulez, quoique je ne sois
pas dispos¢ a donner le ramassage & un laux st élevé.

Ie Ramassage de la Chalaigne el assemblage de la
127 fr. 50

' [‘euille = o-oo......---..a-oo.--..-.Fr’. 35.50

. J f

9 Frais généraux d’entretien, bien cher............. 13 »

3o Impb6t matricial.,...coiveiiiiiiiiiiiiiieaL 3.50
Total des dépenses.... {1 »

Revenu net : 165 fr, 50 — 44 {r, = 121 {r. 50

[ —— ]
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- » Ce hois a ¢Lé estimé récemment par un expert, marchand
de biens et fort digne homme, 1.200 francs en arrangement
de famille,

» Vous ferez remarquer que 'humidité naturelle du sol a
fait périr quatre arbres, ceux qui étaient au centre de I'en-
tonnoir d’humidité. Par contre, je me propose de conduire
prochainement, & Vaide d’un aqueduc, des eaux nutritives
(qu’il ne faut pas confondre avec celles qui suintent d’un ter-
rain trop humide et gui sont nuisibles au Chataignier). Ces
eaux fertilisanles, déversées i la surface du terrain, donne-
ront de la vigueur anx arbres et au pacage. Jaurai ainsi une
prairie-chilaigueraie, ou une chataignerale-prairie, qui pro-
duira de I'herbe que je ferai consommer en vert, au printemps.

» J'ai un deuxicme bois-cliditaigneraie dont les arbres sonl
d’dges divers, mais la majorité est jeune, sculement le sol
est pauvre. Je Pa fait labourer en cenfouissant la feuille. Jai
I'inlention, quand je procéderai & une deuxiéme opération
semblable, d'y faire une semaille intercalaive de Trefle. Jes-
Lime avoir un double avantage @ 1° donner au sol 'azote qui
lui manque; 2* avoir un pacage succulent pour mon bétail.

» Failes bien ressortir, mon cher collegue, dans votre
livre, que nos paysans Lrailent moins bien leurs Chataigniers
que les bandits calabrais ne trailent leurs victimes. Le paysan
ne va aux bois que pour rappotter; il n'y va jamais pour
apporter.

« Veuillez agréer, ete... €. Larrancii. »

Voild un bois qui commence bien. Il donne déja plus de
10 p. 0/0 d’intévét. Mais il produira davantage, sturtout si le
propriélaive procéde & des ¢claircies dont le hesoin doit se
montrer et qui lui fourniront immédiatenient un revenu sup-
plémentaire important. 'enlevement des arbres génant les
aubres, la pratique des soins projetés, emploi du terreau ot
de scories de déphosphoralion, metlront bientot la chatai-
gneraie de M. Laplanche en état de donner des rendements
supéricurs  tous ccux que nous avons exposés dans les
exemples précédents.

*

- "

‘Chéataigneraies cultivées.—M.GrorcEs Rocug,de Ségur,
poss¢de une chittaigneraie de cinquante anndes de plantation,
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d’'une contenance de deux hectares, aux arbres espacés d’en-
viron dix meélres. Le sol est occupdé par une prairie formdée
d’herbes choisies ot dominent le ray-grass el les plantes
légumineuses. On y met tous les deux ans 25.000 kilos
d’un mélange de lerreau et de fumier.

On y récolte annuellement :

1v 60 quintaux ordinaires de foin, & 3 Ir. 'un, 180 » :
2° 42 hectolitres de Chitaignes 1¢r choix, ven-

dus 6 fr, 'un,............ ceeeeeaereaas 202 >
3o 23 hectolitres de Chataignespour lanourriture 56150
des Pores,elc., a2 {r. 50, ,.......... eee.. D7 50 901.9

4o 16 charretées de feuille, 4 2 fr. 'une...... 32 »
3° 200 fagots,a S fr.lecent,..........ve..0 10 »
e Le pacage estévaluéa,.,.............c... 30 »

Soit 561 francs de revenu brut annuel.

M. Roche évalue les frais d’exploitation et les impdts
A irienosaonoeananss S 113 I 11

Resle pour le revenu nel........... 460 »

Soit 230 francs pour un hectare. -

Il nous semble, loutefvis, qu'en raison de I'apport du fumier
el du terreau (12.500 kilos par an et 6.230 kilos par hec-
tare) et de la fagon du foin, I'estimation générale des dépen-
ses n'est pas assez élevée. Aussi, pour celle raison, augmen-
terons-nous ce chiffre de 30 francs par heclare (ce qui fait
161 fr. 50 pour deux heclares, au licu de 101 fr. 50 ; et
80 {r. 75 pour unhectare, au licu de 50 fr. 75) 1l reste encore
200 francs de revenu net. Le proprilaire ne nous ayant pas
donné Pestimalion de sa chataigneraie, nous ne pouvons, par
suite, ¢valuer le taux de I'intérét.

Les chataigneraies soumises & des cullures intercalaives ;
(voir page 70), Pomme de terre, Scigle, clc., donnent des
résullats aussi rémunéraleurs que la précédente. Le grain a
moins de poids que celui des épis qui marissent au grand
soleil ; nous avons constaté jusqu’a 14 kilos de différence.
par hectlolitre. Il ne faut point garder pour semence le grain
de ces récolles venues sous 'ombrage. La paille, qui a crt a
I'ombre, est gréle, légére, d’'une couleur pale et trés souple ;
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aussi la recherche-t-on, dans les campagnes, pour en [abri-
quer des nattes et surlout des chapeaux.

M. Breu:l, de Sanas, donl il a ét¢ déja parlé, posséde une
autre chataigneraie de quinze ans de plantation, située dans
un terrain de trés médiocre qualité et qu’il a trouvé le moyen
d’améliorer considérablement par des labours croisés, donnés
deux fois par an. Il enfouil la feuille en méme temps. Les
arbres sont de belle venue, et déja, cette année, ils ont donné
douze sacs de Chataignes dont huit de premiére qualité,
valant ensemble 60 francs. rendement, qui, maintenant, cou-
vre trois fois les frais de culture.




‘CHAPITRE XIV

REVENUS DES TAILLIS

Comme pour la chataigneraie, Ic prix d'un hectare de tail-
lis est trés variable. Il dépend de la nature du terrain, de la
vigueur des souches et des facilités d’exploitation. Certaines
parcelles vaudront a4 peine 300 francs, tandis que d’autres,
presque voisines, seront évaluées plus de 2.000 francs,

Un taillis Chalaignier, situé dans des condilions moyennes,
vaut, en Limousin, guére moins de mille francs 'hectare.

[a premiére coupe peut avoir lieu dix ans aprés le semis,
mais, le plus souvenl, on ne la fait que la douziéme ou la
quatorzieme annéde (1) ; les coupes suivantes, nous l'avons
dit ailleurs, se pratiquent tous les sept, ou huit, ou dix, ou
douze, ou quinze, ou dix-huil ans, selon la force du bois et
I'usage auquel on le destine.

Pour le propriétaire qui vend son bois sur pied, les frais
d’exploitation sont nnls. Les dépenses pour la coupe et les
diverses manipulations quit melient le bois en élat d'élre
vendu aux différents industricls et aux viticulleurs qui en
ont besoin, (en y comprenant le cont des charrois, le char-
gement sur wagon cn gare expéditrice et Pintérét du prix
d’achat dc la coupe), sont estimées exactement au prix que
coitte Pacquisition du bois sur souche: Par exemple, un mar-
chand qui achéte le bois d’un hectare de taillis, 400 francs,
dépense environ autant pour le faire couper, etc., cte. 11 esl

(1) Les bois de¢ la premitre coupe fendant généralement mal, nc sont
gutre fagomnés que sous forme de gros piquels et de Luteurs.
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évidenl qu’il faut qu’il revende la marchandise au moins
800 francs, s’il veut « gagner sa vie ».

-

* @*

Un terrain de 300 francs I’hectare fait plus que doubler de
prix s’il est transformé en taillis. Nous estimons a 1000 francs
sa valeur I’année de la coupe décennale, et a 600 francs
aussitdt aprés l'enlévement de celle-ci que nous évaluons i
400 francs, prix d’achat ordinaire de coupes appartenant
4 la moyenne catégorie.

Les soins d’entreticn sont insignifiants. Reste &4 défalquer
un impdt approximatif de 2 franes, soit 20 francs tous les
dix ans; mettons aulant pendant Jle méme laps de temps (20 fr.)
pour 'entretien des fossés et 'extirpation des Ronces et des
Eglantiers, ce qui fait, en tout, 40 francs. I1 reste 360 {rancs,
pour le revenu capitalisé en dix ans, ou 36 francs par an.

Si nous basons le taux sur le capital représenté par le prix
du terrain primitif (300 fr.), on obtient 12 0/0. Mais, si ’on
tient comple de la valewr acquise (600 {r.), le taux se réduit
de moilié ¢’est-a-dire & 6 0/0, dont il serail juste de défal-
quer un {ranc, monlant approximalif des inléréls capitalisés,
A 5 0/0, des revenus dormants pendant le temps qui s’écoule
entre deux coupes conséeutives. Ce Laillis rapporte donc, en
réalité, 10 0/0 au propriétaire qui I'a établiet qui le posséde,
el seulement 5 0/0 & I'acquéreur qui l’a achelé en en payant
la plus-value.

Peu de taillis de Chataignier n’atteignent pomt ces rende-
ments, la plupart les dépassent et, quelquefois méme, les
doublent.

Un taillis planté en Chéne ne donne point la moitié du
revenu de celui de Chataignier. C’est & peine si un hectlare
de Chéne, en taillis, peut fournir 100 stérves de bois de chauf-
fage.




CHAPITRE XV

FLORE DES CHATAIGNERAIES

elte flore est intimement liée 4 celle des granits, Les
roches cristallines, granitoides el gneissiques, qui consti-
tuent les terrains ol croissent les Chataigniers, sont loin
Patre stériles. On peut en juger par le grand nombre de
plantes qui naissent et prospérent dans les chataigneraies.

Les Renonculacées, Cruciféres,Caryophyllées, Papilionacées,
Rosacées, Ombelliféres, (Composées, Scrofularinées, Labiées,
Luphorbiacées, Orchidées, el Gramindées, sont les familles de
dicotylédones et de monocotylédones qui y sont le plas
représentées. On y rencontre aussi, en quantité, des crypto-
games divers, surlout la I'ougére méle, de belles espices de
Moausses, d’Hépatiques, de Lichens et de Champignons.

Nous écrivons ce chapilre pour renseigner les bolanisles,
les herboristes et amateurs. Ils Lrouveront dans les bois de
Chataignier, en méme lemps que la {raicheur et le repos, un
passe-lemps aussi utile qu’agréable,

Ce catalogue, ot nefigurent point les grands arbres, com-
prend les principales espices qu’on renconlre, dans les cha-
taigneraics et les terrains environnants. Elles accompagnenl
le Chataignier sne les hauteurs. La plupact de ces plantes ne
dépassenl pas la Jimite extrome de cet arbre sur les flanes
du Massif Central et ne croissent guére au deld de la Zone
polaire de végélation de Chataignier.

Nous adoptons la classification de MM. Gasron Bonnienr et
de Layens, d’aprés P'ordre établi dans leurs ouvrages (1).

(1) Gaston Bonnier et G. de Layens : Flore compléle de la France, un
vol. in-8° Paris, Paul Dupont éditeur.
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Renonculacées. — Clématite vigne-hblanche — Herbe aux
gueux (1) (Clematis vitalba L.) ; Pigamon mineur (Thalic-
trum minus L.), Pigamon jaune (T. flavum L.), Pigamon &
feuilles étroites (T. angustefolivm L.); Anémone des bois —
Sylvie — (Anemone nemorosa L.), Anémone pulsatille (A. pul-
satilla L.}; Adonis d’été (Adonis wstivalis L.); Renoncule aqua-
tique — Grenouillette — (Ranunculus aqualilis L.). Renon-
cule flammetle — Petite Douve —(R.flammula L.), Renoncule
langue — Grande Douve (R. lingua L.), Renoncule des champs
(R.Arvensis L.), Renoncule scélérate. — Herbe sardonique —
(R.sceleratux 1..), Renoncule bulbeuse (IR. bulbosus L.), Renon-
cule rampante (R.repens L.), Renoncule des bois (R.nemoro-
sus L.), Renoncule dcre —Boulon d’or—(R. acris L.); Ficaire
fausse-Renoncule (Ficaria ranunculoides Mceench.) ; Populage
des marais — Souci d’eau — (Caltha palustris L.); Hellébore
fétide — Pied de Griffon — (Helleborus feetidus 1..), Hellébore
vert {H. viridis 1..): Ancolie vulgaire — Gants de Notre-Dame
(Aquilegia vulgaris 1..) ; Dauphinelle Consoude — Died
d’Alouette — (Delphinum Consolida LL.).

Papavéracées. — [’avol coquelicot (Papaver Rhaeas L.), Pavot
douteux (. dubium L.), Pavot Argémone (P.Argemone L.).

Fumariacées. — Corydalle jaune (Corvdallis luteaDC.),Cory-
dalle & vrilles (C. elavieulata DC.) ; Fumeterre officinale
(Fumaria officinalis L.), Fumeterre & petites fleurs (F. parvi-
flora Lam.), Fameterre grimpante (F. capreolata L.).

Cruciféres. — Radis Ravenelle (Raphanus raphanistum L.):
Moularde des champs —Sanve — Sené¢— Sénevé, Moutarde sau-
vage (Sinapis arvensis L.); Diplotaxis des murailles (Diplotaxis
muralis DC.); Vélar fausse Giroflée (Erysimum cheiranthoi-
des 1..)}; Barbarée vulgaire {Barbarea vulgaris R. Br.); Alliaire
officinale (Alliaria officinalis Andrz.) ; Sisymbre officinal —
lerbe aux chantres. — Vélar—(Sisymbrium officinale Scop.) :
wresson officinal — Cresson de fontaine — (Nasturtium offici-
nale R.Br.), Cresson sauvage (N.silvestre R. Br.); Arabette de
Thalius (Arabis Thaliana L.), Arabette hérissée (A. hirsuta
Clav.); Cardamine hérissée (Cardamina hirsuta L.), Carda-
mine impatiente (C. impatiens L.), Cardamine des prés — Cres-

(1) Les noms vulgaires sont placés entre deux tirets.
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son des prés — (C. pratensis L.), Cardamine des bois (C.silva.
tica Linch.) ; Alysson & calice persislant (Alyssum calycinum
L.); Drave du printemps (Draba verna L.); Ibéris amer (Ibe-
ris amara G.) ; Teesdalie a tige nue (Teesdalia nudicaulis
R. Br.) ; Capselle bourse & pasteur (Capsella bursa-pastoris
Mcench.); Tabouret des champs (Thlaspi arvense L.), Tabou-
ret perfolié (T. perfoliatum L.); Passerage des champs (Lepi-
dium campestre R. Br.), Passerage des décombres) L. rude-
rale L.): Senebiere corne-de-Cerf (Senebiera coronopus Poir.);
Rapistre rugueux (Rapistrum rugosum AlL).

Cistinées. — Il¢ltanthéme en ombelle (Helianthemum umbel-
latum Mill.), I1¢liantheme vulgaire (I, vulgare Geertn,).

Violariées. — Violette des marais (Viola paluslris L.), Vio-
lette hérissée (V. hirta L.), Violetle odorante (V. odorata L.),
Violeite des Chiens (V. canina L.), Violelle des bois (V, sil-
veslris Lam.), Violette tricolore — Pensée sauvage (V. trico-
lor L.).

Résédacdes. — Réséda jaune (Reseda lutea L.), Réséda jan-
nitre (R. luteola L.).

Polygalées. — Polygala commune (Polygala vulgaris L.).

Caryophyllées, — Cucnubale & haies (Cucubalus bacciferus
L.); Silene enflée (Silene inflala Sm.), Siléne conique (S.
conica L.), Silene de France (S. gallica L.}, Siléne penchée
(S. nutans L..), Silene Arméria (S. Armeria L..), Siléne Otites
(S. Otites Sm.); Lychnis (leur de Coucou (Lychnis flos-
Cuculi L.), Lychnis viscaire (L. viscaria L.), Lychais Coro-
naire (L. Coronaria D C.), Lychnis dioique (L. dioica L.);
Saponaire officinale (Saponaria officinalis  1.), Saponaire
faux-Basilic (S. ocymoides L.) ; Gypsophile des murailles
(Gypsophila muralis L.) ; Okillet & lanieres (Dianthus fimbria-
tus Lam.), OEillet prolifere (D. proliferus L.), Olilllel Armé-
ria (D. Armeria L), OEillel des chartrenx (D. Carthusiano-
rum [.), OEillet Giroflée (D. Caryophyllus L ). Okillet de
Séguier (D. Seguieri Chaix.) ; Sagine couchée (Sagina pro-
cumbens L.), Sagine sans pétales (8. apetala l..), Sagine
droite (S. erecta L.), Lagine subdulée (8. subdulata Wimm.);
Sabline mucronée (Arenaria mucronata DC.), Sabline a feuil-
les étroites (A. tenuifolia L.), Sabline & trois nervures (A.
trinervia [.), Sabline & feuilles de Serpolet (A. serpyllifolia
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L.); Slellaive intermédiaire —Mouron des oiseaux — (Stellaria
media Vell.), Stellaire des bois (S. nemorum L.), Stellaire
Holostée (S. Holostea L..), Stellaire gramindée (S. graminea
I..) ; Holoslée en ombelle (lolosteum umbellatam L.);
Ceraiste vulgaire (Cerastium vulgatum L.), Ceraiste des
champs (C. Arvense L.), Ceraiste aggloméré (C. glomeratum
Thuill.), Ceraiste variable (C. varians Coss. et Germ.) ; Sper-
gule des champs (Spergula arvensis L.), Spergule & cinq
¢tamines (S. pentandra L.) ; Spergulaire des moissons (Sper-
gularia segetalis Fenzl.), Spergulaire rouge (S. rubra Pers.).

Linées. — Lin de France (Linum gallicum L.), Lin usuel
(L. usitatissimum L.), Lin purgatif (L. catharticam L.); Ra-
diole faux Lin (Radiola linoides Gmel.).

Malvacées. — Mauve Alcée (Malva Alcea ..), Mauve sylvestre
(M. silvestris L), Mauve & feuilles rondes (M. rotundifoliaL.) ;
Guimauve faux Chanvre (Althiea Cannabina L.), Guimauve
hérissée (A. hirsuta L.).

Géranides. — Géranium Herbe-d-Robert (Geranium Rober-
tianum L.), Géranium & {euilles rondes (G. rotundifolium L.),
Géraninm disséqué (G. dissectum’L.), Géranium colombin (G.
columbinum L.), Géranium mou (G. molle L.), Géranium &
liges gréles (G. pusillum L..), Géranium des bois (G. silvali-
cum L.), Géranium sanguin (. sanguineum L.),; Erodium &
feailles de Gigué-Cicutaire — (Erodium cicularium L’Hérit.).

Hypéricinées. — Millepertuis hériss¢ (Hyvpericum hirsu-
tum L.), Millepertuis & & angles (1. guadrangulum L.), Mil-
Jepertuis couché (II. humifusum L.), Millepertuis & feuilles
linéaives (I1. lincarifolium Vahl), Millepertuis 6légant (I1.
pulehrum L.).

Ampélidées. — Vigne vinifere (Vitis vinifera L.).

Oxalidées. — Oxalis pelile Oseille —Pain de Coucou —(Oxa-
lis Acetosella L.), Oxalis corniculée (0. corniculata L.),

Ilicinées. — lloux & feuilles dpineuses (Ilex aquilolium L.),

Rbhamnées. — Nerprun Bourdaine (Rhamnus Frangula L.),
Néprum purgatif (R. cathartica L.). |

Papilionacées. —Ajoncd’ Kurope —Landier—(Ulex europeus
[..), Ajonc nain (U.nanus L.); Sarothamne & balai— Genét a
balai — (Sarothamnus scoparius Roch.), Genét d’Allemagne
(Genista germanica L.), Genét d’Angleterre (G. anglica L.),

: .13
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Genét sagitté (G. sagittalis L.), Genéts des teinturiers (G. tine-
toria L.), Genét poilu. (G. pilosa L.) ; Ononis a feuilles ron-
des(Ononis rotundifolia l..), Ononis rampant — Arréte-Beeutf —
O.repens L.); Anthyllis vulnéaire —Tréfle jaune des sables—
(Anthyllis vulneraria L.); Luzerne en taucille (Medicago fal-
cata L.), Luzerne Lupuline — Minette —(M.Jupulina L.),Luzerne
naine (M. minima Lam.); Mélilot oflicinal (Meclilotus offici-
nalis Lam.): Trefle étalé (Trifolinum patens Schreb), Trefle
filiforme (T, filiforme L.), Tréfle porte-fraise (1. [ragiferum L.),
Trefle rampant — Tréfle blanc — (T, repens. L.), Trefle des
champs — Picd de Liévre —(T. arvense L.}, Trefle rougedtre
(T. rubens L.), Trefle agglomérd (T. glomeratum L.), Trefle
scabre (T. scabrum L.), Trefle strié (T, striatum L.), Trélle
des prés (T. pratense L.), Tréfle intermédiaire (T. medium L),
Tréfle jaunatre (T. ochroleucum L.), Treélle souterrain (T.
subterraneum I..), Lotier trés élroil (Lolus angusiissimus L.),
Lotier corniculé (.. corniculatus L..), Lotier des marais (L. uli-
ginosus L.) 1 Astragale & feuilles de Réglisse (Astragalus
glyeyphyllos L.} ; Vesce des haies (Vicia sepium 1..), Vesce
cultivée (V. saliva L.), Vesce jaune (V. lutea L), Vesce faux
Sainfoin (V. onobrychoides 1..), Vesce Cracca (V. (iracca L),
Vesce i feuilles lenues (V. tenuifolia: Roth.), Vesco des haies
(V. sepium L.}, Vesce & 4 graines, (V. tetrasperma Mowench.):
Gesse de marais (Lathyrus palustris L.), Gesse hérissée
(L. hirsutus L.), Gesse des prés (L. pratensis L), Gesse sau-
vage (L. silvestris L.), Gesse anguleuse (L. angulalns [..),
(xesse tubdreuse (l.. tuberosus L..); Corontille minime (Coro-
nilla minima L.), Coronille Emecrus (C. Emerus L)) 5 Oeni-
thope délicat — Pied d’oiscan— (Ornithopus perpusillus L)) :
Iyppocrépisatoupet—Ier-a-Cheval—(Hippocrépis comosa L..).

Rosacées. — Prunier ¢pineux — Epine noire — (Prunus spi-
nosa L.); Spirde a feuilles de Milleperluis (Sprivieca hypericifo-
lia L.), Spirée Ulmaire. — Reine des prés — (5. Ulmaria L.),
Spirée Iilipendule (S. Filipendula L.); Benoite commune
(Geum urbanum L.); Potentille faux-Fraisier (Potenlilla
fragariastrum Ehrh), Potentille Ansérine (I’. Anserina L.),
Potentille couchée (P. supina L.), Polentille Tormentille (I°.
Tormentilla L.), Potentille rampante (P. repens L.), Potentille
argentée (P. argentea L.); I'raisier comestible (Iragaria
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vescall.):Ronce du mont [da — Framboisier — (Rubus Idzeus
L..), Ronce arbrisseau (R. fructicosus L.), Ronce des rochers
(IR, saxatilis 1..); Rosicr des Chiens — Eglantier — (Rosa
Canina L.), Rosier rubigneux (IR, rubignosa L.), Rosier ram-
pant (R. repens Scop.), Rosier & longs styles (R. stylosa Desv.);
Aigremoine Eupatoire (Agrimonia Eupatoria L.); Pimprenelle
Sanguisorbe (Poterium Sanguisorba L.); Sanguisorbe offici-
nale (Sanguisorba officinalis L.); Alchemille des champs
(Alehimilla arvensis Scop.); Aubépine épineuse — Epine blan-
che — (Creetagus oxyacantha L.).

Onagrariées. — Epilobe en ¢épi (Epilobium spicatum Lam.),
Epilobe des marais (E palustre L.), Epilobe hérissé (E. hir-
sutum L.), Epilobe & petites fleurs (E. parviflorum Schreb.),
Iipilobe des montagnes (E., montanum L.), Epilobe & 4 angles
(E. tetragonum L.); Onagre bisannuelle (OEnolhera biennis
L.), Isnardie des marais (Isnardia palustris L.); Circée de
Paris (Circeea lutetiana L.).

Myriophillées. — Micre nageante — Chiataigne d’eau (Trapa
natans L.).

Callitrichinées. — Callitriche aquatique (C. aquatica Huds.)
el xes variéhés.
Cératophyllées. — Céralophylle submergé (Ceratophyllum

submersum L.), Cératophylle ¢mergé (C. demersumn L.).

Lythrariées. — Lvthrum Salicaire (Lythrum Salicaria L.),
Lythrum a feuilles d'llysope (L. hyssopifolia L.); Péplis Pour-
pier (Peplis Portula L.).

Cucurbitacées. — Bryonc dioique (Bryonia dioica Jacq.).

Portulacées. — Pourpicr potager (Portulaca oleracea L.) ;
Montie des fontaines (Montia fontana L.).

Paronychiées. — [llécebre verticillé (Illecebrum verticilla-
(um L) 5 Herniaice vulgaive (1lerniaria vulgaris N.) ; Corri-
giole des rivages (Corrigiola litloralis L.); Scléranthe annuel
— (snavelle annuelle — (Scleranthus annuus L.), Sclérante
vivace (5. Perennis L.).

Crassulacées. — Sédum Reprise (Sedum Telephium L.),
S6édum Pourpier (S. Cepwea L.), Sédum rougeditre (S. rubens
L.), Sédum réfléchi (S. reflexum L.), Sédum acre (S. acre
1..), Sédum blanc (S. album L,), Sédum hérissé (S. hirsu-
tum L.) ; Joubarbe des toits (Sempervivum tectorum L.);
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Ombilic a fleurs pendantes (Umbilicus pendulinus DC.).

Saxifragées. — Saxifrage i trois doigts (Saxifraga tridac-
tylites L.).
Ombelliféres. — Carotte commune (Daucus carota L.) ;

Torilis noueux (Torilis nodosa Giertn.), Torilis Anthrisque
(T. Aathriscus Gml.), Torilis infestant (T. infesta Wallr.);
Angélique sauvage (Angelica silvestris L.) ; Peucédan doe
Paris (Peucedanum parisiense DC.), Peucédan d’Alsace (.
alsaticum L.), Peucédan Oréosélin( >, Oreosclinum Meench.);
Panais cultivé (Pastinaca sativa 1..) ; Berce Spondysle (Hera-
cleum Spondylium L.); Tordyle élevé (Tordylium maximum
L.); Silaiis des prés — Cumin des prés — (Silaus pralensis
Bess.); Séséli des montagnes (Seseli montanum 1.} ; Ethuse
Cigu¢é — Petile Cigué — (/Ethusa Cvnapium L.): Oknanthe &
feuilles de Peucédan (Onanthe peucedanifolia Poll.), Olinan-
the Phellandre (OE. Phellandrium Lam ), OEnanlhe fistuleuse
(OE. fistulosa L.); Buplévre trés menn (Bupleveam tenuissi-
mum, L.); Boucage, Saxifrage (Pimpinellasaxifragal..); Sean-
dix peigne de Vénus (Scandix peelen-veneris [L.); Conopode
dénué (Conopodium denudatum Koch.); Panicaut champétre
— Chardon Roiand — (Eryngium campestre 1..).

Araliacées. — Lierre grimpant — (Iledera helix L.).

Cornées. — Cornouiller mile (Cornus mas L.), Cornouiller
sanguin (C.sanruinea I.).

Loranthées. — Gu {Viscum album [..).

Caprifoliscées. — Surcau-Yceble. Pelit Surcaun (Sambucus
Ebulus L. ), Sureau noir(S. nmigra L..); Viorne Lanlane — Man-
cienne — (Viburnum Lantana L..), Viorne Obier — Boule-de-
neige — (V.opulus L.); Lonicera Périclymene — Chévrefeutlle
Périclyméne —(Lonicera Periclymennm L), Lonicera Camd-
risict — Chévrefeuille des buissons — (L. Nylostenm L),

Rubiacées. — Gaillet Croiselle (Galium eruciala Scop.), Gail-
let vrai, — Caille-laitjaune — (G. verumL..), Gaillet Mollugine
— Caille-lait blanc —(G. Mollugo L.), Gaillet sauvage(G. sil-
vestre Poll.), Gaillet Gratleron (G. Aparine L.), Gaillet tri-
corne (G. tricorne With.), Gaillet palustre (G. palustre L..),
(aillet fangeux (G. uliginosum L.), Gaillet d’Angleterre ( (i,
anglicum Huds) ; Aspérule & I'esquinancic (Asperula cynan-
chica L.), Aspérule des champs (A. Arvensis L.), Shérardie
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des champs (Sherardia arvensis L.), Grucianclle & feuilles
¢troiles (Crucianella angustifolia L)),

Valérianées. — Valérianelle potagére — Mache, Doucelte
— (Valerianella olitoria PPoll.), Valérianelle a oreilles (V.
carinata Lois).

Dipsacées. — (Cardére sauvage -— Cardon a foulon — (Dip-
sacus silvestris L.). ,

Composées. — Lupaloire chanvrine (Eupatorium canabinum
L.); Tussilage Farfara — Pas d’Ane — (Tussilago FFarfara L.),
Paquerelle vivace (Bellis perennis L.); Cotonniére d'Allema-
gne (Filago Germanica L.), Cotonniére de France (F. Gallica
[..); Semnce¢on vulgaire (Senecio vulgaris L.), Senegon des
hois (S. silvaticus L.), Senecon Jacobée. — YFleur de Saint-
Jacques — (S. Jacobwa I.); Armoise Absinthe (Artemisia
Absinthium L.), Armoise campbrée (A. camphorata Willd.),
Armoise vulgaire — Ilerbe & cenl gonts — (A. vulgaris L.),
Armoise champélre (A. campestris L.); Chrysanthéme des
moissons (Chrysanthemum segetum L.); Matricaire Camo-
mille (Matricavia  Chamomtlla L..) ; Anthémis colule —
Camomille des Chiens — (Anthemis cotula [..), Anthémis des
champs — OEil de Vache — (A. arvensis L.), Anthémis
noble — Camomille romaine — (A. nobilis L.); Achillée
millefeuille — Saigne nez —  (Achillea millefolium L),
Achillée sternutoire — lerbe & élernuer — (A. ptarmica
1..); Bident tripactit — Chanvre d’eau — (Bidens tripartita
l..), Bidenl penché (B, ¢ernua L) ; Inule conyzé — OREil de
Cheval — (Inula conyza DC.), Inule dysentérique — Herbe
de Saint-Roch — (J, dysenterica [..), Inule des monta-
gnes (J. montana L..), Inule & feuilles de Saule (J. salicina
I.); Gnafale langeux (Gnaphalinm uliginosum L.), Gnafale
Joundtre  (G. huteo-albnm  L..) 5 Echinops & léte ronde
(Echinops sphwerocephalus 1..) ; Onopordon Acanthe (Ono-
pordon Acanthium L.) ; Cirse lancéolé (Circium Lanceola-
tum Seop.), Cirse laineux — Chardon des Anes — (C. crio- |
phorum Seop.), Cirse des marais (C. palustre Scop.), Cirse des .
champs (C. arvense Scop.), Cirse des endroits cullivés (C.
oleraccum Scop.), Girse a lige courte (C. acaule All.); Char-
don penché (Carduus nutans L..); Genlaurée chausse-trappe —
Chardon éloilé — (Centaurea calcitrapa L.), Cenlaurée tachée
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(C. maculosa Lam.), Centaurée Scabieuse (C. Scabiosa L.),
Centaurée Bleuet — Casse-luneties — (C.. Cyanus L.); Carline
vulgaire (Carlina vulgaris L.), Carline & feuilles d’Acanthe
(C. acanthifolia All.) ; Chicorée intybe (Cichorium intybus
L.) ; Arnoséris minime (Arnoséris minima Koch); Lampsanc
commune — Poule grasse — (Lampsana commumis L.}; Por-
celle tachée (Hypochaeris maculata L.), Porcelle enracinée (H.
radicata L.), Porcelle glabre (H. glabra 1..) ; Thrincie héris-
sée (Thrincia hirta Roth.) ; Léontodon d’automne (Leonto-
don autumnalis L.), Léonlodon changeant (L. proteiformis
Vill.); Picris fausse Eperviére (Pieris hieracioidesL..): Scor-
sonere pourprée (Scorsonera purpurea L.}, Scorsonc¢re hum-
ble (S. humilis 1..); Salsifis des prés — Barbe de Bouc — Tra-
gopogon pralensis 1..) ; Pissenlit dent-de-lion (Taraxacum
dens-Leonis Desf.); Laiteron maraicher — lLait d’Ane —
(Sonchus oleraceus I..); Crépis verdatre (Crepis virens Vill.);
Eperviere piloselle (Hieracium pilosella L..), Eperviere auri-
cule (H, auricula L.), Eperviére en ombelle (A. umbellatum
[..), Epervicre des murs (HH. murorum L.), Eperviére des
forgls (H. silvalicum l.am.); Andryale sinucuse (Andrvala
sinuala L.),

Campanulacées. — Jasione des montagnes (Jasione montana
L), Jasione vivace (J. perennis Lam.); Raiponce orbiculaire
(Phyteuma orbiculare L.) Campanule agglomérée (Campa-
nula glomerata [..), Campanule ganlelée (C. trachelium L.),
Campanule i feuilles rondes, Clochelle (C. rotundifolia 1.,
(:ampanule ¢étalée (C. patula L.), Campanule a feuilles de
lLierre (C. Wahlenbergia hederacca Rchb.).

vacciniées, — Canneherge vulgaire (Oxycocos vyulgaris Pers).

¥ricinées — Callune vulgaire (Calluna vulgaris Salisb.) ;
Bruyére 4 quatre angles (Erica telralis L.), Bruyere & hala
(E. scoparia [..), Bruyére cendrée (E. cinerea L.).

Primulacées. — Primevére officinale — Coucou — (Primula
officinalis Jacq.); Primeveére élevée (P. elatior Jacq.); Andro-
sace 4 grands calices (Androsace maxima L.); Centenille
minime (Centunculus minimus L.); Mouron délicat (Anagal-
lis tenella L.).

Oléinées, — Troéne vulgaire (Ligustrum vulgare L.).

Apoc nées. — Pervenche mineure (Vinca minor L.).
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Gentianées. — Lrythrée pelite Centaurée — Herbe & la fie-
vre — (Erythiea Cenlaurium Pers.).

Convolvulacées. — Liseron des champs (Convolvulus arven-
sis L.), — Liseron des haies. Manchette de la Vierge — (C.
sepium L.).

Cuscutacées. — Cuscute majeure (Cuscuta major €. Bau-
hin), Cuscute du Thym (C. epithymum Murray).

Borragzinées, — Bourrache officinale (Borrago officina-
lis L.); Consoude officinale (symphytum officinale L.), Con-
<oude tubdreuse (S. tuberosum L..); Buglosse d'llalie. — Lan-
ague de Benf - (Anchusa italica L.); Grémil officinal (Lithos-
permum olficinale L.), Grémil des champs (L. Arvense L.) ;-
Vipérine vulgaire (Echium vulgare L.); Pulmonaire officinale
(Pulmonaria officinale L.); Myosolis des marais (Myosotis
palustris With.), Myosotis des bois (M. silvatica Hoffm.),
Myosolis intermédiaire (M. intermédia Pers.), Myosotis raide
(M. slricla Linck.), Mvosotis versicolore (M. versicolor Pers.),
Myosotis hériss¢ (M. hispida Sechlect): Cynoglosse ravé:
(Cynoglossum pictum Sil.), Cynoglosse officinal (C. offici-
nafe L.).

Solandes, — Lyciet de¢ Barbarie (Lycium barbarum L.);
Morelle Douce-amére — Vigne de Judée — (Solanum Duleca-
mara L.), Moretle noire, — Tue-Chien — (S. nigrum L.);
Datura Stramoine — Pomme épineuse — (Datura Stramonium
L..). Jusquiame noire — Potelée — (Hyoscyamus niger L.).

Verbascées, — Moléne Thapsus — Bouillon blane — (Ver-
hascam Thapsus 1..), Moléne Blattaire (V. Blattaria L.),
Moleéne noirve (V. Nigrum L.).

Serofularinées. — Scrofulaire nouncuse (Scrofularia nodosa
1..), Scrofulaire aquatique (S. aquatica 1..); Muflier rubicond
(Anthirrhum orontinm L.); Anarchimmun & feuilles de Paque~-
rette (Anarrhinum  bellidifolium Dest.) ; Linaire bétarde
(Linaria supuria L.), Linaire élatine — Velvote — (L. élatine
Desf.), Linaire vulgaire (L. vulgaris Meench.), Linaire de
Pellicier (L. Pellisseriana D. C.), Linaire striée (L. striata
DC.), Linaire mineure (L. minor Desf.); Véronique en épi
(Veronica spicata L.), Véronique officinale (V. officinalis L.),
Véronique petit-Chéne — Fausse-Germandrée — (V. Cha-
micdrys L. ), Véronique & écussons (V. scutellata L.), Véro-
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nique Beccabonga — Salade de Chouette — (V. Beccabunga
L.), Véronique Mouron — Mouron d’cau — (V. Anagallis L.),
Véronique & fcuilles de Serpolet (V. serpyllifolia L.), Véroni-
que du printemps (V. verna L.), Véronique des champs (V.
arvensis L.), Véronique & feuilles de Thym (V. acinifolia L.),
Véronique a feuilles de Lierre (V. hederwfolia L.), Véronique
agreste (V. agrestis L.) ; Digitale jaune (Digilalis lutea L.),
Digitale pourpre (D. purpurca L.); Euphraise officinale —
Casse-lunetles — (Euphrasia officinalis L.), Euplraise des bois
(E. nemorosa Pers.); Rhinanthe eréte-de-Coq — Cocisle —
(Rhinantus crista-Galli L.}; Pédiculaire des bois (Pedicularis
silvatica L.); Mélampyre des prés (Melampyram pratense L.),
Mélampyre & crétes (M. cristatum L.).

Orobanchées. — Orobanche Rave (Ovobanche Rapum
Thuill.), Orobanche rouge (O. rubens Wallr.), Orobanche
sunglante (O. crucnla Bertol.), Orobanche du Thym (O. epi-
thymum DC.), Orobanche de 'Armoise (O. Artemisiie Vauch.),
Orobanche de Ajone nain (0. Ulicis Desmoulins); Lathrée
6callleuse (Lathriea squamaria L.), Lalhvée clandestine (L.
clandestina L.).

Labiées. — Menthe pouliot (Mentha pulegium L.), Menthe
des champs (M. arvensis L.), Menthe & feuilles rondes.
— Beaume sauvage — (M. rotundifolia L.), Mcuthe silvestre
(M. silvestris L.), Menthe aquatique — Menthe rouge — (M.
aquatica L..); Lycope d’Lurope — Pied-de-Loup — (Lycopus
curopwcus L.); Origan vulgaire — Marjolaine sauvage — (Ovri-
ganum vulgare L.); Thym Serpolet (Thymus serpyllum L.);
Calament officinal (Calamintha olficinalis Mwench,), Cala-
ment clinopode — Pied-de-lit — (G, Clinopodium Benth.),
Calament & grandes fleurs (C. grandiflora Mwench.); Sange
sclarée. — Toute-bonne — (Salvia selarea 1.), Sauge  dex
prés (5. pratensis [L); Népéta Calaive — Ierbe-aux-Chats —
(Nepela cataria L.); Glechoma faux~Lierre — Courroie de¢
Sainti-Jean — (Glechoma hederacea L.); Lamier Galéobdo-
lon — Ortie jaune — (Lamium Galcobdolon Cranlz.), Lamier
pourpre (L. purpureum L.), Lamier blanc (L. album L );
Lamier tacheté — Ortie rouge — (L. maculalum L..), Lamier
amplexicaule (L. amplexicaule L.); Galéopsis Létrahit —
Ortic royale — (Galeopsis telrahil L. ), Galéopsis ladanum (G.
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ladanum L.); Epiaire annuelle (Stachys annua L.), Epiaire

des marais — Ortie morte — (L. palustris L.), Epiaire des
hois — Orlie puante — (S. silvalica L.); Béloine officinale

(Betoniea officinalis L.); Ballote t6iide (Ballota fectida Lam.);
Marrube vulgaire (Marrubium vulgare L.) ; Brunelle vulgaire
— Charbonni¢re — (Brunella vulgaris L.); Bugle rampante

(Ajuga reptans L.); Germandrée scorodoine — Sauge des
bhois — Teucrium scorodonia L.), Germandrée Botryde (T,

Botrys L.), Germandrée pelil-Chéne — Chénetle — (T. Cha-
meedrys L.).

Verbénacées. — Verveine olficinale (Verbena officinalis L.).

Plantaginées. — P’lantain des sables (Plantago arenaria W.
et K.), Plantain majewr (P. major L.), Plantain moyen —
Laogue d’Agneau — (P. media L.), Plantain lancéolé —
Ilerbe & cing cotes — (. lanceolata L.), Plantain & caréne
(. carinata Schrad.).

Plombaginées. — Armdéria [aux-Plantain (Armeria Planta-
ginée Willd.).

Globulariées. — (ilobulaire vulgaire (Globulariavulgaris L.).

Amaranthacées. — Amaranthe Blile (Amaranthus Blitum L.),
Amaranthe verte (A. viridis L.).

Salsolacées. — Arroche hastée (Atriplex hastala L.); Bette
valgaire (Beta vulgaris 1..) ; Chénepode bon-llenri — Lpi-
nard sauvage — (Chenopodium bonus-Henricus L.).

Polygonées. — Rumex petile-Oseille — Oscille de Brebis.
(Rumex Accelosella 1..), Rumex Oseille-Surelle (Rumex Ace-
losa L..), Rumex ¢élégant (R. pulcher L.), Rumex & feuilles
obluses — Pabience sauvage — (R, obtusifolius DC.), Rumex
conglomérd (R. conglomeralus Mure.); Renoude des oiseaux
(Polygonum avieulare 1..), Renouée amphibie (P. amphi-
bium 1..), Renoude Poivre d'ecan — llerbe de Sant-Inno-
cenl, — (P. lydropiper L.), Renouée DPersicaire — Pied
rouge — (P, Persicaria L.).

Aristolochiées. — Arisloloche Clématite — Sarrasine —
(Aristolochia Clemalitis L. ).

Euphorbiacées. — Luphorbe doux (Euphorbia dulcis L.),.
Euphorbe d'Irlande (K. hyberna L.), Euphorbe des bois.
(12. silvatica L.), Kuphorbe réveille-matin (E. helioscopia L.),

Suphorbe poilu (E. pilosa. L.), Euphorbe verruqueux (E. ver--
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rucosa L.); Mercuriale vivace — Chou de Chien — (Mercu-
rialis perennis L.), Mercuriale annuelle (M. annua L.); Buis
toujours vert (Buxus sempervirens L.).

Urticées. — Orlie dioique (Urtica dioica L.), Ortie bri-
lante (U. urens L.), Pariétaire officinale (Parietaria officina-
lis DC.).

Alismacées. — Alisma Plantain — Plantain d’eau — (Alisma
Plantago L.); Sagittaire a {cuilles en floeches — Fléchiére —
(Sagtittaria sagitlwefolia L.).

Colchicacées. — Colchique ('automne (Colchicum autum-
nale L.).

Liliacées. — Tulipe sauvage (Tulipa silvestris L.); 19ritil-
laire Pintade — Coccigrole — (Fritillaria Meleagris 1..) ;
Scille & deux feuilles (Scilla bifolia L.), Scille d'automne
(S. Autumnalis L.), Scille Lis-Jacinthe (S. Lilio-Hyacinthus
L.); Ornithogale cn ombelle — Dame de onze heures — (Orni-
thogalum umbellatum L..); Al des vignes (Allium vineale 1..),
Ail des Ours — Ail des bois — (A. ursinum L.), Ail jaune
(A. flavam L.) ; Phalangium & feuilles plates (Phalangium
planifolium Pers.), Phalangium & flenrs de Lis (. Liliago
Schreb.), Phalangium rameux Herbe & PAraignée —
(P. ramosum l.am.) ; Asphodeéle blanc — Baton blanc (Aspho-
delus albus Willd.) ; Parisette & 4 feuilles — Raisin de
Renard — (Paris guadrifolia 1..) ; Polygonatum vulgaire —
Sceau de Salomon — (Polygonatum vulgare Desf.) ; Muguel
de mai — Lis desvallées — (Convallaria maialis L.) ; Asperge
officinale (Asparagus officinalis I..); Fragon piquant —
Petit-Houx — (Ruscus aculeatus L..).

Dioscorées. — 'amicr commun — Herbe aux femmes bal-
lues. — (Tamus communis 1..)

Iridées. — [ris faux-Acore — Flambe d’can — (Iris psen-
dacorus L.).

Orchidées. — Narcisse faux-Narcisse., — Bonhomme. -—
(Narcissus pseudo-Narcissus L.) ; Epipactis & larges feuilles
(Epipactis latifolia All)) ; Listera ovale (Listera ovata L. Br.);
Sérapias Jangue — Helléborine — (Serapias lingua L.); Acé-
ras homme-pendu (Aceras anthropophora R. Br.) ; Orchis
guerrier (Orchis militaris L.) ; Orchis a 2 feuilles (O. bifolia
L.), Orchis Punaise (O. coriophora -L.). Orchis boulfon (O.
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morio L.), Orchis male (0. mascula L.), Orchis tacheté (O.
maculala 1..), Ophrys Abeille (Ophrys abifera Huds.).
Aroidées. — Arum tacheté — Gouet, PPied-de-Vean —
(Arum maculatum l..).
Typhacées. — Masselte & larges feuilles — Roseau des étangs
(Typha latifolia L.), Massette a feuilles étroites (T. augusti-
folia L.).

Joncées. — Jonc commun — Jone & meéche — (Juncus
communis I, Mey.), Jonc glauque — Jonc des jardiniers —

(J. glaucus Lhrh.), Jonc couché (J. supinus Mceench.), Jonc
a fleurs obluses (J. obtusiflorus Ehrh.), Jone articulé (J. arti-
culatus L.), Jonc des Crapauds (J. bufonius L.); Luzule
u printemps (Luzulavernalis D). C.), Luzule élevée( L. maxima
D. C.), Luzule des champs (1. campestris D. C.).
Cypéracées. — Souchel jaunidtre (Cyperus flavescens L.);
Linaigrette & plusieurs épis — Jonce 4 duvet — (Triophorum
polystachvon [..); Scirpe des bois (Scirpus silvaticus L.),
Scirpe des lacs — Jone des tonneliers — (5. lacustris L.),
Scirpe sétacé (S. setacus L..) ; Carex distique (Carex disticha
Huds.), Carex Souchet (L. cyperoides L.), Carex des Renards
(C. Vulpina L..), Carex muriqué (C. muricata L.), Carex vul-
gaire (L. valgaris Fries.), Carex aigu (C. acuta L.), Carex de
IHaller (C.. Halleriana Asso.), Carex a pilules (C. pilulifera L.),
Carex tomenleux (C. tomentosa L..), Garex précoce (C. pracox
Jacq.), Cavex glauque (C. glauca Murr.), Carex pale (C. pal-
lescens [L.), Carex maigre (C. silvatica Huds.), CGarex faux-
Panicum (C. panicea L.), Carex distant (C. distans L.).
Graminées. — Baldingéra faux-Roscau — Chiendenl-ruban
(Baldingera avundinacea Dumort); Flouve odorante (Antho-
xanthum odoratiim L.); Mibora du printemps (Mibora verna
Adans.), Flouve rude (Phleum asperum Jaeq.), Phléole des
prés — Marsette — (Phlewm pralensis 1..); Phiéole des sables
(P. arenarium L,); Vulpin genouillé (Alopecurus geniculatus
1..), Vulpin des prés — Vulpine — (A. pratensis L.), Vulpin
des champs (A. agrestis L..) ; Sétaire verticilliée (Setaria ver-
ticillata P. B.); Sélaire glauque (S. glauca P. B.), Sétaire
verte (S. viridis P. B.); Cynodon Dactyle — Chiendent —
(Cynodon Dactylon Pers.); Andropogon Ischéme (Andropo-
gon Ischeemum L.); Calamagrostis Epigeios (Roth.); Agrostis
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jouet du vent (Agroslis spica-venti L.) Agrostis blanche (A.
alba L.), Agrostis & soies (A. setacea Curt.), Agroslis des
Chiens (A. canina L.); Canche blanchilre (Alra canescens
1..), Canche précoce (A. priccox L.), Canche carvophyllée (A.
caryophyllea 1..), Canche flexueuse (A. flexuosa L.), Canche
cazonnante (A. cwespitosa L.); Avoine élevée — Ienasse —
(Avena elatior L.), Avoine pubescente (A pubescens L.),
Avoine des prés (. pratensis L.); Houlque molle (Iolcus
mollis 1..), Houlque laineuse (H. lanatus L.); Keulérie veluc
(V. Keeleria cristala pers.); Glyedrie flottante — llerbe de la
manne (Glyeeria fluitans R. Br.); Paturin comprimé (Poa
compressa [..) Paturin des fordts (. nemoralis P.), Paturin
des prés (P, pratensis L.), Paturin annuel (P. annua L.);
Drise intermédiaire — Langue de femmme — (Brisa media
[..}; Mélique penchée (Melica nutans L.): Daclyle aggloméré
(Dactyle aggloméré (Dactylis glomerata L.); Cynosure & cré-
les (Gynosorus cristatus 1..); Danthonie tombante (Danthonia
decombens 1 C.); Fétuque queve de Rab (Festuca myuros
L..), Fétuque des bois (. silvatica Vill), IFétuque en spadice
(I°. spadicea L.), I'étuque rouge (I°. rubra [..) Iéluque d
feuilles de deux sortes (F. heterophylla Lam.), Fétuque des
Moutons — Poil de Chien — (1% ovina. l..), Iéluque raide
(1°. rigida Kunih.); Brome dressé (Bromus creclus Huds,),
Brome rude (B. asper Murr.), Browme des loits (1B, teclorum
1..), Brome stérile (B, stérilis 1L.), Brome faux Seigle (B. seca-
linus. [..), Brome mou (B. mollis L..), Brome géanl (3. gigan-
teus l..), Brome rameux (B. racemosus L..); Orge des Rais
(Hordeum murinum  L.); Chiendent rampant (Agropyrum
repens P.B.), Chiendenl des Chiens (A, caninum RR. et 8.);
Ivreaie enivrante (Lolium temulentum 1), Tvraiec & fleurs
nombreuses (l.. multiflormin Lam.), Ivraie vivace — Ray-
grass — (L. percnue L.); Nard raide (Nardus strieta [L.).
Cupressinées. — Genévrier commun (Juniperus communis

L.).

Fougeres. — Osmonde royale (Osmunda regalis 1..); CéLé-
rach officinal — Herbe & dorer — (Ceterach officinarum
Willd.); Polystic Oréoptéris (Polystichum Oreopteris DC.),
Polystic spinuleux (P. spinulosum DC.), Polyslic Fougére
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mdle (P. Filix-mas Roth.), Polystic théliptéris (P. thelipleris
L.); Cystoptéris fragile (Cystoptéris fragilis Bernh.); Asplé-
nium Doradille noire — Capillaire noire — (Asplenium Adian
tum-nigrum L.), Asplénium Trichomanes — Capillaire — (A,
Trichomanes L.) Aspléniun Rue-de-muraille — Sauve-vie —
(A. Ruta muraria L.), Asplénium de Haller (. Halleri DC.);
Athyrium Fougere femelle (Athyrium Filix-femina Roth.);
Scolopendre officinale — Langue du Cerf — (Scolopendrium
officinale Sw.); Ptéris aquiline — Fougére Aigle impériale
— (Pteris aquilina L.).

Ophioglossées. — Ophioglosse vulgaire — Langue de Serpent
— (Ophioglossum vulgalum L.); Botrychium Lunaire (Botry-
chium Lunaria Su.), Botrychium & feuilles de Matricaire
(B. matricaricefolium A. Br.).

Marsiliacées. — Marsilia & 1 folioles (Marsilia quadrifolia L..);
Pilulaire & globules (Pilularia globulifera L.).

Equisétacées. — Prele des champs — Qucue de Cheval —
Queue de Rat — Asperelle — (Equisetum arvense L.), Préle des
marais (E. palustre L.), Prele des bourbiers (E. limosum L.).

Lycopodiacées. — Lycopode inondé (Lycopodium inunda-
tum L.), Lycopode en massue (L. clavatum L.).

*
L

wes 670 espéces de plantes vasculaires, formant 310 genres
appartenant & 80 familles, constituent le fonds de la flore spé-
ciale des contrées habitées par le Chataignier. Au dela de
celte zone s'étend celle du 1stre, au-dessus de laquelle pros-
pire la flore alpine.

Quand on a défriché une chlaignerate, eat-elle méme
plusicurs sicceles  dexislence, le sol se couvre aussitot de
planies différantl des espoces qui Poccupaient auparvavant et
mome de celles qui sonl les plus communes dans le voisi-
nage. Sans doute qu'elles proviennent de semences demeu-
rées enfouies dans le sol depuis I'époque de la plantation des
arbres, et qu'elles doivent & la terre qui les recouvrait la lon-
gévilé de leur puissance germinative. |

Mais pourquoi ces graines exhumdées germent-elles aussi
vite, en donnant naissance A des plantes si vigoureuses, qu’elles
s’emparent de la place avant gue d'autres espéces aient eu le
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temps de se développer ?... Pourquoi. C’esl parce que la
nature a soin, ici, d’appliquer eclle-méme la loi des alter-
nances périodiques, loi qu’il faut observer et dont cette
soudalne et nouvelle végétation démontre, d’une maniére
éclatante, la nécessité.

Cryptogames. — La flore cryptogamique mérite de fixer
P’attention autant que celle des plantes vasculaires. Prés de
400 espéces de Mousses, Sphaignes, Hépatiques et Lichens,el
presque 200 sortes de Champignons pullulent dans les fraiches
vallées et sur les terrains aceidentés occupés par les chatai-
gneraies.

Nous ne donnerons point une momenclature de ces cryp-
togames, nous nous contenterons d’en citer incidemment
quelques-uns des plus communs.

De moelleux tapis de Mousses s'étendent sous les Chatai-
gniers. lls sont formés par les Hypnes bref, veloulé, strié,
crispé, éclatant, populaire, etc., le Metzerie, I'Hedwige cilié,
I'Orthotric de Lyell. les Polytrics commun et pilifere, le Didy-
modon purpurin, le Trichostome blanchitre, les Dicranes
glauque et en balai, qui se mélent aux /épatiques, telles que
les Jungermannes (Jungermannia dilatata L. et J. tamarisei
[..}), et & quelques Lichens. Parmi ceux-ci on remarque le
jréomyces des landes (Breomyces roseus Pers.) et les Céno-
myce Cochenille qu’on rencontre surtout dans les terrains
arides, découverts, au milien des Bruyeres formant des clai-
rieres dans les chataigneraies.

Parmi les Mousses ct les Fougtres des bois, les plus déli-
cats des Champignons éelosent en abondance. lls ne sont pas
les moins inléressanls produits de la chataigneraie, ils don-
nent liew 4 unc industrie rémundéralrice, (conserve alimen-
taire de Champignons), et & un commerce florissant.

Nous passerons sous silence les mauvais, en nous réser-
vant de faire connaitre dans la quatriéme partle, ceux qui
attaguent le Cbahalgmer.

Citons, parmi les bons, ’Oronge vraie, ou Amanite des
(>ésars (Amanita Ceesarea Scop), souvent préféré i la Truffe,
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— Agaric d'un gout exquis, dont les gourmets de Rome
¢latent si friands, et que Néron nommait I' « aliment des
dieux » — ; la Lépiole élevée (Lepiola procera Scop.) ou Fil-
leule, ou Grisette, ou Coulemelle ; la Chanterelle comestihle
(Cantharellus cibarius I'r.) ou Giraudelle ; le Bolet comestible
ou CGeépe (Bolelus edulis B.) et ses variétés - Bolet bronzé
(B. iereus B.), Bolet orangé (B. auriantiacus B) et Bolet réti-
culé (B. reticulatus Fr.). La Fistuline foie ou Langue de
Beeuf, ou Foie de Beeuf (Fistulina hepatica Huds.), quon
trouve sur les vieux troncs de Chataignier et de Chéne, est
ausst comestible. On mange encore le terrible Agaric cou-
lear de miel ou Armillaire de miel (Armillaria mellea Huds.),
(qui occasionne la maladie du Pourridié, el qu’on rencontre
sur les vieilles souches.

- -

Sur les trones, sur I'écorce des grosses branches des Cha-
laigniers, croissenb 1° les Mousses : Hypnum velutinum (L.),
cupressitorme (L.); Ia Leskea sericea ([ledw.) ; le Bryum
nutans (Schreb.) ; les Dicranum montanum (kHedw.) et sco-
parium (Hedw.) ; les Octhotrichum Bruchii (Wils.), crispum
(Hew.), leiocarpum (Br, Sch.) el alfine (Schrad.) 2° L’Hépa-
ligue Metzgevia furcata (N. ab. Es.) ; 3° Les Lichens suivants:
Collema migrescens (Ach.) ; Caliclum curtum (Borr.), turbi-
natum (Pers.); pusilum (FH.) et minutellum (Ach.); Sphe-
rophorum coraloides (Pers.) ; Cladonia fimbriata (FHoffm.) et
digitata (Hoftm.) ; Ramalina calicaris (Fr.) el fasligala (Ach.);
Usnea barbala (Ach.) ; Evernia prunastrt (Ach.) ; Parmelia
scortea (Ach.) ; saxatilis (Ach.), exasperata (D N.) exasperula
(Nyl.) el physodes (Ach.) ; Sticta pulmonacea (Ach.) et scro-
biculata (Ach.) ; Nephromium Luevigatum (Ach.) ; Solorina
glomulitera (Del.) ; Physcia pavietina (D N.), ciliaris (D C.),
pulverulenta (Nyl.), stellaris (I'rv.) et aipolia (Nyl.) ; Panna-
ria rubiginosa (Delise) et conoplea (Nyl.) : Lecanora ferrugi-
nea (Nyl), Lallavei (Nyl.), pavisiensis (Nyl.), intumescens
(Reben), et constans (Nyl.); Pertusaria communis (D C.) et
sorediata (F.) ; Graphis scripta (Ach.); Lecidea symmictisa
(Nyl.), parasema (Ach.) el disciformis (I'r.); Opeographa
pulicaris (Nyl.) et aslroidea (Ach.).
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Les Opcographes, les Pertnsaires, etc., sont des cryptogames
de petites dimensions.

Principalement sur les hranches et les rameanx on trouve
les Lichens Usnea barbata (Ach.) et Evernia furfuracea
(Mann.). Les Mousses Leucodon sciuroides (Schw.), Dicra~
num montanum (Hedw.), Pli¢patique Echinomitrion furca-
tum (Hiibner.) et les Lichens Cetraria ulophylla (Desmaz.),
Calicium curtum (Borr.), Cladonia squamosa (Hoffm.), (. ven-
tricosa (I'n.), C. delicata (I'r.), C. macilenta (Hoffm.), (. atte-
nuata (Fr.), Lecidea melwena (Nyl.) envahissent 'éeorce des
vicilles sonches des Chataigniers morts. Le Calicium trache-
linum (Ach.) et la Lecidea subglomerella (Nyl). affectionnent.
particulitrement les cavités des vieux Lroncs.

-

Les mémes Mousses el les mémes Lichens ne végetent
pas indistinctement sur les arbres jeunes ou vieux ; la plu-
part se succédent sur P'éeorce de Chataignier an fur et i
mesure que celui-ci grandit. Le jeune plant de sept a huit ans,
qu'on Ote de la pépiniere pour le mettre i demcure. présente
déjd des éeussons, des croiites pulvérnlentes ou granuleuses
formées par les espeéces infinies des genres Vardolaire, Verru.
caire, Lécanore,cle, Elles font place, plus tard, quand le Cha-
taignier g’est acerdt en grosseur,aux Ortholrics,aux Psyscies,
aux Ramalines, ete., qui, lorsque I'écoree sera devenue plus
rugueuse, disparaitront & leur tour sous les /{ypnes & rameaux
couchés el sous les Lobaires ot les Parmélies fenilles élalées
qui formenl, en s’entremélant, de larges mosaiques & compar-
timents arrondis el diversement colorés.

« (Cest ainsi que chaque tronc, méme chaque branche, finil
par offrir 'aspect de végélaux nains que les caprices du hasard
n’ont poinl atlachés a la place qu'ils occupent, putsque plusieurs
d’enlre cux different d’habiludes, de goils et de sympathies.
Les uns recherchenl le mince épiderme des tendres liges ; les
aulres, ’écorce ridée des troncs séculaires, ceux-ci prospérent &
I'exposition du nord ; ceux-la se plaisent & regarder en face les
vents de 'ouest ou du midi, Tels qui se renconlrent sur le tissu
ligneux n’adhérent jamais a celui cﬂes feuilles qu’ils trouveraient
‘trop peu substantiel et trop délicat. Enfin I'on en comple parmi
cux qui sont des amis du grand jour ou des amis de I'obscu-
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rité. Les Pelligéres canine el renversée, les Sticles & {ossette
el & paquets; la Pannére conoplée, choisissent pour habitation
le voisinage des racines; I'Usnée flenrie se suspend aux rameaux
¢leves s la Fistuline hépatique, les Polypores imbrigué et sul-
furin sortent des cicatrices des vieux arbres; les Calicium, les
Leépres, les Mucédindes, la Patellaire a croute verdilre, tapis-
senl les parois des troncs caverneux; la Parmélie renflée, la
Dothidée en forme de Mire, les Cénomyces entonnoir, écail-
leux, digilé, elc..., recouvrent la surface des souches a demi
pourries; enfin la Pezize échinophile, croit exclusivement sur
le brou de la Chataigne (E. Lamy). »

*
=

On ne saurait trop admirer la puissante fécondité de la
nature. Quoi de plus étonnant que la dissémination, la répar-
tition, la croissance et la succession de ces humbles crypto-
games dont la main de la Providence a fixé les invisibles
sporules aux lieux favorables & ’acte si mystérieux de leur
germination ?

Oh ! combien sont belles les chataigneraies et que d’iné-
puisables sujets d’études scientifiques et philosophiques elles
renferment ..







QUATRIEME PARTIE

Maladies du Chﬁtaigni‘er.-
Et leurs remeédes

Ces maladies se répartissent en plusieurs groupes :

1° Celles qui sont dues aux intempdries, & une exploita-
tion défectueuse et aux défauts du bois.

20 Les maladies causées par les insectes.

3> Les maladies occasionnées par des végétaux parasites,
généralement cryptogamiques.

4° Enfin les maladies nouvelles, actuellement & 1'étude,
attribuées a des causes diverses.

Parmi ces maladies, les unes atteignent 'arbre et ses dif-
férentes parties; Jes autres, sont spéciales 3 la feuille, au
fruit, au bois en grume, etc...



CHAPITRE XVI

MALADIES DUES AUX INTEMPERIES,
A UNE EXPLOITATION DEFECTUEUSE
ET AUX DEFAUTS DU BOIS.

Les vents violents, les ouragans, déracinent rarement les
Chataigniers, & moins qu’'il ne survienne un fort cyclone,
mais ils en rompent souvent les branches. 1l faul se haler de
supprimer les aspérités des blessures : on pralique une see—
tion bien unie sur laquelle on passe un enduit fait, au moins,
d'onguent de Saint-Fiacre.

La gréle meurlrit les rameaux @ le mieuc est alors de lais-
ser agir la nature et de la saconder en cultivant et en fumant
la chataigneraie. Un élagage plus prononcé que d habitude,
fait a4 la saison voulue, aidera 'arbre & recouvrer sa vigucur
coutumicre.

Maladies causées par la sécheresse. — Les {ortes chaleurs
occasionnent la hrifure. (est ce que nos paysans appelient
«coup de soleil ». 1ls croient que cel accidenl est générale-
ment produil par une sorte de réverbéralion des rayens solai-
res occasionnée par des nuages, des collines ou des murs
remplissanl momentanément, sous Leflel de cavses atmos-
phériques, le role de lentilles. 11 est possible qu'ils aient rai-
son, et ce qui nous invile encore & admettre leur imanicére de
voir, ¢'est que les arbres frappés sont souvent situés au milieu
d'autres qui restent complétemnent épargnés.

Le phénoméne de la bralure se produit pendant les plus
chaudes journées de juin, juillet, aotl. 11 aflecle principale-
ment les jeunes sujets ; quelquelois un colé seulement de
I'arbre est atteint. Les feuilles se fl6trissent rapidement, les
extrémités herbacées des jeunes pousses deviennent molles
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el noires commne si elles avaient élé cuites. Assez souvent
I'arbre meurt jusqu'au trone ct la souche drageonne. Ordi-
nairement il ne résulte qu'un arrét de développement des
branches charpentieres et un retard dans la fructification.
Parfois aussi le sommet des rameaux se desséche totalement.

Quand l'arbre n'est que partiellement f{rappé, on peut
essayer de remédier A la bralure en rabotant les planches
sur un ceil an-dessous de la partie desséchée, quand il ne
s’agit que de tres petils sujets, car ce travail n’est point pra-
ticable sur de grands Chataigniers. On s¢ contente alors
d'élaguer un peu plus que de coutume et l'on n'oublie point
d'amdcliorer le sol par des fagons intelligentes.

-

« 9

Les sécheresses prolongées font aussi périr les Chataigniers
silués sur des terrains peu profonds el relativement secs ;
nous en avons vu plusicurs cas en 1893, L’arbre se desséche
peu a peu et finit par mourir si une pluie abondante ne vient
le ranimer. Mais il arrive presque toujours que les racines
reprennent peu & peu leurs fonctions el que de nombreux et
vigoureux rejetons naissent sur le collet du tronc qui, une
fois enleve, est remplacé par une eépée touflue.

[.e remcede consisterait, ici, & irriguer les Chitaigniers,
opération qui n'est possible que s’ils se frouvent en contre-
has d’une forle source ou d'une picce d’cau el qu’on puisse
factlement ¢lablie des rigoles ad hoc.

Gélivure ou géliure. — « La gélivure ou géliure est une
fente longitudinale qui va du cenire & Ia périphérie de I'ar-
bre, ot elle se manileste d'une maniere visible sous forme
d’un double bourrelet. La géliure se produil par les froids
intenses, principalement au pied des arbres, et sur une lon-
gueur assez grande. (G. E. Bertrand.) »

La gélivare est plus fatale au Chataignier qu’au Chéne.
Celui-ci y est moins prédisposé parce que son bois n'est guére
sujet & la roulure.

Nous nous souvenons du terrible et désastreux hiver de
1870-1871. En janvier, quand ]a neige couvrait la terre, durant
les matindes bien cnsoleillées, on entendait des eraquements
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formidables sortir des Chataigniers. (U¢taicut des arbres sou-
vent gros et a forle écorce, qui se fendaient spontancéinent
de bas en haut. Chose curieuse, les fenles, qui découvraient
un peu de I'aubicr, se produisaient sur le coté échauflé par
les rayons du soleil, el au moment ou ceux-ci étaient le
plus intenses. Ces déchiruves ne regardent jamais le nord,
elies sont toujours sur la partie du tronc située en face du
soleil. Les Chataigniers en bordure sont plus exposds & la
gélivure que ceux qui se trouvent derricre eux et auxqguels
ils servenl d'écram.

La gélivure s’optre & la suile d'un froid prolongé dépas-
sant 10 degrés au-dessous de zéro: la s¢éve, en so congelant,
met en liberl¢ air quelle contient en dissolution. Quand 1l
ne trouve pas d'issue la plus grande parlie de cet air est
chassée du centre vers la circonlérence el 1l se comprime en
s'emmaguasinant entre I’écorce ot Paubier ; siles [eux du
soleil viennent a frapper le trone de Parbre avant quun dégel
progressif soit survenu, ils dilatent Pair emprisonné qui fail
bientot éclater avee bruit Iéeorce longitudinalement, en
regard des rayons solaires.

On dil alors, vulgairement, que I'arbre est gel¢ bien (u'il
continue & végéter longuement encore, mais, & partic de ce
moment, il décline.

Le bois gélif ne peat otre employé¢ ni en charpente, ni en
menuiseric; tout au plus peul-on en faire, quelquelois, des
linteaux pour portes et fendtres.

Roulure. — Pourriture séche. — La maladie la plus com~
mune au Chataignicr est la roulure. Elle esl produite par la
gelée, par les grands vents et par un élagage défeclucux ou
des mulilations,

« Un bois « s¢ roule » lorsque, exposé a la gelée ¢l aux
injures de I'air, les diverses couches concentriques liqueuses
dont il est formé se séparent les unes des autres, de maniére
A laisscr entre chacune d'elles des lacunes plus ou moins con-
sidérables (Ed. Lamy). » — « La roulure peut également par-
venir d’une torsion imprimée & Parbre par les grands vents.
Les arbres qui possédent des ramifications trés ¢tendues:
Chataignier, Poirier, Pommier, etc., sont souvent roulés, leurs
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libres sont contournées en hélice. (Dauzat et Dumont). »
Aucun signe extérieur n'indique visiblement cet accident.

Le tronc d’un Chataignier alteint de roulure ne tarde pas
a otre attaqué par la pourriture séche, autre maladie qui a
pour effet de transformer le bois en une poussiére fine; l'ar-
bre se creuse intéricurement; il arrive méme souvent gue son
¢corce, & peu pres vide, parait resler seule intermédiaire entre
les branches el les racines.

»
. .

l.a maniére routiniére d'élaguer les Chataigniers et de
leur laisser de gros troncons favorise la roulure et la pour-
riture sc¢che. « Ceux qui laissent ces chicots ou moigpons,
prétendent qu'une coupure transversale, pratiquée trop prés
dv tronc, constitue une plaic autour de laquelle I'écorce forme
hourrelet élablissant un petit bassin, ou réservoir, propre i
relenir les eaux de pluie & la superficic du bois dénudé. Cela
peut effectivement avoir lieu chez les arbres d’une certaine
grosseur, D’atlleurs 'élagage quelle que soit la maniére d'y
procéder n’est jamais sans inconvénient ou danger, puisque
la nature n'offre aucun moyen direct de recouvrir les larges
blessures qu'il occasionne. (Ed. Lamy). » La section ne se
Irecouvre é’ubre quand la coupure a une grande dimension et
qu'elle esl ensuite négligée.

Mais, d’auire part, I’écorce ne profite point an sommet de
ces sorles de moignons, elle ne peut boucher la plaie dontle
hois reste & découvert exposé & toutes les inlempéries. Les
caux pluviales, lesinseclesel les végétaux parasites I’attagquent
el en halent la décomposilion. La plaie augmente et la carie
gagne finalement Uintérreur de Parbre dont le beis se trans-
forme en une poussicre humecuse qui tombe au pied du Cha-
taignier.

Au débul, un seul lreu, paraissant peu unportant, se men-
(rait en haut du trone, puis, avec le: temps,. il. 9est développé
longitudinalement el « {ini par gagner le bas de: Farbre.

La gelée est une des causes de la roulure; les-arbres. plan-
Lés dans des endroils humides sont particuliérement sujets &
cette maladie et & se creuser plus tot queé ceux qui croissent
dans. d’autres terrains. Ily a des vaniétés de Chataigniers
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greflés qui ne se roulent guére, tels sont le Corrive, le Mala-
bre, etc. ; les Chataigniers sauvages soni presque toujours
indemnes.

Le bois roulé n'est pas bon pour 'ouvrage. Les troncs
creux sont utilisés pour les ruches, pour les pelites prises
d’eau et des fontaines rusliques.

»

On peul éviter la roulure par une bonne taille, par le sul-
fatage des coupures au sulfate de fer, et en les recouvrant
d’un enduit imperméable : goudron, cic. On Patténue en bou-
chant les trous hermétiquement, en les masliquani ; on I'évi-
lerait en ne plantant que des espéces réfractaires & cetle
maladie. Peut-&tre irouvera-t-on des variélés d'élite se repro-
duisant parle scmis plutol que par la grefle, qui fournironl.
abondamment de bons fruits et dubois absolument sain. Cela
augmenterait considérablemenl la beauté et la valeur de nos
chataigneraies, 1l n’y aurait plus (’arbres crevassés el nos
profils seraient plus élevés.

Maladie de la greffe. — Lorsque la grelfe sopere =ur un
arbre trop 4gé, elle en occasionne parfois la morl parce qgue
le sujet avant beaucoup plus de séve que il ¢lait jeune, son
¢lagage provoque un engorgement séveux. Il y a surabon-
dance de suc nourricicr, il se¢ forme alors un bourrelet proé-
minent & 'intersection de la grelfe : on dit que 'arbre « se
boute ». Ce dépot séveux s'échaulfe el la fermentation détruil,
la grefle. 1l arrive souvent que des insectes altaquent celle
corruption el y déposent leurs larves, circonstance qui esl
cause que des cullivaleurs sont induils en erceur : ils attri-
buent, a torl, & la piqire des insccles et & leurs vers celte
maladie, sorle de chancre qu'ils désignent sous le nom de
Javard, lerme générique que le paysan limousin applique anx
affections cancéreuses des arbres.

M. Charles Baltet, dans son Arf de greffer, préconise le
remede suivant :

« Lorsqu’il se manifeste, a la naissance de la grelle, un bour-
relet proéminent au détriment de la libre circulation de la séve,
nous cherchons i 'atténuer par quelques incisions longitudina-
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les données au printemps, partant du bourrelet de la grefle pour
s¢ continuer sur le sujet. Le cambium dégorge par ces issues,
dilate les couches génératrices et vienl aider & leur accroisse-
ment. Les incisions sonl produites par un simple coup de gref-
foir ; elles seront prolongcées ¢i et la surla tige, dans les endroits
faibles, et renouvelées modérément dans le cowrs de la végéta-
tion, s’il v a licu, »

Maladies produites par I'ététage. — Line opcération sou-
vent funesle an Chalaignier est celle (ui consiste a I'ététer,
soit pour lui donner une forme nouvelle, soit méme pour le
areffer, Elle a [réquemment pour conséquence d’occasionner
aussi le Javard.

Chaque rameau correspondant & des racines particulieres,
malgré sa suppression, celles-ci continuent a absorber et a
transmettre a fa lige la nourriture qu'il recevait. Cebte séve
ne pouvant, alors, se répartic dans les antres branches attendu
qu'elles ont éLé également enlevées, se répandra en dehors
ou bien formera des dépots entre 'aubier et I'écorece ;si Farbre
pleure trop, le sol s’épuisera et le trone décapité périra dessé-
ché, & moins que des rejelons nombreux w’éelosent ot se déve-
loppent rapidement; si le suc nourricier, au lieude s’épancher
oxléricurement, s’accumule enlre les couches corticale et
ligncuse, comme il n'a pas é.¢ ¢laboré complétement, les
hourgeons naissants ne suffisant point, cetle séve provoqguera
des acceidents, (boursoullures, ele.), qui améneront la fer-
mentation pulride ou la gangréne, ot la mort du Chataignier
s'ensuivra.

On évitera les maladies précédentes en ne greffant point
des achres Lrop dgés ni trop en séve ; en se gardant, le plus
possible d'opérer un élagage immodéré ou un ététage trop
radical. On pratiquera graduellemenl, avec circonspection,
c¢n ménageant des tire-séve (voir art. : greffage, ététage des
vieux Chataigniers).

Cadranure. — On enlend par cadranure des fenles qui
vonl du centre du tronc & la circonférence.

Cette maladie se manifeste sur les arbres dépérissant ou qui -

1"";‘}

<
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meurent ; elle coincide loujours avee un commencement de
pourriture. Il n’y a pas d’autre reméde que P'arrachage. Le
Chataignier est moins sujet & la ¢adranure que le Chéne.

La cadranurc esl aussi un défaut des bois équarris, ou
éeoreés, ou simplement en grume. Il se produit si on les
abandonne longtemps aux intempéries et, principalement, si
on les laisse exposés a l'air. On leur évitera la cadranure en
les faisant sécher a I'ombre, en les préservant de I'humidité
et des tempéralures extrémes.




CHAPITRE XVII

INSECTES ENNEMIS DU CHATAIGNIER

Les principaux insectes qui attaquent le Chitaignier et ses
produits sont (1): .

1° Coléoptéres: Le Hanneton vulgaire, la Valgue hémiptére,
deux .\nobies ou Vrillettes, I’ Attelabe curculionide, le Charan-
¢on des Chitaignes et le Grand Capricorne,

2o Lépidoptéres: Le Bombyce neustrien, le Bombyce Cul-
brun, le Bombyce Cul-doré, le Bombyce dissemblable ou Spon-
gieuse, le Cossus gile-bois, la Noctuelle des moissons, la Pha-
léne défenillanie et la Phaléne hyémale.

3° Microlépidoptére : La Carpocapse des Chataignes.

Un grand nombre d’autres insectes infimment petits, pour
la plupart invisibles & I'ccil nu, occasionnent aussi des rava-
ges. Nous ne nous attarderons point & en donner la descrip-
tion, ni méme la nomenclature, cela nous serait impossible.
On découvre loujours de nouvelles colonies, plus ou moins
microbiennes, sur les racines et dans le corps des Chatai-
gniers qu’elles attaquent surtout lorsque ces arbres sont déjd
atteints d’accidents morbides, vu que leur végétation com-
mence & tre paralysée par une cause malbériclle quelconque.

I. — Insectes s’attaquant aux racines.

'Hanneton vulgaire (Melolontha vulgaris, Linn.), — Le
Chataignier esl peu attaqué par le Hanneton valgaire, il sem-
blerait méme que cel insecte en déserte le voisinage, altendu
que presque jamais on ne I’y trouve, ni sa larve, et que les

(1) Enumération faite d’aprés 'ordre scientifique.
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prairies bordant les chataigneraies n’ont guere a souffrir du
Ver blanc. Cependant, d'aprés Mavweier Girarp, il y aurail
un Hanneton spéeial au Chataignier, le Melolontha hyppo-
castant (Fabr.) (1), & corselet fauve (il est noir chez le Han-
neton commun), plus tardif que le Hanncton ordinaire. Jus-
qua présent ce coléoplére a été lrés rare, du moins en
Limousin. Nous ne Pavons jamais vu sur le Chalaignier,
mais quelquefors sculement sur le Marronnier d’Inde auquel
il nous parait plulot pacticulier. Le Marronnier ’Inde est
aussi un des végélaux de prédilection du Hanneton vulgaire,
autant de la larve que de Vinsecte parfait.

[l faut ramasser les adullex. Mais ne pourrail-on point
détruire le Hanneton en répandant sur les terrains envahis,
les spores d’un champignon parasite, le Botrytis lenella, qui
occasionne a la larve de Pinsecle une maladie mortelle el con-
lagieuse ausst pour Loules les sortes de Hannetons? Ce
remeéde esl préparé au laboraloire de Ulnstitut Pasteur.

La Noctuelle des moissons (groslis seqotum. Vicner Ver-
zeichniss) esl un papillon nocturne bran de quatre cenlime-
lres environ de longueur, aux antennes effilées, aux ailes
supérieures hrunes ou fauves avec trois lignes transversales
ondulées et des taches brun foncé, les ailes inféricures sont
blanches. la femelle de ce Iépidoptére effectue sa ponte au
milieu de I'été el dépose ses ceuls & terre. La chenille, qui
atteint un développement de cing centimetres, est lisse, lui-
sante, d’un verl gristre, avee chaque anneau orné de plu-
sieurs petiles verrues noires surmontées d’un cil. Ille est
connue communément sous le nom de Ver gris.

Le Ver gris, ayanl des pattes trés courtes, ne peut grim-
per sur les végdlaux : il vit & Ja manicre de la larve du
Hanneton, (Ver blanc). Pendant le jour il dévore les Belle-
raves et ronge les racines des plantes. I occasionne de grands
dégats dans les pépinitres et dans les semis d’arbres fruitiers,
et les jeunes Chalaigniers ne sonl pas & l'abri de ses atla-
(ques.

Pour se métamorphoser, cette chenille se construil dans le

(1) Calalogue raisonné des animanx utiles el nuisihles de la France,
par Maurice Girard. Paris, 1878, tlachette et Cie, ¢diteurs,
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sol unec petite loge qu’elle lapisse d'un peu de soie gris
foncé. Les chrysalides se forment en terre. Pour étouffer
celles-ci et empécher I'éclosion des adultes, M. Maurice Girard
recommande de tasser fortcment le sol au pied des planis
atlaqués, ou bien de faire des arrosages avec une solution
un peu forte de sulfo-carbonate de potasse, un petit essai
préalable indiquera la dose qui ne peut nuire au végétal.

1I. — Insectes s’attaquant au tronc pendant la
végétation de l'arbre.

Le Grand Capricorne (Cerambyx heros, Scopoli). — Ce
erand coléoplére noir et marron, aussi gros que la Lucane,
mais aux formes plus gracieuses, est rveconnaissable & ses
helles anlennes noueuses ¢ui alteignent souvent et méme
dépassent la longueur du corps. L’insecle parfait parait en
juin el juillet, iI vole le soir. On rencontre les femelles au
has des trones de Chénes et de Ghilaigniers: elles y déposent
leurs ceuls dans les inlerstices des ¢éeorcees.

La larve éclot & cet endroit, v demeure un peu de temps et
s’enfonce dans le bois ol elle creuse une galerie sinueuse,
dont clle agrandit le diamétre & mesure qu’elle grandit elle-
méme. Cette larve, appelée vulgairemenl « Gros Ver du
bois », alteint 8 centimétres de longucur et une grosseur
¢gale a celle du doigt. Elle est d’un blanc jaunitre avec une
tote brune Lres forte. Lie Gros Ver du bois est privé de pattes,
mais il a les sept anneaux médians munis, en dessous, de
plaques corndées.

L.a larve du Grand Capricorne n’atlaque Chéne et Chéitai-
gniers que lorsqu’ils sont ageés et « sur le relour » mais c’est
alors I'époque ol ees arbres ont acquis toute leur eroissance,
le moment oit leur bois a la plus grande valeur. 1.élat lar-
vaire durant quatre années, pendant ce temps le Gros Ver
du bois perfore ¢n tous sens et rend impropre & toul ser-
vice la partie de 'arbre ol il s’est établi, pariie qui est la
meillcure ¢t la plus belle. Alors le Chataignier se carie et
décline rapidement.

Toutes les métamorphoses de ce malfaisant et puissant
insecle se fonl dans Parbre méme. Avant de se transformer
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en nymphe, la larve creuse une grande cavité ovoide & pro-
ximité de la périphérie du tronc, elle se fait un vrai nid ing¢-
nieusement construit : il consistec en une coque de soie
-enduite de débris ligneux agglutinés.

On reconnait extérieurement la présence des larves par les
trous de I’écorce et par le bruit que font les mandibules du
ver lorsqu’il creuse ses galeries.

Les Pics verts ne peuvent guére extraire cette larve qu'il
nous est impossible aussi d’atteindre. Ce qu’il y a de mieux
a faire c’est d’éeraser I'insecte parfaif, quand on le rencontre
et surtout de respecter avec soins ses ennemis naturels, les
grands Ichneumoniens : le Pimple manifestateur, le Prmple
tuberculé, le Pimple confus et le Pimple & massue. lls onf
des taricres d’unc longueur démesnrée dont ils percent les
larves xylophages dans les Chénes, les Chitaigniers, cte..

Le Cossus Gate-bois (Cossus Ligniperda, Fabre), est un
grand lépidoptére noclurne voisin des Bombyces et des
Hépiales. Son corps lourd, ventru, velu, gris brun, atteint
prés de 9 centimelres de long ; le corselet, dont Dextré-
mité postérieure est jaunatre, a, en dessus, une bande noire
en fer & cheval. Ses ailes, gris cendré, chamarrées de petites
lignes noires, sont disposées en toil quand le papillon est
en repos, clles donnent & son vol trois pouces d’envergure.

I.a femelle pond, en juillet, sur les écorces des arbres, &
la parlie inférieure du tronc, environ un millier d’ceufs qu’elle
place par groupes de 12 & 16. Environ un mois plus tard les
jeunes chenilles éelosent, se faufilent aussilét dans les fis-
sures de la couche corticale et s’empressent de pénéirver
dans le bois.

Cetle chenille, trés grosse, un peu aplalie, glabre en des-
sus, aux flancs hérissés de poils raides, cuirassée d’écussons
cornés, d'un rouge sanguin ou vineux sur le dos, d’'un blanc
sale en dessous, atteint & son complet développement presque
un décimotre de longueur. Elle a les trois premicrs anneaux
carnis, chacun, d’une paire de pattes écailleuses fauves, el
les cinq suivants portent dix fausses pattes. La téte, d’un
noir brun, est pourvue de trés fortes mandibules.

Le Géle-Bois suce la séve ¢t ronge le bois aprés Pavoir
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amolli avec une liqueur brune huileuse, répandant une odeur
Acre, fort puante, liquide, que ’insecte rend par la bou-
che.

e Cossus attaque de préférence les Ormes, les Chénes,
les Peupliers, les Saules et, 4 défaut de ces essences, il péné-
Ire aussi dans les Chétaigniers 4gés ou peu vigoureux, mais
au bois sain. Il vit trois ans a I’état larvaire, creusant des
galeries considérables toujours vers la base de I'arbre, ne
pénétrant pas trés avant pendant la premiere et la seconde
année, mais sillonnant le tissu ligneux souvent jusqu’au
cceur durant la troisiéme année.

Quand la chenille est parvenue & toute sa grosseur et
qu’elle sent venir le moment de la métamorphose, elle se
hate de se rapprocher de 'écorce qu’elle troue de nouveau
pour que le papillon trouve un chemin ouvert. Puis, en
avril ou en mai, elle {abrique une coque composée de rognu-
res de bois reliées par une soie brillante que le Cossus
scerete el file lui-méme, et il se transforme enfin en chrysa-
lide. Presque toujours c¢’est dans ’endroit ou elle a véen,
dans une galeric en rapport avec sa taille, que la chenille
dispose sa coque, mais il arrive quelquefois qu'elle quitte sa
demeure et s’enfonce dans la terre, au pied de arbre pour v
opérer sa mélamorphose en nymphe dans un cocon revétu
de sable. :

La chrysalide est oblongue, cylindrique, convexe et rouge
sur le dos; sa téte est terminde en pointe obtuse et les
anneaux de 'abdomen sont & leur partie supérieure ornés.
de deux rangées de dents épineuses. L'insecte parfait éclot
au commencement de I'été, en juin et juillet, 'accouplement
se réalise presque aussilot el la ponte ne larde gudre.

L
- ¥

Mais il est bien difficile de surprendre ces papillons surle
fait : la couleur grisdtre de leur corps occasionne quon les
confond avee les écorces. Cependant il est prudent, dés 1’épo-
que de la ponte ct le mois d’avril, d'examiner atientivement
le tronc des arbres, de rechercher les ceufs du Cossus et de
détruire ses larves qu'on Llrouvera, les unes errantes, les
autres occupées & s’introduire dans ’arbre. C’est sur les cre-
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vasses de la vieille écorce qu’il faut fixer davantage les
recherches, car 14 se tiennent les trés jeunes chenilleltes,
parfois ne venant que d’éclore, celles-ci ayant 3 millimétres
de longueur, d’autres atteignant de 1 & 2 centimeétres,

Les arbres souffrent beaucoup des blessures que leur font
ces chenilles, qui vivent plusieurs domiciliées dans le méme
tronc; le végétal s’affaiblit et d'auires insectes viennent
compléter les ravages des premiers,

La présence du Gate-bois est souvent décelée par la séve qui
s'écoule du trou fraichement fait, ou par les rognures et les
détritus tombant des galeries. Comme les galeries du Cossus
offrent cette particularité d'étre toutes horizontales, le meilleur
moven de détruire ce redoutable ennemi de nos arbres est de
découvrir son passage, d’y iniroduire un fil de fer souple et
crochu avec lequel on extraira les larves, ou du moins, on les
blessera mortellement. Ce moven n'esl pas nouveau, il dale
de la plus haule antiquité, les Grees l'utilisaient, et, un pen
plus tard. Columelle reccommandail aux jardiniers lalins
1'emploi d'un siylet pour détruire sur les arbres fruitiers les
vers et les insecles qui les rongent. D'aillenrs les Romains,
qui étaient {rés friands des larves de Cossus, (nous ne pou-
vons concevoir le goit dépravé qui les portail & se délecler
d'un plat aussi abominable), employaient des esclaves pour
s'en procurer. (leux-ci examinaient les Lroncs d'arbres,agran-
dissaient un peu, avec un outil trés tranchanl I'ouverlure des
galeries qu’ils exploraient ensuite & aide d'une longue aiguille
en bronze ou d'une baguette de fer poinlu, pour en relirer
les insectes.

I1 "est bon aussi d’introduire dans les repaires des Cossus,
des tampons de ouate imbibés d'un liquide insccticide
(benzine, lysol, etc.), et de boucher ensuite les galeries avee
du ciment, ou micux encore & l'aide de chevilles en bois.
[1 faut toujours déchausser un peu le pied de I'arbre avant de
procéder & la recherche des chenilles, aprés quoi on le
rechaussera.

Le Pic verl est un bon indicateur des arbres allaqués pav
le Gate-bois. Cet oiseau leur fait une chasse incessante ctb
posscde admirablement I'instinct de les découvrir, Protégeons
ce précieux insectivore.
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III. — Inssctes s’attaquant aux feuilles.

Attelabe curculionide. — L’Altelabe curculionide (attelabus
curcualionides, Linn., synonyme de Curculio Polydrosus micans),
est un petil coléoptére tétrameére d’une couleur variable, tan-
tot brun rouge, tantdt noir bleu, le plus souvent rouge ver-
millon sombre ; Ia t8te est allongée, les élytres sont striées
en long, les pattes noires; il a un aspeet poussiéreux et
0 m. 006 & 0 m. 008 de taille (1). Il appartient & la famille
des Rhynchiles de la tribu des Charancons ou Porte-becs.

Les Charancons proprement dits dévorent les graines des
légumineuses et des céréales, les Rhynchites et les Attelabes
altaquenl les bourgeons, les fruits, les graines, l'intérieur des
liges herbacées, et développent parfois des galles ou excrois-
sances & la surface de celles-ci.

Leurs larves, privées de paltes, vivent quelquefois 4 décou-
vert sur les fewlles, mais le plus souvent cachées dans
celles-ci, qui ont ¢té d’avance roulées par linsecte parfait
pour y préparcr sa ponte.

L’Attelabe curculionide s’atlaque de préférence au Chéne
el au Hétre, mais il n’épargne point le Chataignier. A la fin
de mai et en juin, les femelles pondent des ceufs jaunes,
transparents de la grosseur d'une graine de pavot ; elles les
déposenl un par un au bout des feuilles nouvelles qui entou-
rent les chatons aprés avoir incisé celles-la symétriquement
jusqu’a la nervure médiane en envoulant, en forine de cigare
la partie ot elles onl mis Pecuf. L'cenf s¢ trouve ainsi ren-
fermé dans une sorle d'étui trés régulicr, chaque rameau &
fruit a plusicurs de ces réceptacles et I'arbre en porte une
énorme quantité, Ce Rhynehite compromet la vigueur du
végélal en détruisant ses feuitles.

En 1890, une invasion d’Altclabes curculionides causa des
dégits considérables dans la Haute-Vienne et particuliere-
ment dans quelques communes des cantons d'’Ambazac et de
Saint-Sulpice-Lauricre ol les bois altaqués ne donnérent pas

(1) Lo I‘hynchite Cigareurde la Vigne est beaucoup plus petit ¢t a une
couleur verl doreé.

14
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le vingtieme de leur récolte moyenne. Heurcusement que, peu
A peu, depuis cette ¢poque, ces insectes ont disparu presque
entierement de la contrée.

Pour conjurer le mal. on ne peut songer & émonder les
arbres des milliers de rouleaux contenanl les ceufs. Le sou-
frage et les diverses insufflations cupriques, faciles quand il
s'agit de la Vigue, sont inapplicables au Chataignier ; il
est impossible aussi de secouer les gros arbres pour cn
faire tomber les insectes engourdis et les recueillir sur des
toiles...

Devant I'imperfection des movens dont nous disposons, il
n'y a qu'a protéger les petils oiscaux; qu’a faciliter la mul-
tiplication de ces ennemis naturels des inscctes, qu'l sévir
impitoyablement contre les dénicheurs.

*

La présence du Hanneton est excessivement rarve sur les
feuilles du Chataignier, il en esl presque de méme des che-
nilles : Ce n’est que lorsqu’il y a invasion, « épidémie », de
celles-ci, que quelques-unes attaquent cel arbre. el encore
ne s’y décident-clles que lorsqu’elles ont fini de dévorer le
feuillage des autres espéces fruiticres et forestiéres. Autre-
ment ce n'est que par hasard qu’on rencontre sur le Chalai-
gnier des spécimens de larves et de papillons appartenant
aux genres de lépidoptéres les plus communs, ailleurs, et
les plus nuisibles aux foréts et aux vergers,

Tels sonl le Bombyce neusirien, le Bombyce cul-hrun,
le Bombyce cal-doré, le Bombhyce dissemblable, la Phaléne
défeutllante et Ia Phaléne hyémale.

11 faul s'appliquer & leur exlermination, car leur multipli-
cation devienl chaque année plus menacante. Clest pour-
quoi nous croyons ulile, afin de mieax les signaler & Patlen.
tion du cultivateur, de faire ici la description complite de ces

ravageurs en indiquant les meilleurs moyens pour les com-
battre.

Le Bombyce neustrien. — (Bombyx neusiria, Linn.), est
connu sous le nom vulgaire de Livrée, parce que sa chenille
est bariolée de diverses couleurs. Elle est rayéc en long de
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bleu, de brun, de noir et de blanc ; la téte est bleu ardoisé
avec deux taches noives ; les flanes sont hérissés de houppes
de poils roussatres ; le cocon, blanc, assez soyeux, poudré
d'une mati¢re solide jaune, est tissé en juin ; 'insecle le
fixe indifféremment sous des feuilles ou sous une branche.
Le papillon, d'environ trois centimétres d'envergure, appa-
rait en juillet ; il est jaune roux, il a deux moirures brun
fauve sur les ailes antérieures. La femelle pond prés de
500 ccufs qu'elle dispose it colé les uns des autres en une
sorte de bague ou bracelet autour d’'un méme rameau. Prolé-
aés par un vernis, ces cufs passent 'hiver et les chenilles
¢closent au printemps. Aussitot nées, elles se mettent 4 brou-
ter les feuilles des lendres bourgeons. Elles vivent en com-
mun et se construisent un refuge englobant, dans des fils de
soie,un bhouquet de feuilles qui leur serviront aussi de nourri-
ture. Cies chenilles sortent souvent en procession de leur
repaire : elles se réunissent la nuit et le matin sur les troncs
(’arbres et & l'aisselle des branches, puis elles retournent
dans leur abri qu'elles n’abandonnent, enfin, que pour aller
faire chacune isolément son cocon.

Le Bombyce Cul-brun (Liparis Chysorrhea, Linn.) porte
¢e nom en raison de la touffe de poils bruns que la femelle
posseéde & Ianneau terminal de son abdomen. Avec ces poils
elle fait un feutre pour recouvrir ses ccufs, de couleur rose,
pondus en juillet, en petits tas de dix & douze, fixés sous les
feuilles qui restent adhérenles au rameau,

Ce papillon, gqui n’est gutre plus grand que le précédent,
est blane satiné, avec la partie postéricure du corps brune.
La chenille ext brun noir avee six rangées de tubercules de
méme couleur terminés chacun par une toulte de longs poils
roux; son dos a deux files de taches blanches perlées de
rouge. L’anneau ou est attachée la dernicre paire de fausses
pattes, et le suivant, portent chacun, en dessous, un petit
mamelon rouge, charnu,érectile, rentrant dans la peau ou en
sorlant au gré de linsecte. |

Les potites chenilles éclosent en aont ct septembre, pas-
sent ensemble 1'hiver dans leur nid formé de feuilles, enve-
loppées de soie, (ce nid est divisé en autant de loges qu’il y
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a d'habitantis); elles se réveilleni au printemps et se disper-
sent sur Parbre qu'elles dévorent, puis chacune se change en
nymphe dans une feuille légérement enroulée autour de la
chrysalide qui se trouve ainsi cachée el abrilée.

Cetle espéce est trés nuisible & tous les arbres fruitiers, {
ceux de jardin, d’avenue et des lisieres des botis.

Le Bombyce Gul-doré (Liparts Auriflua, Fabr.) est un
type voisin du précédent, ses mocurs sont analogues & celles
du Cul-brun, excepté qu’il n'exerce ses déprédations que
dans les bois, aux dépens des arbres forestiers. L’insecle
parfait a lrois centimétres d'envergure. Clest un papillon
crépuscalaire blanc comme neige, avec un poinl noir & la
base des ailes supéricures et le bout de 'abdomen jaune
d’or. Il parait en juin et =a femelle pond aussitot denx cents
A trois cenls ceufs au revers d’une feuille: elle s‘'empresse de
les recouvrir de poils qu’elle s’arrache & I'anus. Ln juillel el
en ao0t naissent les chenilles. Elles sont bean foncé, (rés
velues, avec une double raie dorsale rouge vif placée entre
deux rangdées de tubercules blancs, comme farineux, portant
chacun une touffe de poils blanchitres; en outre 11 y a des
verrues latérales rouges, couronnées de poils ferrugineux.
Elles vivent en commun et passent 'hiver dans un nid, lres
apparent et luisanl, appelé hourse, formé d'unc large toile
filée par ces insecles. Cetle toile, enlremeélée de quelques
feuilles, reste fixée & 'arbre. Aussitdt 1a belle saison revenue,
les chenilles se séparent et se répandent sur Iarbre pour le
ravager.

Le Bombyce dissemblable ou Bombyce disparate (Bom-
hyzx dispar, Linn.) est ainsi nommé pour rappeler la dissem-
blance des papilions des deux sexes. On appelle aussi ce
lépidoptére Zig-zag, i canse des dessins ondulés de ses ailes;
on le nomme encore Spongieuse. _

- Le male a le corps mince, les antennes pectinées, les ailes
supéricures grises traversées par des lignes sinucuscs (rés
obscures, et les inférieures brunes avec le bord plus foncé.
I.a femelle, doublement plus grande que le male, a les ailes
d’un blanc jaunatre également ornées de traits noirs en zig-
zag, quelques taches brunes bordent ses ailes antérieurcs; son
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corps est ¢pais ¢l porte au bout du ventre des touffes de-
poils roux; elle a plus de 7 centimetres de taille,

Ce lépidoptere apparait en juillet-aout, il opére sa ponte
presque aussitdt en amas aplatis, ovales, qu’il dépose sur les
trones et qu'il colle souvent aussi sur les traverses des palis-
sades, derriere les treillages, partout oli ils peuvent élre
abrilés de la pluie. Comme le Cul-brun, le Bombyce dissem-
blable couvre ses eculs (au nombre de 500 & 600) d’une espéce
de malelas soycux de poils roussitres agglomérés qu’on
prendrait, & sa couleur, pour un morceau d’amadou (i). En
mai, naissent les chenilles qui, aleur complet développement,
ont une longueur de 6 & 7 centimétres. Elles sont noirdtres
avec un réseau de lines lignes gris pale ; elles ont cing
paires de verrues dorsales bleues sur les cinqg premiers
anneaux, et six paires rouge sang sur les autres; ces verrues
sont toutes couronnées par une houppe de longs poils roux
irés venimeux, _

Ces chenilles, trés grandes, sont fort voraces; quelques
douzaines suffisent pour dépouiller un arbre de toute sa ver-
dure. La métamorphose s¢ fait en été : la chenille choisit,
alors une crevasse d’éeoree, ou un coin entre des pierres, ou
clle se change en nymphe aprés s’¢tre entourée d'un léger
réseaun de sote grise; parfols méme le cocon fait absolument
défaat et la chrysalide, trés poilue, d’'un brun noirdire, est
siniplement suspendue par la queue.

.
L

Les Phalénes sont des Iépidopléres dont les larves détrui-
sent les jeunes bourgeons el les feuillles des arbres. Ces
chenilles, longues el eylindriques, n’onl que dix patles : six
' ée ull(-uwb el quatre [ausses pattes au bout de I'abdomen,
il en résulle que le milicu de leur corps manqguant de sup-

(1) Mais ces deux lépidoptéres différent en ce que le Cul-brun n'effectuc
sa ponle que sous les feuilles, tandis que lo Bombyce dissecmblable pond -
toujours sur le bois, surla tige ou vers la bifurcation des branches, quel-
qucfois méme sur les pierres des murailles. Le Cul-brun parait un mois
plus tdt que lo Disparate et ses chenilles hynernent, au hou que celles de
la Spougicuse n’éclosent qu’au printemps,
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port, elles se relévent en boucle ou en compas. Cette parli-
cularité les a fait nommer Arpenteuses ou Géométres. Parfois,
fixées sur leurs deux pattes anales, elles restent immobiles,
droites ou arquées pendant des heures entiéres, ressemblant
4 de patites brindilles sans feuilles. Souvent aussi elles sc
suspendent ou se laissent tomber au bout d’un fil.

Les plus redoulables de ces ravageurs sont les Papillons
de I'hiver dont les femelles ne volent point, car elles n’ont
que des ailes rudimentaires ou nulles; les males volent el
tiennent en général leurs ailes étalées o plat, au repos.

Citons la Phaléne défeuillante et la Phaléne hyémale.

Phaléne défeuillante ou Hybernie défeuillante (//yhernia
defoliaria, Albin). — Les insectes parfaits paraissent au
milieu de¢ I'automne. La femelle, de 0 m. 14 de longueur,
dépourvue d’ailes, brun noirvatre avec bande jaune entre le
quatrieme et le cinquitme anneau, court le soir, comme un
coléoptere, grimpe aux arbres et pond sur les bourgeons des
acufs qui passenl I'hiver.

Les chenilles, de conleur grisatre, et rayées de chaque colé
d'une bande longitudinale jaune, éclosent au printemps en

méme temps gne les bourgeons, et commencent aussitot
Jeur ccuvre destructrice.

La Phaléne Hyémale (( heimalobia hrumata, Linn) est un
papillon de O m. 012 de long et de ¢ m. 033 d’cnvergure, aux
ailes supérieures d’un gris vineux pointillé de brun ct raydes,
en travers, de bandes assez foncées. Les ailes antéricures
sont plus claires, elles ont de fines lignes brunes ¢élipsoides
concentriques,

Il se monire le soir, dans les bois, ¢n novembre et méme
en décembre. Pendanl ce temps-la, la femelle court le long
du tronc pour monter pondre ses wufs au plus haul de Par-
bre, 4 la base des bourgeons. Cette femelle aux pattes mou-
chelées de noir et de blanc, est de méme longueur que le
male, mais elle n’a que des moignons d’ailes trop courles
pour lui permettre de voler; elle ressemble plus & unc arai-
gnée qu’a un papillon.

Les chenilles naissent au prinlemps, elles atteignent toute
leur grosseur au mois de mai ; elles sont lisses, glabres d'un
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vert noirdtre avec des lignes longitudinales blanches ou jau-
nes. A peine ¢eloses, elles entrent dans les bourgeons non
ouverts dont ciles font leur premiére nourriture, puis elles
passent aux feuilles, dont pendant frois mois clles dépouil-
lent I'arbre sans relache. (Elles dévorent les feuilles aprés les
avoir accolées par des fils de soie enchevéirés).

- »

En aoit, les chenilles de I'Hybernie défeuillante et de la
Phaléne hyémale s'enfoncent dans le sol pour s’y transfor-
mer en chrysalides, et, de 1a, en inscctes parlaits.

Les entomologistes recommandent d’entraver la ponte des
femelles en engluant, en antomne, la base des arbres avec une
couche de goudron de houille pour empécher les insectes de
monler déposer leurs acufs sur les bourgeons; il préconisent
aussi ce méme enduit contre les chenilles processionnaires.
Un autre moyen, moins cfficace, consiste & secouer les bran-
ches des arbres infestés pour faire tomber les chenilles et
les ¢eraser. On dit aussi de poser des quinquels, ou des lan—
ternes, a terre sur des toiles, afin de recueillir, le matin, les
femelles (ui ont ¢16 attirées durant la nuit par ces lumiéres.

Voila de quoi faire ! surtoul quand il s’agit des milliers de
picds 'une forét. Ces remedes, déja cotteux et minutieux
pour une pépiniére, deviennent inapplicables dans un massif.

LY

(Test surloul pour combattre ¢t arréter les ravages des
Bombyces, des Liparis et autres chenilles qu'a été faite la
loi sur l'échenillage, (Lot du 26 veatdse, an [V, 15 mars
1796), el que des arrélés préfecloraux viennent, chaque
année, dés le débul de Thiver, ordonner la destruction des
wuls et larves de lépidopteres. ‘

Celte loi et ces arrdtés, déjd insufflisants aux yeux des
savants, qui onl & cccur 'andantissement des ravageurs et la
protection des auxiliaires, sont en général trés mal exéculés
ct, par suile, les insectes nuisibles pullulent de plus en plus.
(epeudant la peine de sacrilier quelques journées d’hiver 8
la recherche et & 'extermination des chenilles et ceufs de
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papillons serait compensée mille fois par les récoltes ou reve-
nus préserves.

Il faut rechercher autant que possible, écraser (et mieux
encore goudronner au pinceau) les amas d’ccufs du Bombyce
dissemblable et les bagues du Bombyce Livrée. On doit, en
décembre ou janvier, par les temps froids, brumeux (et non
par les jours de soleil ni au début du printemps, car les che-
nilles seraient sorties en parties), alors que les feuilles sont
tombées et qu’on apergoit facilement les nids, couper les
rameaux ou ils se trouvent ; il faut ramasser et briler avee
soin les toiles ou les bourses-refuges des Bombyces Cul-brun
ct Cul-doré.

« Un moyen employé avec succes consiste a faire un vastle
cornet en fil de fer, & large ouverlure que I'on fixe au houl
d’'une perche, on met dans le cornel deux ou trois feuilles de
papier froiss¢ el quelques gros morcecaux de papier gris, on
met le feu avec une allumelte au papier de dessous, et Pon
porte au moyen de la perche le cornel sous les branches infes-
tées; la fumee épaisse que fail en bralant le papier gris, asphy-
xie les chenilles qui se laissenl tomber dans le cornet. Il est hon
de faire celte opération le matin, alors que les chenilles sonl
encore engourdies par la fraicheur de la nuit, On en détruit
ainsi des milliers en une heure (/. Pizelta). »

Un échenillage consciencicusement fait et renouvelé chague
année par les cultivaleurs finirait par réduire considérable-
ment I'immense armée des ravageurs :

« Leurs déprédations annuelles el conslanles forment un
vérilable impot régulier prélevé sur nos richesses, agricoles el
industrielles, impdL donl fa population des campagnes ne cher-
che malheureusement pas assez a s’exonérer tant elle est habi-
tuée a le payer. Il cependant aucun impd6t n’est moins profi-
table a qui que ce soit (/<. de la Blanchere). »

Si cette armée continue & s’accroilre chague année, comme
on le constale, elle n’épargnera rien, et les Chataigniers,
déja si menacés d’autre part, finiront aussi par élre so
proie.

En ajoutant & la pratique réguliére de D’échenillage celle
de moyens prophylactiques ad hoc appliqués tous les ans
avec intelligence et persévérance, ct, en protégeant les
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[chneumons, les Braconiens, certains dipléres parasites et
les coléopteres destrucicurs (lels que les Carabes, les Calo-
somes qui sont des exterminaleurs acharnés des chenilles et
autres malfaisantes larves), on combaltra les ravageurs. Mais
¢’est surtout en facililant Ja multiplication des oiseaux a bec
fin, et de tous ceux qui portent des chenilles & leurs petits,
qu’on aclivera la destruction des insectes nuisibles.

Dans les oiscaux, citons parmi nos auxiliaires les plus
méconnus el injustement traqués, le Merle noir, grand insec-
tivore, I'E'ngoulevent qui se nourrit exclusivement de papii-
lons nocturnes : Bombyciens, Noctuelles, Phalénes, Pyrales,
Teignes, ete.. Les Coucous sont aussi d’utiles échenilleurs, ils
consomment une énorme quantilé de chenilles velues des
Bombyces disparates, Cul-doré, etc. N'oublions pas V'Effraie
ou Chnuette des clochers (Strix flammea, Linn.), vivant par-
fois dans les colombiers sans ¢pouvanter les Pigeons, ni leur
nuire, ¢l qui, en outre des Mulots et Campagnols, mange
beaucoup de Hannetons et de Bombyciens noclurnes.

[V. — Insectes s’attaquant aux bois abattus.

Parmi les produits ligneux du Chataignier, les bois ouvrés
de charpente et de menuiserie ne sont pas sujets & la ver-
noulure, 1l n’y a gueére que les bois exposés au mauvais
temps @ palissades, pieux de cloture, tuteurs, surtout si
I'deoree n'a pas 61¢ enlevée, qui soient parfois attaqués par
la Valgue hémiptere et par les Anobies ou rillettes. Et encore,
ces insecles ne louchenl-ils qu’a Paubier qu’ils maltraitent
beaucoup moins, méme, que celul de tout aulre essence.

La Valgue hémiptere (Valgus hemipterus, Lion.) est un
coléoplere dont la larve est nuisible, dans les terrains secs,
aux bois coupés el fixés en terre pour servir de supports, de
tuteurs, ele.

[’insecte parfait, de presque un centimétre de long, aux
Olytres aplalies el striées de lins sillons, est de couleur noir
tacheté de gris ; il parait au prinlemps. L’abdomen de la
femelle se termine par une laritre dure et pointue qu'elle
enfonce, pour pondre, dans la partie fichée en terre des
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piquels, échalas, ete. Le nombre des larves et leurs ravages
sont en rapporl direct avec la grosseur et la profondeur du
bois enterré. Pendaat cing mois elles minent souterrainement
pieux, tuteurs, ctc. puis, en octobre, elles se changent en
nymphes dans leurs galeries intra-ligneuses, d’olt I'insecte
parfait sortira 4 la fin de I'hiver.

Pour préserver les bois de ce parasite 1l faut plonger dans
un bain de goudron de houille bouillant, ou tout au moins
carboniser superlicicllement, la portion destinée 4 étre enfon-
cée dans la terre. Le trempage dans Pacide sulfurique a 66,
ou le séjour, pendant douze heures, dans une solulion con-
centrée de sullate de cuivre, seronl encore plus efficaces.

Les Anobies ou Vrillettes sont de pelits coléopléres dont
les femelles font, pour la ponie de leurs ccufls, des trous qul
semblent percés avec une fine vrille, dans les bois des par-
quets, des portes, des meubles,des picces de charpente, etc...
Les larves appelées Vers de hois, <’y développent et trahissent
leur présence par de petits lasde fine vermoulure semblable a
de la farine jaunatre,ou plutolimitant la poudre de Lycopode.
La menuiseri¢ et [es meubles en Chene, Noyer, Cerisier, cle.
sont particulierement ravagés par les Vrilleltes qui respee-
tent les ouvrages en bois de Chataignier, excepté loulefors
les poteaux, tuteurs, treillages et cercles de tonneaunx. Cepen-
dant elles n’attaquent guére, ici, que les produils ligneux
auxquels on a laissé 'éeoree, et ne font de mal qua Paubier,
et encore leur activilé destructrice ne s’y monlre pas bien
intense.

Les Vrillelles dont nous avons constaté quelquefols la pré-
sence sur les objels en bois de Chataignier que nous venons
de désigner sont :

[° La Vrillette opiniatre (Anohium pertinax, Lin.). L’insccte
parfait, trés petit (4 peine 0 m. 003 de taille),est marron clair
a reflets trés vifs.

2° La Vrillette & mosaique (.inobhium (essellatum, Fabr.).
(Z’est la plus grosse des Vrillettes : 'insecte parfait, d’un noir
velouté un peu chiné de jaundtre, atteint 0 m.006 de longueur.

Les Anobies adultes simulent la mort avec ténacité quand
on les touche. « On les appelle encore Ilorloges de la mort,
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A cause des coups secs u’ils {frappent la nuit contre le bois:
ce sont des appels des miles el des femelles. (Maurice Gi-
rard). » Ils éclosenl en mai et font leur ponte quelques semai-
nes plus tard.

Il faut tuer les adulles quand on les rencontre avant qu’ils
aient fait leur ponle,et surtout n’employer que des tuteurs en
Chataignier parfailement écorcés.

V. — Insectes s’attaquant au fruit.

Le Charangon des Chataignes (Balaninus elephas, Scheen-
herr.) est un petit coléoptére tétramere, de 0 m. 005 de lon-
gueur, qui parait vers la fin de juin. Il appartient a la tribu
des Curculioniens, famille des Balanins. Cet insecte, d'un
aspecl bossu particulier, d'une couleur brun sale avec reflets
verdalres, a les patles renilées et posséde un bec recourbé
lrés gréle et tres long.

Au commencement d'aout, il attagque les Chdataignes, &
peine formées, par la base & travers la cupule ou hérisson
alors excessivement tendre : Il y fore un trou avec son bec,
puis introduit un ceuf dans Dintéricur du fruit. Dix jours
aprés ¢elol une larve sans paltes, sorte de pelit ver blanc &
téte rousse qui ronge la Chataigne.

Au moment de la chute du fruit, la larve le quitle aprés
avoir percé un trou rond dans la coque; le ver s’enfonce
aussitot dans Je sol pour s’y transformer en nymphe y passer
Phiver ¢t se mdétamorphoser en insecte parfait au retour de
’été.

La Carpocapse des Chataignes ((larpocapsa splendana,
Hiibnery est un microlépidoptere de latribu des Pyrales.

Les Carpocapses sont des chenilles vulgairement désignées
sous le nom de Vers de fruits. Elles vivent, en effet, & I'in-
Lérieur des fruits qu’elles percent de galeries et souillent de
leurs déjeclions, L’insccte parfail est un papillon nocturnc
aux ailes supdricures d’un gris foncé avec un ceil marron au
boul ; les ailes inférieures d’un gris clair jaundtre. Il éclol
on juin dans les chdtaigneraies et dans les maisons ol I'on
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fait provision de Chataignes: il s'envole aussitot vers les bois
et va déposer ses ceufs sur les fleurs de Chataignier.

La larve, d'un blanc sale, a huit paires de fausses pattes et
la téte brune; elle atleint la longucur d'un centimetre envi-
ron. Cette chenille sort des Chalaignes quand elles sont tom-
bées de Yarbre; elle entre alors dans la terre ou bien se
réfugie dans les fentes des vieilles écorces. La, clle s’enferme
dans une coque faite de débris amalgamés de feuilles séches
o elle passe I'hiver. Au printemps clle s¢ transforme en
chrysalide. Mais beaucoup de larves de cetle Pyrale hibernent
aussi et operent toules leurs mélamorphoses dans les gre-
niers, caves, cellicrs et magasins ol 'on a conservé des Cha-
taignes. On recommande de ramasser les fruits véreux, de
les écraser ou de les briler, malheureusement cette précau-
Lion ne suffit point, car il arrive souvent que 'insecte a d¢ji
abandonné la Chataigne avant qu’on ait procédé au triage.

Nous sommes désarmés contre les insectes. Nous ne pouvons
guére compter pour les exterminer que sur les oiseaux becs-
lins (Fauvetles, Rubiettes, ouges-gorges, Rossignols, Mésan-
ges, Rottelets, ele.). Ces gentilles créatures sonl vraiment les
infatigables gardes champétres de nos récoltes et de nos bois.
Il est urgent de mulliplier les sociélés scolaires pour la pro-
teclion des oiseaux utiles et la destruclion des insectes nui-
sibles (1).

(1) A ce sujet nous avons publié plusicurs articles de propuagande
notamment une brochure intitulée: « Bienfaits des Sociélés protectirices
des animaux el conservatrices des oiseaux uliles ». Tulle, imprimeric,
Mazeyric, aoGl 1899,



CHAPITRE XVIII

MALADIES CRYPTOGAMIQUES NETTEMENT
DETERMINEES

Un grand nombre de Mousses, d’Hépatiques, de Lichens,
et méme de Fougéres, se développent & la surface des troncs
et des principales branches du Chataignier. Ce ne sont pas,
précisément, de vrais parasites, mais ces végétations ont
I'inconvénienl d'empécher Pair d’arriver, de circuler A tra-
vers les interstices de I'écorce et de passer entre les méats
de son parenchyme; elles reticnnent 'humidité et servent de
refuge aux insectes. 11 importe de détruire le plus possible
ces Mousses, cle., quand on fait 1'¢lagage.

Plusieurs Champignons, ct certains sont microscopiques,
attaquent le Chataignier et en occasionnent souvent la mort.
l.es uns envahissent la souche et les racines, les autres assail-
lent le tronc ct les rameaux, d’autres détruisent les feuilles
et le fruit.

Dans ce chapilre nous traitons des maladies sur lesquelles
les savants sont d’accord. Nous réservons le dix-neuviéme
chapitred celles dont les causes continuent & ¢tre discutées et
qui sont toujours & Vétude.

I. — Cryptogames attajuant les racines et le tronc.

Maladie dite « Pourridié ». — Cette maladiec produit le
décollement do I'éeorce. Elle détruit arbre par le pied; elle
désorganise les racines, la souche, les couches cambiales ct
le liber.

Elle est occasionnée par un Champignon Basidiomycéte,
de la famille des Agaricinées: I’Agaric coulear de miel (Aga-
ricus melleus F1. Dan.), synonyme de Armillaire de miel
(Armilaria mellea Quelet, — du latin armilla: bracelet, a

cause de 'anncau du pied.)
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L’Agaricus melleus est comestible. C’est un cryptogame
au pied lisse, brun, strié en haut. Son chapeau charnu, au
sommet convexe el uun peu obtus, est de couleur jaune de
miel plus ou moins foncé, roux ou brun, lavé quelquefois
d’olivatre; il est hérissé d'écailles noiriatres, parfois fugaces ;
iladeOm. 06 & O m. 12 de diameétre; & la face inféricure, il
est garni de lames blanches, rayonnauntes autour du pied et
lapissées par des basides ovoides donnant naissance a des
spores incolores.

Avant le complet développement du Champignon, les
lames hyménophores sont masquées par une membrane mince
rattachant le haut du pied au bord du chapeau. Mais ne
pouvant suivre l'accroissement de celui-ci, ce « volle » se
déchire irrégulieremenl el forme une collerette ou anneau
fixé a la partic supéricure du pied.

L’Agaricus melleus cst trés commun. 11 apparait, en au-
tomne, dans les vergers, dans les forcls d'essences feuillues
et dans celles des bois résineux, par bouquets au pied des
arbres vivants qu’il attague et sur la souche des arbres moets
ou exploités. C’est donc & la fois un parasite et un sapro-
phyte.

Les spores germent sur le sol en octobre el novembre ;
tantot vivant d’abord aux dépens des débris végélaux, puis
atlaquant directement les racines superficiclles; tanlot sc
développant & la base méme du trone, d'ott le myeélium dn
Champignon s'épanouit en lames feutrées (souvenl en forme
de ruban, d'éventail, ete.) sous 'écorce, i la place du cam-
bium qu’il a détruit : ce sont les rhizomorphes sous-corticaur
(Rhizomorpha subcorticalis Roth).

Le mycélium se présenle aussi en filaments déliés appelés
rhizomorphes souterrains (Rhizomorpha subterranca Roth),
sortes de cordons hrundtres qui s'enfoncent dans le gol, §’eni-
chevébrent el s’agglomérent aulour des racines qu'ils péneé-
trent et tuent (1).

(1) Roru considérail le Rhizomopha subcorlicalis ot le Rhilomorpha
subterranea comme ¢tant les deux formes pringipales d’un Champignon
particulier qu'il nomma Rhisomorpha fragilis., En réalité, los rhizomor-
phes ne sont que les formes spéciales au mycdlium de c:rtaines espéces
de Champignons. . ' ‘
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l.e mycélinm de I'Agaricus melleus exerce une funeste
action chimique sur la matiere ligneuse qu'il dissout aussi
bien vivante que morte. Les arbres abattus, les tronecs,
poutres, etc., non abrités et abandonnés longltemps sur
un sol contaminé deviennent la proie du terrible crypto-
game.

Si le rhizomorphe, en s'étendant souterrainement autour
du Chataignier attaqué rencontre les racines de Chétaigniers
sains, il s’y implante et de la envahit peu & peu aussi le
svsteme radiculaire des arbres voisins qui, au bout de quel-
ques années, meureni A leur tour. :

Une blessure occasionnée par le soc de la charrue, muti-
[ant ou metlant & découvert une grosse racine, favorise I'in-
fection d'un arbre par 'Agaricus melleus.

A T'état jeune, les plaques et cordons générateurs de I'Aga-
vic couleur de miel sont phosphorescents dans 1'obscurité,
particularité qui est cause que les paysans appellent ce
myecélium « arzen rio » (vif argent), ils le désignent encore
sous le nom de soucarel,

Quand un Chataignier est gravement alleinl du Pourridié,
ses feuilles jaunissent de bonne heure, sé¢ehent et tombent;
les fruits deviennent chaque année plus raves, plus petits et
finissent par ne point nirir ; les extrémités des rameaux se
dessechent et Parbre meurt. Trois & huit ans suffisent au
Pourridié pour produire ce malheureux résullat Ce n’est pas
tout, la contagion se transmel, par les vacines, aux autres
Chataigniers da massif el méme aux arbres voisins, de famil-
les différentes. Les Ormes, Charmes, Noyers, Pommiers, etc.,
sont encore plus sujets & cetle maladie que le Chataignier
qui, pourtant, est souvent altagqué par le terrible parasite.
|’Agaricus melleus sévit ¢galement sur les arbres plantés
dans le sol le plus riche comme sur ceux qui sont venusdans
la terve la plus pauvre, el peu 1mporke au Champignon que
le torrain soit se¢ on humide. C’est dans les plantations en
massif qu'il exerce ses plus grands ravages ; c’est la ou les
arbres sont trop serrés et ol ils manquent d'espace et d’air
que le fléau s’installe en maitre absolu ¢t détruit tout impu-
némendl,

Pour arréler le mal, pour le cantonner, le circonscrire et,
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finalement, le faire disparattre, on doit employer rigoureuse-
ment les mesures prophylactiques suivantes :

Il faut arracher les arbres malades, extirper avec soin tou-
tes les petites racinesct leurs moindres débris, puis les britler
avec les grosses racines et écobuer le sol. Il ext nécessaire
d’attendre plusieurs années avant de replanter & la méme
place un Chataignier ou un autre arbre : on renouvelera
préalablement 'humus par une forte fumure.

Le Polyporus sulphureus (I'ries), Polypore soufré, syno-
nyme de Boletus sulphurcus (Bull.}, esl un Basidiomyceéte de
la famille des Polyporées (de polyps, nombreux, el poros,
pore).

Ce Champignon a un chapeau sessile, de 0 m. 08 40 m. 15
de diamétire, en forme de demi-cercle, d'une couleur jaune
soufre devenant plus foncée en vieillissanl. Souvent il y a
plusieurs chapeaux superpnsés les uns sur les autres, imbri-
qués et fixés au support par une large base. Ses tissus inté-
rieurs sont d’un blane pur, d’abord tendres et charnus ils
durcissent ensuile ; ses tubes hyménophores, aux pores jau-
nes, petits el arrondis, produisent des spores ovoides & parois
minces et incolores.

Le Polyporus sulphureus altaque un grand nombre d'ar-
bres. Sa présence sur le Chataignier provient de lésions failes
aux branches et au tronc par des é¢mondages mal pratiqués
et sur lesquels a germé quelqu’une de ses spores. Son mycdé-
lium n’occasionne la mort de Pachre quw’an boul d’un temps
assez long, il pénétre dans les lissus du bois qu’il corrode el
transforme cn pourriture rouge. La décomposition gagne
jusqu’a la surface du tronc et entre dans Pécorce qui se des-
séche et dont Jaillit le Champignon adulte ue nous venons
de décrire. Celut-ci présente parfois aspect de pelites consoles
irrégulicres, curieusement disposées autour du fut de l'arbre.

in achevant de se décomposer sous l'action du Polyporus
sulphureus, le bois devient de plus en plus léger, perd de son
volume, se crevasse en lous sens en olfrant des vides occu-
pés par le mycélium du parasite ; {inalement, le végétal
tombe en poussitre.

Les chapeaux du Polyporus sulphureus tombent en sep-
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tembre et ses spores achévent de se disséminer en attendant
de rencontrer un milieu favorable & leur germination. U
suffit, pour cela, qu'elles viennent & tomber sur une plaie
humide : fraiche cassure occasionnée par le vent, coupure
d’¢lagage ou fissures profondes de 1'écorce allant jusqu’au
vieux bois. Ces spores s’'installent dans la blessure et 1'ceuvre
de deslruction commence.

L

L’infection se produisant en automne, on attendra au prin
temps pour la combattre.

On coupera le rameau atleint avec une portion de la partie
encore saine. Sile mal est sur le trone, on tranchera dans le
vif les points attaqués.

On aura soin de faire cette opéralion par un temps sec et
chaud ¢t de recouvrir la plaic avec du coaltarou de 1'onguent
de Saint-IFiacre. Mais, avant de meltre l'enduit, il serait
utile de mouiller la blessure avec une solution de sulfate de
fer & 50 p. 100, additionné d’un p. 100 d’acide sulfurique. On
empéchera aussi la pénétration de nouvelles spores en badi-
ceonnani les entailles avee une solution lysolée & la dose de
5 pour 100, soit 50 grammes de lysol par lilre d’eau. Si, sur
une surface ainsi lavée, on répandait une couche de lysol en
poudre, on isolerait complétement la plaie et il serait inutile
de mastiquer ensuite.

1. — Maladie des taillis : Javard des Chataigniers.

Quand les taillis sonl coupés trop lard ct sans ménage-
ments, quand les seclions sont mal laites, les souches pleu-
rent abondamment, «’'¢chauflent ¢t meurent. Parfois elles
paraigsent émettre de vigoureux drageons gquand, tout  coup,
les jeunes pousses s’altérent el brunissent, leur écorce se
crevasse par petites plaques séches qui meltent le bois & nu.
Il arrive alors que la cépée péril, Lantdt entidrement, tantot
en partic, mais en ce dernier cas clle ne parvient jamais &
recouvrer sa vigueur ni sa fécondilé premiéres.

Cresl une Spheeriacée: le Diplodina Castanew, découvert et
étudié par MM. PriLuieux et Devacrolx, qui occasionne pres—

15



226 LE CHATAIGNIER

que spécialement aux Chataigniers en taillis la maladic dési-
gnée vulgairement sous le nom de Javard.

Celte affection apparait sur les jeunes pousses dont clie
commence a allaquer I'écorce A la hautcur de 0 m. 30 & un
metre au-dessus de la souche more. Le Javard débute par
une tache brune qui se déprime, puis se desséche et se cre-
vasse en pelites plaques. Ces plaques tombent en laissant &
nu 'aubier qui présente par suite une plaie analogue a celle
du chancre du Pommier, quoique moins profonde. Mais le
bois est altéré au point que les ouvriers ne peuvent refendre
les perches attaquées,

Le Diplodina Castanex forme des pycnides globuleuses.
noires, dans l'écorce des jecunes jets. Les conceptacles de ce
Champignon parasite sont le plus souvent groupés. Ils se
développent en décomposant ¢a et 1a les lissus corticaux qui
finissent par se¢ rompre sous la poussée des Dacléries et cel-
les-ci se répandent alors au dehors en fines spores [usoides
partagées par une cloison médiane.

Celte affection ralentit la végélation a tel poinl que la
poussée d'un an n’atleint pas la moiti¢ de celle de année
précédente; et c’est & peine si le bois de Chataignier a pro-
(ité¢ de quelques centimélres durant Pannde qui se termine
par 'exploitation. Sila maladie persiste, les coupes se sucee-
dent de plus en plus réduites. Presque un cinquieme des
tiges meurent dans Dintervalle qui sépare deux exploita-
tions successives, ef, outre ce déchet, il y a beaucoup de
rebut, les carrassonniers ne pouvani uliliser tous les bois
atteints, quelles que soient lears dimensions.

Le Javard occasionne done un préjudice considérable. En
moyenne il réduit de moili¢ la valeur des coupes.

" On lit dans le Comple rendu de la Session générale des
Agricultears de France, cinquitme fascicule, année 1900,
page 338, séance du 29 juin, une communication de M. Cro-
QuEVIEILLE préconisant ’emploi du sulfate de fer contre le
Javard :

« On doil répandre sur le sol, au-dessous des branches, c’esl-
a-dire sur une surface égale el méme supérieure & celle qui est
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couverle par ’ombre de 1'arbre malade, une quantité de sulfate
de fer calculée & raison de 100 grammes au moins par metre
carré, Il esl trés utile d’enterrer le sulfate de [er parun labour;
mais surtout, pour que l’efficacité de 'application se produise,
on doil agir pendant la saison humide. »

M. Croquevicille recommande de procéder en méme temps,
o D'aspersion des écorces avec une solution concentrée &
10 p. 00 du méme sel. Ce mouillage, d’aprées cet agriculteur,
doit encore ¢lre renouvelé et appliqué aux feuilles en cours
de végétation.

Nous croyons que ce frailement, d’abord trés dispendieux,
est ahsolument impraticable. On pourrait tout au plus I'appli-
quer & un trés petit taillis, et encore doutons-nous de 'effi-
cacité dn sulfale de fer contre les Bacléries,

Quelqu'un a vanlé I'emploi d'une couche de un & deux
millimetres de snlfate de cuivre neige enterré dans un rayon
de un métre an moins du trone de arbre malade. 11 est pos-
sible que ce remdde donne de bons résultats, mais il est trop
coiiteux vu [a grande quantilé de sel néecessaire.

I1 est évident que les exeés de froid, de chaleur et d’humi-
dilé exercent tonjours une facheuse influence sur les souches
et les prédisposent parliculicrement au Javard, surtout st
les taillis sont mal exploilés, car il ne faut confier les cou-
pes qu’a des ouvriers habiles el consciencicux.

En attendant que des années plus saines succédent aux
périodes pluvicuses el si variables qui nous appauvrissents
il conviendrail : 1o d’aseptiser les coupures, résultant de
Uabatage des bois, par un soufrage, un sulfatage ou un lyso-
lage ; 20 de recouvrir ensuile ces mémes coupures avec une
légére couche d’enduit anlieryptogamique isolateur, tel que
le goudron de houille,

ITl. — Maladie des fauilles : Jaunisse.

Avant 1880, on n’avait guére vu les feuilles du Chatai-
gnier attaquées par aucun cryptogame pendant qu’elles sont
vivanles, c¢’est-d-dire attachées & ’arbre. Malheureusement,
depuis celte époque, plusicurs parasites se sont montrés sur
cet organe et ont occasionné une maladie funeste, compro-
mettant parfois la récolte de la Chataigne, notamment en 1888,
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dans les Cévennes et le Périgord, et, en 1903, dans le Haut-
Limousin.

Cette maladie porte le nom de Jaunisse. Elle est causée par
des Champignons microscopiques, de la famille des Sph:—
riacées qui se développent en se remplacant successivement
sur les feuilles du Chataignier.

1° Le Cylindrosporium castanicolum {Berl.) (1) attaque les
feuilles verles en dessous; il forme des laches ou macules
jaunes, puis brunes ensuite. Les filaments de son myeélium
g’enchevétrent dans les cellules du parenchyme,les disloquent
les séparent, les désorganisent et donnent naissance & un
stroma dont la poussée finit par crever Pépiderme inférieur
de la feuille. Par cetle trouée sorlent de petits groupes de
papilles cylindriques et cloisonnées qui germent facilement et
occasionnent de nouvelles taches sur les feuilles.

20 Le Phyllosticta maculiformis (Sacc.) ne tarde pas & sup-
planter le premier cryplogame, car il forme ses spermogo-
nies dans le stroma méme du Cylindrosporium Castanicolum,
au-dessous de la couche prolifére de celui ei.

Les conceplacles sphéroides et ponctiformes du Phyllos-
ticla maculiformis, en se développant, s’avancent vers Pexlé-
rieur; ils finissent par rompre et expulserles cylindres i spores
du parasite précédent dont ils occupent la place sous P'aspect
de pelits groupes noirs. Ces conceplacles laissent échapper
alors leurs fines spores incolores appelées spermaties.

C’est au moment que le Phyllosticta maculiformis appa-
rait extéricurement que mmeurent et tombent les feuilles du
Chataignier. On est alors c¢n aoil, seplembre, octobre au
plus tard ct les arbres sont vite dépouillés complétement. 11
en résulte parfois Pavortement général des fruils. Mais si, par
suite de cette maladie, la récolte n'esl pas enlicrement nulle
chez les sujets atteints, elle est compromise. it méme, dans
les cas les moins graves, non seulement le rendement dimi-
nue de moitié, mais les Chilaignes sont de qualité bien infé-

(1) Celte Baclérie a ¢té particulierement étudiée par M, Berlése, savant,
italien. Le Cylindrosporium castanicolum a fait, en Calabre ot cn Tos-
cane, pendant certaines années.dc grands dégils en occasionnant la Jau-
nisse aux feuilles du Chataignier, maladie connue,en [talie, sous les noms
de Secenme del Castagno — sécheresse des Chilaigniers ~ ¢l de Lampo.
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ricure. Quelques variétés de Chataigniers seraient moins
sujettes que d’autres & cclte affection.

Chose vraiment curicuse, d’aprés le savant M. Prillieuz,un
troisicme parasite, le Sphasrella maculiformis (Auersw.) se déve-
lopperait pendant I'hiver sur les icuilles tombées et dans les
conceptacles vides du Phyllosticta maculiformis. Mais le mal
est fait depuis longlemps quand survient cette derniére Bac-
Lérie.

R

La Jaunisse alteinl de préférence les arbres silués dans les
bas-fonds, le long des cours d’eau et dans les terrains & sous-
sol argileux. C’est durant les années humides, pluvieuses,
que celte maladie est & redouter, surtout quand un temps
calme est lres chaud succéde brusquement et allernativement
A de forles rosces ou a de froids et épais brouillards,

Les Bacléries n’atlaquent point les feuilles quand les sai-
sons se suivent et s’écoulent dans des conditions atmosphé-
riques normales.

On a préconis¢ un traitement préventif an sulfate de cui-
vre comme pour le Mildiou de la Vigne. [l est probable que
cela peu détruire les Champignons auteurs du mal, mais ce
n’est point pratique. Il faudrait, pour appliquer la bouillie
bordelaise aux Chalaigniers, des appareils énormes & forte
projection, lels qu'une pompe & incendie a laquelle on adap-
terait une lance spéeiale. Un personnel nombreux serait
néeessaire. Kt méme, s’enlendrait-on entre cultivateurs, se
syndiquerail-on & ce sujet, nous nous demandons si le prix
du temps et les dépenses cxigées par une telle opéralion,
seralenl compensés par la plus-value de la récolte.

IV. — Maladies de la Chataigne.

Oulre la gelée que subit la Chataigne lorsqu’on la laisse
exposée au {roid, ce fruit est sujet & trois maladies :

1° A unc moisissure jaune occasionnée par le Pseudocom-
mits vitts (Debray). Ce Champignon parasite est un Myzo-
mycéle qui, durant les années humides surtout, se développe
sur la Chataigne, avant qu’elle soit mure, pendant qu’elle
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est sur Parbre. On remarque de petiles taches noires sur le
tan des fruits attaqués, mais dont I'amande restera indemne
a condition qu’on ne récelte la Chalaigne que compléte-
ment mire el qu’on la laisse ensuite exposée & I'air sous un
abri couvert. Et, mieux encore, 1l conviendrait de la faire sécher
immédiatement. Si les fruits contaminés sont cueillis avant
maturité, si on ne les fait point « s’essorer », le Pseudocom-
mis vitis se développe, lraverse l'enveloppe intérieure el
envahit les cotylédons qui sonl vite décomposés et devien-
nent tout jaunes; ils ont un gout et une odeur délestables, et
la Chalaigne n’est plus bonne & rien.

2¢ A la moisissure bleue, (grise d’abord el bientot bleue .
Elle est duc au Penicillium glaucum (Link). Champignon
Oomycéle, de ordre des Mucédinées, (ou Mucorinées), et de
la famille des Périsporiacées, qui se développe sur les corps
d’origine organique ( végétaux ou animaux), placés dans une
atmosphére humide. 1l trouve dans la Chataigne verle ou
seéche, un milicu favorabhle & sa végdétalion, puisqu’il peut ¥
puiser les mémes élémenis qu’il emprunle au pain et aun fro-
mage. Le mycélium de ce eryplogame pénélre les Llissus du
fruit et les désorganise rapidement; il donne naissance 4 des
spores exlernes bleues, disposées en chainelles groupées en
pinceau.
3° A la moisissure noire produile par Pspergillus niger
(V. Tgh.), aux spores recouvrant un renflement sphérique.
Ce parasite est aussi une Périsporiacée (ui, de méme que la
précédentle, s’accommode aux milieux les plus divers. Ce miero-
organisme digeére vite Palbumen des Chalaignes oubliées en
tas humides ou dans des lieux privés d’air. Sa végétation
seffcctue avec rapidité el d’une fagon régulicre. Au bout de
quelques jours la moisissure prend, sur Loule sa surlace,
une leinle noire due & la formalion des conidies. Les fruits
subissent ainst unc véritable fermenlalion pulride, ou « ¢chaul-
fement » qui leur fait perdre une grande partie de leur poids;
le tan et la peau deviennent aussi tout noirs. Quand on écrase
les Chataignes moisics, il s’en échappe une odeur des plus
désagréables. |

1l y a des années oit les Chitaignes sont particulierement
alteinles par le Penicillium glaucum et ’Aspergillus niger,
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(qui sévissent alors avec une grande inlensil¢ sans qu’on
puisse bien connailre toutes lgs causes de cetle propagation
extraordinaire, causes dont la principsle nous semble étre
Phumidité exlérieure. Comme les spores ou conidies des moi.
sissures sont excessivement ténues et qu’elles se trouvent en
suspension dans lair, 1l est rationnel et prudent de ne pas
conserver les fruits dans des locaux précédemment occupés
par des Chataignes gilées, et ot il y aurail eu de vieux cuirs
(chaussures ou harnais), du fromage pourri, du Blé ou des
farines moisies.

Soumettre les Ghataignes veries & la dessiccation, tenir les
fruits dans un endroit sain et bien aéré, les remuer fréquem-

ment, sont les meilleures précautions & prendre pour éviter
ces maladies.




CHAPITRE XIX

MALADIES NOUVELLES DUES A DES CAUSES
DIVERSES : MAL DE L’ENCRE OU « PIED
NOIR »; MALADIE DUE A LEPUISEMENT
DU SOL.

1. — Historique, documents et commentaires.

Depuis 1871, I'attention des agriculleurs et des savants esl
fixée sur une nouvelle maladie qui débruit les Chatlaignicrs.
En Bretagne, dans les Cévennes, en Auvergne,en Périgord,
en Limousin, ele., des plantations nagucre florissantes, dont
on étail loin de prévoir la fin prochaine, périclitent rapide-
ment el meurent souvent sans que rien de visible indique ol
est le siege de I'affection qui les a (rappées.

L.e sommet des branches commence 4 se dessécher, la Léle
dépéril et la base succombe & son tour.

Quelques arbres mettent plusienrs années pour mourir,
d'autres, et non des moins vigourcux, périssent en quelques
mois.

On reconnail qu'ils sont alleints aux signes extérieurs sui-
vants : Les feuilles passent du vert brillant au vert glauque;;
elles cessent de croitre, jaunissenl ¢l tombent dés le mois
d’aott; les fruits ne mirissent point et restent adhérents 4
la cupule, méme aprés la chule de celle-ci; les racines devien-
nent molles, spongieuses el cassantes, clles montrent une
scclion noirdtre ou violet foncé veiné de noir, laissant suin-
ter un liquide tr3s astringent, & forte odeur empyreumati-
que analogue & celle de ’esprit de bois, liquide dont le tanin
fait de P'encre avee le fer que contient le sol; les petites
racines sont flélries, ont le parenchyme cortical tout plissé



MALADIES NOUVELLES DUES A DES CAUSES DIVERSES 233

el non adhérent, elles manquent de résistance et ne parais-
sent jamais accompagnées de mycélium blanchilre, analogue
a des débris de fines Loiles d'Araignée, Ce mycélium déve-
loppe une faible odeur d'Oronge (rais, il enloure plus ou
moins I'extrémité des radicelles des Chataigniers sains, tan-
dis que les vadicelles des arbres malades sonl parcourues par
des filaments mycéliens, de couleur foncée, s'étendant fori
loin sur les racines, en lraversant I'écorce et pénétrant jus-
«ue dans les rayons médullaires.

Les racines des Chataigniers sains sont bien pleines, ner-
veuses, souples el relativement délastiques. Quand on les
coupe elles présentent, immédialement, des sections d’un
blanc jaunalre presqgue mat.

L’examen microscopique accentue encore ces différences.

Chez les arbres qui restent longtemps malades avant de
succomber, des plaques noires apparaissent souvent sur leur
Lrone et méme sur les branches ; elles forment des chancres
qui «’ouvrent surtout dans le bas et d’olt suinte un liquide
analogue & celul que nous avons constaté dans les racines. Ce
fMux, vraie « suppuration morbide » répand une odeur d’al-
cool, de cellier ; il noircit & I’air, il tache le pied du Chatai-
enier. Cetie forme extéricure a fait donner a la maladie les
noms de « mal de Pencre » el de « pied noir », tandis qu’on
I'appelle encore, mais improprement,« jaunisse » (1) chez les
sujels qui meurent sans présenter ces derniers symptomes.

’arbre, une fois mort, esl vile décomposé par les insec-
tes. L'écoree se délache, les hranches desséchées tombent au
moindre souffle du vent ; bientot il ne reste plus qu’une
sorte descquelette végélal ressemblant & unimmense perchoir.
l.a maladie sévit sur tous les terrains, mais avec beaucoup
plus d’intensilé el de rapidité, dans les sols humides, com-
paets ou impermdaéables que dans les terres séches, sableuses
o caillouteuses. Sa marche est ascendante, c’est-a-dire
qu'elle atteint d'abord les arbres situés au bord du ruisseau,
dans la plaine ou dans la vallée, avant de gagner ceux dec la
colline et de la montagne.

(1)1} ne faut point confondre avee la maladie que nous avons décerite &
a p age 227 el qui, seule, est la vraic jaunisse.
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Les Chataigniers grefl¢s sont plus fréquemment atlaqués
que les aulres, ily a méme des vari¢tés particulicrement sen-
sibles &4 la maladie : la Verte, la Hative noire, la Hative
rousse, la Corrive, ete., sont attaquées depréférence. Jusqu'ici
le Chataignier d’Amérique, (C. americana), a paru réfrac-
taire au mal. Les taillis sont peu alteints.

L.a maladie altaque indistinctemenl les Chataigniers de
tous dges, quelle que soit lear vigueur apparente. Elle les
atleint isolément aussi, mais alors clle attaque préférablement.
ceux qui sont dans la partie la plus humide de la chataigne-
raie (massif ou bordure). Nous avons maintes {ols observé per-
sonnellement les faits que nous venons d’exposer, et nous
devons ajouter que ce n’est pas sans étonnement que nous
avons vu des arbres magnifiques, paraissant indemnes, étre
frappés comme subitement par le flcau au lendemain de leur
floraison et perdre, en quelques semaines, leur belle frondai-
son sans montrer aucune plaic extérieure. Des arbres 1solés,
jeunes, & peine dgés de 80 ans, en plein rapport, nous onl
offert ce lamentable speclacle. (iependant nous ne pouvons,
ici, accuser les [eux du soleil, attendu que ces Chataigniers
se trouvaient & mi-cote, sur le penchant de collines boisées
jusqu’d leur sommet, exposées au nord-est, bordées de vas-
tes prairies .. XU puis les échantillons de racines d’arbres
sains el d’arbres malades, que nous avons prélevés, offraient
tous les caractéres distinetifs que nous venons d’exposer (1),

-

s =

Beaucoup de culiivateurs frappés de voir les Chataigniers
commencer & dépérir par la cime, el remarquant que les
arbres des plaines, des vallées, des endroils les plus humi-

(1) Les prises de terre el de racines onl toujonrs ¢té failes dans des
conditions identiques afin d’obtenir les données comparatives les  plus
exacles enlre arbres sains ¢t arbres malades. Les sujets, de méme gran-
deur, de méme 4ge, de méme vari¢té, ¢taient dans le méme massill ou
sur la méme bordure et plantés dans des terrains de méme nalure. Les
¢chantillons ont été prélevés A des distances de 4 & 5 mélres du pied de
chaque Chilaignier el dans la méme oricntation. (Nous avons adressé
plusicurs ¢chantillons & M. le docteur Delacroix, chef du Laboraloire de
Pathologic Végétale, & Paris, Ceux-ci provenaient des bois de Chabrignac,
prés Juillac (Corréze).
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des sont les premiers atleinis, accusérent certains brouillards
d'en étre les fauteurs el crurenl d une malaria, & une peste
vegétale,

Toules les suppositions, méme les plus originales, ont eu
leur vogue et le champ des hypolhéses n'est peut-étre pas
clos encore :

M. Ausert Duvar présenta, en mat 1898, 4 la Sociélé des
Agriculleurs de France, un mémoire ou il concluait que celte
maladie pouvait bien ¢tre altribuée 2 de pelits insceles apte-
res, espéees de Pucerons presque microscopiques dont il avait
constaté la présence dans les ramilles des arbres malades.
L’opinion de M. Duval ful rélutée comme 'ont été également
celle de bons cullivaleurs ele., qui croyaient que ce mal
étaait du aux suites du {roid de 1'hiver de 1879-1880, ou i
PAgaricus melleus, au Phyllosticta maculiformis, ou a des
brouillards, des gelées, des coups de soleil, elc...

I2h bien! les conclusions de cet agronome dislingué nous
parurent alors assez dignes de considération. Elles onl méme
une certaine analogie avee les réflexions qu'elles nous sug-
gérerent

l.e régne minéral contient des poisons pour le végélal
aussi bien que pour 'animal, mais le régne végétal en four-
it ausst de toules sortes contre le régne animal : les sucs de
certaines planles tuent 'homme et la béte, anssi rapidement
que le venin du reptile ou de 'insecle le plus dangereux.
Pourquoi la contre-partic, la réciproque n’existerait-elle
point? pourquoi n’y aurail-il pas des insectes,non remarqués,
jusqu’l ce jour, dont la piqire déposerait dans 'organe de la
plante, racine, bourgeon ou f{leur, un venin capable de pro-
voquer la décomposilion de la séve de Parbre et de créer, par
suite, le germe d’une sorle de seplicémie végétale 227.....

Comme on le voit, on a pu, lant le mal esl élrange, risquer
de s‘aventurer en des conjectures de plus en plus hasardeu-
ses, conjectures qui, pourlani, ne sont pas toujours a dédai-
gner, car elles provoquent parfois des études dont peut sor-
tir la vérité.

L2
* &

Ainsi tout concourt a la destruction de nos vieilles chatai-
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gneraies : apres la dévastation des massifs au profil des usi-
niers, les maladies viennent délruire ce que la hache du
bicheron avide a ¢pargné. Des parasiles envahissent les
feuilles, d’autres les tiges, les plus terribles s’attaquent aux
racines. L'ceuvre de destruction est secondée par 'ignorance
et 'incurie du paysan : 1l n'a pas assez soin de ses Chiitai-
gniers,nesait point les cultiver, les laisse mourir d'épuisement
¢t tomber de décrépitude ; il n”’emploie jamais de movens pro-
phylactiques ¢t, seule, la maladie de I'encre.ou du pied noir
a anéanti acluellement plus de 10.000 hectares de chatai-
gneraies.

Il a fallu ricn moins que 'apparition de ce nouveau fléau
et celui des usines & tanin pour décider les ¢conomisies et
les savants 4 s’occuper enfin d'un arbre de premiére utilité.
Ils sont bien rares, en cifet, ceux quiy ont pensé, depuis
I'époque des Turgol et des Parmentier (I). Nous ne com-
prenons point cet oubli et ¢e dédain pour le Chataignier, dont
la disparilion serail un vérilable désasire, surtout pour de
nombreuses régions,

Depuis plus d’un demi-si¢cle, depuis que, par suite de
I'ouverture des voies de communication el de la facililé pro-
gressive des moyens de {ransport, les bois ¢t les fruils onl
commencé & acquérir une grande valeur, les pouvoirs publies
ot les autorilés sociales auraient div tourner leurs veux et
diriger constamment leurs efforls vers Pamélioration et I'ex-
ploitation rationnelle de nos richesses agricoles, el donner,
en méme lemps, au paysan, cet enseignement technique qui,
méme de nos jours lui fait défaul. Le plus souvent Phomme
des champs est complélement dépourva de toule instruction
professionnelle.

Nous aurions évilé, treés probablement, la erise du Chilai-
gnier et beaucoup d’autres mécomples anssi. Jin place d’es-
pérances dégues, de ressources perdues, nous proliterions

(1) Le Chitaignier a ¢té négligé au point qu’il n’existerait pas encorve
d’analyse chimique compléte de ses feuilles, alors que nous avons pu nous
procurer celles des feuillos d’autres essences et méme de végétaux d'in-
tévét fort secondaire, Nous ne sommes malheureusement pas outill¢ pour
pouvoir procéder nohs-méme & des analyses de cel ordre ¢t de cetle im-
portance.
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maintenant des biens qui résulteratent de cette application
de 'une des plus élémentaires lois de prévoyvance ¢conomique
el de solidavité sociale...

Mais revenons A cette malheureuse maladie de l’encre, &
Pétude de ses formes el & la recherche de sa curabilité.

*

- &

M. Pra~cuon, professeur de botanique & Ia Faculté de
médecine de Montpellier, est le premier qui a eu P’occasion
d’¢tudier cette maladie, parce qu’il fut nommé expert dans
un proces intenté par des proprictaires & l'adminisiration
des mines de plomb de Vialas (Lozére). Ces cultivateurs
attribuaient la cause du mal & 'altération des eaux de la
Luech, qui, souillée de débris minéraux, traversait les chatai-
gneraics primitivement attaquées.

L’éminent botaniste constata que la mort des arbres était
due a la décomposition des racines qu’il crut occasionnée
par le mycélium de I'Agaricus melleas, et dans le mémoire
quil présenta, en 616 1878, & I'Académie des sciences, il pro-
posa, pour circonscrire le foyer de la contagion, des moyens
prophylactiques analogues & ccux gue nous donnons plus
loin,

En 1876, et durant les anndes sulvantes, la maladie fit son
apparition simultanément dans plusicurs départements, et ce
1¢au, prenant des proportions de plus en plus considérables,
finit enfin par altirer l'attention du Gouvernement. Plu-
sicurs savanls ont été successivement chargés d'en recher-
cher lovigine et de trouver les remades.

MM. Maxmmi Connu, Lous Cuig, Gu. NauniN, G, Deracroix,
Lours Manain, ele., ont accompli de laborieuses ot fructueu-
ses nissions A ce sujel. [1s ont publié des rapporls intéressants
et des maémoires trés documentlés ; mails, si peu d'enlre eux
sont arrivés & des conclusions définitives, il est juste de
reconnattre que les recherches de tous ont éL¢ des plus uti-
les. Nous signalerons dans ce chapitre des observations et
des découvertes qui ne laissent plus de doute sur les princi-
pales causcs de la maladie ; nous indiquerons aussi les meil-
leurs moyens d'y remdédier.

L'esamen, au microscope, des racines de Chataignier
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malade, montre toutes sortes d'altérations et diverses végé-
tations eryptogamiques de couleurs foncées, qu'on ne ren-
contre point dans les organes des arbres sains.

L’étude du flux qui découle des blessures cancéreuses
divulgue la présence de diverses colonies microbiennes déter-
minant une fermentation alcooliqne (Eudomyces Lagerhei-
meii et Saccharomyces Ludwigii), & laquelle succéde la fer-
mentation acétique (due ou Leucanostoc Acetobacterium
Lagerheimeii). Outre ces Bactéries, il s’y développe des végd-
taux appartenant aux genres Oidium, Torula, et autres Hypo-
mycetes, et des Ascomycetes.

Ces micro-organismes décomposent la cellulose du bois en
une sorle de tanin qui donne une réaclion bleue avee lex
sels de fer.

Ensuite, divers dépots gommeux ou gélatincux créés aussi
par des parasites: Phyllosticta maculiformis, Agaricus mellens
Polyporus sulphureus, ete., envahissent : les uns, Uintérienr,
les autres, Pextériecur du hois, tronc et hranches, et préei-
pitent la marche de la maladie et la ruine de 'arbre.

Les savanls s’accordent pour regarder ces Schizomyceétes,
ou Bactériacées, et ces végétalions comme n'ayant point
occasionné la maladie de 'encre.

Le regretté Maxime Cornu fit, dés 1884, une intéressante
communication & la Société Nationale d’ Aqriculture de France
sur la « Maladie des Chataigniers ». Tl coneluait que la pré-
sence des cryptogames constalés sur les arbres atteints, élait
Ja conséquence el non la cause de leur état morbide...

Dans la séance du 1¢er mars 1899, de la méme et hauate
« Académie A’Agriculture ». il a 6t¢ donné lecture d’une nole
de M. Ch. Naudin confirmant les conclusions de Max. Cornu,
note d’ou 1l résulte que tons les ervplogames, que lous les
microhes pathogénes, que lous les inseetes phytophages
qu’on accuse d’élre la cause de celie maladie, n’ont d’autre
role que d’achever la destruction des organismes affaiblis ou
mourants par suile d’'une nutrition insuffisante.

M. Louis Crié, de la Faculté des sciences de Rennes, éta-
blit dans ses nombreux rapports (1) que les Bactéries, que

(1) 1894, Rapport sur la maladie des Chataigniers cn Brelagne.
1%95. Rapport sur la maladic des ChAtaignicrs dans les Cévennes.
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los Myceles, Ascomycétes et Champignons divers, pas plus
que les {roids de certains hivers, nt les fortes chaleurs, n’ont
occasionné le dépérissement, I « étisic » des Chataigniers.
D’aprés ce professeur, i 'on connait tous les symplomes de
la inaladie, son origine resle encore a découvrir.

Nous ne partageons pas l'opinion de M. Crié quand il
méconnait le role des mycorhizes et I'influence facheuse de
I'enlévement des feuilles; et nous sommes complétement en
désaccord avec lui, (M. Crié est aussi en opposition avec
M. Ch. Naudin), Jorsqu’il avance, en parlant du dépérisse-
ment des arbres, que « ¢’est une élrange illusion de vouloir
le reporter & 'aridité du sol (1), »

L'illusion n'est pas étrange, au contraire, elle est bien
naturelle, nous en élablicons plus loin les raisons. Cepen-
dant nous ne crovons pas que cette aridité, cet appauvris-
sement du sol, soit la seule, I'unique cause ayant engendré
le fléau. Non! nous ne I'admettons que pour une, car il y en
a plusicurs, el peul-étre, encore, en resle-t-il a trouver.

Voyons d’abord les mycorhizes,

Mycorhizes — En 1883, I'ltalien, G. GiseLr1 et, en 1885,
I'Allemand B. Frank découvrirent que le Chitaignier et
Jautres arbres foresliers s'alimentent, dans le sol, par des
organes particuliers appelés mycorhizes.

Chaque mycorhize est formée d'une extrémité de radicelle
dépourvue de poils absorbants et revélue de lilaments mycé-
liens auxquels elle est intimement et constamment associde.
1l en résulte un nouvel exemple de symbiose par péndtration
constitnant un milien complexe hétérogene tormé par les tist
sus radiculaires el ceux du myedlium,

Les 6ludes de Gibelli el de Frank ont élé continudes
récemment par deux savanis francais, M. le D° G. DEera-

1898. Rapport sur la maladic des Chitaigniers dans la Mavche, le
Limousin, I’Auvergne, le Rouergue et le Périgord.

1898, Rapport sur la maladic des Chataigniers dans les Pyrénées, les
Pays-Basques, I'Espagne ct le Portugal.

1900. Rapport sur I'¢tisic des Chataigniers du domaine do Keryolet
(Finistére).

(1) L'Etisie des Chilaigniers du domaine de Keryolet — Rapport &
AL le Préfet du Finistére par M. Louis Crié, en 1900.
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croix, chef du Laboratoire de Pathologic végétale, au Minis-
tere de 1'Agriculture, et M. Louis MancIN, professeur de
cryptogamie au Muséum d'Histoire naturelle.

Il nous parait utile de donner une description compléte
des mycorhizes et de leurs modifications. Le lectcur pourra
mieux se rendre compte du role de ces organes et des mala-
dies nouvelles qui résultent de leur allération.

. &

Dans une mycorhize normale, la coiffe se développe sans
s'exfolier jamais, mais ses cellules flétries, aplaties et partiel-
lement déchirées par la traction conséculive & I'allongement
des radicelles, recouvrent la surface radiculaire envahie par
le mycélium : La couche mycdélicnne est extérieure, elle
forme un manteau étroitement appliqué sur des radicelles,
mais non en contact immédiat avee les cellules de Passise
pilifere avec lesquels ses filaments ne s’anastomosent qu’apres
avoir traversé les déhris de la coifle :

« Le mantean mycéliende la mycorhize lorme un pseudo-paren-
chyme assez compact d'ou se délachent, en dehors, dans la
partie externe, qui est floconneuse, des hyphes qui se dispersent
dans I'humus et vont puiser les matériaux nutritifs. En dedans
du manteau mycélien, les filaments s'insinuent entre les cellules
de la coiffe et. arrivés conlre Passise pilifere, ils se transforment
en lames ¢légamment ramifices, en digilations ou en évenlails
qui, d’une part, recouvrent la paroi externe des cellules pili-
leres et, d’autre part, s’insinuent entre les directions radiales
de ces dernicres...,

« A ce type de mycorhizes normales appartiennenl un cer-
tain nombre de formes qui, chez une seule et méme espece de
cupuliféres, peuvent étre distinguées par la structure ou la
nature des mycéliums, par la forme el la grandeur des digi-
tations.

« Toutes présentent ce caractére commun d’avoir deux appa -
reils d’absorption extérieurs a la racine proprement dile, le pre-
micr, constitué par les filaments mycéliens floconneux qut sc
détachent de la surface externe de la mycorhize pour se disper-
ser dans ’humus, le second, constitué par les plaquetles mycé-
liennes disponsées en éventail entre les cellules corticales
exlernes,

« 1l résulte de celle dispositien, qui est constanie chez les
racines jeunes observées au débul de la végélatlion et pendant
tout 1’616, que les malériaux nutritifs ne peuvent étre direcle-
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ment puisés dans le sol par les cellules piliféres ; ce sont les
filaments externes de la mycorhize qui les absorbent dans I'hu-
mus pour les transmelire au revétement, celui-ci, & son tour,
les conduit dans les lames intercellulaires digitées ou en éven-
tatl, d’otu ils passent dans les cellules piliféres.

« Quandla mvcorhize vieillit, les manchons mycéliens devien-
nent bruns ou noirs, puis des amas de substance réfringente,
de nature gommeuse, se déposent dans les cellules latérales
persistantes de la coiffe : la présence de ces depots diminue
peu a peu la_perméabilité des tissus, Pactivité de la radicelle
s'épuise et elle meurt en devenant la proie de nombreux para-
sites ou saphrodites (1). »

Tel est Pexposé tres net, de M. L. Mangin.

-

Voici, sur le méme sujet, celui de M. G. Delacroix :

« Les ramifications ultimes des radicclles sont disposées en
grappes régulieres dans le Chataignier. Le plus souvent ces
ramificalions sc¢ raccourcissent en se renflant un peu a partir
de leur surface d’insertion, el on peut se rendre comple faci-
lement au microscope que ces renflementls sont recouverts d’un
manchon de fibrilles tres ténues, finementl anastomosées entre
elles; d’'un jaune pile, manchon qui empiéte plus ou moins
haut sur Paxe d’on proviennent les renflementis terminaux. On
voil s’en délacher de place en place de fins cordonnets, de
méme couleur ou un peu plus foncée ue le manchon, formés
de filaments cloisonnés, accolés les uns aux autres d’une fagon
assez liche, Ces cordonnets se collectent parfois en un amas
Jaune entourant les radicelles ¢t que son volume rend bien
visible a I'weil nu.

« C'est 1a le Champignon que je rencontre le plus fréquem-
ment sur les mycorhizes de Chataignier. On y trouve souvent
associés d’aulres filaments mycéliens d'apparence différente:

« 1° Des filaments noirs ou brun fonee, cloisonnés, non cohé-
renls en cordons, s sonl tantdl lisses, torlucux, courant le
le Tong des extrémités radicellaires, en s'anastomosant latérale-
ment de place en place par de courts rameaux ; tantdt couverls
de fines aspérités trés rapprochées, pouvant former sur les radi-
celles de petits amas noirs visibles a 1'ceil, et, en tout cas, sem-
blanl toujours extlérieurs & la radicelle.

« Il est douteux que ces lilaments noirs appartiennent a la

(1) Observalions analomiques sur les mg{corhi:es par Louts Mangin,
(I\'I‘vmuu-_e publié parla Société de Biologie dans le volume jubilaire édité
4 'oceasion de son cinquantenaive). ’
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meéme espece fongique que celle qui donne les cordonnets jaune
clair. EL, bien que Gibelli considere les filaments noirs hérissés
comme la forme agée des hilaments lisses, je n’oserais ¢lre i ce
sujet aussi affirmatif.

« 2* Des filaments d’un jaune un peu brunitre, cloisonnés,
présentant de place en place des boucles.

« Ces mycéliums sont souvent combinés dans des proportions
variées selon les localités.

« Je ne saurais, non plus, dire actuellement & quelles espéces
on doit rapporter ces différents mycéliums (1), »

Ces modifications des mycorhizes ont été ¢galement remar-
quées par M. L. Mangin qui nole sous la qualification de
« fausses mycorhizes »:

« On observe fréquemment. sur les mycorhizes mortes, plus

rarement sur les mycorhizes vivautes, un mycéhium a hlaments
bruns ou noirs qui constitue, i la surlace du revétement

IF'16. 10,

I. Toufle de radicelles de Chitaignior couverle dc fausses mycorhizes ;
m, revétement mycélien; p, assise pilifére; r, mycorhizes normales ;
¢, fausses mycorhizes. — lI. Fausse mycorhise Leés grossic,

(1) La maladie des Chiilaigniers en France, par le docteur G. Dela-
croix, mailre do conlérences & l'Institut agronomique, chef du labora-
toire de pathulogic végétale, (extrail du Bullelin de la Société Mycologi-
que de I'rance, t. X1, p. 242). :
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mycélien, un réseau i mailles plus ou moins larges dont la trame
se¢ continue avec une lame brune de pseudo-parenchyme qui
couffe les mycorhizes normales, comme un dé a coudre coiffe le
doigt (fig. 10, 1, ¢); ces capuchons sont rarement assez longs
pour couvrir les radicelles entierement, le plus souvent ils sont
localisés & Pextrémité de celles-ci sur une longueur assez faible.

« De la surface du capuchon ainsidisposée (fig. 10,I1), se déta-
chent en tous sens un cerlain nombre de filaments bruns, qui
s¢ continuenl avec un mycélium {loconneux noir extréme-
ment abondant au milieu des radicelles. Sous 1'influence de la
pression, ce capuchon se déchire ou se détache de la radicelle,
laissant voir, sous la surface qu’il recouvrait plus ou moins
¢lroitement, la mycorhize normale ; le mycélium de Tespéce
qui forme ces capuchons n’esl pas déterminable, car on n’aper-
coit pas de fructifications, il ne contracte avec la mycorhize
d’autre adhérence ue celle du réseau s’échappant des bords du
capuchon et cette adhérence est toujours faible. Gibelli avait
d¢ja figuré cette forme sur les radicelles du Chitaignier, mais
elle n’est pas spéciale & celie espece, car je 'ai rencontrée chez
loutes les cupuliferes el dans les stations les plus varides: Forét
de Have, aux environs de Nancy, foréts de Compiégne, de
Chantilly, chitaigneraies de I'Ardéche, ete. Elle représente un
des types nombreux de saprophytes qu’on a souvent confon-
dus avec les vérilables mycorhizes; je la désignerai sous le
nom de fausse mycorhize.

« On peut rapprocher de cette forme qui est extrémement
répandue, des modifications plus rares dans lesquelles les myeé-
linms adventils peuvent étre distingués par la struclure des
hyphes el surloul par les réactions microchimiques de leurs
membranes, »

*

»

Comme on vienl de le voir, le role physiologique des my-
corhizes est de procéder a la nutrition des plantes humico-

les,

« Les filaments myccéliens des mycorhizes sont des organes
absorption ; ils remplacent les poils absorbants des radicelles
le plus souvent absents.

« Leur présence est liée & celle de ’humus dans le sol.

« Beaucoup de plantes i chlorophylle comme les Cupuliféres
el les Coniféres de nos foréts, sont si bien adaptées au mode de
nutrition par les composés humiques, griice 4 la présence d’un
Champignon, qu’ils ne sc développent pas normalement comme
Je lai moi-méme montré, sur des sols privés d’humus ct cela
méme si on leur donne les aliments végétaux convenables, &
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I'état de combinaison minérale : ils restent soultreteux, ils peu-
vent méme périr. On doit dés lors considérer toules ces planles
comme des « humicoles » obligatoires (Dr Delacroix). »

II. — Maladie due a4 1’épuisement du sol.

Ainsl, les mycorhizes sont des organes indispensables &
Pexistence des végitaux précités et ceux-ci ne peuvent vivre
sans humus. D’ou, conclusion nalurelle : Il est absolumen/
nécessaire de conserver Uhumus au sol, sans quaoi U'squilihre
de la végélation est détruil el Pexistence de Uarhre compro-
mise.

On a toujours extrait de la chataigneraie, depuis 'époque
reculée de sa plantation, feuilles, bois, fruils et liticre coupée,
sans rien restiluer au sol. A Ia fin, vient Ie moment ou celui-
ci est ¢épuisé, ou les racines d'un arbre ont beau s*allonger el
fouiller, elles ne trouvent rien si ce n’est les autres racines
du Chataignier voisin en quéle anssi de nourriture. En outre,
les arbres sonl généralement trop rapprochés les uns des
autres, ils manquent d’air el des principes vivifianls que doit
leur procurer I'atmosphére.

L’usure des matieres végdétales, humiferes on organiques
que contenait la terre, I'épuisement du <ol, et une des prin-
cipales causes de la maladie, car «i 'arbre « meurl de
faim » 1l est évidemment frappé de déchéance, fatalement
il doit disparailre & moins (u'il ne soit secourn assez tot.

L4

. @

Plusieurs agronomes distingués sont de notre avis.
M. Cuances Le Genpre éerivait, en 1899, dans la Rerue
scienlifique du Limousin (1).

« Le principe de Falternance des cultures et de la restitution
i la Lerre des éléments de {erlilité que les récolles successives
lui enlévent. n'a jamais éLé observé dans I'exploitation des chi-
taigneraies. Depuis des siécles, ces chiilaigneraies ont été livrées
sans Lréve ni merci a ce qu'on a appelé la cullure vampire ;
depuis des siécles, elles occupent le méme terrain. 1l n’est donc
pas étonnant qu’elles soicnl envahies Hmr des parasiles.

« Le plus sir moyen de prévenir les désastres donl celle

(1) Ne du 15 juillet 1899, page 111.
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importante branche de 'agricullure est menacée serait de créer
de toutes piéces des chilaigneraies nouvelles sur des terres
neuves, conformément a la loi de Pallernance. »

Dsjd, en aout 1898, dans la meme revue, M. Le Gendre
avait donnd les conseils suivants pour remédier a la maladie :

« Arracher les arbres ne présentant aucun espoir de guérison;

« Deébarrasser des branches mulades les arbres paraissant en
¢tal de résister i Penvahissement des agents de désorganisation;

« Rendre le sol perméable par le labourage des chataigne-
raies ;

« S’abstenir d'culever les feuilles tombées et les laisser pour-
rir sur place.

« Planter les Chataigmers en bordure & une distance suffi-
sinte pour (u'ils jouissent constammentl des bienlaisants elfets
des rayons solaires, »

Ces conseils sont aussi ceux donnés par le Dr Delacroix.
Il recommamde Pexploitation immédiate des Chataigniers
dont la carie n’a pas encore envabhi le collet, un bon ¢lagage
de ceux qui ne commencent qud élre atteints, et 'enfouls-
sement des fenilles & la charrue pour maintenir I'humus.
(Dapres les expériences de M. F. HeNny, les feuilles séches,
déja riches en humus, se¢ fortifienl en azole, en emmagasi-
nant celal quiest dans 'air.) En outre, pour assurer 'avenir
des plantations nouvelles, le distingué divecteur du Labora-
totre de Pathologic végétale prescrit les précautions sui-
vantes :

« Au moment de la mise en place délinitive, enlouir soigneu-
sement les racines dans un mélange de feuilles décomposées et
de terre meuble, prise au contact des racines superlicielles d'un
Chitaignier adulte el en ausst bon ¢lat de viégétalion que pos-
sible,

« Par ce moyen, on apporte & larbre une premiére réserve
d'humuas et de la terre renlermant des mycorhizes ; cela per-
mel d'espérer Pensemencement ulléricur des extrémilés  des
radicelles, si le fail n'exisle pas déja, »

Il consecille aussi d'uliliser dans le méme but les terres
riches en humus el celles d’origine tourbeuse.

Dans notre propriété nous n’avons pas de Chalaigniers.
malades, ¢'est pourquoi nous ne pouvons parler d'expérien-
ces personnelles (ue, heureasement, il ne nous a pas été
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nécessaire de pratiquer. Mais nous avons vu quelques culli-
vateurs du Bas-Limousin exécuter pactiellement les prescrip-
tions précédentes et en étre satisfaits. Il y en a quiont com-
plélement guéri, en s’y prenant 4 temps, des chalaigneraies
sérieusement compromises et donl le sol étail ¢puisé.

Apres élagage et neiloyage des arbres, ces intelligents
agriculteurs ont incorpor¢ au sol, par des labours, des com-
posts faits avee des feuilles, des lerreaux et un peu de sco-
ries de déphosphoration. Conlinué chaque anndée, ce trai-
temenlt n'a ¢té suspendu provisoirement que lorsque les
Chataigniers ont en recouvré toute leur vigueur.

I faut avoir soin de wemployer ici, qu'avec circonspection,
les amendements et engrais calcaires, ou du moins partrop
calcaires : Leur exces est naisible au Chataignier qui ne
peut vivre dans les terrains contenanl plus de 3 p. 00 de
chaux, C'est une des raisons pour lesquelles cel arbre cesse
de prospérer et meurt dans celles dex Lterres du Haul-Limou-
sin, qui, depuis quelques anndées, sont soumises a des chau-
lages importanls et successifs.

Sile Chataignier redoute les sols caleaires, il absorbe néan-
moins une grande quantité de chaux, ainsi que le prouve
Ponalyse chimique des cendres de son bois, de ses fruils,
etc. (M. Mangin a trouvé dans les myceorhizes un cnnent de
pectate de chaux).

L’acide phosphorique est indispensable pour donner an
fruil toules les bonnes qualités requises, or nous avons cons-
taté, ainsi que Ja plupart des agronomes compétents sur ce
sujet, MAL les professeurs déparlementaunx, P. G, 15, Ru-
GAUx, elc,) queles gols des chilaigneraies sont ordinairement
trés paunvres de cet élémenl, sans lequel Ta matiere azolée du
bois el du fruit ne peut se former.

Pour remédier 4 Pappauvrissement du sol, pour empécher
le dépérissement des Chataigniers menacés d’inanition, pour
leur donner assez les ¢léments nulritifs qui leur manquent ol
qui leur sont indispensables pour produire de bonnes récol-
Les, pour fournir & ces arbres les moyens de pousser de nou-
velles et vigoureuses radicelles, et aussi pour les mettre en
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¢lat de « combatlivité », ou plutdt de résistance aux parasites
et aux intempéries, il ne suffit point de se contenter d’intro-
duire de I’humus et de le conserver, il faul encore ajouter
du phosphore ct méme de 'azote, si le terrain en a besoin.

Il est bon d’employer par hectare, la premi¢re année, 200
A 400 kilos de scories & 18 p. 0/0 d’acide phosphorique, et
moili¢ moins les années suivanles. Les scories de déphos—
phoration onl, en outre, I’avantage de fournir assez de chaux
pour cette culture, car clles en renferment 40 a 50 p. 0,0, 1
'y a pas licu d’ajouler de la polasse parce que les pays gra-
nitiques en contiennent ordinairement une quantité saffi-
sanle, mais une soixantaine environ de kilos de nitrale de
soude ou de sulfate d’ammoniacque produiront le meilleur effet.

Pourquoi, ne sémerait-on pas ensuile, apres deux labours
croisés, des Vesces ou des Lupins, ou méme du Tréfle, en
choisissant les variélés convenant au lerrain? Sclon le cas,
on pourrail y faire paturer le bétail, puis on enlerrerait les
plantes comume engrais verl. On renouvellerait ces opérations
toutes les fois que cela serail rationne! pour entrelenir I'hu-
mus en quantité suflisante dans la chataigneraie. Ce procédd,
lees pralique, est préconisé dans les Cévennes par le distin-
gué professeur départemental d’agricullure de la Lozére ; 1l
donne aux cultivateurs, qui 'ont employé, des résultats excel-
lents, au-dessus de toutes prévisions.

La maladie due a I'épuisement du sol; n'ayant ancun carac-
tere ¢pidémique, sera done enrayée par des soins culturaux,

Mal de l'encre proprement dit. — Mycelophagus Cas-
tanese (Mangin). — La maladie due & Pépuisement du sol
et celle de 'encre proprement dite sont deux affections dise
Linctes que M. G. Delacroix confond, & lort, en une scule se
rapprochanl davantage de la premiére que de la seconde,
bien (u'tl ait entrevu le parasilisme de Champignons des-
tracleurs des mycorhizes. ’

La vraie maladie de l encre esl conlagieuse. Le savant doc-
teur en déerit les caracléres extérieurs, mais il n’admet point
la conlagion, el cela & cause de la théorie qu'il met au sujet
des mycorhizes.

. Drapres cetle théorie, qui a ses partisans, le mycélium
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constitutif de la mycorhize normale intervertirail =on role et
deviendrail parasite du Chataignier quand le sol vient & man-
quer d’humus; Pamoindrissement progressif du systéme
mycorhizien el 'évolution insensible de la symbiose vers e
parasitisme marcheraient de {ront.

« Il ne me parait nullement téméraire, dit-il, de supposer que
c’est la disparition progr essive de cet humu:, ([lll détermine les
phénomenes du parasiisme dont nous avons parlé. Les Gham-
pignons des mycorhizes paraissent .addptes a ce mode de nutri-
tion spécual qui consiste a assimiler cerlaines substances azotées,
a en lransmeltre par osmose une portion aux cellules des ladl—
celles, enfin i recevorr de celles-cr, en ¢change, quelques prin-
cipes lu drocarbonés élaborés par les Orsines vhlumpinlltcns de
Iarbre. Que le sol cesse de fournir I'aliment appropri¢, Porgane
absorbant perd sa raison d’étre; mais le mycélium est déja dans
la racine au coniact des cellules vivanles. el ce quil ne peul
trouver dans le sol, il I’ emprunte & son hote, il devient eu un
mol parasite... »

Toujours, d’apres M. Delacroix, la contagion n'a rien &
voir dans ce cas, puisque précisément e Chatuigaier sain
renferme lui-méme dans ses racines « le Champignon ou
plulot les Champignons parasites. » Mais, dans le Chaitai-
gnicr saln, ces organismes vivent en bonne intelligence avee
celui-ci, Iul rendent des serviees, en recoivent de lui. Quand
Parbre est malade, le bon accord cesse: Les Champignons,
qui dans P’étal de santé de 'arbre vonl et s'¢tendent pour le
besoin des 6changes nutritifs jusquaux éléments du paren-
chyme vivant des radicelles, en cas de maladie remontlent
plus haul sur I'écorce et pénélrent plus profondément la lige;
n’ayanl plus d'humus & dévorer, ils cessent d’emprunter au
sol, deviennenl alors fout & fait parasiles de la plante dont
ils étaient d’abord les associds,

En somme, la symhiose proprement dite, ou harmonique,
disparaitrait pour faire place & la symbiose disharmoniyque
ou anlihivse, ou parasitisme,puisque I'un des associés (Cham-
pignon) vivrait désormais aux dépens de I'autre (arbre) et le
ferait périr.

.
s &

Antérieuremenl 4 cette théorie, Hanrme avait ¢mis une
opinion plus radicale, car il considérait le mycélium myco-
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rhizien comme un parasile permanent des radicelles. Cetle
opinion n’a pas 6i¢ acceptée depuis les recherches de Frank.
Kbt Uhypothese de M. Delacroix, tout ingénicuse qu'elle soit,
tombe depuis les récents travaux de M. Louis Mangin; elle
ne résiste pas & 'examen des faits: La morl des Chataigniers
ext due simplement 4 'inanition, mal qui frappe plutot
les arbres dgés et les alteint presque toujours isolément.
Quant & la vraie maladie de nature parasitaire, clie a une tout
autre allure que la précédente: elle se rencontre dans les
sols les plus variés, les plus pauvres comme les plus riches
(voir page 232, nos observations qui counservent toute leur
valeur); elle est épidémique (1) el s'étend comme une tache
phylloxérique, ce qut lui a valu dans certaines régions le
nom de Phylloxéra; elle atlaque indistinctement tous les
arbres, vicux ou jeunes, ¢t les détruit quels que soient les
soins de culture dont on les entoure.

M. L. Mangin a découvert que le siege de cette affection
esl dans les racines @ elle esl occasionnée par un Champi-
gnon Qomyeele qu'il désigne sous le nom de Mycelophagus
Castaneie, (Mycélophage du Chalaignier). Ce micro-orga-

(1) M. Cri¢ est absolument convaincu du cavaciére contagieux du mal
de Pencre. Les précautions (qulil ¢dicte a co sujet, pour élre peu prali-
ques ct trés minnticuses, ne sont pas moins rationunelles : « Pour consor-
ver nombre d'années cncore les Chitaignicrs qui s'en vont, que faudrait-
il faire? I1 faudrait enduive les plaies noiratres de Pécorce des arbres
malades d’huile de carbolineum, il fandrait bécher la terre an pied des
arbres pour ac¢rer les rvacines. Les Chiiitaigaiers qui ne verdissent pas, qui
sont Ltoutl 4 fait morts doivent ¢lre abaltus,

« f.¢ danger qu'il faut éviter ¢'est d'abattre les achres sans les déraci-
ner. Llexpérience a pu nous éclairer el nous monlrer que les racines
et les souches des Chilaigniers morts doivent ¢lee enlevees avee soin, 1)
ne faut pas laissor ces pacties do Parbrese poureir et se désagréger dans
e sol,

« Ge qui seral bees ulile aussiy ¢’est que l'on bralat les racines ct
les souches contamindes cn dehors du domaine, que l'on ddsintectit avec
des cendres do bois la terree dos fosses qui renfermaicnt les racines et Ies
souches et qu’on labourat, & plusicurs reprises, la terve en laquelle on
plantera de nouvelles esssnces. On ne saurait étre trop précautionné, ct
je considére avant tout I’avenir des plantations d’arbres que l'on
fora dans ceatte partie du domaine ou sévit actuellement la mala-
die des Chataigniers. (I.'Elisic des Chitaigniers du domaine de Keryo-
lel. Rapport & M. le Préfet du Finistére par M, Louis Crié, cn 1900). »
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nisme parasite détruit les mycorhizes au fur et & mesure de
leur apparition ; il provoque une nécrose progressive des
racines qui se propage jusqu'a la base du trone.

x

Pour mieux connaitre les caractéres intérieurs de cette
maladie, examinons comment M. L. Mangin a ét¢ conduit

en déterminer la cause.
En ¢tudiant les mycorhizes, il en trouva dont'le myeélium

normal constilulif élait parcouru par un autre mycélium
surnumeéraire ou advenlif, qui lui parat ¢tre un parasite des-
{ructeur de mycorhizes.

« Ge mycélium, écrit 'éminent professeur, est lorm¢ par des
filaments extrémement fins, de nature cellulosique, qui rampent
i la surface des mycorhizes normales (fig. 11,1, m’), el envoient,
dans la profondeur du manteau mycélien, des rameaux nom-
breux, {lexucux, qui arrivenl au contactdes cellules de lacoifle.
(Quand les mycorhizes sonl assez jeunes, les cellules de cetie
région n'ayant pas encore formé de dépols gommeux impor-
lants, sonl rapidement Lraversées ct le myceliom cellulosique

Fra, 11.

I. 'ragment de la surface d'une mycorhize ; m, manteau mycélien ; ¢,
ccllules piliféres ; m’, mycélium adventifl (Chataignier). — II. Cellules.
piliféeres ¢, envahics par le mycélium. (Mélézg), — III. Cellule remplic
de gomme creusée de cavités formées par le mycéliumadvenlif, — IV,
Cellules gommeuses montrant le mycélium au milicu des galeries dans
les amas de gomme, — V. Myccélium de la mycorhize m, renfermant
le mycélium adventif m',
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(lig. 11,11) pénetre dans Passise pilifére en perforant les cellules
et s'insinue méme dans les tissus plus profonds jusqu’au cwur
de la racine; il formel & de nombreux rameaux (lexueux et vari-
queux ui nont rien de commun avec les digilations intercel-
lulaires, Quand les cellules de la coiffe ont déja formé des amas
gommeux qui les remplissent entiérement ¢t se développent
graduellement de Pextéricur vers 'intérieur dans les couches
corticales, la pénétlration du mycélium est retardée, mais elle se
produil toujours ; on voit alors (tig. 11,111 et 1V) que les masses
gommeuses qui remplissent les cellules corlicales ou les cellules
de la coifle sonl creusces de galeries irréguliérement ramifiées,
occupées par le mycélium adventif; ce dernier pénétre méme
tig. 11, V) m’) dans I'intéricur du mycélium floconneux de la
mycorhize, et 1l s’¢lend ainsi & I'imlérieur des hyphes, sur une
grande ¢lendue. Tous ces faits rapprochés de la décomposition
araduelle des tissus dans lesquels cette forme mycélienne évolue,
indiquent que nous avons affwire & un véritable parasite. Je
'ai rencontré sur les radicelles de Mélezes de la forét de Com-
picgne, assez rarement & la vérité, mais, par contyre, il s’est mon-
(ré tres fréquemment sur les radicelles des Chataigniers mala-
des dans quelques régions de PArdeche. 1l me parail conslituer,
parmt les nombreuses formes mycéliennes que j'ai vues, un
parasite récllement redoutable. »

Notre infaligable savant ne s’arréta point [a @ il recom-
menga ses investigalions, les renouvela a différentes époques
durant anncée et parvint enfin & découvrir les {ructifications
du parasile, & déterminer nettement tous les caracteres de
velui-cl, et, le 16 {évrier 1903, il communiqua a ’Académic
des sciences le résullat de ses recherches,

M. Louis Mangin reconnait & la maladic de Pencre pro-
prement dite lous les caraciéres que nous avons observés,
voied ceux du terrible Champignon auleur du fléau.

« Le parasite cause de cette destruction, est un Ghampignon
i mycclium délicat dont P'observalion a ¢té rendue possible
malgré son extréme Lénuilé, a cause de la présence de la cellu-
lose dans sa membrane, fail assez rarc parmi les nombreuses
espéces qui pullulent dans le sol. Son mycélium es! constitué
par de tres fins filaments ayant 1 ¢ & 2 @ de diamétre (1), parfois

(1) Le signe g (mu, lettve de Talphabet grec) est un abréviatit usité
dans le caleul infinitésimal ; il signific un micron, mesurc dont la

valeur esl de millimétro.
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renflés en cerlains points et atleignanl alors 3 . a4 4 4 ; il esl
trés irréguliérement cloisonné.

« Ce parasile est le plus souvent enticrement immergé dans
les mycorhizes, dispersant ses filaments (rés finement contourn(:b
dans le revétement myeclien de celles-ci ou dans le tissu plus
ou moins décomposé de la radicelle ; il végéte rarement & 'état

¢ liberté dans le sol, ses hlaments pd\belll. d’une mycorhize it
1‘1 suivanle au moyen de rameaux divariqués de faible longucur.
Toutefors, 1l peut = ¢tendre @ une grande distance d'un massif
de mycorhizes & un autre, mais 1l emprunte alors pour cheminer
un suppor[ ou un canal, constilué par les rhizomorphes d’aulres
espéces. La, 1l s Yanastomose avec le mycélium des rhlmmm'phcb
ou se loge dans U'espace tubulaire qu’ils déterminent, parfois
méme 1] pcnutl‘e dans les tilaments mycéliens a I mtcrieur des-
quela 1l s’allonge.

« Clest bculemen{ dans ces rhizomorphes qu’il fructifie, assez
varement a la vérilé, puisque j.u vu les fructifications trois fois
en (uatre ans : Aulas (Gard), Sait-Pierreville (Ardeche),

« Les fructifications, se prcaeutcut sous Paspect de masses
renflées plus ou moins régulicrement & 'extrémite des rameaux
latéraux et avant 6w i 8 o (le, large 1 ce sonl la des formes jeunes.
Dans d’autres rhizomorphes, les [ructificalions ont Maspect de
vesicules & parois miices, terminant toulom‘s des rameaux,
et ayant 20 p de diametre et renfermant une spore sphcnquv i
niembrane tanlot mince, tantol cp.llsse ayant toules les réactions
de la callose. Sous celte tm'm(, Jes fructifications sont idenliques
aux oospores des l’cmnospmcu

« Alnsi1 délini par son mycéinum cellulosique tres délical,
qui rappelle celut des Mucorinées, par ses {ructifications sem-
blables a celles des Péronosporées, le pdmsltc (qui détroit les
mycorhizes des Chataigniers me parait constituer un genre nou-
veau dans le groupe des Qomyceles 5 je le désigneral sous le
nom de Mgycolophagus Castaneze (M angin).

« Je I'at rencontré dans les régions les plus varices on la
maladie du Chitaignier exerce ses ravages @ Plos, Aubenas,
(Ardéche), Aulas ((Jdl"d) Lannemezan (Haulcs l’)remc«) Vallee
de la Nive (Basses-Pyréncées), dans le Morbihan, ete.. Dans les
racines d’arbres samms des mémes régions ll fait  Loujours
défaul... »

Le mal de l'encre suit parfois une marche foudroyanle,
mais ordinairement son évolulion est lenle et dure deux ou
trois ans, rarem ent plus.

On ne peut détruire le parasite gqu’au moyen de subslan-
ces gazeuses. Le sullure de carbone a donné les meilleurs
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résultais. M. Mangin en préconise l'usage, mais il estime
que cetle matiere ne peut étre utilisée que dans les sols
mecubles. On Pemploie & l'aide d'un pal injecteur qu’on
enfonce de 0 m. 40 & 0 m. 50 & la limite des taches et par
coups distanis de 30 centimétres environ.

Mais ce traitement a de nombreux inconvénients : il n’est
pas sans présenter quelque danger pour la santé de Yarbre ;
dans la plupart des chalaigneraies on ne peut réaliser la sul-
{uration & cause de la nature rocheuse du sol qui rend impos-
sible la pénétralion des vapeurs toxiques. En outre, le sul-
fure de carbone cotite cher et souvent le faible rendement
des Chataigniers ne couvrirait pas les frais deslinés a les
protéger.

Il est si facheux que le procédé de destruction du Myce-
lophagus Castanea =oit {ellement dispendieux et malaisé ¢
emplover, que M. Mangin, lui-méme, le considére comme
un de ces remoedes in exfremis dont on ne doil =e servir que
dans les cas désespéres. '’y a lieu de Pappliquer que dans
les terrains meubles et profonds nourrissant les variétés les
plus productives el les plus recherchées pour Pexportation.
Dans la plupart des cas la seule chose & recommander cest
de circonserirve les foyers d'infection en arrachant résolument
les arbres malades el méme ceux qui se rouvent dans un
cerlain périmatre. On exteaira les racines, qu’on bridera sur
place, pour supprimer loule conlamination par le sol:

II. — Greffage sur espéces exotiques.

Pour tacher encore de remédier aux maladies du Chatai-
guier, nous allons expérimenter le greffage des variétés
indigiénes sur les espices exoliques d’Amérique el du Japon.

I ne serail pas extraordinaire que eelles-ci soienl  plus
réfractaires au mal que le Casfanea vulgaris, et qu'a I'instar
de ce qui sc passe pour la Vigne, nous obicnions de bons
résultals, surtout en employant comme porte-greffes, le
(. Americana (Swet).

Dans le but d’étre fixé, ct de pouvoir renseigner les culti-
vateurs, nous sommes & méme de constituer une pépiniére
(’études sous le haut patronage des grandes sociétés d’agri-
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culture et d’horticulture. des savants et des notabilités qui
s’intéressent au bien public.

A ce sujet, nous avons fait, en avril 190%, a la Sorbonne,
au Congrés des Sociétés savanles, une communication en
réponse & la douziéme queslion du:programme — Sciences
— (). Nous donnons, en appendice (V. pages 270), cc
mémoire admis & 'impression par le CoMITE DES TRAVAUX
HISTORIQUES ET SCIENTIFIQUES, mémoire dans lequel nous
msistons sur la nécessité d’essayer la culture comparative de
diverses sortes (’arbres fruitiers el forestiers, en vue de leur
amélioration, notamment des principales espiéces des genres
(lastanea el Juglans. Nous étudierons lear aptitude au Ler-
rain, & la greflfe, au climai, a I'altitude, et leur degré de
résistance aux maladies.

Seulement, ces expériences exigeront une longue période
de dix a quinze ans au moins de soins minuticux, et d’obh-
servations atlentives et précises, avant de pouvoir élablir <1
y a licu de substituer, comme porte-grefles, le Chataignier
exotique au Chataignier commun.

En attendant la solution pratique que nous espérons lirer
de nos essais, il convient de s’appliquer a cultiver, & soigner,
4 exploiter les chataigneraies comme nous l'indiquons dans
les chapitres précédents et dans les conclusions suivantes.

(1) Journal officiel du 8 avril 1904, page 2218.




CONCLUSIONS

Nos conclusions sont conformes & celles de feu Edouard
Lamy de Lachapelle, Félix Vidalin, etc., et de nos meilleurs
agronomes limousins : MM. le D* Kscorne, P. Gillin, J.-B. Mar-
tin, P. Mazeaud, J. Nanol, du Teilhel de Lamothe, de Sal-
randy, Vintéjoux, ete. ; & celles des savants les plus compé-
tents sur la maticre : MM. Bouguet de la Grye, Adolphe Car-
not, I;. Cacheux, J. de Lagorsse, Ch. Le Gendre, Albert Le
Play, L. Mangin, Edmond Perrier, Ii. R. Poubelle J. Ruau,
Ixd. Teisserence de Bort, Alhert Viger, cte., et des agriculteurs
qui ont répondu A notre minuticuse enquéte. Elles sont cor-
roborées par vingt-cing années de pralique culturale et d’ob-
servations personnelles. Appuyées par I'Histoire (V. p. 256),
elles sont justifiées par les faits ef les besoins actuels. Enfin,
les nécessités de 'avenir motivent encore nos conclusions.

I. — Exploitation méthodique du Chataignier.

1» Cas ou il est avantageux d'abattre les bois de Chéa-
taigniers. — Documents historiques. — Il y a avanlage &
abattre les Chialtaigniers qui sont situés & proximité d’une
exploitation rurale et qui reposent sur des terrains faciles &
fertiliser ou & convertir en prairies.

La meilleure des améliorations consisterait donc & irri-
guer, si ¢’élail possible et peu cofitcux, ou & remplacer les.
bois arrachés par des cérdales ou par des plantes fourra-
geres, a condition cependant que le rendement net des nou-
velles récoltes et l'inlérét des fonds capitalisés par la ventle
du bois, forment ensemble un revenu annuel bien supérieur
d celui donné précédemment par la chitaigneraie. Malgréd
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cela, un bon agriculteur achévera de compenser la réduction
de ses chitaigneraies en améliorant les bois conservés ou en
-en faisant de nouveaux, s’il a des terrains disponibles et
qu’il soit avantageux d’y mettre des Chataigniers.

Il y a lieu d’abattre et de renouveler dans un autre ter-
rain, les chitaigneraies que la vieillesse et la vétusté comnmen-
cent 4 rendre presque improductives :

« Il ne faut pas néanmoins oublier que sile surmenage dans
les espéces animales el la surproduction dans les espéces végé-
tales aboutissent rapidement a I'’épuisement el & la mort du
sujet, il n’y a pas de soins el de précautions qui pmissent perpé-
tuer la durée des ¢lres comme des arbres el que fatalement,
aprés un temps délerminé, la production diminuant en quantité
et en qualité, présage de la mort prochaine du sujet,

» Il faut délaisser les habitudes pratiquées autour de nous
par la routine ou par la paresse, qui consislent & vouloir éter-
niser 'arbre caduc. On voit a lout instant des chiataigneraies
qui occupent depuis des siéeles le meme terrain, ot chaque
arbre tomb¢ de  véluslé a ¢Lé remplacé par quelque maigre
rejeton poussé xur 'éeorce de la souche vermoulue, ou par de
jeunes arbres plantés nouvellement & Pombre des anciens. Ces
sujets donnenl au début I'illusion d’une végétation passable,
mais cessent hientot de donner fruits el bois, el périssent rapi-
dement.

» Quand une planlation est i son déclin, que les fruits
deviennent rares et pelits ; il est inulile de la conserver en
partie, il faul Tarracher enticrement. lLes vieux arbres sont
comme les trop vieilles Vaches qui ne donnent plus que de
rares et chétifs produits el dont la viande perd, chaque jour
de sa valeur, d¢ méme les vieux arbres donnent des fruils de
plus en plus rares et pelits el leur bois vermoulu perd toute sa
valeur; tandis que si on les arrache & temps, ils peuvent four-
nir du bon bois. .. (Dr Iiscorne), »

Quand le Chalaignier a de 70 4090 ans d'Age, il convient
de I’exploiter comime hois d’azuvre ou pour la fabrication
des extraits tanniques. Cependant il arrive souvent que cel
arbre continue & croilre ¢t qu'il reste vigoureux et trés pro-
lifique longtemps aprés avoir atleint sa centiéme année.

¥
* o

Sous la Féodalité, les récoltes qui ne résultaient point dw
travail annuel et dont les produits ne pouvaient étre assimilés
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a ceux provenant de Pindustrie, ne subissaient pas-’impdt
de la dime. Les Chataigniers élaient dans ce cas.

Ces arbres arrachés, le sol défriché et cultivé était considéré
alors comme ferre novale, c’est-a-dire nouvellement mise en
valeur. A partir de cette mise en culture, les dimes des ter-
res novales revenaient au curé de la paroisse ol elles étaient
situées. Il y eut jadis de longs proces a ce sujet, le seigneur
contestant parfois ce droit d’impot au prétre.

Au commencement du xvie siccle, FRaxgors-Marig, marguis
d'Ilaulefort, de Pompadour el Sarcelles, comte de Montignac,
vicomtie de Ségur, de Thenon, de Juillac, de Treignac, de la
Mothe, etc., lieulenant général des armées du roi, 'un des
plus grands proprié¢taires et des plus puissants seigneurs de
IFrance, attagqua le curé¢ de Juillac devant le Parlement de

Jordeaux. Le curé ne céda point, le proces dura plus de
vingt ans et fut completement perdu par le richissime et
redoutable marquis (1).

Nous avons trouvé dans nos archives de famille une piéce
orviginale concernant cette affaire, ¢’est la consulte d'un grand
avocal de I'époque. Cel écrit nous fixe sur un point de droit
féodal excessivement intéressant; il nous renseigne aussi sur
I"agriculture d’autrefois. Ayant communiqué cette piéce, avec
J’autres, a notre savant compalriote et ami, M. J. du Teilhet
de Lamothe, pour documenter la seconde partie d’un ouvrage
d'une haute valeur historique (dont il vient de¢ publier le

(1) Le « grand hiver de 1709 » ful particuli¢rem2nt néfaste aux Chi-
taigniers du Limousin. La pluparl de ces arbres gelérent : « On enten-
dait, disent les cheoniques du temps, lear écorce se fendre avec un bruil
paveil & celui de détonations  d'artilerie. »  Par suite, beaucoup de cha-
taigneraics durent éltre délrichées ot Teur sol fut lived & la culture. Un
sieur Gongon, viche bourgeois de Juillae, ayant alors lransformé unbois
de Chataigniers cn Vigne, Messive Hervy, curé de 'endroit, la considéra
comme Lerre novale et en revendiqua la dime. Co fut Yorvigine de celle
quorclle dont les détails sont indigués dans l'ouvrage ci-dessous désigné,
(puges 341, 377, 403, 405 ¢l 427), — 11 y avait aussi, & la méme époque, &
Juillac, une autre famille du nom de Charvay, ou Cherveix, de Gouyon,
dont le chef ¢tail notaire, ct dont les descendants, toujours notaires,
sont représenlés aujourd’hui, nolamment, par M. Fraxgors Gouyon, artiste
distingu¢, auteur de I'cau-forte qui orne cet ouvrage.

<
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premier volume) (1), nous avons prié¢ ce vaillant érudit de
nous donner son opinion. La voici :

« L’agriculture ancienne étail fondée sur la jachére, quand
une terre se refusait & porter de nouvelles récoltes en Seigle,
Avoine, etc.,on la laissaitinculte pendant un nombre d’années con-
sidérables; le terme de 7 & 8 ans était encore usité, il y a 40 &
30 ans dans les environs de Lubersac et de Pompadour, il pou-
vait étre supéricur jadis, et la surlace en cullure était moins con-
sidérable relativemeni. Souvent on liraitl parti de ces jachéres en
les plantant de Chéataigniers et ceux-ci occupaient le terrain pen-
dant 90 ou 100 années, Puis, quand le produit en Chitaignes
baissait, on défoncait la plantation el I'on remeltait le bois en
culture a cercales. C'était done un assolement absolument
rationnel et avantageux qu’on a eu tort d’abandonner en ce qui
concerne le Chataignier el ses abondants et précieux produits.

« M. Beaune, avocat de Bordeaux, élail, en 1720, une des gloi-
res du barreau, 1l jouissait d'unc immenserépulation et d’/{oziers
donne son anobhlissemenl comme et & titre d’avocat.

« Or il dit dans sa consultation du 22 mars 1720 que, dans
le cas ol des terres ¢tatent assolées de celle sorte, clles n'étaienl
pas novales, parce (ue novale sigmiie une Llerre ouverte par la
charrue pour la premiére fois, mais qu'il était difficide de faire
la preuve d'une culture pouvanl remonier a un siecle, par
exemple, el que, faute de ce, la Cour les considérait comme
novales et en altribuail la dime au curé, Il n'est done pas éton—
nant qu’antéricurement a la Révolution, les plantations en chi-
Laigneraies aienl acquis une importance de plus en plus grandis-
sanle, puisque, oulre qu’en opérant ainst on faisait de bonne
agricullure pour I'époque, on se soustrayait i 'impotdela dime.

« Aujourd’hui il fautrevenir au Chataignier, trop coupé cn
Limousin, parce que le Limousin veutl qu'un liers de sa surface
soit boisée, parce que la main—d'wuvre est rare el chére el la
culture arbustive desirable, mais cetle culture exige un assole-
ment a long terme pour en tirer Lout le profit possible. »

Nous sommes de coel avis. Un assolement & long terme ne
peul étre que trés salutaire aux essences foresticres el frmlie-
res. Il permet & Ja flore des Microbes utiles & chaque genre
de plantes de se reconstituer, de rétablir 1'équilibre qui Iuj

(1) J. ou Temner pe Lasorug : « Correspondance de Irangois-Marie
d'Haulefort el de Marie-Frangoise de [Pompadour, marquis cl marquise
de Pompadour, avec MM. Maitres, Pierre el Frangois de Bigorie, leurs
agents d'affaires en Limousin. » 1 vol, in-8, Lamertin édileur & DBruxel-
les, 1905, |
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est nécessaire pour vaincre l'armée des Bactéries nuisibles
et assurer 1'harmonie de la végétation. N'avons-nous pas
I'excmple de la Vigne qui, replantée dans les terrains vinicoles.
gqu’elle n'occupail plus depuis irente ans, y pousse mainte—
nant avec une vigueur nouvelle nous donnant & espérer que-
bientot, peul-6lre, on pourra tenter avec sucees la culture
directe des anciens cépages francais ?

Seulement, sous I'Ancien Régnme, & cOté de I'application:
judicieuse de cel assolement, 11 y eut de nombreux execés.
Beaucoup de propriétaives des pays favorables a la culture
du Chataignier, crurcnt avanlageux de transformer mémeé
leurs meilleures lerres en chialaigneraies qui, naturellement,
v prospérent admirablement et donnerent, presque sans
interruplion, une continuité de beaux produits sur lesquels
le fise ne pouvail exercer aucune prise. C'est & cette époque,
sans doute, qu'elles produisirent les bois dont on fit de si
helles eharpentes.

Turgot, Parmenticr et d'autres économistes s’éleverent con-
tre ces plantalions abusives, contraires & une bonne agri-
culture el la Révolution y mit fin en abolissant les lois
Iéodales.

[l serait done déraisonnable de créer des chataigneraies
dans des champs méme de qualité moyenne. Si pareille chose
se géndralisait, elle aurait des conséquences désastreuses. 11
faut une mesure & loul; un jusle équilibre est nécessaire,
méme en agriculture : Ne voyons-nous pas. aujourd’hui, les
mauvais résultals de la surproduction du vin ? Aussi les ter-
res qui peuvent produire, d’une maniére satisfaisante, des
céréales ou d'autres récolles, ne doivent pas ¢tre changées
en chataigneraies.

Consacrons & celles-et les lerrains peu propres d toute
aulre culture, et réservons les sols de premicre qualité pour
y semer du grain, des fourrages, ele..

2’ Cas ou il est préjudiciable de détruire les Chataigne-
raies. — Mais si le sol ne remplit pas les conditions excep-
tionnelles que nous venons d’énoncer et si la chitaigneraie
n’'a point périclité, il est tout & fait dangereux de déboiser.

Procéder alors a Parrachage de Chataigniers en bon rap-
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port, c’est priver la ferme de ressources précieuses pour
hériter de terres peu fertiles, ne pouvant produire qu’a force
de fumier ct donnant, sous forme de champs, un revenu infi-
niment moindre que sous celle de bois. N’arrive-{-il pas sou-
vent, par suite, au cultivateur imprudent, de possé¢der un
surcroit de terres exposées & devenir incultes parce qu'il se
trouvera dans ’impossibilité matérielle de pouvoir les tra-
vailler faute d'engrais et de bras ?

Voici d'ailleurs les considéralions qu’Kdouard Lamy ajoute

comme suile aux détails numériques que nous avons exposés {
Varticle: Revenus des chataigneraies autrefois (V.p. 1574 163).

« La destruction de ma chituigneraie m’a profité, puisque des
calculs précis ont mis en relief une bonilication de It fr. 45
dans mon revenu, mais, s1, loin de cireonserire la signification
de ce résultal dans les limiles d’un fait partiel, on cherchait a
lui donner un sens plus étendu, il deviendrait alors véritable-
ment une amorce seductrice el Ifrompeuse.

« Dérivant de chillres consciencicusement posés, on ne peut
contester sa réalité : mais je nierais son efficacilé, méme sa
sincérité, sous ce point de vue que, si j'avais réahsé ma coupe
de Chitaigniers sur les divers points de ma propriélé suscepli-
bles d’élre ouverts par la charrue, j aurais bien peut-étre momen-
tanément reproduit, dans chaque lieu, une bhonilicalion égale
a celle donl j’ai parlé ; mais, par suite d’un surcroit de terres
superflu, qui serait bientot resté en jacheére, Jaurais préjudicié
d’une maniére grave & mes intéréls, avanl remplacé par des
champs arides et &t peu pres improduclifs des chialaigneraies
dont les récoltes abondanles el graluites enrichissaient annuel-
lement et lescolons el moi méme.

« J'ai eu mille fois raison de qualifier A’ amorce séductrice
le résullal que mes calculs ont fait ressortir, puisquel'espérance
d’un gain semblable séduil beaucoup de proprictaires. Lappit
d'une somme d’argent dont la réalisation peul devenir presque
immédiate les porte i metltre impitoyablement ta hache au pred
de toul Chilaignier qui leur promet quelques moétres de plan-
ches el un certain nombre de stéres de bois a briler: Leur con-
duile serail généralement inexcusable si elle ne s’expliquail par
I'état de géne habituel de la plupart d’entre eux. Sous le
poids de besoins urgents, dont la satislaction ne saurait gucre
<ajourner, ils prennent aveuglément toutes les ressources qui
leur tombent sous la main, sans préoccuPalion de Pavenir, sans
se douler que, en opérant, comme je I'ai dif, ils imitent le
malheureux débiteur qui croirait améliorer sa posilion cn
empruntani chez le banquicr pour payer ses detlles. »
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[l¢las, que dirait le bon M. Lamy, s'il étail encore en ce
monde ? Si, soixante ans aprés avoir éerit ces lignes si vraies,
si ¢loquentes, il voyait le luxe qui réegne de nos jours, jusque
dans la plus humble des chaumieres, ct les besoins nouveaux
que les plus modestes cultivateurs mémes se sont créés ?
L'agriculture et le commerce se soni bicn bien développés
depuis, 1l est vrai, mais les bénélices supplémentaires qui
résultent de leur essor sont dépassés par les dépenses qu’exige
la satisfaction des vanilés nouvelles et des appétitsdu jour..,

Ces dépenses frivoles ont occasionné la destruction de bien
des chalaigneraies, destructions qui ont amené la ruine de la
plupart des domaines oit elles se sont exéeutées; elles onl
¢ji cu pour conséquence, outre les effels désastreux du
déhoisement, 'abaissement, 'avilissement de la valeur de la
propri¢lé fonciere, en Liumousin et ailleurs. On conduit ses
Chataigniers, el les meilleurs, 4 Pusine Q tanin, on les vend a
bas prix, et 'argent qu’on en relire ne sullit pas; on emprunte
cucore chez le?... « banquier », et cela plus que jamais... Et,
plus tard, quand le cultivaicur, inconséquenl ou trop ambi-
ticux, a toul dévoré, quand il n’a plus rien, il lui arrive,
argrr par ses propres sotlises, d’étre jaloux et de « vouloir du
mal » a Pagriculteur économe, sage, inlelligent ot travail-
leur, dont les cultures sont bien conduites, dont la maison est
bien tenue, dont les affaires prospérent. '

-

« x

Quand tes Romains envahirent les Gaules, ils furent saisis
d’admiration, de respeet ¢l de crainte devant la majesté des
antiques foréls de notre pays, eb (ésar dut, lui-méme, s'ar-
mer d'une hache pour encourager ses soldats. '

exemple de César a porlé ses (ruits, la hache ne s’est
plus reposée el, aujourd’hu, les coups de soleil sont plus a
craindre que 'ombre des grands acbres...

Pourtant il était indispensable de reculer les fordts, il fal—
lait nécessairement cultiver le sol, multiplier et varier les
produils, afin de faire face aux besoins de la société. Aussi
sommes-nous loin de désapprouver les défrichements justifiés
par le développement de la population et de la civilisation.
(e que nous blAmons dans le déboisement, c’est 'excés, c'est
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'abus, c’esl cette apre cupidilé de Phomme qui le pousse a
rompre toutes les harmonies, A tout détruire pour rester seul
avec son orgueil, son impuissance el ses déceplions.

L’expérience nous montre les funcstes conséquences de
I’égoisme et de I'imprévoyance. Aujourd’hui, le cultivateur
devrait étre assez éclairé pour comprendre le préjudice qu'il
cause, A lui-méme et au pays, en détruisant sans discerne-
ment bois el foréts. [’exploitation excessive des arbres et Ja
pature transforment les surfaces déboisées en maigres bru-
veres, quand la pierre aride et le roc nu ne sucecedent point
aux frais gazons des sous-bois humides et odorants. Les cimes
découronnées, les platcaux dénudés et improductifs, sont
vouds au ruisscliement et au ravinement gqui produisent des
effets désastreux par les torrents et les inondations en résul-
lant, et ruinent les paturages et les plaines cultivées.

Orle Chalaignier est une des essences foreslicres les plus
utiles aussi par la bonne influence q’il exerce sur 'assainis-
sement du climal, sur le régime des eaux, sur la Llempérature
du sol, sur l'action des venls el, par suite, sur la fécondilé
méme des terres environnantes.

3° Cas on il faut créer de nouvelles Chataigneraies.—
Nous avons démontré les conséquences déplorables de la
réduction des chdtaigneraies. Leur destruclion étant le plus
souvent fatale au cullivateur, il est done nécessaire d’en créer
de nouvelles chaque fois qu’on pourra le faive sans diminuer
les cultures essentielles.

Dans les départements du Centee, la Chataigne ella prai-
rie sont les principanx éléments de la prospérité de la ferme.
Plus le sol d'un domaine est pauvre, plus son propriétaire
aintéret d'y mualliplier et &’y soigner le Chalagnier qui
croft assez vigourcusement maéme dans les terrains les plus
maigres et les plus mal exposés: « Sans recevoir beaucoup
ni de la terre, ni des hommes, il nous donne des trésors gue
nous recueillons sans fatigue ct sans frais. (Ed. L.) »

“Ses fruits comblent le déficit des grains; ses (cuilles rom-
placent la litiére de paille; son bois fournil des poutres, des
planches, du chauffage, etc.; les arbres sur le déclin ali-
mentent 'indusirie des extraits; el ne doit-on pas & la Cha-
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laigne les gros béndlices qu’on réalise sur les Pores? etc.

Le propriélaire qui posséde des étendues de pays dépas-
sant les besoins de son exploitation et pour lesquels il n'a
pas de moyvens d'amélioration suffisants et donl 1l ne retire
que des revenus insignifiants, presque nuls, doit y entrete-
nir des Chataigniers. Augmenter la production de la Cha-
laigne ¢t en améliorer la qualité par soins intelligents, éclair-
cissement des massifs trop serrés, sélection et greffage, tel
doit 8tre son désir et 'une de ses occupations en vue de
reconqudérir le marché d’exportation.

Aux bois, aux {utaies, aux taillis de cetie essence sont des-
linés encove tous les autres Llerrains qui, & cause de leurs
pentes trop rapides ou de leurs inégalités profondes, ne per-
metlent pas le passage de la charrue, ou ne peuvent éire
ensemeneés {ruclueusement en céréales. On doit affecter au
Chataignier les sols qu'on ne peul transformer en prairies,
et méme en pacages passables, et les landes demeurdées
inculles pour des causes quelconques.

[l est certain, qu’en pratiquant ainsi, la valeur du fonds
quintuplera en moins de trente anndes et qu'il résultera de
toutes sortes d’avantages favorables au progres.

II. — Intervention de I’'Etat.

Kn principe, nous ne conseillons pas de solliciter sans cesse
I'Etat, ¢’est s'amollir, s'asservir, se¢ déviriliser, que tout lui
demander ; il faul compter sur soi-méme ct faire, le plus sou-
vent possible, acle de sage et courageuse iniliative.

Mais il v a des cas ot il appartient a I'lilat d’encourager
celte initiative, et olt le producteur doit, sans fausse honte,
hénchicier des largesses qui lal sont offertes. Apres toul, les
contribuabtes ne payent le Gouvernement que pour lui four-
nir les moyens de sauvegarder leurs intéréls, il est donc
juste qu'il s'en occupe toutes les fois que loccasion s’en
présente;or, elle existe, malhcurcusement pour le Chataignier.

Création de pépinidres. — Pourquoi I’Etat ne suivrait-il
point Pexemple du gouvernement italien qui, en dix ans, a
fourni graluitement trois millions de jeunes Chataigniers
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ayant permis de replanter irente mille hectares de pays
dénudés ?

Ce que I'Italie a fait doit 8tre pratiqué en France, et c’esl
d’autant plus facile i établir chez nous que 'administration
des Eauxet Foréts a déja des pépiniéres fournissant des plants
aux communes et aux particuliers. On assolerail une parlie
de ces pépinicres en Chataigniers et I'on pourrait distribuer
aussi des plants greflés. Plusicurs départements onl demandé
de pareilles inslallations qui nous sembient pen colleuses el
faciles & créer, surtout dans les localilés possédant des coms-
munaux : rien ne secrait plus aisé que d’affecter une partie de
ces terrains & de telles pépiniéres, sous la direction et le con-
trole éelairé des agents forestiers.

Primes. — Pour encourager la replantation, il conviendrail
d’attribuer des primes aux cultivaleurs reconsliluant leurs
chalaigneraies. Ces récompenses sont motivées aulanl que
celles quon décerne annuellement pour la cullure du Lin el
du Chanvre, la sériciculture, I'élevage du bétad, ete.

Un membre compétent et distingud du Corps  législatif,
M. J. Ruau (1), député de la IHaule-Garonne, rapporleur du
budget de I’Agriculture en 1903, a conseillé, pour incifer les
propri¢taires & replanter les Chalaigniers, de créer des pri-
mes, mises 4 la charges des usines, Pour cela on chargerait
d’un léger impot les extraits tanniques.

Il s’agit d’intéréls considérables pour la Corse el beaucoup
de départements du Centre et du Midi. Le devoir de PEtat
est encore de créer des prix séricux,— comme on a fail pour
la Vigne, —¢n faveur des chercheurs et des savanls qui
trouveront des remédes de plus en plus sirs el pratiques, et
des moyens préventils peu conleux et faciles & appliquer
conlre les maladies du Chataignier.

Application au Chataignier de laloi sur le défrichement.
des biens des particuliers. — Pour enrayer le déboisement
d outrance des massifs de Chataigniers, il faudrait prendre
des mesures de protection en appliquant & celte essence la

(1) Ministre de I'Agricullure, ayant succédé a M. L, Mougeol, en jan-
vier 1903,
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loi sur le défrichement des biens des particuliers, (Code fores-
tier, loi du 18 juin 1839, art. 219 & 226), dont les molifs sont
sxposés dans l'article 224, ainsi congu :

« L'opposition au défrichement ne peut étre formée que
pour les bois dont la conservation est reconnue nécessaire :

« 1Y Au mantien des terres sur les montagnes ou sur les
pentes;

« 2* A la défense du sol contre les érosions et les envahisse-
menls des tlenves, riviéres ou Lorrents;

« 3° A l'existence des sources et cours d'eaus

« 4o A la protection des dunes et eotes contre les érosiouns
de a mer et U'envahissement des sables;

« » A L défense du territoire dans la partie de la zone fron-
ticre ui sera déterminée par un réglement d’administration
publique. »

A notre point de vue, 1l nous parait nécessaire d'ajouter &
cel article un septicme paragraphe ayant trait a la protec-
tion du bois d’aeuvre, & la sauvegarde des récoltes fruitieres
¢l & une exploitation rationunelle.

En étendant ces proscriptions aux chialaigneraies,on ferait
simplement revivee une sage mesure de Pancienne législa-
bion qui protégeart le Chataignier ainst que le prouve le
document suivanl dont Poriginal est en notre possession :

« Aujourd'hui quinzicme du mors d’avril 176 2 est comparu
au Greffe de la Maitrise particaliére du Limousin, élablic
en la Ville de Brive, mr le Moyne Bourgeois habitant de
Lubersac lequel pour se confirmer & la disposition de U'Or-
donnance des Faux el Foréts du mois d’aoit 1669 et a cel-
les des articles V. et VII de U'Arrét du  Conseil du
21 septembre 1700. Nous a déclaré qu’il enfend faire cou-
per la quanlité de Cent chénes ou chataigniers ou fayans
& luy appartenant lesdits bois de Uidge preserit par lad.
ordonnance et silués paroisse de Lubersac el Bennaye du
Ltessort de lad., Maitrise el éloignés de cinq lieués de la
riviere de vézerre et de trente licués de la Mer. De la quelle
Déclaration, qui ne pourra avoir lieu que pendant un an
seulement. Nous soussigné Greffier de lad. Maitrise avons
donné el donnons Acle au dit Sr le Moyno & condifion tou-
tes fois de ne pouvoir faire abatlire, sous quelque prétexie
que ce soif, aucun desd. bois que dans six mois, & compler

A A A A A A A A A A A A AR R A A
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« de ce jour el sous peines poriées par lesdites Ordonnances
« el Arrét. Fait an Greffe de lad. Maitrise les jours et an que
<« dessus,
« (GUIZIER
« Pour avis aux Gardes. »

Notons la précaution de n’autoriser I'abatage qu'a I'épo-
«que convenable : le propriétaire ne piat commencer Popéra-
tion qgue six mois aprés le 15 avril, il lui était défendu de
couper ses arbres avanl le 13 octobre et il n’avait cnsuile
qu’un semestre pour procéder & ceilte exploitation.

Environ cent quarante articles du Code forestier, compris
entre I'article 1¢r el Particle 216, inclus, sont en rapport avee
les textes de Pancien droit, notamment de UOrdonnance du
16 avril 1569 ; seulement, pourquoi a-l-on omis, dans lIa
nouvelle lol, ce qui avait trait, jadis, & la protection du Chi-
taigaier? Pourquoi n'applique-l-on poinl & cette essence les
utiles preseriptions concernant le défrichement des bois des
particuliers : Aujourd’hui, que nous avons o notre disposilion
le Crédit agricole et les Warrants, il devrait élre. moins
qu'antrefois, permis de déboiser & tort et & travers : I fau-
drait que la loi s'oppose & la destruction de toute chitaigne-
raic dont les arbres, de beile venue, n'ont pas atieint encore
leur rendement annuel maximum et ne présentent aucun
«<aractere de déelin.

Ainsi congue, linterdiction de déboiser n'est que tempo-
raire, clle ne conslitue pas une atleinte aux droits du pro-
pri¢taire, mais elle modifie 1a forme de la jouissance aulant
pour le hénélice pacliculier du eullivalemr que dans Pintérst
général.

[1I. — Davoir des autorités sociales.

Conférences, —La conférence est un puissant mnoyen d’ins-
truction cl de propagande. Elle est supéricure & éeril: 11
st évident que la parole animée, vibrante ct chaude du
conférencier convaincu, instruit et éloquent, est autrement
suggestive que la lettre morne et glacée de 'imprimé mono-
Lone, L~s objections qui surgissent au cours d’une conférence,
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les réflexions (ue se communiquent les assistants, aident
ceux-ci & comprendre 'exposé et i en retenir plus facile-
menl les principales idées. D'autre part, Iillettré ne peut étre
instruit que par le discours verbal. Et. s'il arrive souvent que
la lecture est stérile, jamais la conférence ne 1'est, méme
faile devant un audiloire restreint, car il y a toujours quel-
ques personnes ui en adoptent les conclusions, les mettent
en pratique et les répandent par la conversation et 'exemple.

Voild pourquoi les éducateurs, les hommes politiques, les
politiciens, les agronomes, les économistes, ete., font partout
des conférences (1).

Or il y a un genre de conférences particuliérement inté-
ressant pour 'homme des champs, ¢’est celui qui consiste
d Lraiter des queslions agricoles, tout en les commentant.
On ¢tudie, avee lui, les bons el les mauvais cotés des choses,
on en discule les causes et les effets, on en établit les incon-
vénients et les avantages, et, finalement, on trouve des con-
clusions pratiques.

Les autorités  sociales, principalement les bons agricul-
leurs, les administrateurs soucieux de leurs devoirs, les insti-
tuleurs, cte., en un mot, toutes les personnes éclairées, bien-
faisantes, de bonne volonté, multiplicront les conférences et
y consacreronl une large place & la question du Chataignier.

Féte des arbres.— Les [eles druidiques, celles de la Révo-
lution, de 1818, elc., nous montrent le role de Parbre dans
notre histoire et 'importance que nos péresy attachaient.
Majesté somptueuse et douce, puissance bienfaisante, vie el
(6conditd, charité et générosité, perpétuité de la famille,
patrie et liberté, Parbre personaifie toul ce qu'il y a d’indis-
pensable, d’utile, de meilleur et de beau; il en est expres-
sion matériclle et podtique; 1l nait, il vit, 11 meurt pour
n’accomplir qu'une scule mission : le bien.

Aussi, do tous temps et partout, les peuples ont voud &

(1) Les Ministéres de 'lnstruction publique, de Agriculture, et de la
Guerre, font les plus louables ciforts pour vulgariser les conférences
¢ducatives ol instructives. Ils ont institudé des récompenses spéciales
puur ¢ncourager MM, les confércuciors.
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I’arbre un culte sincere qui, de nos jours, esl parliculi¢re-
ment célébré & I’étranger: en Amérique, en Asie, en Alle-
magne, en Espagne, en Italie, en Sutde, en Suisse, elc...

La féte des arbres (Arbor day), est trés populaire aux
tats-Unis, ot elle a lieu, chaque année, & la méme époque.
Nul écolier, gar¢on ou fille, aucun é¢ludianl ne manque alors
de planter son arbre. Récemment, cette [éte s'est passée, avec
¢clat, & Barcelone, & Madrid, & Burgos et dans de nombreu-
ses localités espagnoles (1).

Méme chez nos alliés, les Russes, la féte des arbres est
sérieusement pratiquée, ainsi que nous 'apprend M. René
LEsranc, Inspecteur général de I'lnstraction publique. Dans
son Rapport sur I'instruction primaire en Russie, 'éminent
el vénéré matlre constate les heurcux effets de cette char-
manle el suggestive coutume.

Mais c’est en Italie ol cette institution revét tous les
caractéres d'une féte vraiment nationale. Célébrée a la fin
de mars, elle donne lieu & d’importantes cérémonies pendant
lesquelles de jeunes arbres sonl plantés par des enfants, des
soldats et des gens de toutes conditions. A Rome, la féle est
magnifique, le roi, sa famille el les minisires y assistent en
grande pornpe, ils prononcent des discours de circonstance
ct distribuent des récompenses aux meilleurs arboriculteurs.

Depuis 1902, dans Ies Vosges, le Jura, la Savoie, elc., sous
les auspices de la Sociélé forestiére [rangaise des Amis des
Arbres, on reccommence & faire la féte de Parbre. Mais il
serait urgent que cette coutume se généralise el qu'un décret
la rende obligatoire. Ce jour-ld, chacun planterait un arbre,
appartenant, de préférence, a4 essence la plus utile de la
région: 14, le Chéne; ailleurs, le Sapin; ici, le Noyer ou le
(:hataignicr, etc.

Quelle belle féte humanitaire et morale on instituerait & la
ville et surtout au village! Non sculement on apprendrait a
connaitre, & aimer, & cultiver, & respecler 'arbre, mais on

(1) Cronica de la fiesta de I’Arbol en Espana. — Imprenla de la casa.
provincial de Candad, Barcelona. 1903, Brochure in 42, d¢ 60 pages.
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concourrait aussi, (car le motif se préte, mieux que tout
autre, & la conciliation), 4 l'apaisement des haines engen-
drées par les passions politiques.

Pour ces multiples raisons nous souhaitons que I' « Abor
day » soit institué en France. Il contribuera & rétablir et A
maintenir, chez nous, ’équilibre économique en méme temps
que la con¢orde, 'union et la fraternité.
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I. — Extrait des comptes rendus
du

C'ongrés des sociétés savantes en 190%. Sciences.
(Pages 112, 113 el (14).

Jardins d’essats scolaires (1). — Création de pépiniéres, a
différentes altitudes, pour Uétude comparative et 'améliora-
tion de diverses sortes d'arbres [ruitiers et foresliers, notam-
ment des principales espéces des genres Castanes el Juaraxs,
par M.J.-B. LaviarLe, membre de la Société nationale d'hor-
ticulture de France.

Aux Ftats-Unis, il y a de vasles jardins d'essais el des pépi-
niéres dont la plus grande partie dépend de I'Office des planta-
tions industrielles du département de I’ Agriculture, de Washing-
ton. Ces importants élablissements botaniques s’occupent de
Iacclimalement, de la sélection el de la vulgarisation des plan-
tes économiques, etc.

in Angleterre, le jardin de Kew et ses succursales des colo-
nies brilanniques, remplissent le méme objel aupres des agricul-
teurs de la métropole et des colons surtout.

lin Allemagne, le jardin botanique de Berlin et celur de
Cameroun accomplissent des missions idenliques. La Belgique
ct la Hollande ont des institutions similaires.

Outre les cultures du Muséum d’llistoire naturelle,nous pos-
s¢dons aussi, en France, depuis peu d’années, des jardins el
des stalions d'essais qui commencent & rendre a l'agricullure
les plus grands services, notamment le jardin de Nogenl-sur-
Marne, habilement organisé¢ ct conduit par M, Jean Dybowski,

(1) Réponse dla 12° question du programme Jardins d'éludes.
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Mais n'y aurait-il point lieu de multiplier encore ces utiles
¢tablissements et ne pourrait-on pas, en méme temps, diviser
et simplifier les recherches, en se bornant 4 n'étudier,dans cha-
cun, que les especes végétales indigénes concurremment avee
celles, exoliques ou étrangeéres, qui prospérent dans des contrées
dont le sol et le climal sont analogues i ceux de la slalion d’es-
sals 7

Ensuite 1l me parait utile d’encourager les instituleurs pri-
maires & poursuivre sur une échelle, s1 modeste [Gt-elle, des
¢tudes el des expériences auxquelles ils intéresseraient les jeunes
éléves el les adultes.

H y a longtemps, déja, qu'un certain nombre de maitres de
Penseignement primaire, comprenant celle nécessité, n’ont pas
reculé devant des sacrilices persounels pour installer des champs
d’expériences et de démonstrations, Les services que ces insti-
tuteurs rendent, quant a la culture intensive, en contribuant a
uénéraliser 'emploi des engrais chimiques,  vulgariser les meil-
leures espéces de planles potagéres, fourragéres,ele., sont con-
nus, je n'al donc pas a revenir ici sur ce sujel, car on sait que
les éducateurs ruraux sonl les dévoués colluboraleurs des pro-
fesseurs  départementaux el spéciaux d'agricullure. Seulement
il reste & faire encore beaucoup, surlout en ce qui concerne les
plantations d’arbres [ruitliers et d’essences foresticres, Pélude
des maladies de ces végétaux et leurs remedes : 11 faudrait que
chaque ¢eole, ou du moins une par canton, soil dotée d’une
pépinicre d'études.

Parmi les difficultés qui se présentent, non sculement il faot
avoir du lerramn disponible, mais il faut encore des semences,
des plants, des grefles, ete. Tout cela coite, il est parfois méme
(res difficile d'en trouver, surtout quand il s’agit d’espéces ¢tran-
geres 4 melttre 4 Pétude.

(Quelques  sociélés agricoles et horlicoles, entre autres la
Sociélé foresliére francaise des Amis des Arhres, ont aidé géné-
reusement des instituteurs en leur procurant des graines et des
plants d’essences fruitiéres el industrielles, pour la création de
pépinicres, etc. Mais ces sociélés ne peuveni subvenir & tous
les besoins; or, il serait naturel que les grands élablissements
botaniques viennent, par des dons de semences et de plants, en
aide aux hommes de Dbonune volonté, el que les Ministéres de
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I’Agriculture,du Commerce, et méme de I'Instruction publique,
favorisent le plus possible la création et 'entretien de ces
hambles et cependant trés nécessatres jardins d’essats, Il faut
faciliter les travaux de recherches et de vulgarisalion aux ins-
tituteurs qui voudront bien ¥ consacrer un peu des quelques
instants de loisirs qui leur restent aprés 'accomplissement de
leurs devoirs professionnels

Je n’ai pas allendu jusqu’a présenl pour praliguer ce que je
viens d’exposer. Il ¥ a vingl ans que Je m’occupe, dans ma
modeste sphére, a des essais concernant les principales branches
de Pagriculture, v compris 'acclimatement, la sélection et la
vulgarisation des végétaux donl la culture est la plus rémunc-
ratrice. C'est toujours gratuitement que jai fait profiter le public
el de mon enscignement ct de mes distributions de plants, bou-
tures, grefles el semences de choix,

J’al maintes [ois publié les résultats de mes expériences, el
je vais faire mettre sous presse un ouvrage completsur le Chi-
tatgnier, travail assez volumineux, honoré en 1902 de deux
médailles d’or (dont celle it P'efligic I’Olivier de Serres de la
Sociélé nalionale d’Agriculture de France) et en 1903, d'une
subvention de cing cents francs de Ia Sociélé d’encouragement
pour lindustrie nationale, el d’une souscription du Consell
général de la Corréze.

Si je parle de cel ouvrage, c’est qu'avant pris 'initiative de
créer une pépinicre pour expérimentation et Pétude compara-
tive des diverses especes de Chataigniers, comme producleuss
directs, comme porte-greffes ct sous le rapport de leur résis-
tance aux maladies, je tiens a affirmer quiil m’est trés difficile
de me procurer les semences (ui me sonl nécessaires. Par
exemple, je ne trouve point trace du Castanes japonica (Prodr.)
dans les établissements de 'Etat, ni dans ceux du eommerce.
Nous avons pourlant des slations en terrains non calcaires el
sous des climats ot la culture de ce végélal devrait réussir.

A coté des Chillaigniers, j'¢ludicrai aussi d'autres arbres,
surtoul les Noyers, (au sujet desquels je prépare unc impor-
tante étude). M. Juniex Gostanriv, 'éminent et dévoué profes-
seur du Muséum d’histoire naturclle, a bien voulu m’envoyer,
i ces fins, quelques semences des Juglans regia macrocarpa,
Juglans regia racemosa, Juglans nigra, el un jeune plant de..
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Juglans cinerea. I'aulre part, je viens de recevoir direclement
d’Amérique, grice i la haute courtoisic de Sir G. Brackelt,
chef de 'Office des plantations industrielles au Ministére de
I’agriculture, & Washington, des semences de Juglans cinerea,
de Juglans nigra ct de Casfanea Americana. Sir G. Brackett
a, de plus, I'extréme bienveillance de m’annoncer I'envoi de
plants de Chataigniers de dittérentes variétés, et de sources
authentiques.

Pour compléter mes études, il me faudrait encore d’autres
graines, parmi lesquelles celles du Juglans Sieboldina (Maxim).

Ma pépiniere d’essais scra installée dans ma propriété, a
Saint-Pardoux-Corbier, pres de Lubersac (Corréze), en terrain
granitoide, sablo-argileux silué a 400 métres d’altitude.

Mon Dbut principal est de trouver, par la gretle, des arbres
(Chataigniers el Noyers) qui, tout en donnant des fruits abon-
dants et délicieux, seraient plus résistants aux maladies et
moins difficiles pour le choix du terrain et du climat que ceux
que nous possédons actuellement,

Je désirerais vivement que d'autres pépiniéres analogues et
plus importantes soient créées ailleurs. Il en faudrait au meoins
deux en Limousin, par exemple, pour étudier l'aptitude des
diverses espéces et variélés des genres Castanea et Juglans,
quant au climat, au sol, 4 I'altitude, etc. Ces jardins devraient
¢tre échelonnés 4 des hauleurs variables, I'un a 200 métres
d’altitude, l'autre entre 500 et 330 métres.
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— Chanson.

Rlcn ne vaut la chanson pour populariser
quelquiun, ou quelque chose.

Les Chéataignes du Limousin (1).
Paroles et musique de M. EvGiNe pE Praprw,
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(1) Bulletin de la Société Archéologique de la Corréze. — (Chanson
¢t Bourrées Limousines, Frangois Celor). Tome XXII°, page 594), 1900.
Brive, imprimerie Roche.

Voir aussi, par Frangois Celor (Pirkin): Chansons populaires et
Bourrées, recucillies en Limousin, Fort vol. in-8°, Brive, imprimerie
Roche, 1604,
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On ¢n voit sur toutes les tables,
Au Président (1) méme on cn sert,
Du pauvre, c'esl Ie confortable,
Comme du riche le dessert.

Sceur de notre Pomme de terre,
Onte doit bien ce beau refrain :

Oui, de tous les fruuls, je préfére st
Les Chitaig gnes du Limousin, *

Aux honncurs, jamais je n'aspire,

La politique me fait peur ;

Ma gaité perdrait son empire

Si je devenais dlecteur :

Et j’irais, moi qui me régale,

D'un fruit que je trouve divin,
Metlre dans U'urne éleclorale } Bis
La Chitaigne du Limousin, )

Mon voisin, d’humeur différente
Aux emplois bralant d’étre admis,
Nourrit de cuisine excellente

Des flattcurs ot de faux amis.

Mais on verrail moins de Tartufes,
A la table de mon voisin,

I

S'il leur servait, au lieude Truffes, } Bis
Des Chittatgnes du Limousin, )

Lorsque le temps impitoyable

Aura vu mes jours se ternir (2),

O Vienne, de ta rive aimable,

Je garderai le souvenir,

Et si jamais une couronne

Deovait orner mon front serein,

Qu'elle soil del'arbre qui donne

[N
Les Chiitaignes du Limousin., les.

Chez I’Allemand la biére est boune
Mayence cxalte son jambon ;

Le miel est célébre & Narbonne,
Comme 4 Lyon le saucisson,

A Périgueux la Truffo est chére (3) ;
On aime les Pruncaux d'Agen.

Mais & tout cela je préfére .
Les Chiitaignes du meusm. f Bis.

(1) On disail jadis : A notre Roi...
(2) Variante : Pour moi, quand le temps 1mp]acablc
Aura fait mes jours s¢ ternir,
(3) Ohloui, et combien chére ? On peut remplacer ce vers par celul-ci
« La Trufle en Périgord prospére. »
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Elles vont bicn & chaque table,
Aux ministres méme on ¢n sert ;
Du pauvre c’est le confortable,
Et de l'opulent le dessert,

A Paris, a Londres, & Marscille,
A Tulle, 4 Brive, a Saint-Sornin,

On mange, en vidant la bouteille, | p.
Les Chalatgnes du Limousin. )

O Brive, ta brillante plainc
A du faire plus d’un jaloux ;
Doucement notre ceil s’y proméne,
Comme sur l¢ Maine ct I'Anjou.
Ta place est marquéc dans I'Histoire,
Si tu plantes, sur ton terrain,

Le Chitaignier qui fait la gloire

Du Haul et du Bas-Limousin. ) Bis.

Tout est triste dans nos chaumiéres
Et dans la plaine, ct sur les monts,
Lorsque, sous les brumes sévéres,
Nos Chitaignicrs sont inféconds,
C'est que des dons de la nature,
De I'Epinard jusqu'au Raisin,
i eut valoir, je le jure .
l{z:%zgtgignes du Liljneoui'dl? ’ f Bis.
Et lorsque dans nos montagncs
La disctte se fait sentir,
Dans la ville, dans la campagne,
On n’entend que cris et soupirs,
Mais la Providence divine
Bicntdt a banni le chagrin,

Donnant, pour chasser la famine, Bis
Des Chitaignes au Limousin. ‘

Guillot, triste, dit & sa femme :

« Comment payer l'impdt foncier !

De joic notre voisin se pime

S'il voit, chez nous, centrer l'huissier.

— Quoi tu ne sais comment t'y prendre ?
Répond Jcanne, en battant des mains,

Remplis ces sacsel t'envasvendre ;" Bis
Nos Chitaignes du Limousin, » .

Nola. — Dans lintérét du style el de 'expression, nous avons
fait quelques petites corrections qui nous ont été suggérées par
notre éminent ami, M. E. R. Poubelle (ancien Préfet de la
Scine ¢l Ambassadeur), |
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Cette chanson, qui n’avait autrefois que cing couplets, nous
apprend M. Frangois Celor, est une improvisation (air ot
paroles), du célebre M. Fugéne de Pradel. 11 Paurait faite &
Limoges, vers la [in de la Restauration. Un jour qu’il deman-
dait & son auditoire : « Quel sujet voulez-vous que je mette
en chanson ? » Quelqu’un lui langa les mots : « Les Chatai-
gnes du Limousin ! » et il partit sur la simple indication de
ce titre.

Plustard, sous 'Empire, M. Gérard Lapart, curé de Vignols
(Corréze), ajouta les autres couplets, trés jolis, 11 est vrai,
mais ils n’ont pas la portée des premiers.

.

Cette poésie esl une intéressante lecon de choses. Oulre
de gaies et fines ironics, elle constitue un éloquent plaidoyer
en faveur de la Chataigne dont l'utilité est beaucoup trop
méconnue, méme par les citadins. Et pourtant, pendant les
annces de disette, les habitants des villes ont dil, & ce fruit,
de payer bien meilleur marché le grain dont ils auraient
méme été privés, st les gens de la campagne cussent éié obli-
gés, faute de Chdalaignes, de garder pour leur usage le peu
de Bl¢ qu’ils avaient récolté. Et qui donc peut nous assurer
que les famines qui se sonl produites autrefois, chez nous, ne
se renouvelleront jamais? Certainement que nous somines,
aujourd’hut, moins cxposés a ce danger, mais rien nc prouve
que nous en soyons définitivement indemnes.

Voild une raison de plus pour préconiser la culture du
Chataignier el pour protéger ce précieux végétal si juste-
ment surnommé « Arhre & pain, Arbre d’or, Arhre.de vie »
des Cévennes,de la Corse et du Limousin.
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CASTACGNO (1)

Fagus Castanen Lin. . Castance Vesca  Gaertu.
Willd. - Castanee vulgaris Lanm. - Custenca salive
Mill. - Varieta: Clastanea sylvestris.

Soe: Castagno comune, Castagno selvatico, Dorrina,
Sin. frane. : Chataignist comun.,

« T'w pio castayno, solo tu, Laxsui
doné ul villano chec non ha che i soler
" PAaxcott.

1 Castagno, Amentacea o Cupolifera, fu da
Linneo collocato nel genere Fagus (2); posterior-
mente ¢ stato messo nel genere Castanca, cd ¢ la
sola specie del genere, indigena d'Europa. Questa
specie ha dato luogo a due varieté:

Alla varietd silvestre: Castanea sylvestris del
Targioni, ed alla varicta Castanca sativa, o ca-
stagno comune che ¢ coltivato. Tanto 'una che
Paltra varicta hauno originate numerose sotto-

——y < o— 4 $ 9

(1) LI nome pare derivi dalla cittd di Castenr ine Tes-
saglin (ZaMparoi).

(2) B dail'EBrrMAYER messo tra o piante cho per
bisrogno di sostonze minerali ovcupano il sccondo posto,
avendo lo fuglie (1 5% di cenere. (Cost lo querdi, il fuggio o
Vacero). I pianta sensibilo ul freddo.
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- varictd, specialmente quella coltivata, detla anche
Castaygno da jrutio; mentre quella selvatica ¢ detta
Castagno hosclivo, o Castagno da legno. Tanto le
-sotto-varietd sclvatiche, meno numerose, quanto
le sotto varicta da frutto, che sono parecchie, dif-

feriscono per la forma delle foglic ¢ del frutto le

cui variazioni sono dipendenti dal terreno, clima,
grado di altitudine in cul vive la pianta, ¢ pia
ancora dalle cure culturali, per le varieta comuni
da frutta,.

(Generalite sulle pianta di castagno.

17 un grande albero eliofilo (1), di primaria gran..
dezza clw si biforca poco lontano dal terveno, ve-
geta nell’Ku uropa, mer idionale temperata, si trova
in tutti i paesi del litorale e delle isole del Mediter-

ranco. I anzi originario di questa Luropa ¢, se-

condo alcuni, dell'ftalia (2). K pianta conosciuta

da antichissima data, venne ricordata da Omero,.

da Virgilio, non che da Isaia, secondo afferma-
zione dcllo Sprengel. & monoica, senza mancare
L&Sl di disictsmo (Bozzi).

¢ pianta dal comporta.nwnto maestoso, robusto
¢ vigoroso. Assume le pilt grandi dimensioni; in
altezza puo giungere dai m. 30 a 40, cd il diametro
del tronco pud essere veramente straordinario,
tanto che il castagno dell’Etna, detto dai Cento

(1) PeroNA ritienc sepnt il passaggio tea le sp ecic om
brivaghe ¢ lcivaghe,

(2) rasio lo fa originario detAsin Minore; ZaMaatog
doll, Lidia,
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cavalli (1), ha il diametro di m. 18 {con un’etd i
cirea 4000 anni, sceondo il Frevier); quello di San.
t"Anna a Mercogliano (Prov, Avelline) ha 20 metri
i civeonferenza; nel L2 fu abbattuto sul monte
Amiata (presso Siena} un castagnoe che ne misu-
rava m, 8 ¢ dava vita intorno a s¢ a 136 pollomi
(Piccronn). Braypinnawe ne cita altro a Baden,
che fu attervato-nel 1807 che oltre a dare me, 144
i legna, forni 2500 pali, 900 doghe ¢ 300 fascine;
nelle Atpi Cozie vi ¢ il castagno di Torre Pellice
che alla base misurn nn L1 di circonferenza. Or-
dinariamente un buon castagno ha sempre an
Fusto di 3 a -+ metri di eirconferenza, B la [nanm
pite lougeva; si dice che per molti i essi albert si
pud caleolare U'etd di 1000 anni, senza dimenti-
care quelli chie vorzebbeto attribuirsi al c Lstagno
ctnew, Se la pianta vive isolata, fra @ 40-60 anni
forma un folto gruppo; si mantienc bassa, non
si cloeva molto, cmette numerosi rani, forti, aperti
el assne una chioma litta, pilt larga che alta; e
Campia chioma & data do grossi rami sinuosi, da
cul partono parceeliie ramifieazioni seeonclarie, da
riverberare sotto (i essa un'ombra molto fitta,
che non lascia penetrare | raggl per illuminarve il
st o,

P T L LT —

(1) Secondo wleunt tale gamoe e derive dal fatto eho
essendost In veging Glovanna & Aragonn, dalla Spagnu ve-
vatavisi per v mlun tale pinnta o, sopravvenutn fu pioggia
fiL costreita a trovaryvi ricovero con tutto il segonto o e
vadeatire,  [Mer Penormo sviluppo  di taluni castagii
UHoUvEn, Snrax, Doy o D CaNpoLLE, inclirerelzbara
a eredere ¢he risultassero dalln saldatnra <l pile tronchi,
Non sombra,
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11 castagno, oltre ad essere uua pianta macestosa
per il suo comportamento, per il bello ¢ ricco fo-
gliame, ha anche una crescenza molto vapida, vi-
spetto alla quercia: i eastagno all’eta i 60 a 70
anni, ha lo stesso sviluppo della quercia o 130-140.
Vegeta bene nelle valli ¢ velle gole, ¢ sulle mon-
tagne di non molta clevata aitezza, clo¢ in media
all’altitudine «i circa m. 600-1200 (1) sul lLivello
del mare; cioé sulle nostre montagne di 2 ordine,
poco sotto del livello ove vive il faggie, ¢ da U
nome ad una xottozona agrari.

Il castagno ¢ lo pianta boschiva pit preziosa
delle nostre montagne, per Putiliti che se ne pud
trarre dal legno, dalla corteccia, dalle foplic e dal
frutto. Quando trova clima, terreino ed altte con-
dizioni favorevoli ne fornisee prodotti utilissimi ¢l
abbondanti. In Ttalis premle il nowe di alfero del
pene; taosua coltura, nonche la zona che occupa,
¢ sullicientomente importante dappoiclid si estende
a cirea 1. GA0.G00 (2}, wentee sino a pochi annl
sono sioaggirava at 660000, ¢ pilt estesa nelle
provincic dell’[talia scttentrionale ¢ meno uelle
centrali e mieridionali; ed infatti in Liguria i ca-
stagnett oceupano una superficle di Ka. 84772,
nella Toscana da 150,000 ettart stamp atbualinente
a quasi %3500 (3), nel Piemonte a 63.065, coc

(1) M leozhi riparati o meridinaali

(2) Nel 1920 si sono prodosti ¢. 6.224,000 di costagne,
Nel 1919 30 wo csportarouno por [ 11 IGU.£5). Nel 192
i castagneti vceouparono [Sa, /11,700, con urm preduzions
di eastagno opuale o . 3.773.000). — Statistica Min Agric.

() Spesso sull’ Amiata i1 padre dots uan figlinols ca-
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Nella provincia di Napoli la superticie dei casta-
aneti ¢ quasi i1 909, della boschiva. 1l ParneNTIER
fu il primo (1780) che riconobbe il valore alinentare
della castagna in Francia ¢ in Ttalia fu ’AusI~t

Varietd: Castanea sylvestris, Castagrio selvalico.
b ]

Anche la varietd sclvatica da luogo alle sotto-
varieta, distinte con 1 nomi di Palina, Vernacchio,
Parrina, Brisce, le quali son dovute al clima’dove la
pianta vegeta, al modo come viene portato 'albero
nel bosco: a ceppaia, ossia (come dicesi) ceppaic ¢
palina, ceppaia @ porrina, ceppaia a pollonetn, ecc.

La varietd silvestro & pilt resistente at freddi; ¢
nelle selve ginnge a vegetare sino alla zona inferiore
dell’abete ¢ del faggio; od ¢ considerata come pianta
boschiva da legname, ed essenza la piu rustica.

Il fusto & alto, dritto, regolarc; la chioma & meno
sviluppata del castagno da frutto. I rami sono eretti
¢ a meritalli corti, ¢ quando sono giovani sono gialli
verdastri. Le foglie sono grandi, ellittiche, con den-
tellaturce piti rare, han lamine di color verde chiaro.

[l legno del castagno selvatico & pilt pregevole
di quello coltivato; ¢ semi-forte; & di colore giallo-
bruno, venato di scuro; non molto compatto, ma
duro. I ricercato per fabbricare botti, tini; serve

deudo un certo numero di castagni marvond, o il Fisciew
nella sun opera La penisola italiana, dice: Sovento due doz-
zine dt castagni ed une mandra di capre, cho pascolano
libere tutto 'anno, sono put che suflicienti agli searsi
bisognt di une fawmiglin. Sarebbe cosl ancho una pianta
cho alimenta I'ozio o 'inerzin?
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per travicelli, filagne, passont per staccionate, pali
per viti, pertiche, perticoni, cce.

il frutto ¢ protetto da piccola cupola globoide:
riccio, un poco allungato all’apice, con aculei fitti,
grossi, resistenti ¢ di colore giallo-oscuroe.

Le achenie sono molte pin piccole, ruvile, con
scorza pelosa. Sono cordate e leggermente convesse
da una parte; di colore avana, con stric giallastre.
La cicatrice ¢ come quella dei marroni.

[ cotiledoni. che costituiseono la mandorla, sono
nolto soleati, ed il tegumento. sansa o canticia {1),
¢ nmwlto aderente. I gusto della.mandorla ¢ poco
gradevole; nmweno zuccherina, piil astringente; i
sapore stittico ¢ poco grato, anwzi amarognolo. Le
frutta sono utilizeate per Palimentazione degli ani-
mali domestici, specialmente dei maiali. Ifuomo le
putrebbe usare riducendo le mandorle in farina.

Il castagno sclvatico (2) matura molto tardi.

Gl amenti nascono all’ascella delle foglie ter-
minali dei ramotti di wn anno (3); alla base dei gat-
gini inferfort, trovansi ¢ tiori femminili, oppure si
vegronoe in gruppetti di 2.3 su cametti separati,

Castagno collivalo (C. satiwt)

L tronco del castagno da frutto & pilt o meno
dritto, akpuanto conico, pit large alla base, ave
o EEREEE

(1) La sansie & 0id ehe fosta qoando alla eastngoa sioo
coltt i prima mewbrana che dicesi verdolacehio.

(2} 1 BiNox atferma eli nvers innestato il eastuyno sutla

qum(-u, a specia sul rovere, con Vattecehimento del 'i‘a‘j‘;,.
{3y Nei muarroni gli aoendi ssue jH0 verli,
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si sviluppano numerosi polloni, ¢ se da questi si
vogliono pali (circa m. 8) si tagliano intorno 1 12
anmi; s¢ paletti, intorno 8.10; se striscioni per
cecchi, tra 4-6 ¢ sc travi dat 20 al 25. Volendo
legname dla sega, ossia desiderando tavole, il taglio
s1 deve esegrire all’etd di 30 a 40 anni.

I piovani getti, quando la vegetazione ¢ vigo-
rosa, sono angolosi; sono tondi quamdo essa ¢
lenta. I getti e rami sono Hsci, provvisti di lenti-
eelle biancastre sulla eorteceia, esse sono pie o
meno numerose ed appaziscenti; talvolta allun-
gate e di color grigio-matto. La cortecein ¢ verde
rossastra. I rand tagliati nel ceduo, ogni 4 o 5 anni,
dlanno virgultt da cul st possono avere verghe per
cerchi, gabbioni per pergelati, Quelli che sono lun-
ohi m. 7-8 hanno un diametro di em. 8-12; quelli
di m. 4-5 hanno il diametro i em. 3-5. Tagliati
all’etd «li 8-14 anni si possona spacenre; fare degli
ottimi correnti, pali, tutori; ¢ quando le asporta-
wioni sono  fatte con critevip ed arte, si produ-
cono getti da tagliare sino all’eti di 100-120 anni.

Dalla rimondatura dei rami ¢ dei pali, si hanno
le {ascine.

Cortcecia. — La corteccia nelle giovani piante, o
nei rami giovani é liscia (1), di eolare pilt 0 meno
grigio-verdastro, gialliccia, brillante. Nei veeehi

(1} Allorehd & ridotta in polvere, per la concin, dicesi —
aucho se costituita da altre seorze faunicho — ruven o
tanno. 11 Banpacer affermn cho neplt ultimi nnnd miglinin
di piante di eastagni delle Toscanw o Ligucin souo stati

decorticati o distrutti, por fnvorive NMindustrin tedesen del-
Pestrazione el taunnina.
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alberl inveee, ¢ grossa, screpolata longitudinal-
mente ¢ profondamente soleata; di eolore grigio-
hruno, cou sapore astringente come tutte le sostunze
tanniche; «l infatti contiene dal 4 al 1295 i tan-
nino (1), per cui serve come coneing; si puo pre-
parare Uestratto tunnico per uso della tintoria,
usandolo come fondo por colori al CONLpLGGLo nella
colorazione dei cotoni,

Fu nel I829 che il Lievens, per prime segnald
nella scorza del castagno le proprietd concianti (2)
per le pelli: attri vogliono che essa fosse conoseiuta
aniche precedentemente. [ primo hrevetto pee Puso,
fn preso nel 1860 dal Muicinc.

Foglie, — Il fogliame sui rami del castagno &
abbondante. Tali organi sono caduchi; hanno la
tinta verde chinro, sono somyplict, pleciuolati,
lanceolati, seghettati, con denti acuminati, cuspi-
dati: sono glabri, con nervature secondarie paraliele.

Le foglie, come i ramiceili teneri delle fuscine,
sono utilizzate nell’alimentazione dei hovini, dopo
averle separate dai fusticini, tenute ammucchiate
¢ bagnate con acqua salata; sono bene appetite se

(1) L1 tannine s precipitare gl alealoidi ed i metalli
pesanti, pereiod viene adoperats in ¢aso i avvelenamento
I)rndntt(} dn oxmi.

(2} By Fiscirer ¢ le sun scuohy sta compiendo studl
speciali, in seguito a quelli di Wxave, Botriveer, Sciro-
PER, F.ummx, cec., sulln nntura (:himictt. dei diversi acidi
tanniei; @ risollati Ji ess studi polranan avere grande in-
toresso nell'industria della concie, A Villafranca Luniginng
(Massa Carvarn) vié una fabbrice di tannino dnl castagao,
appurtenento nlla Societe Ttaliane per Pestrazione del tun-
nine, sosfnze roncinnti ¢ colorandi.
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mesgeolate al Heno. Sono preferite nelb’alimentazione
el bestiame le foglie raccolte sui vecchi  alberi,
contengono in media il 4,689, di materie azotate.

Le foglic vengono anche adoperate per le focacce
(i mats che i rontading cuociono sulla brace; con
esse si forma uno steato sulla parte ¢he st pone in
contatto della pietra o focolare. Le foglie sono anche
buone per lettiera, In Cina servono pure ad alimen-
tave Valtro lepidottere serigeno — Ud nthernea Per-
nyi — il quale ne da la seta che presso not si chiama
tusseh. Qualehe volta le foglie di eastagno, anche
aquelle di guercia, possono sostituive il letame smal-
tito nclla formazione dei letti caldi, mescolandole
bene a letame resco, badando — in questo caso —
di ben coniprimere, la massa.

Infiorescenza. — Palverata ed annusata produce
starnutl {resee cioé errina),

Fratlo. — 11 castagno frattifica all'etd i 235.30
annt, M riccio o involucero & una cupola avvolgente
le achenie; 51 apre 1n 4 valve, derivante tait’estre-
mo del ramo fiorifero conformato a coppa ehiusa
(ercfurvio), o racchindente 2 0 3 achenie o nueole (1).
=e achenia ¢ uniea, la forma & globosa; so sono
cdue, queste hanno una faccia piana ¢ Ualtra con-
vessa, emisferica. Lo due superlicie piane si guar-
dano tra loro. Se le achenic sono tre, quella in-
termedia ha due facce piane.

(L} L achenie che cadonn spontaneamonte, & principio
Jolle raceolta diconsi in connercio eelate, o altre che sis-
seguono hanno bisagnoe della dericcietnra. Se lo achenio
eaclute si Jasciano per.oftra 10 giorni nei ricei facilmente
gmufliseono,
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Ogni achenia ha una buecia csteviore coriacea,
bruna-rossicaia, liscia o lucente, Paltra pi in-
terna detta ventilecehio, tomentose ¢ pot la camicie
o sanse, che € di eolor tabaceo chiavo.

Legno, sue proprieti ed ulilizzazione.

Caratlert del legrno. — 11 legno del castagno & po-
vero di alburnoe, ¢ la massima parte & rappresen-
taty dal duramen. Quantungque ridotto, &, quello,
nettamente disginto pel sno eolore bianco ¢, per
tale deficienza, la massa del legno acquista presto
compattezza; per cui il Jegno ¢ quasi pilt resi-
stente di quello della guercia, Pel colore st avvi-
cina al giallo oscuro, alquanto fuligginoso, ma
venato bruno. Nel eastagno, le zone annuali sono
~nettamente delineate ¢ distinte, ¢id accade per In
grande dilferenza che passa tra gli strati prima.
verili e quelli autunnali. Si distingue ancora dal
legno di guercia per non presentare apparenti i
ragei midollari, essi, per essere finissimi e brevi, non
si possono riconoscere ad oechio nudo, e «i osser-
ano con 'aiuto di fortd lenti di ingrandimento.

$i mediocremente compatto, wma meno duro del
“teeno di quereia, invece ¢ pit picghevole, clastico —
specizlmente quando & giovane — ed essendo
flessibile si possono per ctd dat pali  prepararne
cerchi.

La sua densitd varia dai 0,588 ai 0,742, ed in
media & del 0,680 ai (4,700, da cio si rileva che
la densita & inferiore a quella del legno di quescia,
Quantungue il castagno fosse wmeno duro della
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pianta notata, pure & tale da essere utilissimo
per i lavori del carpentiere; pero ¢'¢ da fare
ancora una distinzione fra il legno del castagno da
frutto ¢ quello del castagno selvatico; quest’ul-
timo ¢ pil resistente.

Il legno «<li castagno va soggetto a sfaldarsi e
s1 scolla negli strati annui, cio¢, le zone del fusto
subiscono un dislocamento, e si staccano; cio che
si distingue col nome di. cipollalura; questo,
secondo il Sremoxi, accade col sopraggiungere
dei forti freddi nella zong ove vive, mentre
la pianta ¢ in piena vegetazione. Ecco la causa,
che del castagno & difficile trovave pezzi di
grandh dimensioni, senza le fenditure della cipol-
latura. .

Il legno del castagno resiste bene (1) all’arvia
Ithera, come resiste bene sott’acqua, ma si altera
sotto V'azione alternata della secchezza ¢ dell’'umi.
ditd; per cui deve essere protetto dalle intemperie;
aitrimenti infradicia. Al contatto dell’aria st im.
hruna, ma mene del legno di quercia. Quella ¢ la
ragione per cui le travi i castagno non si possono
adoperare con le festate fabbricate nelle mura ed il
rimanente ail'aria, Lo testate presto infracidana,
mentre il corpo detla trave rimasta libera si con-
serve pilt lungamente,

{ tronchi di grandi dimensioni facilmente marci-
scono ¢ neil'infracidamento, i prineipti immediati

(1} Come resistenza, il migliore ai ha da piante di eota
supericre ai 1L0 anni. L. FeEwrars: Prontuario del fore-
slale,
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che prima erano solubili, diventano insolubili ¢ si
polverizzano, Verificandosi quanto abbiamo detto
sul tronco, & chiare ji fatto i non poter ottenere
dei pezzi di legno di grandi dimensioni, che non
sieno tarlati,

Una proprictd importante di quello di castagno,
fenomenale nel tempo stesso, & la resistenza sotto
acqua, ove © incorruttibile; quimdi pud essere
usato per palafitte; ¢ le case di Venezia sone, in
gran parte, costruite sulle testate dei pali di ca-
stagno.

B ben chiaro che oltre di quest’uso importante, il
legno di questa amentifera ¢ adatto per tuthl quel
lavori che si devono costantemente trovare esposti
all'umiditd, ¢ per cio cliviene rivale <el rovere
nella fabbricazione el fustame, non dovendo esso
temere la frigidita delle cantine. L'utilitd di quesio
legno per la costruzione del bottamé, non solo de-
riva dalla prerogativa menzionata, ma anche
perché & mnereoso, ed ¢ ottimo da spacco; qua-
lith che deve avere il materiale per essere adatto
al lavoro del bottaio,

Ai cennati importantissimi requisiti che pos-
siede 1l legno di castagno per la fablwicazione el
fustame {1}, ne va aggiunto altro maggiore, ¢hn
risponde alla teenica dell’uso delle botti, eioé, nor
st gonfiec quando contiene i liquidi, ¢ non s e
stringe nellassenza i essi. Possedendo tali pro-
prietd, il legno da usare nella costruzione i vasi

(1) Ne facciarno di quello cconomico {sin pel costo .
che pel peso), atto alla spediziune dei vioi.
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vinarl deve essere perfellamente slagionato. "l'ale
pregio del legno di castagno deriva dal fatto
che possiede pori molto piccoli ¢ molfe serrati,
per cui le sue dimensioni sono costanti; tanto a
condatto dei lguidi, come nella loro assenza,

11 tegno di detta pianta, pee raggiungere una
disereta stagionatura, ha bisogno almeno di due
anni i tempo, ¢ sideve mantenere in [ocale co-
perto, asciuttn ¢ bene arcato. I coefficiente di
dilatazione per om. {(E. ViLnarg), perpencicolar-
mente alle fibre & 325 (). 11 legno i fresco
abbattuto contiene il 689, d'acqua; dopo 3 mesi
ne eonseeva il 85 9%, ¢ quello seorticato, a capo di
detto tempo, contiene dal 40 al 439, d"acqua; dopo
i un anno ne ringerva ancora cirea il 359, 11 legno
dopo dae anni di stagionatura non ha da contenere
oltre il 15-187, di acqua, ¢ deve raggiungeve la
media deila densitd fra 0,635 ai 0,700,

Altre witlizzazione del legno.

Tannino, — Il legno del castagno, completa-
mente seceo, tiene in media dal 10 al 1395 «i tan-
ning; it rapporto diminnisee con il grado Jdi umi-
dith; infatti 1l legno chie contiene i 549, d'acqua
corvisponde in tavnino al 494,

Lo radiel ne posseggono circa il 7% in media,
¢ Ja corteccia 1l 39, E da notase. che facendo es-
siceare il legno, nella stagionatura, una parte cli

(1} Generalmente, ossin per qualsiagy loename, iadila.
tnzinne del legun sceea i direzione radiale ¢ di 5 » 25
volte superinre a qurlla longitudinale; s'intende » pari
temperaturi,
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tennino si resimifica. La ricchezza in esso pos-
seduta dal detto legname lo ha fatto usarc come
concino nella concia delle pelli, ¢ nella tintoria
come mordente det colori in nero, specialmente
per le stoffe di seta; tanto che alcuni il legno
I’lhanno messo in commercio, ridotto #n golvere,
sotto il nome di acide gallico, per 'uso delle tin-
torie. La corfeccia & altresl utilizzata allo stesso
scopo, ma di rade, perché pit povera cli tannino.

Attualmente in luogo della materia prima pol-
‘verulenta, ¢ preferito 'estratto tannico, che si
preparg dal legno, e raramente dalla corteccia;
perché questa € povera del detgo principio imme-
diato.

Per D'estratto si utilizzano i pezzi di legno che
non o sarcbbere nelle ordinarie costruzioni a cui
51 destina (1),

5 da preferire il legno che abbia Uetd dai 30 ai
G0 anni: { pit giovani we sono poveri. T pezzi de
servire debbono avere il diametro dai 18 at 25 cen-
timetel e possibilmente la lunghezza di cm. 8-10.
Da kg. 100 <i legno si possono ottenere, in media,
kg, I8 di estratto 2i 25" B., ehe in media si vende
& L. 26 al quintale. 8i mette in ecommercio in
fusti del pese complegsive dai 200 ai 230 chilo-
grammi.

{1} Qualora i eastagni vogliansi tagliare per estrarne
tannino o ensa deve proecdere seeondo il disposto del-
art. 27 delln legge 2 ginguo 18910, n, 277; devesi cion
farne domunda nl competente Ministero, dando e garansic
richiesto. ‘ ‘
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Utilizzazione dell’alburno. — L'alburno & costi-
tuito da 2 a 4 strati: € molto resistente e permette
di essere ridotto in €isterelle por i lavori di intreccio,
come cesti (1}, panieri, recipienti da imballaggio,
aporte di varia forma, ece. In Cealabria e Sicilia si
preparano anche con esse delle bruscole per Lestra-
¢zione dell’olio dalle olive. Essendo il legno del ca-
stagno facile allo-spacco, Palburno pud cssere con
facilité separato dal cuore, al quate — nello spacco
— resta sempre aderente una piceola parte. Que-
sto legno giovanc con una porzione del duramen,
riesce ancora utile nclla prepatazione dei cerchi
per i quali si utilizzano i paloni della lunghezza di
n. 8 a 9 che danno poi pezzi utili di 6-7 metri.
Il taglio di questi paloni bisogna farlo nell’in.
verno, dappoiché nell’estate, a tutto luglio, vi sia
il terapo utile per poteri ridurre a eerchi. Le
pertiche, paloni o polloni, per tale uso, non si scor-
ticano, ma si dividono in 2.4, a secondo del loro
diametro per prepararne i pezel. Ottenuti questi,
si conformano a corene di 12-24, messi concentri-
-amente nclle corone e, legate, si mettono in
commercio. Se poi ¢ pelloni debbono servire per

(b)Y Ity diversi paosi clolle provingia di Piscenza, massimo
a Miorenzuole d’Arda, dello strisce di eastagno ¢ rametti
di salici o talvolta i robinia inerme, si fanno cesti per
imballaggio, L rami ¢li castaguo del dismetro di em. § & K5
gi taglinno o motiono entro specie di stufo od autocluvi,
per poi fenderli in grandezze diverse, L'ANQUIsSoLA dice
cho ctwscun aporaio pud giornalmenty prepavare 12 cesti.
Avendo perd [o liste o strisco pronte che tdevono essore
henn staginnatge.
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pali, pertiche, perticoni, correnti o per palizzate st
scorticano, ed in questo caso debbono avere tn
mecia la lunghezza di metri § a3, ed il diametro «di
em, 3 a 7. Per le palizzate la parte pile grossa,
deve essere Uinferiove o preparata a punta.

Legro. — 1 peeei da segare debbono avere al-
meno Petd dai 15 ai 30 anni, ¢ quindi prendere
mn posto importante, per ottencre delle tavole ad

uso del falegname, cid anche delllebanista che ne

fa modesta mobilia. 11 falegname se ne serve prin-
cipalmente per averne lamelle da persiane, puoli
per le scale ¢ Pebanista per canterani, armadi od
albri arvedi domestiei.

Come legno de spaceo & utilizzato dat carradore,
carrozzivre ¢ dal bottaio. Questo ultimo princi-
almente ne trae gran vantaggio per la costruzione
dei vasi vinari, tinelli, barili, mastclli, ecc., pre-
standosi csso legho alla preparazione detle doghe e
quindi se ne preparanc recipienti per conservare
solidi, & per miswre di capacith atte a calcolare
i volumi degli aridi e dei liquidi.

Dopo  la costruzione delle boti, tini, ccc., i
recipientt debhono essere abboniti, onde sotirare
le materin solubity nellacqia, nel vino ¢ nell’acqua-
vite: altrimenti si scioglierebbere nel liquido da
contenere. 1V legno del castagno € riceo di quercing,
gquercitina, tannino, acido gallico ¢ di altre sostanze
estrattive, cerose, ece., che sono principalmente
solubili nelle soluzioni tdroaleooliche, ed & percid
necessario eliminarle innanzi d’introdwrre illiquido
da conservare nei reeipienti di tale legno. Esso st
presta ancoro per o ossature od armature dei tett
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e delle sof(itte nelle  costruzioni, specialmente
quande si ha bisogne delle grandi dimensioni. Per
analoghe ragioni si presta nelie intelaiature dei
pm'goluti

I utile altresi neghi usi agrari, non solo per le
IJ&]]Z?.:Ltb mtornoe alle proprietd, per cingere par.
chi da bestiami, ma ancora per fare manicli di ba
dill, di zappe, & carriole, cee. Nel Sorrentine |
frangiventt sono sostenuti con telai di cerchi di
castaghno (NAVASTANO).

Combustibile ¢ carbone, — 1l castagno, come legna
da riscatdamento & inferiore a quella di quercia.
Come combustibile & poco adatto, dal perché nou
da flamma, annerisee presto, scoppictta, scintilla ¢
ld molta cenere. Questa varia dal 4,74 al 5,719,
G ricea <1 fosfatl, cirea il 404, ¢ contienc quast il
349 i potassa od il 70 all’80% i calce.

[t carbone, a sua volta, brucia male, si estingue
presto ¢ fumica assai. Per questi notati caratteri
non pud essere adatte per ghi usi domestiei; ma
lllt‘) servive per la forgia e nelle fabbriche di ferro.
Ln m.3 di carbone pesa da chilogramuni 200 a 249.
! Come caseame della lavorazione dol legno di ca-
vt«urno si ha la segaturg, questa, come tutte le
w;,«.tturo clegli altri legni pud destinarsi ai medesiimi
usi; peed si prr_-hta. nwg,lm, in luogo della crusca, a
spotverare 1 tavoli da riporre i pani ancora da cuo-
cere; od ¢ usata a tale scopo dai pancttieri.

Sottomessa alla chollizione e preparatone FPe-
stratto atquoso, concentrato ¢ portato a secco,
viene acquistato per tingere le stoffe i seta.

Non & certo da tacersi 'hmportanza ehe ha la ca-
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stagna nell’alimentazionc ¢ nel commercio (1):

apan di albero (2) e vin di fontes e vogliamo

riportarne dal Prcciowr la sua composizione.
Eusa sbucciata allo stato fresco contiene:

i\i’!illl!& A b e e mnEE e et eada e N tas e '3??’:)
Sastanze azotale ... ... ... cmmaan R
Sostanze grasse . ... ..ol vhievs Lon
Snstanze amilacee a zuceherine ... ... ... 37 »
Cellulosa .. ..... et d et es e et U
Sk‘tl; ................................... | ™

Dall’esame delle cifre sucsposte si vede 'alts
percentuale in sostanze amilacee ¢ zuecherine (3)
possedite dalla castagna, tanto da potersenc rica-
vare la sostanza zuccherina con l'acqua, facendo
quella poi eristailizzare, cosa che del resto praticava
in Firenze il G. (azzeri allorche il bloceco napoleo.
nico rendeva lo zucchero raro e di alto costo.

Ci piace, vista 'importanza che ha la farina di
castagne come alimento, massime in alcuni nostri

(1} Il prof. ¥escuer dics nelln sua Penisola Ilaliava,
a pag. 385: « i caldarrostal italiant sono nellinveritg st pa.
tiche figrere caradleristiche di quusi tutte le ciltd tedesche »,.

{2} Cost risposo la montanara casontinese; a chi volova
snpere il zegroto dolln sua viguria. Mougiava castagne.”

{3) Il Querrazzl fu il primo a ricavare dalle castngne
lo zucchero eristallizzabile.

Parecchi  selenzigti  {Prrai, Darcer, PauMeNTIEg,
Brocun, Passgr, Worrr, Kwomrn, CHURCH) ritengono,
nell'alimentazione, lo ecastague differire poco dal grano
in quanto o poters nutritivo. Il BALLAND in aleuni mar.
roni vecchi ha trovato quasi tanto azote quanto nel fru-
mento, un po’ pid di grassi & menc fosiati.
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paesi, di riportarnc le analisi del Knoxkx ¢ del

CHURCH:

| Knorr | Chureh

|

Acqua %ol 9.06 | 14,00
Carboidesti %, ..., .. .. ol 74009 CB9,60
Sostanze azotate ¥, ....... 000 | 8,50
Grassi %........... ... .. 3.82 i 2,4
Collulosio %4.......... vera 3.3p ! 330
Cenert 9, ......... SR 2.32 ! 2.60

Dopo di ehe vogliamo confrontare il potere ali-
mentare di detta farina con quella det coreali pit
importanti, ¢ ne riproduciamo il quadro del Leox-
¢yt o MlanuTrr (Stazioni Sper. Agrar., 191.1).

.: o G g .g §! - ! g &
P F b sG|{ 8 | Z 3
. 8 [ Zalg%g! 21 2 | B
S OE 0 Rl O | © o
Frumnente dure *.;tli-l,fi?. nso | 7, i 2,12 3,00 2,71
Fram. scrniduro. 68,65 16,25 | 7,00, 1% 3,400 2,75
Orza ...... eeeen B63,43713.90 . 10,00] 2,76 ; 4,75 410
Avena .......... (60,59 . L4301 9.25; 5,50 . 7,061 3,23
Mais ........... ;67,55312,5(}! H00) 8,80 ; 5,903 1,25
Hiso ....ovonnnnn 39,151 7,051 100 080 1,10 0,90
| i 3.30
I !I auechori I
' i riduttort § :
Castugun (Jurine) . 41,19} 0.20'130.38, 416! 3,201 2,03
; ; I sater- I
| ) Jorese ,’
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Dalle cifre dello specchictto emerge che la farina
di castagna per la quantith di principii nutritivi &
infeviore atle prime 3 cercali, ma almeno ugeale se
non supetiore alle altee, Comrry la considera eguale
alla favina i grano, contraddetto dal Memmo; ¢
Leyory dice che un vome adulto pud viver bene
con kg. 1di farina di castagne. Il Rinover afferma
che dovrebbero essere invece 4. Nell’alta valle del
Tanaro si fanno rinomati biscotti di castagne. detti
ansert (1),

La raccolta, ossia casfugnafura, cade dal settem-
bre ai primi di novembre, ed orcdinariamente si
esegue con la bacchiatura. Lo frutta che cadono
spontancamente si dicono di casche, colatie, o fo-
gliciunle, mentre le bacchiate si denotano di ricciaia,
Per sepavare le achenie dal riecio si laseiano qualche
giorno al suulo e poi, 0 eon pinze di legno, o cammi-
nandovi sopra con scarpe arinate nella pianta da
lamine clentate, dopo aver le riceiaie riunite su un
piano non cedevole si ottiene lo scopo; oppure si
teebbiano con bastoni a denti. be s lasciassero lo
castagne per molti giorni nel riecio si disporeebbero
a cattiva conservazione {2). '

(1) 11 GaspariN dice che un ettalites Jdi Irumento cor-
rispondo per potece nutritivo o 2,27 o castagae. Altri
cenfrontano unn di costague con 134 di patate.

{2) Lo castugne, cost lo ghiande, sl conscrvano hene ¢ol
motuds Hever, In terreus asciutto, riparate dalle acque,
s0 ne lnnit] une porzione cirgolure, cinta di fossetto, ma-
nandn nella purte medinna ln teeen senvata, in modo da
afevarne i piano i eites 15 e Al centro si trovi un solide
puletto, eito un pain di metri aid alla perviferia se ne wettune
aitri, anche menv selidi, Tra questi si forni, con sulivi,
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Le castaghe vanno mangiate cotte in modi di-
versi, secche, ridotte in farina, 'come nci monti
della Sila, panizzata o in appetitose torte e creme,
Gl antichi scrbavano il pan di castagne (1} per ¢
giorni i rigoroso digiuno. Per il pance cda farsi
con favina di eastagne il Precronn consiglia parti 5
di essa e 2 di acqua. Le castagne si preparano
con viso, in confetture, frittelle, ece. (2).

Dalle dette frutta si pud anche avere ana be-
vanda alcoolica e fermentata (33). I'n Prussia se ne
ricava aleootb.

Le migliovi castaghe, per grossezza, si dicono
marront (4), ¢ da noi =i hanno in provineia di Cunco

ung fnscin, <peeic di pablbia cilindricn, rivestita interua-
mente, come 1 fopdo, da una ventinag di eentlonetri di
paglia battuta, Su questa =i aceunulino le castagne, 1t
mueichio va riceperta anclwe con et 20 di foglie o nuzchi
soceld, ¢ poscin Vs forlni un tetto conico con canno od
nltro, iu modo cho wan possa penctears acgua,

(1) I Bervosoxnr erecomandn & chi tnangia pan oi en.
stagno 4 non bere vino immedintimente.

(2} Del resto sanchie | cines) riconoseono I'importanza di
taloy frutto; essi in gennnio 1 offrane al Die Ze-ho-rin ed
alla Dew Mu-miea-kuan per propiziaseli nell’atlevamento
el buco tlu seta.

(3} U Rovrvy alfeninn ¢ho da un ctlbulitire di castagno
seechy, con ;__';u:scio, #i possono avers Gad 8 Liter l aleool,

(4) 1 Tricavy (Le chataygner) divide @ castagui, por
prandezza, in duc gruppi: marroni o castagni propriamente
detti. I1 Laviassir, River e Vicrant cee. hauno czaminati,
oltre i earatteri del frutto, snche altvi per fare e lovo
clussificu in varicta. MPasserisn per o distinzione dei frath
conusidera carntienn importanti: cotiledoni o metbrane che
Hoavvolgre, T1 Comueis tion presente 1z forma delia cupoia,
v spina, il eolore dolle enstagne.
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a Chiusa di Pesio non che a Susa dove si pud avere
che 37 marvoni pesano un chilogramma (1). Anche
in provineia di Avelline, a Serino, ve ne sono degli
ottimi; cd i francesi si servono i questi per pre-
pararne i glacés.

In gencrale da wn Ea. a castagneto si hanno
annualmente dai . 5 a 30 di frutti. Un ettoliteo
di semi ben netto pesa intorno ai kg 45 a 33 ¢ se
feeschi anche 61-65. Tre cttolieri di semi verdi s
ridiucono ad uno secchi, e per avere 1 q di ca.
stagne secche occorrono kg, 340 i fresche. Il
Mixcrovn dice che con I'tmbiancamento delle casta-
ane si hanno da un ettol, kg 16,5 a 17 di sbueciate.

La pianta pud meltiplicarsi per seme, per polloni,
che vengono dal pedale, ¢ per talea.

Dei veechi restagneti si pud utilizzare anche il
terriceio o pulesen che, seeondo le esperienze del
Rogrer (2) all'isola "Elba, pare dia al terreno una
escursione di temperatura minore di quella che si
avvera in terreni nox feryicciali,

I buon terriceio di castagneto o di veeehi tron.
chi pud contenere dal 1,55 al 0,6, di azoto, na &
povero di fosfore; vience ricercato dai giardinieri per
colture di piante delieate: gardenic, camelie, eec,

{1} [ un kg v no fonw ordinavianwente de 150 g 280,

(2} Uses el terriveen di tusco netln coltivezione D pienss
arie di piante originarie de climi ceddi. 11 Cugry feen aerheali
vssoveazionl  erelenniche  su torreni i foreste  Inlociies
Anwnce, Elicux, o conthuse assiewtnndo ¢he 1 tereent io-
sehivi conservans oo aem. 80, in inverno, temperature
supeeiort i quelli won Bosehive; in estate guelli soae ped
frosehi. Ine gonerdle sisentono wmeno o viinziond atinesfe-
riche.
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Castagno (Castanca sative, Miil.).

Caratteri botanici. I gen. Casfancea ¢ ascritto all'ord. delle Pagafes ed
ok fam, delle Fagacee che comprende anche i gen. Castanopsis, Quercus e
Fogus. 1) gen. Castanopsis, molto affine al gen, Castanea, ha una distribu-
Bone Quas) escluswamente astatica sud-orientale, facendo eccezione la sola
. aysophylla specie nord-americapa. Il gen, Castanca csiende il suo areale
alle repions temperate ¢ !cmpcm(’o-calde horeah del vecchio e del nuovo mondo.
La Castonca sativa, strettamente mediterranea, ¢ dilfusa nella regione mon-
tana inferiore, tanto delle Alpi quantn dell’Appenmino (v. pag. 340). Fion
uniscssuali, monaici e poligarm che si evolvono solo a fogliazione completa;
1 maschiit 1n amenti hili{ornu, evetti, bianchicai (gatting), 1 femmimili riunit
in oumero d ! a 3 alla hase der maschili o prossimarnenle a questi entro un
mvolucro di biattee che formeranno la cupola (riccio). Flortura in giugno,
matarazione del frutto {castagne) 1n autunno. Foglie regolarmente ed acuta-
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mente dentate, caduche. Il castagno & fra gli albert pii pittoreschi per la mae.
stositd della chioma ampia e molto ramificata e fra 1 pit longewi {citre 1000
anni). Forma boschi {castagneto) di grande valore economico per la produ-
zione del [rutto e del legno. La superlice del castagno da Frotto in Ttalia (v,
Statistiche agrarie) & in diminuzione,

[l castagno prospcra in tutte lc staz;on; cavatten zzate da una temperaiuya
media fra = 8 ¢ + {3° C. £°da una temperatura media mensile superiore
per almeno 6 mesi a + 10° C. Sopporta forti escutsioni di temperatura, re-
siste ai freddi invernali anche intensi, si avvantaggia degli autunni caldi ¢
prolungatt che, quando ricorrang, ght consentonn di fruttificare anche ad
altitudini e latitudini elevale (olire 700 m sulle Alpi). E sensibile ai [reddi
precocl ¢ tardivi ed alle deficienze termiche nell'imminenza della matura-
7zione dclle castagne (settembre). La aomma di kempersturc neccssane alle
vita del castagno & in media di 3600° C., con un minimo di 3200, ! castagno
vive di norma in stazioni con 0001600 mm di precipitaziom. E specie eliofila,

Il c. prospera nei terreni che derivano dalle roece acide (grariti, gueiss,
sasti cristallini, porfidi, ece) e rilugge dai calcarei o calcaren-dalomitici,
salvo la presenza di una coltre di moreae silicce o decalcificate. E. pianta ossi-
tila (capace cioé di vivere in terrem a reazione acida o neutra, conesclusione
assoluta dei Llerrens a reazione alcalina) e potassofila.

Varieta. [» mancanza di distinzion: nelte fra le numercse razze colturah,
n hinea commerciale si considerano due gruppi: te castagne propriamente
dette ¢. s. var. domestica eudomestica) ed 1 marrom (c. s. var. domestica ma-
crocarpa).

Numerose sono le varietd der castagni da frutto: 1) Marrone, noto per tl
frutto grosso, rotondato, & squ;sito sapore. Celebri ) marroni (ﬁ Cunco {Chiu-—
sa Pesio) e di Torino (Bussoleno), quelli di Antrodeco, di Ascoli Piceno (Ac-
quasanta, Montemonaco, Amandola), di Laurana, i Napoli, di Susa, di
Trontane, scel); 2) Carpinese o Carrarese, a buccia rossastra, dura, lucente,
di huona qualita; 3) Pestinese o Monianina, a frutti piccoli, nerastri, buccia
gentile ¢ pcluria bianca, di buona sfarinatura e mondatura; 4) Pistelese, pre-
coce e resistente al freddo; 3) Proswla. a frutto analogo al marrone, ma pit
piccolo; 6) Raggiolana, tardiva: 7} Fragonese. a fruiloe grosso e saporito auanto
il marrone; ece. La varieta Sefvatica & considerate la migliore per le trava-
lure, ma produce castagne piccole, poco dolei, a produzione sattuaria ela
Sammartina fornisce legname di tessitura fine ¢ foeti piceol.

Classificazione delle castagne secondo Lavialle (1911) modificata da Vi-
glam per "talia (|9'9}‘

Grureo A. Castagne di forma ovale: sce. |*, sd apice schiacoiato; sez, 20
ad apice conico.

Grupeo B, Castagne di forma rotordeygionte: ser. 3, ad apice schiac-
alato; sez. 2* ad apice conico.
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Grurpa C. Castagne di forma obfunga: sez. 5°, ad apice rigido ed seuto;
sez. 6 ad apice ricurvo. :

Alla sezione 1% appartengono le seguenti varieta: Carpinese, Ciria, Lojola,
Montan. Neiranda, Morrenc; alla sez. 2°: Pastinese, Brandigliana, Alotta;
alla sez. 38: Agostana, Lizzanese, Rossera; alla sez. 4*: Rellina, Riancola, In-
vermizza. Raggiolana, Valcamoniva, Verdese; alla sex. 5°: Frombola; aila sez. 6*:
Ptstolese, Torcione.

St sta diffondendo in Ralia il castagno giapponese (Castunca crenate, Sieh
et Zuce.) come mezzo di lotta contro il male dellinchiostvo. ma ancora siamo
nella fase sperimentale. Le varicta di castagno glapponese pia frequentemente
usate sono la Shiba e la Tamba. Per ricostituire 1 castapnets da frutto nelle
zone colpite dal mal dell'inchiostro, s collocanc a dimera stabilc prantomi
di castagno comune mncstatl su castagno g(appanese La v. Tamba ha un
fratto grosso molto saporzto che puod rWalcgglare con le mmlmn vaneta indi-
gene. La v, Shiba da invece un fruito i piceolo e puod coltivarsi soltanto per
essere governata a ceduo.

Tecrica colturale. 1! castagneto da legno =1 pud governare tanto a ce-
duo che a fustaia. I cedui castamili sono i pil produttivi ¢he st conoscano;
asi contengono 1n media 1500-2000 ceppate per ha. Il turno & varabilis-
simo a seconda degli assortimenti che 31 vogliono produrre: da 2-3 a 5-8 anmi
s i tratta di pollomi per ceste e cerchi (S. Giorgia Margeto. prav. Reguio C.);
i 3 anat se per bacchette destinate alla coltura dei garofani (Liguria); da 10-12
1 13-18 se per pal1 da vite e pertiche; di 24-36 se per pali telegeatici, doghe,
ravature, ¢ec, Di grande importanza sono gli sfolli periodici da ripetere di
tegola ogai 3 anni. [n provincia di Reggio C. con gli sfolli s1 eliminanc Je se-
guenti percentuah & pollom. a3 anmd35%, abannt il 2530%, 29
anei il 20 %, s 12 anni i} 10 %. L'incremento annuo pud oscillare bra i 9
¢ 120 m* per ha (media: 12 m*).

Le fustaie di castagno occupano in ltalia cieca G00.000 ha; in esse la pro-
duzione del legno (3-4 m® per ettaro all'anno) & quasi sempre subnrdinata
a quella del frutto, I} castagno porta 1 frutti all’estremitid dei raom meglio
sspostt alla luce, Conseguentemenie si dovranne disporre le piante in mado
che possana swiluppare liberamente ampre chiome regolari, Distanze a se-
condz la giacitura e la pendenza del terreno da 10 a 12 m. Con la distanza
8 10 w., nella piantagione a yuadrato, entrano in un ha 100 piante e 115 nella
piantagione a triangoll equilateri, Per la piantagione di castagm da frutto,
wnestati di 5 anni (dare |8 preferenza a piante sviluppate) si seguano le nor-
me indicate per le piante da frutto {v. pag. 147). La fruttificazione comincia a
15-40 anni per le prante provenienti da seme: a 13-25 per quelle da pollone.
Nei nuovi impianti consociare el primi anuat una coltura erbacez i attesa
che le piante crescano. Semina di patate o segale, adottando una rotazione
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nella quale entri qualche leguminosa (trifoglio, lupino, lalire) e concimazione
abbondante che andra anche a vantaggio del castagneto.

Il castagneto ha bisogno di periodiche concimazioni e di diligenti cure col-
turali: potatura, ripulitira del cespugliame, vangatura, ecc. Particolarmente
importante la potatura: nei primi anni si da all'albero la forma piramidale,
conservando alla pianta 1l suo asse centrale o freccia ed accoraianda 1 rami
laterali. In seguito conservare la furma regolase alla chionia, sopprimere:
succhioni ed 1 rami secchi. procedere alla rimonda ogni 3-4 anni. Un'opers--
zione importante & rappresentata dall'ammucchiamente dei ricei al piede del-
le piante, disponendali entro conche che si vicoprono di terra, per intero
nei terrem piancggiantt, per 45 in quelii in pendio affinché vi sostino le ac-
que di pioggia, arricchite, durante il loro cammino, da terriccio, matenal
orgamu, ecc. Per la nproduzmne sl puo anche ricorrere alla semina a dimo-
ta, In vivalo occorre un'ara di semenzaio €t |)rodurre 4500 plantc e D are per
trapiantarle {dopo una permanenza di 2-3 anm in plantonale) all'etd di 3-4
anni; tale superficic a vivaio corrisponde ad un ha di ceduo.

Raccolta. La produzione media per ettaro del frutto € di circa 10 g annwi,
ma pud salire anche a 20 cd oltre (40-60 kg per pianta). La media nazionale
sopra 62 milioni di alberi & di 6 kg (79 per ha). La massima produzione si ha
fra ghi 80-200 anni,

Predotto medi¢ di castagnt fresche per albero (Piccioi)

ANN) DAMETRO UEL TRONCO PRODCTTO PER PIANTA
dopo l'innesto a m. .30 ollimao Jueno mediocre

ky — ke kg

12-24 15-25 I5 I 7
25-50 2> 45 45 30 20

51 100 40-80 63 49 27
101-200 83100 65 48 21
208 -4 trango vucla ]| 37 13

Secondo Fenaroli, per castagnet elficients ed a densitd normale, s1 pud cal-
colare ad ettaro: mediocre. una produzione di 3-10 g; buona, di 13-25 ¢; ot
tima di 30 q.

I bl di castagne fresche pesa kg 70-80; 1 Litro contiene 80-200 frutn; 1 ig
& formato da 130-230 pezzi; la pezzatura costitwsce base per le contrattazioni.
I marrom devono avere una pezzatura non superiore ad 80. La castagna ger-
mina entra 4-6 settimane e conscrva la facolta germinaliva per 3-6 mesi soltanto.

Il cedun da frutto si ottiene sfollando il ceduo a 2-3 anni ¢ lasciando per
ogni ceppaia 2-3 polloni che vengono mnestati: di quests s1 lascia poi 1l mi-
gliore che comincia a fruttificacc 4 anni dopo l'innesto, producendo abbon-
dantemente fino a 50 anni. Per i primi 8-9 anni si puod eseguire fra le ceppeie
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del ceduo ls coluvagione di pidute crbacee. In alt.lmi cast la fustaia 51 tiene
molto fitta: 250-300 ¢ perfino 800 prante per ha: s1 ha allora una scarsa pro-~
duzione di frutto, compensala da quella notevolissima di legname. 1l turno
pil comunemente applicato oscilla fra gli 80 ed 1 100 anni.

1] ]cgname & ricereato per lavori da bottalo, segglolc, mob:li e plccole n-
dustrie; & scadente come combustibile; ottimo per Yestrazione del tannino
(45-5 % del legno fresco} v. pag. 627. I frutta, a prevalente base amilacea e
zuccherina, & di elevato potere nutritivo, Composizione media della farina di
castagne %): acqua 14, amedo 40, zuccher: 29. sost. azolate 3,3. grassi 3,4,
cellulosa 2.8, cenen 2,5.

Produzione media annuale italiana nel quinquennior 1934-38: g 3.590,00X)
(+937: 4.239.818).

Conservazione dells castagne. ln linea :{encrale 81 devono deterimmare cofi-
diziont sfavorevali allo sviluppo det germi patogeru (spore fungzne e larve
1 insetts). |. FERMeNTAZIONE: bha lo scopo db
sterilizzare il prodetto senza alterarne lo stato
di freschezza. Si opera n ricciaia o mediante
il satlamento per via umida. Le castagne ap-
pena colte s: accumulane in luogo asciullo,
leggermente in pendenza, fuon del castagneto
e sl coprono 1 muccht con un forte strato o
foghe, ricc: e terra pressata. Ne seque un ra-
pido processo di fermeatacione che consente
di conservare il prodotto in ottime condi-
ziva per varl mest. [ trattamento per via umi-
da consisle nell’tmmergere le castagne in ac-
qus slla temperatura amabiente. Durante I'im-
mersione, immettendo nelle vasche poco pro-
dolto per volta, st scparano 1 Fruthi bacats,
ammuffiti che galleggiano. Dopo 4-6 giomi
le castagne vengono tolte dall’acqua, asciu-
gate, quotidianarnenle cunosse, $ino a che non
presenitno tracce di umnidita. Occortono dai
I{: }2 g"ornl Sl onscrvamnoe qu‘ndl 3'.“ afa-
ticcl, in ceste o sul pavimento 1n _magazzini &
asciulti, uereati. Le castagne tanto in vicciaa, Liw. 122 o’““""" b ESSICCATOI0

. Doxarr 22R castaGNR che repore.
quanto col trattamento wmido, perdono la fa- (17" U0 et cnto del meto-

coltd germinalive. to: AB fornello.C camino, DD’ D’
. . camere d ‘ana, . tubi condutior: del-
2. I‘.SQICC-IMEN'I'()‘ pud essere naturale al l'aris wlde, ¥ V' V* valvole i re-

sole (In strati sotti}i su tavolati o gratlcm per SRW‘O"ei > 5‘;‘";““‘.‘ ‘;]",1i *;“?)ﬁ“’-[:i
attorno al quale wtrovasi il webo

13 glores) od artificiale o fuoco in essiccaton che mmoghe ed elimina I'sria umi-

rurah (snctato dei toscani) od industnale {si- da, GG’ G ’cunere di cssicecamento.
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stema Donati). I} metate & una costruzione in mattonl o in pietrs dy forma
quadmta o rettangolare, alta circa m 6 nella quale vengono cadcate, al piano
superiore o soffitta su graticci, le castagne in tempi successivi fino a raggmn-
gere 50 cm di spessore, mentre al piano inferiore & collecato il focolare ali-
mentato per 13-30 giorni a fuoco moderato ¢ quando le castagne hanno perso
gran parte dell’'umiditd a fucco vivace. Le caslagne sono cosi pronte per il
COnsumo oppure possono rcstare nel melato a stagionare per qualchc tempo.
1 calo & del 60-70 .

3. SIRATIFICAZIONE SU SOSTANZE INERTL. Per conservave la germinaliv
alle castagne e nonr volendo indurye in esse alleraziom di sorta. st ncorre &
stratificazioni in sabbia ascrutta ¢ line, in segatora di legno od 1o slire sostan-
ze inerty polverulente. Si scelgono 1 Frutti sami ed asciutti & 8t uséno comuni
casse d nnballaggio. Le castagne agostane non si presteno alla conservazioue
per la quale st devono destinare soltante le 1ardive.

Avversita. |. PARASSITI VECETALY: alcune fanerogame, Loranthus eurcpaens,
Viscum albom, Lathrale squamarie; sumerosissime specie fungine: a) sul
frutto: muffa verde delle castagne, Penicillium crusfaceum,; muffa nera o ne-
rume delle castague, Rhacodielle castaneae, Rhacodimm cellare; mummific-
ziane dei cotiledont, Phoma endogena; b) sulle foglie: defogliazione o seccume
fogliace, Mycosphacrella maceliformis con uns fase conidica (Phleospora ca-
stanicofa). una fase spermogonica (Phyllosticta maculiformis) € una fase asoe-
fora corrispondente alla forma perfetta; Bacterium custanicolum (netl semer-
va); ¢) nel legno: vari cancri, Nectrie cinnobarina, Endothia parassitica, Di-
plading castancae, Melanconis modomia; vari funghi superiori: Polyporus sl
phareus, Fistaling hepatica, Lenzites betulinu, Sterewm hirsutura, Schizophithm
alncum; d) sulle radici: mal dellinchiostro, Phgtophifnre cambivera; mac-
aume vadicale, Armillaria mcllea.

2. PARASSITI ANIMALI: numerost insetti xilofagi vivono nellegno, Xple.
borum dispar (| pir danuoso), Agritus angustudlies, Cerambix Socopolii, Cossus
Cossus, Zeuzera pyrina; afide, f.achnus longipes: insetti fitofagi. maggiokne,
Mclolonthe Melolontha, Lymaniria dispar, Cheimotobia brumata, Melucosoma
neustria, Nepticola castanctie; Carpocapsa splendane, Balainus elephas.

Legislazione sul castagno. R. d-I. 18 giugno 1931, n. 973. Tutela dei &
stagneti e conirollo delle fabbriche per la produzione del taanine dai legno
di castagnn (convertito tn legye 17 dic. (931, n. 1667). Chi vuole usare il fe.
gno di castagno per estratt: tanoici, oppure anche per altri usi, ma in questo
caso per pia di dieci piante di alto busto, deve farpe istanza al Comando defls
Milizia forcstalc. La concessione non & valida sc decorre un anno senza aveme
fatto uso (art. 1). La Milizia ha il diritte di controllare in fabbrica il consume
della legna di castagno (art. 3). Le contrayvenzion; sono punite con lire cento
d ammenda per ognt metro cubo di legname tagliato (art. 4).



Edoardo Mori

La farina di castagne

La castagna é stata, fra meta del settecento e la prima guerra
mondiale, un alimento fondamentale per le genti degli Appennini;
le granaglie avevano da tempo esaurito i terreni e il castagno forniva
un alimento valido quanto il pane e dal sapore piacevole. All'inizio
degli anni venti erano coltivati a castagno oltre 650.000 ettari di bo-
sco con una produzione di oltre sei milioni di castagne fresche; la
produzione per ettaro puo variare da 5 a 30 quintali a seconda
dell'andamento stagionale. Per ottenere un quintale di castagne sec-
che occorrono 3, 4 gl di castagne fresche. Gia nel 1780 il Parmentier
in Francia e I'Albini in Italia ne avevano riconosciuto l'alto valore
alimentare. Dalle castagne si puo ricavare uno zucchero, come spe-
rimentato in Toscana al tempo del blocco napoleonico e dalle casta-
gne secche si puo distillare alcol o ricavarne birra o bevande fermen-
tate. Un tempo erano famosi i marroni di Cuneo tanto grossi da pe-
sare 25 g 1'uno invece dei normali 5 0 6 grammi!

Dopo la II GM, il rifiuto per un cibo povero, I'abbandono dei ca-
stagneti che richiedono opere di pulizia continua, lo sciagurato ta-
glio dei castagni per produrre tannino, il sopraggiungere di virus,
funghi, crittogame ed insetti, hanno fatto calare la produzione an-
nua a 200 mila quintali.

I valore nutritivo della farina di castagne & equiparabile a quel-
lo del grano tenero: per 100 g. si hanno 76 g di carboidrati e amidi in
particolare (ma con il triplo di zuccheri rispetto al grano), 6 g di pro-
teine 3,7 g. di grassi; € poi fonte di sali minerali, tra cui magnesio,
zolfo, potassio (800 mg!), ferro e calcio, oltre ad un discreto contenu-
to di vitamine B1, B2, C e PP. per compressive 330 calorie.

Ma veniamo all'aspetto gastronomico che & 'unico che ci compe-
te. La farina di castagne puo essere un alimento delizioso, ma deve
essere preparata con arte e con metodi tradizionali. Nei supermerca-
ti ho sempre trovato farine rossicce con forte sapore di fumo e un po'
acidule, chiaro risultato di lavorazioni industriali. Ora si trova in
commercio la "farina di necci" della Garfagnana (DOP), che non ho
ancora assaggiato.

Secondo il metodo tradizionale contadino, che ho riscontrato
dalla Valtellina alla Toscana, le castagne vengono raccolte e portate
in appositi edifici in muratura di una quindicina di metri quadri il
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cui soffitto e formato da travetti su cui sono fissati dei listelli di le-
gno a sagoma triangolare (graticcio) e distanziati l'uno dall'altro di
circa un centimetro; ma ora si usano anche reti metalliche. Il soffitto
e posto a circa 2,5 -3 metri dal suolo su cui si tiene acceso giorno e
notte un moderato fuoco di legno di castagno stagionato, in modo
che non produca troppo fumo e fatto bruciare con poca fiamma, ad
es. ricoprendolo con bucce di castagna conservate dall'anno prece-
dente. Il tetto deve ovviamente lasciar sfuggire bene il fumo; un
tempo i seccatoi erano coperti da lastre di pietra. La porta viene te-
nuta ben chiusa per evitare dannose dispersioni di calore.

Ora si usano anche stufe che servono ad impedire che le casta-
gne assumano odore di fumo. Qualcuno loda il sapore asprigno da-
to alle castagne dal fumo, ma e "far di necessita virti"; se manca il
sapore asprigno sono molto piti gradevoli al palato e il fumo deve
davvero essere solo ... una sfumatura.

Da una finestrella si caricano sopra ai listelli le castagne, prima
fatte asciugare all'aperto, se il tempo lo consente, fino a formare uno
strato dello spessore di circa 60-di 80 cm. Tutta la massa di castagne
si scalda e il loro spessore aiuta a mantenere costante il calore. Nei
primi giorni si ha una abbondante caduta di vermi della castagna
(Cydia splendana) che fuggono dal calore e sono ambita preda dei
polli! . Dopo almeno venti giorni le castagne sono pronte; ma se il
fuoco & debole si arriva talvolta a 40 giorni! E bene rimescolare la
massa con una pala almeno due volte.

La castagna seccata appuntino e ben dura e quasi bianca. Se e
rossiccia vuol dire che e stata esposta ad un calore eccessivo.

Le castagne seccate vengono portate sull'aia, pestate (un tempo
con una strana mazza formata da un disco di legno del diametro di
una quarantina di cm, con un bastone infilato al centro quale mani-
co) per liberarle dalla buccia e dalla camicia e poi il tutto viene pas-
sato la vaglio. Si procede poi con un crivello a separare le castagne
piccole o spezzate (pisturi) destinate alla alimentazione dei maiali
(due quintali di saporitissima carne e lardo!).

Le castagne buone, ripulite ancora da eventuali residui di cami-
cia, vengono infine macinate a pietra, evitando che si riscaldino, ot-
tenendosi una farina finissima bianca o con una leggera tonalita
avorio. Essa si altera rapidamente all'aria e alla luce e viene infestata
da tarme e percid un tempo veniva pressata entro casse di legno cosi



da formare una massa compatta da cui, alla bisogna, si staccavano,
con una specie di scalpello, delle scaglie di farina compressa che poi
veniva sbriciolata e setacciata. Ora si mette sotto vuoto o si conserva
in freezer.

Attualmente la farina di castagna, un tempo base della alimenta-
zione di molte popolazioni dell' Appennino che ogni giorno cuoce-
vano nei testi (forno a campana) o nei testiccioli (piatti di terracotta)
una semplice pastella di acqua, sale e farina da mangiare calda o
fredda, sperando in un companatico, sta diventando un prezioso
prodotto per l'agroturismo che puo offrire un alimento sano e gra-
devole, sicura espressione di antichi sapori. La semplice "patona",
appena citata, si accompagna bene con formaggi e salumi cosi come
le frittelle ottenute friggendo la stessa pastella nello strutto (o nell'o-
lio d'oliva, se si tiene alla salute) e mangiate accoppiate, come un
sandwich, con coppa o pecorino fresco sciolti dal calore; esse posso-
no essere servite come pasto o come merenda. La polenta e ottima
condita con olio e formaggio fondente e nulla vieta, come stanno fa-
cendo alcuni cuochi, di reinventarsi pane, biscotti, tagliatelle, gnoc-
chi, dolci, gelati a base di farina di castagne. Non parlo del casta-
gnaccio perché gia troppo noto e diffuso.

E pero importante, ripeto, disporre di adeguate quantita di otti-
ma farina, dolce e profumata e senza tonalita amarognole.






Edoardo Mori
Mangiar castagne

Memore dei miei antenati che nell'Ottocento, in Lunigiana, producevano
60-100 tonnellate di castagne all'anno, trasformate direttamente in farina,
ogni tanto verifico lo stato dell'arte!

Mangiamo le castagne da millenni, (Marziale lodava le lento castanae
vapore tostae scrivendo: Se vorrai leccornie ti saranno dati grappoli di uva
passa, le pere che chiamano di Siria e quelle castagne cotte a fuoco lento,
creazione della dotta Napoli); ma in tempi moderni la faciloneria culturale
di Internet ha portato ad una certa confusione di idee e di concetti ed alla
approssimazione linguistica che porta una nota rivista di cucina a scrivere
che le castagne sono o selvatiche o marroni!

Vediamo di stabilire una corretta nomenclatura secondo la lingua ita-
liana.

Il castagno reca un frutto, costituto dal riccio, al cui interno si trovano
uno o piu semi e cioe le castagne che mangiamo. Esse hanno la buccia
esterna coriacea e di colore marrone lucido la quale ha la superficie interna
rivestita di peluria; questa buccia (talvolta detta guscio o scorza) e aderente
alla mandorla del seme, ma se ne distacca facilmente usando un coltello. La
mandorla é invece rivestita da una sottile camicia o sansa o pelle color noc-
ciola, molto aderente, che a freddo pu0 essere tolta solo mediante raschia-
tura. La base chiara di attaccatura al riccio viene detto occhio.

Le castagne si distinguono commercialmente in castagne e marroni. Scri-
veva nel 1561 il lucchese M. Giovanni Tatti nel suo libro Della Agricoltura:
Sono le castagne frutto notissimo a tutta Italia e similmente gli arbori che
la producono. Delle quali, come che appresso agli antichi ne fussero di
diverse specie, e di diversi nomi, tratti a compiacenza per la piu parte dei
luoghi, donde di portavano, nondimeno in Toscana solo sono le domestiche
e le salvatiche. Le domestiche facilmente si mondano e sono di queste in
prezzo quella che si chiamano marroni, per essere molto piu grosse e molto
piu belle delle altre. E dal 500 nulla & cambiato: vi sono i castagni selvatici,
con castagne piccole e difficili da mangiare, ed i castagni domestici evolu-
tisi in numerosi cultivar i cui pregi vengono tramandati mediante innesto;
fra questi il cultivar (volgarmente varieta) migliore e piu pregiato € quella
dei marroni. Questi sono piu grossi (uno solo puo pesare quasi 30 g contro
i 12 g di una castagna di altre varieta), la mandorla & sempre unica e non
divisa in due da un setto di camicia, la superficie & poco increspata e la
camicia non si insinua nelle pieghe e puo essere tolta con facilita; sono
ideali per la preparazione dei marron glacé. Ma non sono gli unici con que-
ste qualita; in Italia vi sono molte altre "varieta” di castagne IPG ed una



DOP che si prestano altrettanto bene per tale lavorazione. E errato affermare
che il sapore dei marroni sia sempre migliore di quello delle castagne.

Im molti testi si legge I'affermazione secondo cui la differenza fra casta-
gne e marroni sarebbe stata fissata ufficialmente nel 1939. In realta il
D.M.10 luglio 1939 (G.U. 165/1939) si limita a stabilire norme tecniche per
I'esportazione delle castagne e prende atto della distinzione commerciale
italiana basata principalmente sull'aspetto e dimensione. La pezzatura, che
avrebbe dovuto essere il criterio base, é insensata: si consentono fino a 95
castagne o marroni per chilo (10,5 g lI'una!) e si fissa a 25 g peso massimo
per le castagne ed a 17 quello per i marroni! Pare proprio che abbiano in-
vertito i valori.

Ma non sono soli nello stabilire sciocchezze: la direttiva CE 113/ 2001,
fatta per accogliere le richieste inglese (che erano nella CE con un solo
piede), ha stabilito che marmellata puo essere chiamata solo quella fatta con
agrumi, salvo la marmellata di marroni fatta con ... la castenea sativa e
quindi anche con non marroni!

Il primo modo di cottura delle castagne fresche e la cottura sul fuoco con
cui ottengono le bruciate o caldarroste. Una vecchia padella sforacchiata
appesa alla catena del focolare o su di un treppiede, e quando la buccia era
annerita le castagne erano pronte. Unica precauzione quella di incidere la
castagna per evitare che scoppiasse per effetto del vapore sviluppatosi. La
buccia e la camicia ben bruciacchiate si staccavano facilmente.

Ora le flamme in casa sono una rarita e ci si deve arrangiare con metodi
alternativi; quello che da i risultati piu soddisfacenti € la cottura nel forno
elettrico che cre un po' dell'antico profumo di bruciato. E perd necessario
procedere ad operazioni preliminari per ottenere una facile sbucciabilita. Si
prendono quindi le castagne, meglio se non troppo grosse, e con la punta di
un coltello si incide orizzontalmente tutta la parte curva senza penetrare
troppo nella mandorla; nulla vieta di incidere anche la parte piatta e quindi
di fare un taglio circolare. Si mettono le castagne cosi preparate in acqua
fredda per almeno un'ora, si scolano, si mettono sulla piastra del forno in un
solo strato e si fanno cuocere a 190° per circa mezz'ora, rimestandole ogni
10 minuti. Si inserisce il grill e si cuoce per altri 10 minuti fino a che la
buccia inizia ad annerirsi. Si versano in un recipiente in cui € stata posta un
po' di carta bagnata, si copre e si lasciano altri 10 minuti a far ... la sauna.

Altro metodo tradizionale & quello della lessatura con la loro buccia
esterna. Basta metterle in una pentola con acqua fredda e farle bollire per
circa 40 minuti. La castagna non deve essere assolutamente incisa perche la
buccia rilascia nell'acqua molto tannino dal sapore sgradevole che non deve
arrivar alla parte edibile. Si ottengono cosi le ballotte che si possono poi



mangiare calde tagliandole in due ed estraendone il contenuto con un cuc-
chiaino; ma il modo piu rustico e gustoso e di spaccarle a meta con i denti
e di far uscire il contenuto schiacciandolo e succhiandolo (da cio il nome
dialettale di succiole).

Infine le castagne possono essere mangiate od utilizzate per dolci, mar-
mellate, marron glacé, lessandole dopo averle private della prima buccia.

Il problema é di togliere la camicia che si stacca bene solo a caldo e
spesso con shriciolamento della castagna. Il metodo pio accreditato per
semplificare le cose é di incidere la castagna come per le bruciate, di met-
terla per un'ora in acqua fredda e poi farla bollire per 5 minuti; si ferma la
bollitura, si toglie la prima buccia molto ammorbidita e poi la camicia si
toglie facilmente. E bene cuocerne un quantitativo limitato alla volta per
poterle lavorare e caldo.

Si rimettono poi le castagne a bollire in acqua pulita e aromatizzata a
piacere (alloro, finocchietto, ecc.), per un quarto d'ora e poi si utilizzano per
le varie preparazioni.

In tutti i metodi di cottura i tempi variano a seconda di qualita, pezzatura,
conservazione e quindi e bene alla fine assaggiarne una per prova.
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